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Product Instructions

Swab-Sampler
PRODUCT DESCRIPTION

Pre-measured volume of enrichment broth or neutralizing solution in a tube with a screw-cap and attached swab.
For Laboratory Use Only. Material Safety Data Sheet available.

SAFETY

The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions. Retain the safety instructions for future reference.

A WARNING Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in death or serious injury and/or property damage.
NOTICE Indicates a potentially hazardous situation which, if not avoided, could result in property damage.

A WARNING

To reduce the risks associated with environmental contamination:
e Follow current industry standards and local regulations for disposal of contaminated waste.

To reduce the risks associated with exposure to biohazards:
¢ Dispose of samples according to all applicable government regulations and applicable laboratory procedures.

To reduce the risk associated with false negatives resulting in the use of contaminated carcass or environmental surfaces for food or
beverage products:
e Always reference package label for storage instruction and expiration date.

e Always reference product instruction for usage.

To reduce the risks associated with exposure to chemicals and biohazards:
¢ Always follow standard good laboratory safety practices (GLP' or ISO 17025?), including proper containment procedures, wearing appropriate
protective apparel while handling testing materials and test samples.

NOTICE

To reduce the risk of false-positive results due to cross contaminated carcass or environmental surfaces for food or beverage products that
may result in re-testing or the rejection of food or beverage product:
e Do not touch the swab or swab stick to any unintended surface.

To reduce the risk of cross contamination from reuse of sample handling device:
e Do not use the same swab more than once.

USER RESPONSIBILITY
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at www.3M.com/foodsafety, or
contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing protocols, sample preparation,
handling, and laboratory technique may influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the appropriate matrices and
microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’ requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the quality of the matrices or
processes tested.

LIMITATION OF WARRANTIES / LIMITED REMEDY

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED
WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety
Product is defective, 3M or its authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return it to 3M. Please call Customer
Service (1-800-328-1671 in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a Returned Goods Authorization.
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LIMITATION OF 3M LIABILITY

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES,
INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under any legal theory exceed the purchase price of the product
alleged to be defective.

STORAGE AND DISPOSAL
Storage: Refer to package label for storage information.

Disposal: Follow current industry standards and local regulations for disposal of contaminated waste. Consult the Material Safety Data Sheet for
additional information.

Product Description Volume REF
3M™ Swab-Sampler with Buffered Peptone Water Broth 10 mL RS96010BPW
3M™ Swab-Sampler with D/E Neutralizing Broth 10 mL RS96010DE
3M™ Swab-Sampler with Letheen Broth 10 mL RS96010LET
3M™ Swab-Sampler with Letheen Broth 5mL RS9605LET
3M™ Swab-Sampler with Letheen Broth 4 mL RS9604LET
3M™ Swab-Sampler with Letheen Broth 1mL RS9601LET
3M™ Swab-Sampler with Neutralizing Buffer 10 mL RS96010NB
3M™ Swab-Sampler with Neutralizing Buffer 4 mL RS9604NB
INSTRUCTIONS FOR USE

1. Unscrew cap from tube.

2. Aseptically remove swab from tube.

3. Aseptically swab across the entire sampling surface®+>® while rotating swab.

4. Return swab to tube.

5. Repeat step 2. Change direction 90° and aseptically swab the same sampled surface while rotating swab. Repeat step 4.

6. Repeat step 2. Change direction 45° and aseptically swab the same sampled surface while rotating swab. Repeat step 4.

7. Screw cap tight to close.

8. Following user established procedures, remove any remaining enrichment broth or neutralizing solution residue from the sampled surface.
REFERENCES

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3: Microbiological
Monitoring of the Food Processing Environment, 4th edition.

4. US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (available online at http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/
LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04, and 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13: Microbiological Tests for Equipment,
Containers, Water, and Air, 17th edition.

Refer to the current version of the standard methods listed above.
EXPLANATION OF SYMBOLS
DE Consult instructions for use

g The lot in a box and the hourglass symbols are symbols that represent lot number and expiration date. The hourglass is followed
by a year, month, and day which represents the expiration date (year, month, and day: YYYY- MM-DD). The entire line after the LOT
represents the lot number (YYYY- MM AZ).

Jﬂf Storage conditions
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Instructions relatives au produit

Ecouvillon
DESCRIPTION DU PRODUIT

Volume mesuré au préalable de bouillon d’enrichissement ou de solution neutralisante dans un tube, avec un bouchon a vis et un écouvillon fixé.
Destiné uniquement a I'usage en laboratoire. Fiche signalétique de sécurité du produit disponible.

CONSIGNES DE SECURITE
L'utilisateur doit lire, comprendre et suivre toutes les informations de sécurité mentionnées dans les instructions. Conserver ces consignes de
sécurité.

A MISE EN GARDE Indique une situation dangereuse, qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer le déces, des blessures graves et/ou des
dommages matériels.

AVIS Indique une situation dangereuse, qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer des dommages matériels.

A MISE EN GARDE

Afin de réduire les risques de pollution environnementale :
¢ Suivre les normes industrielles actuelles ainsi que la réglementation locale pour le traitement des déchets contaminés.

Afin de réduire les risques d’exposition a des dangers biologiques :
¢ Eliminer les échantillons conformément a toutes les réglementations gouvernementales et aux procédures de laboratoire en vigueur.

Afin de réduire le risque de résultats faux négatifs causés par l'utilisation de surfaces de I’environnement ou de carcasses contaminées
pour les boissons ou les produits alimentaires :
e Toujours se reporter a I'étiquette de I'emballage pour les instructions d’entreposage et la date de péremption.

e Toujours se reporter aux instructions du produit pour I'utilisation.

Afin de réduire les risques associés a I’exposition aux produits chimiques et biologiques dangereux :
o Toujours respecter les pratiques de sécurité réglementaires en laboratoire (GLP' ou ISO 170252), notamment les procédures de confinement
appropriées et le port d’un équipement protecteur adéquat lors de la manipulation des produits et des échantillons d’analyse.

AVIS

Afin de réduire le risque de résultats faux positifs causés par la contamination croisée de surfaces de I’environnement ou de carcasses
contaminées pour les boissons ou la nourriture, pouvant entrainer une nouvelle analyse ou un rejet de la boisson ou du produit
alimentaire :

¢ Ne pas poser I'écouvillon ou le batonnet de I’écouvillon sur une surface non prévue a cet effet.

Afin de réduire le risque de contamination croisée due a la réutilisation des dispositifs de transport d’échantillon :
¢ Ne pas utiliser le méme écouvillon plus d’une fois.

RESPONSABILITE DE LUTILISATEUR

Ilincombe aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations relatives au produit. Rendez-vous sur notre site www.3M.com/foodsafety
pour obtenir de plus amples informations ou contactez votre représentant ou distributeur local 3M.

Lors du choix d’une méthode d’analyse, il est important de savoir que des facteurs externes comme les méthodes d’échantillonnage, les protocoles
d’analyse, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de laboratoire peuvent avoir un impact sur les résultats.

Ilincombe a I'utilisateur de sélectionner une méthode ou un produit d’analyse adapté pour évaluer un nombre suffisant d’échantillons avec les
matrices et les souches microbiennes appropriées, afin de garantir que la méthode d’analyse est conforme a ses critéres.

Il incombe également a I'utilisateur de déterminer si les méthodes et les résultats des tests correspondent aux exigences de ses clients et de ses
fournisseurs.

Comme pour toute méthode d’analyse, les résultats obtenus avec un produit 3M Sécurité Alimentaire ne constituent pas une garantie en ce qui
concerne la qualité des matrices ou des processus testés.

LIMITATION DE GARANTIE / LIMITES DE RECOURS

SAUF MENTION EXPRESSE DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT INDIVIDUEL, 3M REJETTE TOUTE GARANTIE
EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, ENTRE AUTRES, TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADEQUATION A UNE UTILISATION
PARTICULIERE. En cas de défaut sur tout produit 3M Sécurité Alimentaire, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiére discrétion, a
remplacer ou réparer le produit, ou a le rembourser a son prix d’achat. Ce sont Ia les uniques recours. Tout défaut supposé du produit devra étre
notifié a 3M dans un délai de 60 jours et le produit devra étre renvoyé a 3M. Veuillez appeler le Service clientéle (1-800-328-1671 aux Etats-Unis) ou
votre représentant officiel 3M Sécurité Alimentaire pour obtenir une autorisation de renvoi.
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LIMITATION DE RESPONSABILITE DE 3M

3M NE POURRA EN AUCUN CAS ETRE TENU RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVE!\ITUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS, INDIRECTS,
SPECIFIQUES, ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, ENTRE AUTRES, LES PERTES DE BENEFICES. En aucun cas et en aucune maniere, la
responsabilité de 3M ne sera engagée légalement au-dela du prix d’achat du produit présenté comme défectueux.

CONSERVATION ET TRAITEMENT DES DECHETS
Conservation : se reporter a I'étiquette pour connaitre les informations concernant le stockage.

Elimination des déchets : suivre les normes industrielles actuelles ainsi que la réglementation locale pour le traitement des déchets contaminés.
Consulter la fiche de données de sécurité pour plus d’informations.

Description du produit Volume REF.
3M™ Ecouvillon Eau Peptonée Tamponnée 10 ml RS96010BPW
3M™ Ecouvillon avec bouillon D/E 10 ml RS96010DE
3M™ Ecouvillon avec bouillon Letheen 10 ml RS96010LET
3M™ Ecouvillon avec bouillon Letheen 5ml RS9605LET
3M™ Ecouvillon avec bouillon Letheen 4 ml RS9604LET
3M™ Ecouvillon avec bouillon Letheen 1ml RS9601LET
3M™ Ecouvillon avec tampon neutralisant 10 ml RS96010NB
3M™ Ecouvillon avec tampon neutralisant 4 ml RS9604NB
MODE D’EMPLOI

1. Dévisser le bouchon du tube.

De maniére aseptique, sortir I'écouvillon du tube.

Prélever de maniére aseptique sur toute la surface de prélevement®* 6 tout en tournant I'écouvillon.

Replacer I'écouvillon dans le tube.

Répéter I'étape 2. Changer la direction de 90° et prélever de maniére aseptique la méme surface de prélévement tout en tournant I'écouvillon.

Répéter I'étape 4.

6. Répéter I'étape 2. Changer la direction de 45° et prélever de maniére aseptique la méme surface de prélévement tout en tournant I'écouvillon.
Répéter I'étape 4.

7. Visser le bouchon a fond pour fermer.

8. Enrespectant les procédures établies pour I'utilisateur, retirer tout résidu de solution neutralisante ou de bouillon d’enrichissement de la surface
prélevée.

REFERENCES
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.

ISO/IEC 17025. Exigences générales relatives aux compétences pour les analyses et les étalonnages en laboratoire.

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3 : Microbiological
Monitoring of the Food Processing Environment, 4th edition.

4. Food and Drug Administration (Etats-Unis) - Bacteriological Analytical Method (disponible en ligne en anglais & I'adresse suivante :
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04 et 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13 : Microbiological Tests for Equipment,
Containers, Water, and Air, 17th edition.

Se reporter aux versions en cours de validité des méthodes normalisées citées plus haut.

EXPLICATION DES SYMBOLES
[jz Consulter le mode d’emploi.

o~ WD

o

X Le mot « lot » encadré et le sablier sont des symboles qui représentent le numéro du lot et la date limite d’utilisation. Le sablier
est suivi de I'année, du mois et du jour correspondant a la date limite d’utilisation (année, mois et jour : AAAA-MM-JJ). Tous les
caracteres figurant aprés le sablier représentent le numéro du lot (AAAA-MM AZ).

Jﬂf Conditions de conservation
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Produktanweisungen

Probentupfer
PRODUKTBESCHREIBUNG

Tube, die fiir ein bestimmtes Volumen von Anreicherungsbouillon oder Neutralisationslésung vorgesehen ist, mit Schraubverschluss und daran befestigtem Tupfer.
Nur fiir den Laborgebrauch bestimmt. Sicherheitsdatenblatt verfiigbar.

SICHERHEIT
Der Benutzer muss alle Sicherheitshinweise der Anleitung lesen, verstehen und befolgen. Diese Sicherheitshinweise aufbewahren, um spéter auf sie
zuriickgreifen zu konnen.

A WARNUNG Deutet auf eine Gefahrensituation hin, die bei Nichteinhaltung der SicherheitsmaBnahmen zum Tod oder schweren Verletzungen
und/oder Sachschaden fiihren kann.

BEACHTEN Deutet auf eine potentielle Gefahrensituation hin, die bei Nichteinhaltung der SicherheitsmaBnahmen zu Sachschéden fiihren kann.

A WARNUNG

Zur Verminderung der Risiken, die mit Umweltverschmutzung verbunden sind:
e Befolgen Sie die aktuellen Industrienormen und die lokalen Vorschriften fiir die Entsorgung kontaminierter Abfélle.

Zur Verminderung der Risiken, die mit einer Belastung durch Chemikalien verbunden sind:
e Die Proben in Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften und der giiltigen Vorgehensweise im Labor entsorgen.

Zur Verminderung der Risiken, die mit falsch negativen Ergebnissen verbunden sind und zur Verwendung von kontaminierten Schlachtkérpern
oder kontaminierten Fléchen fiir Lebensmittel- und Getrankeprodukte fiihren:
e |Immer die Angaben auf dem Verpackungsetikett beziiglich Lagerung und Haltbarkeit beachten.

e |Immer die Anweisungen zur Verwendung des Produkts beachten.

Zur Verminderung der Risiken, die mit der Belastung durch Chemikalien und Biogefédhrdung verbunden sind:
e Immer die Standard-SicherheitsmaBnahmen fiir eine gute Laborpraxis (GLP' oder die Norm ISO 17025 einhalten. Dies umfasst die ordnungsgeméBe
Verwendung von Sicherheitsbehéltern sowie das Tragen angemessener Schutzkleidung beim Umgang mit Textmaterialien und -proben.

BEACHTEN

Zur Verminderung der Risiken, die durch falsch positive Ergebnisse verursacht werden, die wiederum aufgrund von durch Kreuzkontamination
verschmutzten Schlachtkérpern oder kontaminierten Flédchen fiir Lebensmittel- und Getréankeprodukte entstehen, sowie zur Verringerung von
neuen Tests oder der Ausmusterung von Lebensmittel- oder Getrédnkeprodukten, die aufgrund dieser Risiken erforderlich sind:

e Darauf achten, dass der Tupfer oder das Stabchen nicht unbeabsichtigt mit irgendeiner Flache in Kontakt kommt.

Zur Verminderung des Risikos einer Kreuzkontamination durch Wiederverwendung eines Probenbearbeitungsgerits:
e Ein Tupfer darf nicht wiederverwendet werden.

VERANTWORTUNG DES ANWENDERS
Anwender miissen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen zum Produkt vertraut machen. Fiir weitere Informationen
besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an Ihren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokoll, Probenaufbereitung, Handhabung und
Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kdnnen.

Es liegt in der Verantwortung des Anwenders, bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkts, diese bzw. dieses mit einer ausreichenden Anzahl von
Proben mit geeigneten Matrizen und mikrobiellen Pathogenen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewéahite Testmethode den Anforderungen entspricht.

Der Anwender tragt ebenfalls die Verantwortung dafiir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den Anforderungen seiner Kunden und
Lieferanten entsprechen.

Wie bei allen Testmethoden stellen die mit 3M Food Safety erzielten Ergebnisse keine Garantie fiir die Qualitat der untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN / BESCHRANKTE RECHTSMITTEL

AUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER VERPACKUNG DES JEWEILIGEN PRODUKTS ANGEGEBEN,
LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN UND STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT BESCHRANKT AUF DIE GEWAHRLEISTUNG
DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB. Sollte sich ein Produkt von 3M Food Safety als defekt herausstellen, wird
es von 3M oder einem autorisierten Vertragshéndler nach eigenem Ermessen ersetzt, repariert oder der Kaufpreis zuriickerstattet. Gewahrleistungsanspriiche
bestehen nicht. Sie sind verpflichtet, 3M umgehend innerhalb von sechzig Tagen nachdem die mutmaBlichen Defekte am Produkt festgestellt wurden,
diesbeziiglich zu informieren und das Produkt an 3M zuriickzusenden. Bitte rufen Sie dazu den Kundendienst (1-800-328-1671 in den USA) oder lhren
autorisierten Vertreter von 3M Food Safety an und sprechen Sie mit ihm Gber die Riicksendung der Ware.
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3M HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER_SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE, NEBEN- ODER FOLGESCHADEN,
EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN. In keinem Fall (ibersteigt die Haftung der 3M den Kaufpreis des angeblich
defekten Produkts.

LAGERUNG UND ENTSORGUNG
Lagerung: Informationen zur Lagerung bitte dem Verpackungsetikett entnehmen.

Entsorgung: Befolgen Sie die aktuellen Industrienormen und die lokalen Vorschriften fiir die Entsorgung kontaminierter Abfalle. Weitere Informationen finden
Sie im Sicherheitsdatenblatt.

Produktbeschreibung Volumen Bestellnr.
3M™ Probentupfer mit gepuffertem Peptonwasser 10 ml RS96010BPW
3M™ Probentupfer mit D/E Neutralisations Bouillon 10 ml RS96010DE
3M™ Probentupfer mit Letheen Bouillon 10 ml RS96010LET
3M™ Probentupfer mit Letheen Bouillon 5mi RS9605LET
3M™ Probentupfer mit Letheen Bouillon 4ml RS9604LET
3M™ Probentupfer mit Letheen Bouillon 1ml RS9601LET
3M™ Probentupfer mit Neutralisationspuffer 10 ml RS96010NB
3M™ Probentupfer mit Neutralisationspuffer 4 ml RS9604NB
GEBRAUCHSANWEISUNG

Verschlusskappe von Tube abschrauben.
. Tupfer aseptisch aus Tube entfernen.
. Mittels aseptischer Methode in einer kreisenden Bewegung die gesamte Probenflache mit dem Tupfer abwischen34%8,
. Tupfer wieder in die Tube geben.
. Schritt 2 wiederholen. Die Richtung um 90° &ndern und dieselbe Probenflache aseptisch mit kreisender Tupferbewegung abwischen. Schritt 4 wiederholen.

. Den Schraubverschluss wieder fest verschlieBen.
. Unter Beachtung der vorgeschriebenen Verfahren Riickstidnde der Anreicherungsbouillon oder Neutralisierungslosung von der Probenflache entfernen.
ITERATURANGABEN

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies (Bewahrte
Laborpraktiken fiir nicht-klinische Laborstudien).

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories (Allgemeine Anforderungen an die Kompetenz von Priif-
und Kalibrierlaboratorien).

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3: Microbiological Monitoring of the
Food Processing Environment, 4th edition.

4. US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (siehe http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/
BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04, and 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13: Microbiological Tests for Equipment,
Containers, Water, and Air, 17th edition.

Bitte beachten Sie die aktuellen Versionen der oben aufgefiihrten Standardverfahren.
ERKLARUNG DER SYMBOLE
E@ Anweisungen beachten

1.
2
3
4
5
6. Schritt 2 wiederholen. Die Richtung um 45° dndern und dieselbe Probenflache aseptisch mit kreisender Tupferbewegung abwischen. Schritt 4 wiederholen.
7
8
L
1.

g Die mit einem Rahmen versehenen Buchstaben ,LOT* und die Sanduhr sind grafische Symbole fiir die Begriffe ,,Chargennummer* und
,verwendbar bis“. Hinter dem Symbol Sanduhr folgt die Angabe von Jahr, Monat und Tag des jeweiligen Verfallsdatums (Jahr, Monat und
Tag: JJJJ-MM-TT). Die Zeile neben ,LOT“ stellt die Chargenbezeichnung (JJJJ- MM XX) dar.

Jﬂf Lagerbedingungen
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Istruzioni sul prodotto

Tampone per campionamento
DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Volume pre-misurato di brodo di arricchimento o di soluzione neutralizzante in una provetta con tappo a vite e tampone collegato.
Esclusivamente per uso di laboratorio. E disponibile la scheda di sicurezza del materiale.

SICUREZZA
L'utente deve leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni per la sicurezza contenute nelle istruzioni. Conservare queste istruzioni per la
sicurezza per poterle consultare in futuro.

A AVVERTENZA Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare la morte o lesioni gravi /o danni materiali.
AWVISO Indica una situazione potenzialmente pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare danni materiali.

A AVVERTENZA

Per ridurre i rischi associati alla contaminazione ambientale:
e Seguire gli standard di settore e le normative locali vigenti per lo smaltimento di rifiuti contaminati.

Per ridurre i rischi associati all'esposizione a sostanze a rischio biologico:

e Smaltire i campioni secondo tutte le norme governative e le procedure di laboratorio applicabili.

Per ridurre il rischio associato ai falsi negativi che comporterebbero I'uso di carcasse o superfici ambientali contaminate per alimenti
o0 bevande:

e (Controllare sempre I'etichetta sulla confezione per le istruzioni di conservazione e la data di scadenza.

e Fare sempre riferimento alle istruzioni per I'uso del prodotto.

Per ridurre i rischi associati all'esposizione a sostanze chimiche e a sostanze a rischio biologico:

e Seguire sempre le corrette pratiche di sicurezza standard di laboratorio (GLP' 0 ISO 17025?), incluse le adeguate procedure di contenimento
e l'uso di indumenti protettivi quando si maneggiano materiali € campioni di analisi.

AWISO

Per ridurre il rischio di risultati falsi positivi dovuti a carcasse o superfici ambientali contaminate per alimenti o bevande che possono
portare a ripetere le analisi o al rifiuto dell'alimento o della bevanda:
¢ Non toccare il tampone o il supporto del tampone con qualsiasi superficie non prevista.

Per ridurre il rischio di contaminazione crociata da riutilizzo del dispositivo di manipolazione dei campioni:
¢ Non utilizzare lo stesso tampone piu di una volta.

RESPONSABILITA DELL'UTENTE
Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni relative al prodotto. Visitare il sito Web www.3M.com/foodsafety
0 contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona per ulteriori informazioni.

Nella scelta di un metodo di analisi, & importante tener conto del fatto che fattori esterni quali i metodi di campionamento, i protocolli di analisi, la
preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono influenzare i risultati.

Durante la selezione di qualsiasi prodotto 0 metodo di analisi, & responsabilita dell'utente valutare un numero sufficiente di campioni con le matrici
appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per assicurare che il metodo di analisi scelto soddisfi i criteri dell’utente.

L'utente ha inoltre la responsabilita di accertarsi che tutti i metodi di analisi e i risultati ottenuti soddisfino i requisiti dei clienti e dei fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie all'uso di prodotti di 3M Sicurezza alimentare non costituiscono una garanzia della
qualita delle matrici o dei processi sottoposti ad analisi.

LIMITAZIONE DI GARANZIA/RIMEDIO LIMITATO

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON
RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE, MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA

0 DI IDONEITA A UNO SCOPO PARTICOLARE. Qualora un prodotto di 3M Sicurezza alimentare sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato
provvederanno, a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d'acquisto del prodotto. Questi sono gli unici rimedi a disposizione del
cliente. Si dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro di eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo
a 3M. Chiamare I'assistenza clienti (1-800-328-1671 negli Stati Uniti) o rivolgersi al rappresentante autorizzato di 3M Sicurezza alimentare per
ottenere I'autorizzazione alla restituzione del prodotto.
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LIMITAZIONE DI RESPONSABILITA DA PARTE DI 3M
3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O CONSEGUENTI, INCLUSA, MA NON A ESSA
LIMITATA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita legale di 3M andra oltre il prezzo d'acquisto del prodotto presunto difettoso.

CONSERVAZIONE E SMALTIMENTO
Conservazione: fare riferimento all'etichetta sulla confezione per le informazioni di conservazione.

Smaltimento: sequire gli standard di settore e le normative locali vigenti per lo smaltimento di rifiuti contaminati. Per ulteriori informazioni, consultare
la scheda di sicurezza dei materiali.

Descrizione del Prodotto Volume REF
Tampone per campionamento 3M™ con brodo di acqua peptonata 10 ml RS96010BPW
tamponata
Tampone per campionamento 3M™ con brodo neutralizzante D/E 10 ml RS96010DE
Tampone per campionamento 3M™ con brodo Letheen 10 ml RS96010LET
Tampone per campionamento 3M™ con brodo Letheen 5ml RS9605LET
Tampone per campionamento 3M™ con brodo Letheen 4 ml RS9604LET
Tampone per campionamento 3M™ con brodo Letheen 1ml RS9601LET
Tampone per campionamento 3M™ con tampone neutralizzante 10 ml RS96010NB
Tampone per campionamento 3M™ con tampone neutralizzante 4 ml RS9604NB
ISTRUZIONI PER L'USO

1.

Svitare il tappo dalla provetta.

2. Rimuovere asetticamente il tampone dalla provetta.

3. Tamponare asetticamente lungo I'intera superficie di campionamento®*° ruotando il tampone.

4,

5. Ripetere il punto 2. Cambiare la direzione di 90° e tamponare asetticamente la stessa superficie campionata ruotando il tampone. Ripetere il

Riposizionare il tampone nella provetta.

punto 4.

Ripetere il punto 2. Cambiare la direzione di 45° e tamponare asetticamente la stessa superficie campionata ruotando il tampone. Ripetere il
punto 4.

7. Awvitare bene il tappo per chiudere.
8. Seguendo le procedure prestabilite dall'utente, rimuovere ogni residuo di brodo di arricchimento o soluzione neutralizzante dalla superficie

campionata.

RIFERIMENTI

1.
2.
3.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO/IEC 17025. Requisiti generali per la competenza dei laboratori di analisi e di calibrazione.

American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods — Capitolo 3: Microbiological
Monitoring of the Food Processing Environment, 4a edizione.

US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (disponibile online all’indirizzo
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Capitoli 4.04, 5.04 e 8.07.
6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products — Capitolo 13: Microbiological Tests for Equipment,

Containers, Water, and Air, 17a edizione.

Fare riferimento alla versione attuale dei metodi standard elencati in precedenza.

LEGENDA DEI SIMBOLI
[:E:I Consultare le istruzioni per I'uso

g Il termine lot all'interno di un riquadro e la clessidra sono simboli che rappresentano il numero di lotto e la data di scadenza. La

clessidra € seguita da anno, mese e giorno che rappresentano la data di scadenza (anno, mese e giorno: AAAA- MM-GG). L'intera riga
successiva al LOTTO rappresenta il numero di lotto (AAAA- MM AZ).

Jﬂ[ Condizioni di conservazione
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Instrucciones del producto

Hisopo muestreador
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Volumen premedido de caldo de enriquecimiento o solucion neutralizante en un tubo con una tapa a rosca y un hisopo adjunto.
Solo para uso de laboratorio. Esta disponible la Hoja de datos sobre seguridad de materiales.

SEGURIDAD
El usuario debe leer, comprender y respetar toda la informacion de seguridad que se incluye en las instrucciones. Guarde las instrucciones de
seguridad para referencias futuras.

A ADVERTENCIA Indica una situacion peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar la muerte o lesiones graves y/o dafios a la propiedad.
AVISO Indica una situacion potencialmente peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar dafios a la propiedad.

A ADVERTENCIA

Para reducir los riesgos relacionados con la contaminacion ambiental:
e Proceda de acuerdo con la normativa local y los estandares de la industria actuales para el desecho de desperdicios contaminados.

Para reducir los riesgos relacionados con la exposicion a riesgos bioldgicos:
e Deseche las muestras conforme a todas las normativas gubernamentales vigentes y a todos los procedimientos de laboratorio correspondientes.

Para reducir los riesgos relacionados con resultados falso negativos debido al uso de carcasas o superficies ambientales contaminadas
para productos alimenticios o bebibles:
e (Consulte siempre la etiqueta de empaque para obtener instrucciones de almacenamiento y la fecha de vencimiento.

e Consulte siempre las instrucciones de uso del producto.

Para reducir los riesgos relacionados con la exposicion a productos quimicos y riesgos bioldgicos:
¢ Respete siempre las buenas practicas estandares de seguridad de laboratorio (GLP' 0 ISO 17025?), incluidos los procedimientos de contencion
correctos, y el uso de la ropa de proteccion adecuada durante la manipulacion de materiales y muestras de prueba.

AVISO

Para reducir los riesgos de resultados falso positivos debido a carcasas o superficies ambientales para productos alimenticios o bebibles
con contaminacion cruzada que puedan provocar la repeticion de pruebas o el rechazo de productos alimenticios o bebibles:
e Evite que el hisopo o el palillo del hisopo hagan contacto con cualquier superficie no deseada.

Para reducir los riesgos de contaminacion cruzada por la reutilizacion del dispositivo de manipulacion de muestras:
¢ No use el mismo hisopo mas de una vez.

RESPONSABILIDAD DEL USUARIO
Los usuarios son responsables de familiarizarse con la informacion y las instrucciones del producto. Visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o pongase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener mas informacion.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de muestreo, los protocolos de prueba, la
preparacion de la muestra, la manipulacion y la técnica de laboratorio pueden afectar los resultados.

Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un nimero suficiente de muestras con retos
microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba cumple los criterios necesarios.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen los requisitos de sus clientes
y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food Safety no constituyen una garantia
de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

LIMITACION DE GARANTIAS/RECURSO LIMITADO

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA EN EL EMBALAJE DE UN PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA
ATODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS, INCLUIDAS —ENTRE OTRAS— GARANTIAS DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO EN
PARTICULAR. Si un producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara el precio de
compra del producto, a su eleccion. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a 3M en un lapso de sesenta dias a partir del
descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver dicho producto a 3M. Comuniquese con el Departamento de Atencion al
Cliente (1-800-328-1671 en EE. UU.) o con su representante oficial de 3M Food Safety para obtener una Autorizacion de Devolucion de Productos.
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LIMITACI()N DE LA RESPONSABILIDAD DE3M
3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA NI NINGUN DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, ACCIDENTAL O RESULTANTE,
INCLUIDA — PERO SIN LIMITARSE A — LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ninglin caso, la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal
excedera el precio de compra del producto supuestamente defectuoso.

ALMACENAMIENTO Y DESECHO
Almacenamiento: Consulte |a etiqueta de empaque para obtener informacion de almacenamiento.

Desecho: Proceda de acuerdo con la normativa local y los estandares de la industria actuales para el desecho de desperdicios contaminados.
Consulte la Hoja de datos sobre seguridad de materiales para obtener mas informacion.

Descripcion del Producto Volumen REF
3M™ Hisopo muestreador con Agua Peptonada Buferada 10 mL RS96010BPW
3M™ Hisopo muestreador con caldo neutralizante D/E 10 mL RS96010DE
3M™ Hisopo muestreador con caldo Letheen 10 mL RS96010LET
3M™ Hisopo muestreador con caldo Letheen 5mL RS9605LET
3M™ Hisopo muestreador con caldo Letheen 4 mL RS9604LET
3M™ Hisopo muestreador con caldo Letheen 1mL RS9601LET
3M™ Hisopo muestreador con caldo neutralizante 10 mL RS96010NB
3M™ Hisopo muestreador con caldo neutralizante 4 mL RS9604NB
INSTRUCCIONES DE USO

1. Desenrosque la tapa del tubo.

2. Asépticamente, retire el hisopo del tubo.

3. Asépticamente, pase el hisopo en toda la superficie de muestreo®+>¢ mientras gira el hisopo.
4. Vuelva a colocar el hisopo en el tubo.
5

. Repita el paso 2. Cambie la direccion en 90° y, asépticamente, pase el hisopo por la misma superficie de muestreo mientras gira el hisopo.
Repita el paso 4.

6. Repita el paso 2. Cambie la direccion en 45° y, asépticamente, pase el hisopo por la misma superficie de muestreo mientras gira el hisopo.
Repita el paso 4.

7. Enrosque la tapa con firmeza para cerrarla.
8. De acuerdo con los procedimientos establecidos para el usuario, quite cualquier resto de caldo de enriquecimiento o residuo de solucion
neutralizante de la superficie de muestreo.

REFERENCIAS
1. Administracion de Alimentos y Farmacos de los Estados Unidos (FDA, Food and Drug Administration). Cadigo de Regulaciones Federales, Titulo 21,
Parte 58. Buenas Practicas de Laboratorio en estudios de laboratorio no clinicos.

2. ISO/IEC 17025. Requisitos generales para la competencia de los laboratorios de ensayo y de calibracion.

3. Asociacion estadounidense de salud publica - Compendio de métodos para el analisis microbioldgico de alimentos - Capitulo 3: Seguimiento
microbioldgico del entorno alimentario, 4.2 edicion.

4. Manual de andlisis bacterioldgico (BAM) de la Administracion de Alimentos y Farmacos de los Estados Unidos (disponible en linea en
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. Guia para Laboratorio de Microbiologia del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos — Capitulos 4.04, 5.04 y 8.07.

6. Asociacion estadounidense de salud publica - Métodos estandares para el examen de productos lacteos - Capitulo 13: Ensayos microbiol6gicos
para equipos, recipientes, agua y aire, 17.2 edicion.

Consulte la version actual de los métodos estandares enumerados anteriormente.

EXPLICACION DE LOS SIMBOLOS
E@ Consulte las instrucciones de uso.

g La palabra LOT dentro de un recuadro y el reloj de arena son simbolos que representan el nimero de lote y la fecha de vencimiento.
El reloj de arena va seguido del afio, el mes y el dia, los cuales representan la fecha de vencimiento (afio, mes, dia: AAAA-MM-DD).
Toda la informacion a la derecha de LOT representa el namero de lote (AAAA-MM AZ).

Jﬂf Condiciones de almacenamiento.
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Productinstructies

Swab-Sampler
PRODUCTBESCHRIJVING

Voorgemeten volume verrijkingsbouillon of neutraliserende buffer in een schroefdopbuis en bijgeleverde swab.
Uitsluitend voor laboratoriumgebruik. Veiligheidsinformatieblad beschikbaar.

VEILIGHEID
De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies te lezen, te begrijpen en zich eraan te houden. Bewaar de veiligheidsinstructies om
later te kunnen raadplegen.

A WAARSCHUWING Geeft een gevaarlijke situatie aan, die als ze niet vermeden wordt, de dood of ernstig letsel en/of materiéle schade tot
gevolg kan hebben.

KENNISGEVING Geeft een mogelijk gevaarlijke situatie aan die, als ze niet vermeden wordt, kan resulteren in materiéle schade.

A WAARSCHUWING

Om de risico's van milieuverontreiniging te verminderen:
e \olg de actuele sectornormen en lokale reglementen voor het afvoeren van besmet afvalmateriaal.

Om de risico's van blootstelling aan biorisico's te verminderen:
e \oer monsters af overeenkomstig alle toepasselijke overheidsverordeningen en laboratoriumprocedures.

Om het risico op vals negatieve resultaten, resulterend in het gebruik van verontreinigde karkassen of omgevingsopperviakken voor
voedsel- en drankproducten, te verminderen:
e Raadpleeg altijd het etiket op de verpakking voor opslaginstructies en de vervaldatum.

e Raadpleeg altijd de productinstructies voordat u het product gebruikt.

Om het risico op blootstelling aan biologische en chemische gevaren te voorkomen:
¢ Houd u altijd aan de normale praktijken voor een goede laboratoriumveiligheid (GLP' of ISO 17025?), waaronder passende procedures voor
insluiting, en draag passende beschermende kleding terwijl u testmaterialen en testmonsters hanteert.

KENNISGEVING

Om het risico op vals positieve resultaten ten gevolge van kruishesmetting op karkassen of omgevingsopperviakken voor voedsel- en
drankproducten, hetgeen kan leiden tot hertesten of afkeuring van het voedsel- of drankproduct, te verminderen:
e Zorg dat de swab niet in contact komt met een oppervlak waarvoor het niet is bedoeld.

Om het risico op kruishesmetting als gevolg van hergebruik van het monsternameapparaat te verminderen:
e Gebruik dezelfde swab niet meer dan één keer.

VERANTWOORDELIJKHEID VAN DE GEBRUIKER
Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website www.3M.com/foodsafety of
neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of - distributeur voor meer informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals proefmethoden, testprotocollen, monstervoorbereiding
en -behandeling en laboratoriumtechniek invloed kunnen hebben op de resultaten.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal monsters met gepaste matrices en
microbiéle problemen wordt onderzocht zodat de gekozen testmethode voldoet aan de criteria van de gebruiker.

Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of de testmethoden en -resultaten voldoen aan de vereisten van klanten en
leveranciers.

Zoals bij elke testmethode garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Voedselveiligheidproduct de kwaliteit van de geteste
matrices of processen niet.

BEPERKTE GARANTIE/BEPERKT VERHAAL

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE
UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE
WERKING EN DE GESCHIKTHEID VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Voedselveiligheidproduct gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde
distributeur naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige rechtsmiddel waarover

u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen de 60 dagen na het vaststellen op de hoogte brengen. Bel
onze klantenservice (1-800-328-1617 in de VS) of uw erkende vertegenwoordiger voor 3M Voedselveiligheid, die u autorisatie voor het retourneren
van de goederen zal geven.

1
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BEPERKING VAN 3M AANSPRAKELIJKHEID

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM RECHTSTREEKSE, ONRECHTSTREEKSE, SPECIALE,
INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid
van 3M onder welke juridische theorie ook de aankoopprijs van het zogenaamd gebrekkige product overschrijden.

OPSLAG EN AFVALVERWERKING
Opslag: raadpleeg het etiket op de verpakking voor informatie over opslag.

Verwijdering: volg de actuele sectornormen en lokale reglementen voor het afvoeren van besmet afvalmateriaal. Raadpleeg het
veiligheidsinformatieblad voor aanvullende informatie.

Productbeschrijving Volume REF
3M™ Swab-Sampler - Gebufferd pepton water 10 mL RS96010BPW
3M™ Swab-Sampler - D/E neutraliserende buffer 10 mL RS96010DE
3M™ Swab-Sampler - Letheen 10 mL RS96010LET
3M™ Swab-Sampler - Letheen 5mL RS9605LET
3M™ Swab-Sampler - Letheen 4 mL RS9604LET
3M™ Swab-Sampler - Letheen 1mL RS9601LET
3M™ Swab-Sampler - Neutraliserende buffer 10 mL RS96010NB
3M™ Swab-Sampler - Neutraliserende buffer 4 mL RS9604NB
GEBRUIKSAANWIJZINGEN
1. Schroef de dop van buis los.
2. Haal de swab op aseptische wijze uit de buis.
3. Neem op aseptische wijze een uitstrijkje van het gehele oppervlak van het monster3 456,
4. Steek de swab terug in de buis.
5. Herhaal stap 2. Verander de richting 90° en neem op aseptische wijze een uitstrijkje van hetzelfde monsteroppervlak terwijl u de swab draait.
Herhaal stap 4.
6. Herhaal stap 2. Verander de richting 45° en neem op aseptische wijze een uitstrijkje van hetzelfde monsteropperviak terwijl u de swab draait.
Herhaal stap 4.
7. Schroef dop goed dicht om te sluiten.
8. Verwijder, conform de vaste gebruikersprocedures, alle resten van de verrijkingsbouillon of neutraliserende oplossing van het oppervlak waarvan

u een monster hebt genomen.

REFERENTIES

1.

2.
3.

4.

5.
6.

De Amerikaanse Food and Drug Administration. Federale normen, hoofdstuk 21, deel 58. Good Laboratory Practice voor niet-medisch
laboratoriumonderzoek.

ISO/IEC 17025. Algemene eisen voor de bekwaamheid van test- & ijkingslaboratoria.

American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Hoofdstuk 3: Microbiological
Monitoring of the Food Processing Environment, 4e uitgave.

US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (online beschikbaar op
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Hoofdstuk 4.04, 5.04 en 8.07.

American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Hoofdstuk 13: Microbiological Tests for Equipment,
Containers, Water, and Air, 17e uitgave.

Raadpleeg de huidige versies van de standaardmethodes die hierboven zijn opgesomd.

VERKLARING VAN SYMBOLEN
Dz Raadpleeg de gebruiksaanwijzing

g Het woord "lot" in een kader en het zandlopersymbool vormen het lotnummer en de vervaldatum. De zandloper wordt gevolgd

door een jaar, maand en dag, die de vervaldatum vormen (jaar, maand en dag: JJJJ- MM-DD). De volledige regel na het woord LOT
vertegenwoordigt het partijnummer (JJJJ- MM AZ).

Jﬂf Opslagvoorwaarden


http://http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html
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Produktinformation

Swab-Sampler
PRODUKTBESKRIVNING

Foruppmétt volym berikningsmedium eller neutraliseringslosning i ett rér med skruvkork och péfast svamp.
Endast for laboratoriebruk. Sékerhetsdatablad for material finns tillgangligt.

SAKERHET

Anvandaren bor lasa, forsta och folja all sakerhetsinformation i instruktionerna. Behall dessa sékerhetsforeskrifter for framtida referens.

A VARNING Anger en farlig situation som, om den inte undviks, kan orsaka dodsfall eller allvarliga personskador och/eller materiella skador.
OBSERVERA Anger en potentiellt farlig situation som, om den inte undviks, kan orsaka materiella skador.

A VARNING

For att minska de risker som forknippas med miljofororening ska du:
¢ Folja aktuella branschstandarder och lokala foreskrifter gallande kassering av kontaminerat avfall.

For att minska riskerna som forknippas med exponering for biologiska risker ska du:
e Kassera prover enligt alla tillampliga statliga regler och tillampliga laboratorierutiner.

For att minska riskerna som forknippas med falska negativa resultat som leder till anvéndning av kontaminerade slaktkroppar eller ytor
for livsmedels- eller dryckprodukter ska du:
o Allitid lasa forpackningsetiketten for forvaringsinstruktioner och utgangsdatum.

e Alltid lasa produktens bruksanvisning.

For att minska de risker som forknippas med exponering for kemikalier och biologiska risker:
e Folj alltid standardiserad, god laboratoriesed for sikerhet (GLP eller ISO 17025?), inklusive rutiner for korrekt inneslutning, och béar lamplig
skyddskladsel vid hantering av testmaterial och testprover.

OBSERVERA

For att minska riskerna for falska falska positiva resultat pa grund av korskontaminerade slaktkroppar eller ytor for livsmedels- eller
dryckprodukter, vilket kan leda till atertestning eller avvisning av livsmedels- eller dryckprodukten, ska du:
¢ Inte Iata svampen eller provtagningspinnen rora vid nagon icke avsedd yta.

For att minska risken for korskontaminering vid ateranvandning av provhanteringsenheten ska du:
¢ Inte anvinda samma svamp mer an en géng.

ANVANDARENS ANSVAR
Det aligger anvandarna att gora sig inforstddda med produktinstruktioner och produktinformation. Besok var webbplats p& adressen
www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -leverantdr for mer information.

Vid val av testmetod &r det viktigt att inse att externa faktorer sésom provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering, hantering och
laboratorieteknik kan paverka resultaten.

Det &ligger anvandaren att vid val av testmetoder eller produkt utvérdera tillrackligt manga prover med ldmpliga matriser och mikrobiella utmaningar
for att dvertyga anvandaren att den valda metoden uppfyller anvéndarens krav.

Det &ligger ocksa anvandaren att faststélla att alla testmetoder och deras resultat uppfyller kraven fran dennes kunder och leverantorer.

| likhet med alla testmetoder utgor inte resultat som erhéllits genom anvéndning av ndgon produkt fran 3M Livsmedelshygien en garanti for kvaliteten
hos de matriser eller processer som testats.

GARANTIBEGRANSNINGAR/BEGRANSAD ERSATTNING

MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNIN.G FOR INDIVIDUELLA FORPACKNING_AR FRANSA_GER SIG
3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE SALJBARHET
ELLER LAMPLIGHET FOR ETT VISST ANDAMAL. Om négon produkt frdn 3M Livsmedelshygien &r defekt kommer 3M eller dess auktoriserade
leverantor att efter eget gottfinnande ersatta produkten eller aterbetala produktens inkopspris. Detta dr den enda ersattning som ges. Kunden maste
meddela 3M och returnera produkten till 3M inom sextio dagar efter upptickten av en misstinkt defekt. Ring kundtjanst (i USA: 1-800-328-1671)
eller din officiella representant for 3M Livsmedelshygien for en auktorisation avseende retur av produkt.
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3M:S ANSVARSBEGRANSNING

3M KOMMER INTE ATT ATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FQBLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA, SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER
EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL, FORLORADE VINSTER. Under inga omstandigheter ska 3M:s ansvar i ndgot som
helst lagrum overskrida inkopspriset for den pastatt defekta produkten.

FORVARING OCH KASSERING
Forvaring: Las forpackningens etikett for information om forvaring.

Kassering: Folj aktuella branschstandarder och lokala foreskrifter géllande kassering av kontaminerat avfall. Se sikerhetsdatabladet for ytterligare
information.

Produktbeskrivning Volym REF
3M™ Swab-Sampler med buffrat peptonvatten 10ml RS96010BPW
3M™ Swab-Sampler med D/E neutraliserings buljong 10ml RS96010DE
3M™ Swab-Sampler med Letheen buljong 10ml RS96010LET
3M™ Swab-Sampler med Letheen buljong 5ml RS9605LET
3M™ Swab-Sampler med Letheen buljong 4 ml RS9604LET
3M™ Swab-Sampler med Letheen buljong 1ml RS9601LET
3M™ Swab-Sampler med neutraliseringsbuffert 10 ml RS96010NB
3M™ Swab-Sampler med neutraliseringsbuffert 4 mi RS9604NB
BRUKSANVISNING
1. Skruva av korken fran roret.
2. Avldgsna aseptiskt svampen fran roret.
3. For svampen aseptiskt dver hela provtagningsytan®+5¢ medan svampen roteras.
4. For tillbaka svampen till roret.
5. Upprepa steg 2. Andra riktning 90° och for aseptiskt svampen dver samma provtagningsyta medan svampen roteras. Upprepa steg 4.
6. Upprepa steg 2. Andra riktning 45° och for aseptiskt svampen éver samma provtagningsyta medan svampen roteras. Upprepa steg 4.
7. Forslut genom att skruva at korken hart.
8. Folj forutbestdmda anvandningsrutiner och avldgsna eventuella rester av kvarvarande berikningsmedium eller neutraliseringslosning fran den

provtagna ytan.
REFERENSER
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, titel 21, avsnitt 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. ISO/IEC 17025. Allménna kompetenskrav for provnings- och kalibreringslaboratorier.

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Kapitel 3:Microbiological Monitoring
of the Food Processing Environment, 4:e upplagan.

4, USA:s livsmedels- och lakemedelsmyndighet - Bacteriological Analytical Method (tillgénglig online pa
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Microbiological Lab Guidebook - Kapitel 4.04, 5.04, och 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Kapitel 13: Microbiological Tests for Equipment,
Containers, Water, and Air, 17:e upplagan.

Se de aktuella versionerna av de standardmetoder som anges ovan.
SYMBOLFORKLARING
[jz Se bruksanvisningen

X Symbolerna lot i en ruta och timglaset representerar partinummer och utgangsdatum. Timglaset foljs av ett artal, en manad ochen
dag vilket visar utgangsdatum (&r, manad och dag: AAAA-MM-DD). Hela raden efter LOT representerar partinumret (AAAA- MM AZ).

Jﬂ/ Forvaringsforhallanden
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Produktinstruktioner

Svaber til proveudtagning
PRODUKTBESKRIVELSE

Forudmélt volumen af opformeringsbouillon eller neutraliserende oplasning i et rer med et skrueldg og fastgjort svaber.
Kun til laboratoriebrug. Sikkerhedsdatablad er tilgaengeligt.

SIKKERHED

Brugeren skal lase, forstd og falge alle sikkerhedsoplysninger i instruktionerne. Opbevar disse sikkerhedsinstruktioner til senere brug.

A ADVARSEL Angiver en farlig situation, som udger en risiko for ded eller alvorlig personskade og/eller skade pa ejendom, hvis den ikke undgas.
BEMZRK Angiver en potentiel farlig situation, som udger en risiko for beskadigelse af ejendom, hvis den ikke undgas.

A ADVARSEL

For at reducere risici forbundet med miljeforurening:
¢ Fglg geeldende industristandarder og lokale bestemmelser vedr. bortskaffelse af kontamineret affald.

For at reducere risici forbundet med eksponering for biologiske farer:
e Bortskaf praverne i overensstemmelse med alle geeldende statsregulativer og geeldende laboratorieprocedurer.

For at reducere risikoen forbundet med falske negative resultater, der medforer kontaminerede kadaver- eller miljeoverflader til fode- og
drikkevareprodukter:
e Der henvises altid til aeskens etiket for opbevaringsinstruktioner og udlgbsdato.

e Der henvises altid til produktinstruktionerne for anvendelse.

For at reducere risici forbundet med eksponering for kemikalier og biologiske farer:
¢ Fglg altid standarden for god sikkerhedspraksis i laboratoriet (GLP' eller ISO 17025?), inklusive korrekte opbevaringsprocedurer, brug af passende
beskyttelsesudstyr under handtering af analysematerialer og praver.

BEMARK

For at reducere risikoen forbundet med falske positive resultater, der skyldes krydskontaminerede kadaver- eller miljgoverflader til fode-
og drikkevareprodukter, der kan medfare gentestning eller afvisning af fade- og drikkevareproduktet:
e Svaberen eller svaberholderen ma ikke komme i bergring med enhver utilsigtet overflade.

For at reducere risikoen for krydskontaminering fra genanvendelse af prevehandteringsenheden:
¢ Den samme svaber ma ikke bruges mere end én gang.

BRUGERANSVAR
Brugerne er ansvarlige for at gere sig bekendt med produktinstruktioner og -oplysninger. Besag vores websted pa www.3M.com/foodsafety, eller
kontakt din lokale 3M repraesentant eller distributer for yderligere oplysninger.

Nér der vaelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer, sésom preveudtagningsmetoder, testprotokoller, klargaring af
praven, handtering samt laboratorieteknikker, kan pavirke resultaterne.

Det er brugerens eget ansvar at veelge en testmetode, som evaluerer et tilstreekkeligt antal prover med de passende matricer og mikrobielle
udfordringer for derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogsa brugerens ansvar at fastsld, at testmetoderne og resultaterne lever op til kundernes og leverandgrernes krav.

Som med alle andre testmetoder gaelder det, at de resultater, der opnas med dette 3M Food Safety-produkt, ikke giver garanti for kvaliteten af de
testede matricer og processer.

BEGRZANSNING AF GARANTIER / BEGRZANSET RETSMIDDEL

BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANF@RT | DEN BEGRANSEDE GARANTI TIL INDIVIDUEL PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE
UDTRYKKELIGE OG UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET, MEN IKKE BEGRANSET TIL, ENHVER GARANTI OM SALGBARHED ELLER EGNETHED
TIL EN BESTEMT ANVENDELSE. Hvis et 3M Food Safety-produkt er behaftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede distributgrer
efter dennes eget skgn udskifte eller refundere produktets kabspris. Dette er det eneste til radighedsvaerende retsmiddel. Du skal straks, inden for tres
dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele dette og returnere produktet til 3M. Kontakt kundeservice (1-800-328-1671

i USA) eller den lokale 3M Food Safety konsulent for et RMA-nummer.
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BEGRZANSNING AF 3M'S ANSVAR )

3M KAN IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE, INDIREKTE, UNDER S/ZRLIGE
OMSTANDIGHEDER ELLER TILFALDIGE SKADER INDBEFATTET, MEN IKKE BEGRANSET TIL, MISTET FORTJENESTE. Under ingen omstaendigheder skal
3M's erstatningsansvar kunne overstige kebsprisen af produktet, der efter sigende er behaftet med fejl.

OPBEVARING 0G BORTSKAFFELSE
Opbevaring: Der henvises til &skens etiket for opbevaringsoplysninger.

Bortskaffelse: Falg gzeldende industristandarder og lokale bestemmelser vedr. bortskaffelse af kontamineret affald. Se sikkerhedsdatabladet for
yderligere oplysninger.

Produktbeskrivelse Volumen REF.

3M™ Svaber til praveudtagning med Buffered peptone vand Bouillon 10ml RS96010BPW
3M™ Svaber til praveudtagning med D/E neutraliserende Bouillon 10ml RS96010DE
3M™ Svaber til praveudtagning med Letheen Bouillon 10ml RS96010LET
3M™ Svaber til preveudtagning med Letheen Bouillon 5ml RS9605LET
3M™ Svaber til prgveudtagning med Letheen Bouillon 4 ml RS9604LET
3M™ Svaber til preveudtagning med Letheen Bouillon 1ml RS9601LET
3M™ Svaber til praveudtagning med neutraliserende Buffer 10ml RS96010NB
3M™ Svaber til praveudtagning med neutraliserende Buffer 4 mi RS9604NB

BRUGSANVISNING

1.

7.
8.

Skru laget af roret.

2. Tag svaberen ud af rgret vha. en aseptisk metode.

3. Gnid svaberen over hele praveoverfladen vha. en aseptisk metode®* >, mens svaberen drejes.

4,

5. Gentag trin 2. Skift retning med 90°, og gnid den samme praveoverflade med en svaber vha. en aseptisk metode, mens svaberen drejes.

Seet svaberen tilbage i roret.

Gentag trin 4.

Gentag trin 2. Skift retning med 45°, og gnid den samme prgveoverflade med en svaber vha. en aseptisk metode, mens svaberen drejes.
Gentag trin 4.

Skru l&get stramt pé for at lukke raret.
Felg brugeretablerede procedurer, fiern al resterende opformeringsbouillon eller rester af neutraliseringsoplgsning fra proveoverfladen.

LITTERATURHENVISNINGER

1.
2.
3.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3: Microbiological
Monitoring of the Food Processing Environment, 4th edition.

US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (tilgeengelig online pa
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04, and 8.07.
6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13: Microbiological Tests for Equipment,

Containers, Water, and Air, 17th edition.

Vi henviser til de opdaterede versioner af de standardmetoder, som er angivet ovenfor.
SYMBOLFORKLARINGER
[:E Se brugsanvisningen

X Symbolerne lot pr. &eske og timeglasset repraesenterer lotnummer og udigbsdatoen. Timeglasset efterfalges af arstallet, maneden og

dagen for udlgbsdatoen (ar, maned og dag: AAAA- MM-DD). Hele linjen efter LOT henviser til lotnummeret (ARAA-MM AZ).

Jﬂf Opbevaringsforhold
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Produktveiledning

Provesvaber
PRODUKTBESKRIVELSE

Forhandsmalt volum av beriket buljong eller ngytraliserende opplgsning i en tube med skrulokk og vedlagt svaber.
Kun til laboratoriebruk. HMS-datablad tilgjengelig.

SIKKERHET

Brukeren ma lese, forsta og falge all sikkerhetsinformasjon i denne anvisningen. Behold sikkerhetsinstruksjonene for fremtidig referanse.

A ADVARSEL Indikerer en farlig situasjon som, dersom den ikke unngas, kan fere til ded eller alvorlig skade og/eller materielle skader.
MERKNAD (Indikerer en potensielt farlig situasjon som, dersom den ikke unngas, kan fore til materielle skader.

A ADVARSEL

For a redusere risiko forbundet med miljeforurensning:
¢ Fglg gjeldende standarder og lokale forskrifter for avhending av kontaminert avfall.

For a redusere risikoene forbundet med eksponering for biologiske farer:
e Avhend prgver i henhold til alle gjeldende offentlige forskrifter og gjeldende laboratorieprosedyrer.

For a redusere risikoen forbundet med falsk-negative resultater ved bruk av kontaminerte skrotter eller miljgoverflater for mat- eller
drikkevareprodukter:
o Se alltid p& pakningsmerkingen for informasjon om lagring og utlgpsdato.

e Se alltid i produktinstruksjonene for bruk.

For a redusere risiko forbundet med eksponering for kjemikalier og biologiske farer:
¢ Fglg alltid standard god laboratoriepraksis (GLP' eller ISO 17025?), samt korrekte oppsamlingsprosedyrer, bruk av egnet verneutstyr ved
handtering av testmaterialer og praver.

MERKNAD

For a redusere risikoen for falsk-positive resultater pa grunn av krysskontaminerte skrotter eller miljgoverflater for mat- eller
drikkeprodukter som kan resultere i ny testing eller at mat- eller drikkeproduktet forkastes:
e |kke bergr noen utilsiktede overflater med svaben eller vattpinnen.

For a redusere risikoen for krysskontaminering ved gjenbruk av handteringsenhet for prever:
e Bruk ikke samme svaben mer enn én gang.

BRUKERANSVAR
Brukere er ansvarlige for a sette seg inn i instruksjoner og informasjon om produktet. Besgk var nettside www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din
lokale 3M-representant eller forhandler for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig a ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkpraver, testprotokoller, klargjering av prever, handtering
og laboratorieteknikk kan pévirke resultatene.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall prever med passende matriser og mikrobielle utfordringer for
a tilfredsstille brukeren om at den valgte prevemetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er ogsa brukerens ansvar a fastsld at alle prgvemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og leverandgrens krav.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnés ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti om kvaliteten av matrisene eller
prosessene som testes.

BEGRENSNING AV GARANTIER / BEGRENSEDE RETTSMIDLER

MED MINDRE DET ER UTTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER 3M SEG ALLE DIREKTE 0G )
INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI OM SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL.
Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt vil 3M eller dets autoriserte distributer erstatte, reparere eller refundere produktets kjopesum etter eget
skjenn. Dette er dine ubetingede rettsmidler. Du mé straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og returnere
dette produktet til 3M. Ring kundeservice (1-800-328-1671 i USA) eller din offisielle 3M Food Safety-representant for et autoriseringsnummer for
retur av produktet.
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BEGRENSNING AV 3MS ANSVAR

3M VIL IKKE VAERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG ELLER FOLGESKADE, INKLUDERT, MEN
IKKE BEGRENSET TIL, TAPT FORTJENESTE. Ikke under noen omstendighet skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjspesummen for et
produkt som antas & veere defekt.

OPPBEVARING OG AVHENDING
Oppbevaring: Se pakningsmerkingen for informasjon om lagring.

Avhending: Folg gjeldende standarder og lokale forskrifter for avhending av kontaminert avfall. Se HMIS-databladet for mer informasjon.

Produktbeskrivelse Volum REF
3M™ prgvesvaber med buffret peptonvann 10ml RS96010BPW
3M™ prgvesvaber med D/E buljong 10ml RS96010DE
3M™ prgvesvaber med Letheen buljong 10 ml RS96010LET
3M™ prgvesvaber med Letheen buljong 5mi RS9605LET
3M™ prgvesvaber med Letheen buljong 4 mi RS9604LET
3M™ prgvesvaber med Letheen buljong 1mi RS9601LET
3M™ pragvesvaber med ngytral buffer 10ml RS96010NB
3M™ prgvesvaber med ngytral buffer 4 mi RS9604NB
BRUKSANVISNING

Skru lokket av tuben.

Ta vattpinnen aseptisk ut av tuben.

For svaben aseptisk over hele praveflaten®4%5 mens svaben roteres.

Plasser svaben tilbake i tuben.

Gjenta steg 2. Endre retning 90° og far svaben aseptisk over den samme praveflaten mens svaben roteres. Gjenta steg 4.

Gjenta steg 2. Endre retning 45° og far svaben aseptisk over den samme prgveflaten mens svaben roteres. Gjenta steg 4.

Skru lokket tett til for & lukke.

Folg brukeretablerte prosedyrer ved fierning av eventuell gjenveerende oppformert buljong eller rester av ngytraliserende opplasning fra
preveoverflaten.

REFERANSER

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, tittel 21, del 58. God laboratoriepraksis for ikke-kliniske laboratoriestudier.
2. ISO/IEC 17025. Generelle krav til kompetanse for testings- og kalibreringslaboratorier.

3. American Public Health Association — Kompendium for metoder for mikrobiologiske undersgkelser av mat — Kapittel 3: Mikrobiologisk overvaking
av miljger i matproduksjon, 4. utgave.

4. US Food and Drug Administration — Bakteriologiske analysemetoder (tilgjengelig pa
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture — Handbok for mikrobiologisk lab — Kapitlene 4.04, 5.04 og 8.07.

6. American Public Health Association — Standardmetoder for undersekelse av meieriprodukter — Kapittel 13: Mikrobiologiske tester for utstyr,
beholdere, vann og luft, 17. utgave.

Se gjeldende versjon av standardmetodene oppfart ovenfor.

SYMBOLFORKLARING

I:E:I Se bruksanvisning

g De innrammede bokstavene LOT og timeglass-symbolet angir partinummer og utlgpsdato. Timeglasset etterfalges av éor,orpgmed 0g
dag som angir holdbarhetsdato (ar, maned og dag: AAAA-MM-DD). Hele linjen etter LOT representerer partinummeret (AAAA-MM AZ).

Jﬂf Oppbevaringsforhold
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Tuoteseloste

Swab-Sampler Naytteenkeraystikku
TUOTTEEN KUVAUS

Valmiiksi mitattu maara rikastus- tai neutralisointiliuosta putkessa, jossa on kierrekorkki ja jonka mukana seuraa tikku.
Ainoastaan laboratoriokayttoon. Kayttoturvallisuustiedote saatavissa.

TURVALLISUUS

Kayttdjan tulee lukea ja ymmartaa kaikki annetut turvaohjeet sekd noudattaa niitd. Sailyta turvallisuusohjeet myohempaa kéyttoa varten.

AVAROITUS Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen ja/tai omaisuusvahinkoon, jos
tilannetta ei valteta.

HUOMIO Osoittaa mahdollisesti vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa omaisuusvahinkoon, jos tilannetta ei valteta.

A VAROITUS

Vahennd ympériston saastumiseen liittyvia riskeja toimimalla seuraavasti:
¢ Noudata vallitsevia teollisuusstandardeja ja paikallisia maarayksia saastuneen jatteen havittdmisessa.

Vahenna biologisiin vaaratekijoihin liittyvia riskeja noudattamalla seuraavia ohjeita:
e Havita ndytteet kaikkien sovellettavien viranomaismaéraysten ja laboratoriomenettelyiden mukaan.

Elintarvikkeiden tai juomien kontaminoituneessa ruhossa tai ympériston pinnoilla kdytosta johtuvien vaarien negatiivisten vaaran
vahentaminen:
e Katso varastointiohjeet ja viimeinen kayttopdivé aina pakkausmerkinngista.

e Tutustu aina tuotteen kayttdohjeisiin.

Jotta voit vihentda kemikaaleille altistumiseen ja biologisiin vaaratekijoihin liittyvia riskeja, toimi seuraavasti:
¢ Noudata normaaleja hyvid laboratorion turvallisuuskaytant6ja (GLP! tai ISO 170252) mukaan lukien asianmukaiset suojausmenettelyt ja
suojavaatteiden kéyttd koemateriaalien ja testindytteiden kasittelyn yhteydessa.

HUOMIO

Ristiinkontaminoituneesta ruhosta tai ympéristén pinnoista johtuvien uusintatestaukseen tai elintarvikkeen tai juoman hylkdamiseen
johtavien vadrien positiivisten vaaran vahentaminen:
e Ald koske tikulla tai ndytetikulla pintoihin, joihin ei ole tarkoitus koskea.

Naytteiden kasittelylaitteen uudelleenkéytosta johtuvan ristikontaminaation vaaran vahentadminen:
e Kayta kutakin tikkua vain kerran.

KAYTTAJAN VASTUU
Kéyttajan vastuulla on tutustua tuotteen kayttoohjeisiin ja tietoihin. Saat lisétietoja verkkosivuiltamme osoitteesta www.3M.com/foodsafety tai
ottamalla yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Testausmenetelméaa valitessa on tarkeaa ottaa huomioon, etta ulkoiset tekijat, kuten ndytteenottomenetelmat, testauskaytannét, ndytteiden valmistus,
kasittely ja laboratoriotekniikat, voivat vaikuttaa testaustuloksiin.

Kayttaja on aina testausmenetelmaa tai tuotetta valitessaan vastuussa siitd, etta han arvioi riittdvan maaran ndytteita kyseisista elintarvikkeista ja
mikrobialtistuksista varmistamaan kayttjan kriteerien tayttymisen.

Kayttajan vastuulla on myos varmistaa, ettd testausmenetelmat ja tulokset tayttavat hanen asiakkaidensa tai toimittajiensa vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minké tahansa 3M Food Safety -tuotteen kdytosta saadut tulokset eivét ole takuu matriisien tai
testattujen prosessien laadusta.

TAKUUN RAJOITUS / RAJOITETTU KORVAUSVELVOLLISUUS i )

3M KIISTAA KAIKKI NIMENOMAISET JA EPASUORAT TAKUUT MUKAAN LUKIEN, MUTTA EI NIIHIN RAJOITTUEN, KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA

TAI SOPIVUUDESTA TIETTYYN KAYTTOTARKOITUKSEEN, ELLEI TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA TOISIN MAINITA. Jos miké tahansa 3M Food
Safety -tuote on viallinen, 3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko korvaa tuotteen, korjaa tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Ndma ovat ainoat
myonnettavét korvaukset. Kayttdjan on ilmoitettava viipymatta kuudenkymmenen péivén sisélla kaikista epéillyista tuotevirheistd ja palautettava tuote
3M:lle. Pyyda palautusohjeet ottamalla yhteys asiakaspalveluun (1-800-328-1617, Yhdysvallat) tai viralliseen 3M Food Safety -edustajaasi.
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3M:N VASTUUN RAJOITUKSET

3M EI OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA, ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA,
MUKAAN LUKIEN (MUTTA EI NIIHIN RAJOITTUEN) VOITONMENETYKSET. Misséén tapauksessa 3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole
suurempi kuin vialliseksi véitetyn tuotteen hinta.

SAILYTYS JA HAVITTAMINEN
Séilytys: Katso sdilytysta koskevat tiedot pakkausetiketista.

Hévittdminen: Noudata saastuneen jitteen havittdmisessa vallitsevia teollisuusstandardeja ja paikallisia madréyksia. Katso lisétietoja
kayttoturvallisuustiedotteesta.

Tuotteen kuvaus Tilavuus VIITE
3M™ Swab-Sampler Naytetikku puskuroidulla peptonivedella 10ml RS96010BPW
3M™ Swab-Sampler Naytteenkerdystikku D/E neutraloivalla liuoksella 10ml RS96010DE
3M™ Swab-Sampler Naytteenkerdystikku Letheenliuoksella 10ml RS96010LET
3M™ Swab-Sampler Naytteenkeraystikku Letheenliuoksella 5mi RS9605LET
3M™ Swab-Sampler Naytteenkeraystikku Letheenliuoksella 4 ml RS9604LET
3M™ Swab-Sampler Naytteenkeraystikku Letheenliuoksella 1ml RS9601LET
3M™ Swab-Sampler Naytteenkerdystikku neutraloivalla puskurilla 10ml RS96010NB
3M™ Swab-Sampler Naytteenkerdystikku neutraloivalla puskurilla 4 mi RS9604NB
KAYTTOOHJEET

1. Avaa putken kierrekorkki.

2. Veda tikku ulos putkesta aseptisesti.

3. Pyyhi aseptisesti koko néytteenottoalueelta® * > kiertdmalla tikkua.

4. Laita tikku takaisin putkeen.

5. Toista vaihe 2. Vaihda suuntaa 90° ja pyyhi sama néytepinta aseptisesti pyorittdmalla tikkua. Toista vaihe 4.

6. Toista vaihe 2. Vaihda suuntaa 45° ja pyyhi sama ndytepinta aseptisesti pyorittamalla tikkua. Toista vaihe 4.

7. Sulje putki kiertamélla korkki tiukkaan.

8. Poista jaljelld oleva rikastusliuos tai neutralisointiliuos ndytepinnasta kéyttdmalla vakiintuneita menettelytapoja.
LAHDEVIITTEET

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. ISO/IEC 17025. Testaus- ja kalibrointilaboratorioiden pétevyys. Yleiset vaatimukset.

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3: Microbiological
Monitoring of the Food Processing Environment, 4th edition.

4. US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (kaytettavissa osoitteessa http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/
LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04, and 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13: Microbiological Tests for Equipment,
Containers, Water, and Air, 17th edition.

Katso edelld mainittujen standardien mukaisten menetelmien ajantasaiset versiot.

MERKKIEN SELITYKSET

[:]E Katso kayttoohje

X Laatikossa oleva merkinta LOT ja tiimalasi iimaisevat erénumeron ja viimeisen kéyttpéivan. Tiimalasin perdssé oleva vuosi, kuukausi
ja pdiva ilmaisevat viimeisen kéyttopaivan (vuosi, kuukausi, pdiva: VWWV-KK-PP). Koko LOT-merkinnan jalkeinen rivi iimoittaa
eranumeron (VWWV-KK AZ).

Jﬂf Sailytysolosuhteet
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Instrucoes do produto

Swab-Sampler
DESCRIGAO DO PRODUTO

Volume pré-medido de caldo de enriquecimento ou solugdo neutralizante em um tubo com um swab anexado com tampa rosqueada.
Apenas para uso no laboratdrio. Ficha de Informagdes de Seguranca de Produto Quimico disponivel.

SEGURANCA
0 usuario deve ler, compreender e seguir todas as informacoes de seguranca contidas nas instrugoes. Conservar as instrugoes de seguranga para
consulta posterior.

A AVISO Indica uma situag@o de perigo que, se ndo evitada, pode resultar em morte ou ferimentos graves e/ou danos a propriedade.
OBSERVAGAO Indica uma situago potencialmente perigosa que, se néo evitada, pode resultar em danos & propriedade.

A AVISO

Para reduzir os riscos associados a contaminagao ambiental:
¢ Siga os padrdes atuais do setor e 0s regulamentos locais para o descarte de residuos contaminados.

Para reduzir os riscos associados a exposicao a agentes nocivos bioldgicos:
¢ Descarte as amostras de acordo com os regulamentos governamentais e os procedimentos laboratoriais aplicaveis.

Para reduzir os riscos associados a um resultado falso negativo, que pode resultar no uso de carcaca contaminada ou superficies
ambientais para alimentos ou hebidas:
e Sempre consulte o rétulo da embalagem para obter informagdes sobre instrugtes de armazenamento e data de validade.

e Sempre consulte as instrugdes de uso do produto.

Para reduzir os riscos de exposicéo a produtos quimicos e agentes nocivos bioldgicos:
e Sempre siga a norma de melhores praticas laboratoriais (GLP' ou ISO 17025?), inclusive procedimentos de contengéo adequados, usando
equipamentos de protecdo apropriados e protecdo para os olhos ao manipular materiais e amostras de testes.

OBSERVAGAO

Para reduzir o risco de um resultado falso positivo devido a carcacas ou superficies ambientais contaminadas para alimentos ou bebidas,
que pode resultar na retestagem ou rejeicao de alimentos ou bebidas:
¢ Nao encoste a esponja ou bastdo da esponja em qualquer superficie ndo pretendida.

Para reduzir os riscos de contaminacao cruzada devido ao reuso do dispositivo de manipulacdo de amostra:
e Nao utilize 0 mesmo swab mais de uma vez.

RESPONSABILIDADE DO USUARIO
0Os usudrios sdo responsaveis por se familiarizar com as instrucdes e informagdes do produto. Visite nosso site em www.3M.com/foodsafety,
ou entre em contato com seu representante ou distribuidor 3M local para obter mais informacoes.

Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem, protocolos de teste, preparo
de amostras, manipulagdo e a técnica de laboratorio utilizada, podem influenciar nos resultados.

E responsabilidade do usuério, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um niimero suficiente de amostras com as matrizes
e testes microbioldgicos que permitam assegurar que os métodos escolhidos satisfagam os critérios por ele estabelecidos.

Também é responsabilidade do usuério determinar que o0 método de teste e os resultados obtidos satisfagam as exigéncias de seus clientes ou
fornecedores.

Como em qualquer outro método, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem uma garantia da qualidade das
matrizes ou processos com eles testados.

LIMITAGOES DA GARANTIA/RECURSOS LIMITADOS

EXCETO SE EXPRESSAMENTE ESTABELECIDO EM UMA SEGAO DE GARANTIA LIMITADA DE EMBALAGEM DE PRODUTO INDIVIDUAL, A 3M REJEITA
TODOS OS TERMOS EXPRESSOS E IMPLICITOS DE GARANTIA INCLUINDO, SEM LIMITAGAO, QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZAGAO OU DE
ADEQUAGAOQ PARA DETERMINADO USO. Se qualquer produto da 3M Food Safety estiver com defeito, a 3M ou seu distribuidor autorizado procedera
a respectiva substituicdo ou, se assim o decidir, restituira o dinheiro da compra do produto. Estes sdo os seus Unicos termos de recurso. A 3M devera
ser prontamente notificada, até sessenta dias apos a descoberta de qualquer defeito suspeito no produto e 0 mesmo devera ser devolvido a 3M.
Telefone para o Centro de Relacionamento ao Cliente (1-800-328-1617 nos EUA) ou para o seu representante oficial da 3M Food Safety, a fim de
obter uma Autorizag&o de Devolug&o de Mercadoria.
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L|M|TAGAO DE RESPONSABILIDADE DA 3M

A 3M NAO SERA RESPONSAVEL POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS OU SUBSEQUENTES INCLUINDO,
SEM LIMITAGAO, A PERDA DE LUCROS. Em nenhuma circunstancia devera a responsabilidade da 3M sob qualquer teoria juridica exceder o preco de
compra dos produtos supostamente defeituosos.

ARMAZENAMENTO E DESCARTE
Armazenamento: consulte o rotulo da embalagem para obter informacgdes sobre 0 armazenamento.

Descarte: siga as normas atuais do setor e os regulamentos locais para o descarte de residuos contaminados. Consulte a planilha de dados de
seguranca de materiais para obter informagdes adicionais.

Descri¢ao do Produto Volume REF
3M™ Swab-Sampler com caldo Agua Peptonada Tamponada 10 mL RS96010BPW
3M™ Swab-Sampler com caldo neutralizante D/E 10 mL RS96010DE
3M™ Swab-Sampler com caldo Letheen 10 mL RS96010LET
3M™ Swab-Sampler com caldo Letheen 5mL RS9605LET
3M™ Swab-Sampler com caldo Letheen 4 mL RS9604LET
3M™ Swab-Sampler com caldo Letheen 1mL RS9601LET
3M™ Swab-Sampler com caldo Neutralizante 10 mL RS96010NB
3M™ Swab-Sampler com caldo Neutralizante 4 mL RS9604NB
INSTRUGOES DE USO
1. Desaperte a tampa do tubo.
2. Assepticamente, retire 0 swab do tubo.
3. Assepticamente, esfregue toda a superficie de amostragem?® 5 ¢ enquanto gira o swab.
4. Retorne o swab ao tubo.
5. Repita a etapa 2. Mude a direcdo em 90° e esfregue assepticamente a mesma superficie de amostragem enquanto gira o swab. Repita a etapa 4.
6. Repita a etapa 2. Mude a dire¢do em 45° e esfregue assepticamente a mesma superficie de amostragem enquanto gira o swab. Repita a etapa 4.
7. Aperte bem a tampa para fechar.
8. Seguindo os procedimentos estabelecidos pelo usuario, remova qualquer residuo remanescente de caldo de enriquecimento ou de solugéo

neutralizante da superficie de amostragem.
REFERENCIAS
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. ISO/IEC 17025. Requisitos gerais para a competéncia de laboratdrio de teste e calibragdo.

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3: Microbiological
Monitoring of the Food Processing Environment, 4th edition.

4. US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (disponivel online em
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04, and 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13: Microbiological Tests for Equipment,
Containers, Water, and Air, 17th edition.

Consulte as versdes atuais dos métodos padréo listados acima.
EXPLICAGAO DOS SiMBOLOS
Dﬂ Consulte as instrugdes de uso

g A palavra LOT em uma caixa e a ampulheta sao simbolos que representam o nimero de lote e a data de validade. A ampulheta é
seguida pelo ano, més e dia que representam a data de validade (ano, més e dia: AAAA- MM-DD). A linha inteira apds a palavra LOT
representa o nimero do lote (ex.: AAAA- MM AZ).

Jﬂ[ Condigdes de Armazenamento
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M\npoyopisc mpoiovtoc

XTuleo¢ AstypatoAnyiag
NMEPITPAGH NPOIONTOX

Mpopetpnpévoc oykog {wpol epmouTiopol 1y oudetepomoinong e owAnvApLo pe PIOWTO MWHA Kat TPOOAPT|HEVO GTUAED.
Mévo yia epyaotnpiakn xprion. Awatibetat oMo Aedopévwv Aspaheiag YAKQV.

AZOAAEIA

0 xprotng mpémel va SlaPdoel, katavorael Kat akohouBraet OAeg Tig mMinpogopie aopaleiag oTiq odnyiec. Quldgte Tic mnpogopicc aspaheiag yia peNhovkn avagopd.

A MPOEIAOMOIHXH YmodeikvOel pia emkivouvn katdaTaon, n omoia, edv dev amopevyBei, umopei va exel we anotéheapia Bavato fj cofapd TpaupaTiopd fi/kat kataoTpoPn
161oKTnoiac.

YMOAEI=H Ymodetkvoel pia duvnuikd emkivouvn katéotaon, n omoia, eav dev amo@euyBei, umopei va £xel we amotéleopa KaTaoTpo@r WBIOKTNaiaC.

A TIPOEIAONOIHZH

Na va peiwoete Toug Kivdivoug mov oyeti{ovrar pe mepiarhovtiki polvvon:
®  Tnpeite Ta TpéXovTa PLopnyavIKa mPOTUMIA KAl TOUG TOMKOUG KAVOVIGHOUG Yial TV amdppuyn HoAUOHEVWY amoBAfTwy.

Na va peiwoete Toug Kvdivoug mov oyeti{ovra pe ékBeon o rooyikoig Kivivoug:
®  Amoppiyte Ta deiypata oUpwva pe GAoUG TOUE LoXDOVTEG KPATIKOUG KaVOVIGHOUE Kal TIG LoX00UOES EpyaoTnplakég dladikaoie.

Na va peiwoete Toug Kvdivoug mov oxeti{ovrat pe Peudn apvntikd amoteléopara mov 0dnyoiv 6Tn Xprion poAucpévmv 6@ayinv i mePIBArNOVTIK®OV EMPAVEIDY
Yla ipoiovTa TPOYipwV i TOTWV:

®  Avatpéyete mdvta TNV €TIKETA TG GUOKeUaoiag yia odnyieg amobrikeuong kat v nuepopnvia Aqéng.

®  Avatpéyete mava oTiC 0dnyieg xprong Tov mpoidvToc.

Na va peiwoete Toug Kvdivoug mou oxeti{ovrat pe TV €kBeon o€ XNHIKEG 0UTiEC Kat Toug Broloytkou¢ Kivduvoug:
®  AkohouBeite mavTa TIC TUMIKEG KNG MpaKTIkéC aopaleiag epyaotnpiov (GLP' A 10 17025%), supmephapBavopiévawy TV SLadIKAGIGV 0wOToD TIEPLOPIGHOU, POPAHVTAC KATAMNAN
TIPOOTATEVTIKN evduplaoia eve Xelpileote MKA Sokipaciag Kat e§etalopeva deiypata.

YNOAEIZH

Na va peiwoete Tov Kivouvo Peudnv eTIKWY amoteAeopdtwy Aoyw Stastavpodpevne poAvveng o@ayinv | mepIBarNOVTIIKWY EMQPAVELGV YIa TIPOIOVTA TPOPIPWVY
1} 0TV, IOV PMOPEi va 0dnyRoEL o€ EMaVAANYN TOU ENEYXOU 1) GTNV AIOPPIPN TIPOIOVTWY TPOPIPWY I} TOTWV:
®  Mn @épvete 10 0TUAEO 1) TO GTEAEXOG TOU GTUNEOU G EMar e Kapia mdveta yia Tnv omoia dev mpoopiletal.

Na va pelwoete Tov Kivouvo Slactavpoupeving OAUVONC Ao TN EMAVAXPNOLHOTOINGT) TNC GUOKEVRG XEIPIOHOY SEtypdTwy:
®  Mn xpnotpomoteite Tov id1o 0Tuled mAvw amd pia popd.

EYOYNH TOY XPHXTH
01 xprioteg eivat umedBuvot va e€otkeiwBolv pie Tig 0dnyieg kat Tig mnpogopieg Tou mpoidvtog. EmokegBeite my otooehida pag otn dievBuvon www.3M.com/foodsafety,
1 EMKOWVWVAOTE |LE TOV TOTIIKO 00 avTImpoowo 1} Slavopéa tng 3M yia meploadtepes mnpogopiec.

Katd v emhoyn wag pebodou eNéyxou, eivar onpavtiko va avayvwpilete 0Tt e§wtepikoi mapdyovteg, omug pébodot detypatoAnyiag, mpwtokoMa ehéyxou, TPOETOIHATIA Kal YELPIOHOC
detypdTwy Kat n €pyaoTnpLaKN TERVIKT UMOPE va EmMpeaoouy Ta amoteAéopata.

Anotehei euBovn Tou xpriotn va em\éet omotadrimote péBodo 1 mpoidy eAéyyou, yia va alohoyroet évav emapki aptbpd detypdtwv pe T KatdAAnAeg PATPEC Kat pKpoPLakEC
TipokAo€lg, WaTe N emAeypévn HEB0SOC val IKAVOTIOLEL Ta KPITHPLA TOU XPrioTh.

Anotehei emiong euBovn Tov xprioTn va kaBopioel 611 omoleadrmoTe péBodol EAEyXou Kat Ta AMOTEAEGATA QVTATTOKPIVOVTAL OTIC AMALTHGELG TwV EAATWVY KAl TV IPOPnBEVTWY Tou.

Onwg kat pe kdBe péBodo enéyyou, Ta amoteAéopata mou AapBdvovtar amd T xprion omotovdrmote mpoidvtog 3M Food Safety dev auviaTolv eyyonon Tng moeTNTAE TWV UNTPGV 1} TWV
Sladikaotav mou umoBdMovtal e Sokiyr.

NEPIOPIXMOX ETTYHZEQN / MEPIOPIXTMENH ANOKATALTALH

EKTOX EAN AHAQNETAI PHTA XE MIA ENOTHTATIA IEPIOPIZMENH EFTYHEH XTHN ATOMIKH ZYZKEYAZIATOY MIPOIONTOZ, H 3M AMOMOIEITAI OAEZ TIX PHTEY KAI ENNOOYMENEX
EMTYHZEIY, YYMNEPIAAMBANOMENQN, AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, ONOIQNAHMOTE EMTYHXEQN EMIMOPEYXIMOTHTAY 'H KATAAAHAOTHTAZ 1A MIA XYTKEKPIMENH XPHZH. Edv
omotodnote mpoiov 3M Food Safety eivat ehattwpiatikd, n 3M 1 0 e€ouaiodotnpévog dlavopéag Tng, Katé Ty Kpion Toug, Ba avTikataoTAoowy 1} EMOTPEPOLY T TIF ayopds Tou
TpoiovToC. AUTéG €ivat o1 amokAe10TIKES o0 amokataotdoel. Mpémel dpeoa kat evidg e€va npepwv va yvwotomotrjoete ot 3M v avakdAuyn Twv mBavohoyoupevwv ENaTTwpdTWY
TOU TIPOiOVTOC Ka va emoTpéPete To mpoidv atnv 3M. Mapakaholpe kahéote To Tprpa E§ummpémoang Melatav (1-800-328-1617 ot H.M.A.) i Tov emionpio avtimpdowo ¢ 3M Food
Safety yia tv Eykpion Emotpoenc Mpoidviwv.
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MEPIOPIZTMOX THX EYOYNHX THX 3M

H 3M AEN EYOYNETAITIA OMOIAAHMOTE ANQAEIA'H ZHMIA, EITE AMEZH, EMMEZH, EIAIKH, XYMNTQMATIKH H ANOOETIKH ZHMIA, XYMIEPINAMBANOMENQN, AAAA OXI
MEPIOPIZTIKA, AIAOYTONTQN KEPAQN. H euBovn ¢ 3M Sev umepBaivel o kaplia mepimtwon Kat umd Kapia Vopkr Bewpia Ty Tip ayopdg Tou mpoidvtog mou elkadetal Tt ival
ENATTOATIKO.

AMOOHKEYZH KAI AMOPPIWH
AmoBrikevon: Avatpédte oTnV €TIKETA TG GUOKEVaoiag yia mnpo@opie¢ amobrikeuong.

Améppupn: Tnpeite Ta TpéYovTa BLOPNXAVIKA TPOTUTA KAt TOUG TOMIKOUS KavoviapoUg yia T amoppupn HoAvapévwy amofAitav. LupBouleudeite To OUMo dedopévav aopaheiag
uAikoU yla pooBetec mnpogopiec.

Neprypacn mpoiovtog ‘Oykog KQA.
3M™ Ztukedc ActypatoAnyiag pe Zwpo PuBpiotikod AlaAupatog Memtovng 10mL RS96010BPW
3M™ Zuheoc Astypatodnyiag pe Zopo Oudetepomoinang D/E 10mL RS96010DE
3M™ Ztukede ActypatoAnyiag pe Zwpo Letheen 10mL RS96010LET
3M™ Ztuhedc Actypatodnwiag pe Zwpd Letheen 5mL RS9605LET
3M™ Ztukedc Actypatohnyiag pe Zwpo Letheen 4mL RS9604LET
3M™ Ztuheoc Actypatodnyiag pe Zwpoé Letheen TmlL RS9601LET
3M™ Ztuhede ActypatoAnyiag pe Oudétepo PubBpiotikd Aidhupa 10mL RS96010NB
3M™ Ztuheoc Actypatodnwiag pe Oudétepo Pubpiotikd Adhupa 4mL RS9604NB

OAHTIEZ XPHXHX

1. Zefidwote To nwpa amé 10 6wAnvdpto.

2. Me aonmtiké Tpomo agaipéote 10 GTUAED armd To GwANVApILO.

3. Meaonmiko tpomo mepaote To 0TVAED o€ oAOKANPN TV em@avela detypatoAnPiac#>S eve) MePIOTPEPETE TO GTUNED.

4. Emotpéyte 0 oTUNED 0TO OWANVApLO.

5. Emavahdpete 1o Bripa 2. AMdSTe katebBuvon katd 90° Kat e aonTITiko Tp6mo mepaoTe To 0TuAed otn idia em@dvela detypatoAnpiag eve meplotpéete 1o oTuled. Emavaldpete To

Pripa 4.

6. Enavahdpete to Prpa 2. ANGSTe kateuBuven katd 45° kat e aonTrTik Tpdmo mepdoTe To 6TUNES 0TV idla em@dvela detypatoAnyiag evw meploTpépete To oTued. EmavahdBete o
Briua 4.

7. Bidwote 10 MOpa 6QyTa yia va KAEioETE.

8. AkolouBwvrag Tic kaBiepwiéve dladikaoieg Tov YpRoTn, apatpéate TUXOV UTOAEIOHEVO (WO EUMAOUTIOHOD f UTIOAELA SLOAUHATOC OUSETEPOTIOINGNG A6 TNV EM@AvELd
detypatonyiag.

MAPANOMNEX

1. U.S.Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. American Public Health Association (Apepikavikij Evwon Anpootag Yyeiac) - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods (Emttopr twv peBodwv yia
N pikpopiohoyikn e&€taon Twv TpoYipwv) - Kepdhato 3: Microbiological Monitoring of the Food Processing Environment (Mikpopiohoykr mapakohotBnon tou mepiaMovtog
eneepyaoiag po@ipwv), 4n ékdoon.

4. US.Food and Drug Administration (Opyaviopog Tpoipav kat Oappdkwy Twv H.M.A.) - Bacteriological Analytical Method (Baktnpiohoyiki avahutikr péBodoc) (Stabéatpio online
otn dtevBuvon http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture (Ymoupyeio lcwpyiag Twv Hvwpévav Mohitewwv) - Microbiological Lab Guidebook (06nyd¢ yia pikpoBiodoyikd epyactrpia) - Kegpdhaa
4.04, 5.04 ka1 8.07.

6. American Public Health Association (Apepikavikr Evwon Anpdeta Yyeiac) - Standard Methods for the Examination of Dairy Products (Mpotumec péBodot yia Ty e¢étaon twv
YOAaKTOKOHIK@Y TpoiovTwy) - Kepdhato 13: Microbiological Tests for Equipment, Containers, Water, and Air (Mikpopiohoyikég dokipéc yia e€omhiopd, doyeia, vepo kai aépa),
17n éxdoon.

AvagepBeite otnv Tpéxovaa ékdoon Twv TumKwY eBOSwv mou divovtal mapandvw.

EMEZHTHIH TAN 2YMBOAQN

E@ TupPoulevBeite Tic 0dnyiec xpriong

Ta o0ppoha maptidag oe éva kouti kat n kK\epOdpa eival 60pBola mov avtimpoowmelouy Tov aptBud maptidac kat tnv nuepopnvia Aqéne. H kAewudpa akolouBeital
amo T0 £10¢, TO PAVA KaL TV NEEPA TTOU aVTIMPOOWTEVEL TRV nuepopnvia Aqéng (étog, privag kat nuépa: EEEE-MM-HH). OAGkAnpn n ypappn petd my évdeién LOT
(Napriba) avtimpoowmnebet Tov apiBpd maptidag (EEEE-MM AZ).

Jﬂf YuvBnkeg amobrkevong


http://http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html
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Informacje o produkcie

Probnik do wymazow
OPIS PRODUKTU

Wstepnie odmierzona objetos¢ bulionu wzbogacajacego lub roztworu neutralizujacego w probdwee z nakretka i dotaczong wymazowka.
Wyfacznie do uzytku laboratoryjnego. Dostepna jest karta charakterystyki substangji niebezpiecznej.

BEZPIECZENSTWO
Uzytkownik powinien zapoznac sie, zrozumieC i przestrzega¢ wszystkich informacji dotyczacych bezpieczeristwa, zamieszczonych w instrukji. Nalezy zachowac wskazowki
bezpieczenistwa, aby mozna byto z nich korzysta¢ w przysztosci.

A OSTRZEZENIE Wskazuje sytuacje niebezpieczna, ktora, jezeli nie uda sie jej zapobiec, moze prowadzi¢ do $mierci, powaznych obrazen i/lub zniszczenia majatku.

UWAGA Wskazuje sytuacje potencjalnie niebezpieczng, ktéra, jezeli nie uda sie jej zapobiec, moze prowadzi¢ do zniszczenia majatku.

A\ OSTRZEZENIE

Aby zmniejszy¢ ryzyko zwiazane ze skazeniem srodowiska:
®  Przestrzegac aktualnych standardow przemystowych i regulaji miejscowych dotyczacych usuwania skazonych odpadéw.

Aby zmniejszy¢ ryzyko zwigzane z ekspozycja na zagrozenia biologiczne:

o Utylizowac probki zgodnie ze wszystkimi obowiazujacymi przepisami krajowymi i majacymi zastosowanie procedurami laboratoryjnymi.

Aby zmniejszy¢ ryzyko zwigzane z fatszywymi wynikami ujemnymi prowadzacymi do stosowania zanieczyszczonych ciat zwierzecych lub powierzchni
srodowiskowych w produktach zywnosciowych i napojach:

o Nalezy zawsze korzystac z etykiety na opakowaniu, aby okresli¢ date przydatnosci i zalecenia dotyczace magazynowania.

®  Nalezy zawsze korzystac z instrukji obstugi produktu, aby uzyskac informacje na temat jego uzytkowania.

Aby zmniejszy¢ ryzyko zwigzane z narazeniem na substancje chemiczne i zagrozenia biologiczne:

©  Nalezy zawsze przestrzegac standardowych zasad dobrej praktyki laboratoryjnej (GLP" lub 150 17025%), tacznie z prawidtowymi procedurami dotyczacymi przygotowywania
prébek, noszenia odpowiedniej odziezy ochronnej w trakcie wykonywania wszelkich czynnosci z badanymi materiatami i badanymi prébkami.

UWAGA

Aby zmniejszy¢ ryzyko fatszywych wynikéw dodatnich bedacych wynikiem krzyzowego zanieczyszczenia ciat zwierzecych lub powierzchni srodowiskowych w
produktach zywnosciowych czy napojach, mogacych by¢ przyczyna ponownego przeprowadzania badan, a takze odrzucenia produktu zywnosciowego lub napoju:
®  Nie dotyka¢ wymazéwka ani sztyftem z gabka Zadnych przypadkowych powierzchni.

Aby zmniejszy¢ ryzyko krzyzowego zanieczyszczenia wynikajacego z powtdrnego uzycia przyrzadu do obstugi probek:
®  Nie wolno wielokrotnie uzywac tej samej wymazéwki.

OBOWIAZKI UZYTKOWNIKA
Uzytkownicy s3 zobowiazani do zapoznania sie z instrukcjami oraz informacjami dotyczacymi produktu. W celu uzyskania dodatkowych informadji zapraszamy do odwiedzenia naszej
strony internetowej pod adresem www.3M.com/foodsafety lub zachecamy do skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Przy wyborze metody badawczej nalezy pamietac, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody prébkowania, protokoty testowania, przygotowanie probek, dalsze postepowanie i
technika laboratoryjna moga wptywac na uzyskiwane wyniki.

Obowiazkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody badawczej lub produktu do prowadzenia badania jest poddanie ocenie dostatecznej liczby prébek z wtasciwymi
matrycami i z uwzglednieniem zagrozeri wywotywanych przez mikroorganizmy, tak aby zastosowana metoda spetniata ustalone przez uzytkownika kryteria.

Uzytkownik ma takze obowiazek dopilnowac, aby wszelkie zastosowane metody badawcze i uzyskane wyniki spetniaty wymagania klientéw i dostawcéw.

Podobnie jak w przypadku kazdej metody badawczej, wyniki uzyskiwane za pomocg produktu 3M Food Safety nie stanowia gwarandji jakosci testowanych matryc lub proceséw.

WYLACZENIA GWARANCJI/OGRANICZONE SRODKI NAPRAWCZE

JESLINIE ZOSTAKO TO WYRAZNIE OKRESLONE W SEKCJI DOT. OGRANICZONE) GWARANCJI POJEDYNCZYCH OPAKOWAN PRODUKTOW, FIRMA 3M WYtACZA ODPOWIEDZIALNOSC
WSZYSTKICH JAWNYCH LUB DOROZUMIANYCH GWARANCI, W SZCZEGOLNOSCI WSZELKICH GWARANCJI ZGODNOSCI Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU.

Jesli jakikolwiek produkt 3M Food Safety jest wadliwy, firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni badZ naprawi taki produkt lub, wedle wtasnego uznania, zwrdci koszty
zakupu tego produktu. S3 to jedyne przystugujace $rodki naprawcze. Natychmiast po wykryciu jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy powiadomic firme 3M oraz zwrdci¢
produkt. W celu uzyskania informagji na temat procedury zwrotu towaréw nalezy skontaktowac sie z biurem obstugi klienta (1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym
przedstawicielem 3M Food Safety.


http://www.3M.com/foodsafety
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OGRANICZENIE ODPOWIEDZIALNOSCI FIRMY 3M
FIRMA 3M NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY LUB STRATY, ZARGWNO BEZPOSREDNIE, POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W SZCZEGOLNOSCI
ZTYTULU UTRACONYCH ZYSKOW. W zadnym wypadku odpowiedzialnos¢ ustawowa firmy 3M nie moze przekroczyc ceny zakupu produktu, wobec ktérego domniemywa sig, ze jest
wadliwy.

PRZECHOWYWANIE | UTYLIZACJA
Przechowywanie: Nalezy skorzystac z etykiety znajdujacej sie na opakowaniu, aby znalez¢ informacje dotyczace przechowywania produktu.
Utylizaqja: Przestrzegac aktualnych standardow przemystowych i regulaji miejscowych dotyczacych usuwania skazonych odpadéw. Dodatkowe informacje s3 zamieszczone w karcie

charakterystyki substancji niebezpiecznej.

Opis produktu Objetos¢ REF

3M™ Prébnik do wymazéw z dodatkiem zbuforowanej wody peptonowej 10ml RS96010BPW
3M™ Prébnik do wymazow — bulion z roztworem neutralizujacym Dey Engley 10ml RS96010DE
3M™ Prébnik do wymazéw — bulion z lecytyna 10ml RS96010LET
3M™ Prébnik do wymazéw — bulion z lecytyng 5ml RS9605LET
3M™ Prébnik do wymazéw — bulion z lecytyna 4ml RS9604LET
3M™ Prébnik do wymazow — bulion z lecytyng Tml RS9601LET
3M™ Prébnik do wymazéw — bufor neutralizujacy 10ml RS96010NB
3M™ Prébnik do wymazow — bufor neutralizujacy 4ml RS9604NB

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

. Odkreci¢ nakretke probéwki.

Zachowujac warunki aseptyczne, wyja¢ wymazowke z probowki.

Zachowujac warunki aseptyczne, pobra¢ wymaz wzdtuz catej powierzchni prébki* “*¢, obracajac jednoczesnie wymazowka.

Whozy¢ wymazowke z powrotem do probowki.

Powtdrzyc krok 2. Zmieni¢ kierunek o 90°i zachowujac warunki aseptyczne, pobra¢ wymaz wzdtuz tej samej powierzchni probki, obracajac jednoczesnie wymazowka.

Powtdrzy¢ krok 4.

6. Powtdrzy¢ krok 2. Zmienic kierunek o 45° i zachowujac warunki aseptyczne, pobra¢ wymaz wzdtuz tej samej powierzchni prébki, obracajac jednoczesnie wymazéwka.
Powtdrzyc krok 4.

7. Dokreci¢ nakretke w celu zamknigcia.

8. Postepujac zgodnie z procedurami okreslonymi przez uzytkownika, usunac¢ wszelkie pozostatosci bulionu wzbogacajacego lub roztworu neutralizujacego z powierzchni, z ktdrej
pobierana byfa probka.

ZRODEA _

1. Amerykariska Agencja ds. Zywnosci i Lekow. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies (Kodeks Przepiséw
Federalnych, Tytut 21, Czes¢ 58. Dobra praktyka laboratoryjna w nieklinicznych badaniach laboratoryjnych).

2. 1S0/IEC17025. 0gdlne wymagania dotyczace kompetencji laboratoriéw badawczych i wzorcowych.

3. Amerykariskie Stowarzyszenie na Rzecz Zdrowia Publicznego — Kompendium Metod Mikrobiologicznego Badania Zywnosci — Rozdziat 3 (Compendium of Methods for the
Microbiological Examination of Foods): Mikrobiologiczne Monitorowanie Srodowiska Przetwdrstwa Zywnosci, 4. wydanie (Microbiological Monitoring of the Food Processing
Environment, 4th Edition).

4. Amerykariska Agencja ds. Zywnosci i Lekow — Bakteriologiczna Metoda Analityczna (Bacteriological Analytical Method, dostepna online pod adresem
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalytical ManualBAM/default.html).

5. Amerykanskie Ministerstwo Rolnictwa — Przewodnik po Laboratorium Mikrobiologicznym (Microbiological Lab Guidebook) — rozdziaty 4.04, 5.04i8.07.

6. Amerykanskie Stowarzyszenie na Rzecz Zdrowia Publicznego — Standardowe Metody Badania Produktow Mleczarskich — Rozdziat 13 (Standard Methods for the Examination
of Dairy Products): Badania Mikrobiologiczne Przyrzaddw, Pojemnikow, Wody i Powietrza, 17. wydanie (Microbiological Tests for Equipment, Containers, Water, and Air,
17th Edition).

Nalezy korzystac z aktualnych wersji metod standardowych wymienionych powyzej.

OBJASNIENIE SYMBOLI

S AN

E@ Nalezy zapoznac sie z instrukgja uzytkowania

g Napis LOT w ramce oraz symbol klepsydry sa symbolami oznaczajacymi numer serii i date waznosci. Po symbolu klepsydry zamieszczono rok, miesiac i dzien,
oznaczajace date waznosc (rok, miesiac i dziern: RRRR-MM-DD). Caty wiersz za napisem LOT oznacza numer partii (RRRR-MM-AZ).

Jf Warunki przechowywania


http://http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html
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Termékhasznalati utmutato

Swab-Sampler kenetvevo
TERMEKLEIRAS

Taptalaj vagy semlegesitd oldat eldre kimért mennyisége tubusban, csavaros kupakkal és kenetvevével.
Kizarélag laboratoriumi felhaszndlasra. A termék biztonsdgi adatlappal rendelkezik.

BIZTONSAG
A felhasznlonak tandcsos elolvasnia, megértenie és kivetnie a hasznélati dtmutatoban leirt biztonsagi informéciokat. Orizze meg a biztonsagi utasitasokat jovobeli alkalmazas
céljahol.

A VIGYAZAT Olyan veszélyes helyzetet jelez, ami halalt vagy stlyos sériilést és/vagy vagyoni kart okozhat, ha nem elézik meg.
FIGYELMEZTETES Olyan potencidlisan veszélyes helyzetet jelez, amely vagyoni krt okozhat, ha nem elézik meg.

A VIGYAZAT

A kornyezetszennyezéssel kapcsolatos kockazatok csokkentése érdekében:
o Tartsa be a szennyezett hulladék drtalmatlanitdsara vonatkozd érvényben lévé ipari szabvanyokat és helyi elGirdsokat.

A bioldgiailag veszélyes anyagoknak valo kitettség kockazatanak csokkentése érdekében:
® Amintdkat az dsszes vonatkozd kormanyrendeletnek és laboratériumi eljardsnak megfelelen drtalmatlanitsa.

A szennyezett tetemek vagy kdrnyezeti felszinek hasznalatabdl adodé élelmiszer-ipari vagy italtermékek alnegativ eredményeivel kapcsolatos kockazat
csokkentéséhez:
® Mindig olvassa el a csomag cimkéjén talalhatd taroldsi adatokat és a lejarati id6t.

® Mindig a haszndlati Gitmutatd szerint haszndlja a terméket.
Avegyszerekkel és bioldgiai veszélyt jelentd anyagokkal torténd érintkezéssel jaro kockazatok csokkentése érdekében:

®  Mindig kbvesse a szabvanyos helyes laboratdriumi biztonsagos gyakorlatokat (GLP' vagy 150 17025%), beleértve a megfeleld taroldsi eljarasokat, a megfeleld véddfelszerelés
haszndlatat a vizsgalati anyagok és vizsgalati mintak kezelése soran.

FIGYELMEZTETES

A szennyezett tetemek vagy kornyezeti felszinek hasznalatabol adodo élelmiszer-ipari vagy italtermékek alpozitiv eredményeivel kapcsolatos kockazat
csokkentéséhez, amely az élelmiszer-ipari vagy italtermék ismételt vizsgalatahoz vagy elutasitasahoz vezethet:
e Kizdrolag a kivant feliiletet érintheti meg a kenetvevével vagy a kenetvevd palcaval.

A mintakezeld eszkoz ismételt hasznalatabol adodo szennyezéssel kapcsolatos kockazat csokkentéséhez:
®  Egy kenetvevdt kizdrolag egyszer hasznaljon fel.

A FELHASZNALO FELELOSSEGE
Afelhasznaldk kdtelesek megismerkedni a termék haszndlati itmutatéjéval és téjékoztatdjaval. Tovabbi informdciokért latogassa meg a www.3M.com/foodsafety weboldalt, vagy
Iépjen kapcsolatba a 3M helyi képviselGjével vagy forgalmazéjaval.

A tesztelési modszer kivalasztasakor fel kell ismerni azokat a kiils6 tényezoket, mint pl. a mintavételi mddszerek, tesztelési protokollok, minta-eldkészités, kezelés és laboratériumi
technikdk, amelyek befolydsolhatjék az eredményt.

A tesztelési modszer vagy termék kivalasztasakor a felhasznald feleldssége, hogy a megfeleld métrixokkal és challenge-tesztekkel elegendd szdmu mintat értékeljen ki, hogy
a valasztott tesztelési médszer eleget tegyen a felhasznald elvardsainak.

Afelhaszndld feleldssége tovabba annak meghatarozasa, hogy a tesztelési modszerek és eredmények megfelelnek-e az ligyfél és a beszallité elvardsainak.

Ms tesztelési médszerekhez hasonldan a 3M élelmiszer-biztonsagi termékeinek haszndlata soran nyert eredmények sem nyujtanak garanciat a tesztelt métrixok vagy eljarasok
mindségére vonatkozoan.

A SZAVATOSSAG KORLATOZASA/KORLATOZOTT JOGORVOSLAT

AZ ADOTT TERMEKCSOMAGOLAS KORLATOZOTT JOTALLASARA VONATKOZO RENDELKEZESEIBEN KIFEJEZETTEN ELOIRTAK KIVETELEVEL, A 3M CEG KIZAR MINDEN KIFEJEZETT ES
HALLGATOLAGOS GARANCIAT, IDEERTVE TOBBEK KOZOTT A FORGALMAZHATOSAGRA VAGY EGY ADOTT CELRA VALO ALKALMASSAGRA VONATKOZO JOTALLAST. Amennyiben barmely
3M élelmiszer-biztonsdgi termék hibasnak bizonyulna, a 3M cég vagy annak meghatalmazott forgalmazoja — sajat dontése szerint — az adott terméket kicseréli vagy a vételdrat
visszateériti az ligyfélnek. Egyéb jogorvoslatnak nincs helye. Ha barmely terméknél felmeriil a hiba gyandja, haladéktalanul, hatvan napon beliil értesitenie kell a 3M-et, és vissza
kell juttatnia a terméket a 3M-nek. A cserejog érvényesitéséhez hivja fel az igyfélszolgalatot (az Amerikai Eqyesiilt Allamokban az 1-800-328-1671 telefonszamon) vagy a

3M élelmiszer-biztonsdg hivatalos képviseldjét.
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A 3M KORLATOZOTT FELELOSSEGE

A 3M NEMTARTOZIK FELELOSSEGGEL SEMMILYEN KOZVETLEN, KOZVETETT, SPECIALIS, KOVETKEZMENYES VAGY VELETLENSZERU VESZTESEGERT VAGY KARERT, BELEERTVE TOBBEK
KOZOTT AZ ELMARADT HASZNOT IS. A 3M cég felel6sségének mértéke semmilyen jogelv szerint nem haladhatja meg a hibasnak mondott termék vételdrat.

TAROLAS ES ARTALMATLANITAS
Tarolas: Taroldssal kapcsolatos informécié a csomag cimkéjén taldlhato.

Artalmatlanitas: Tartsa be a szennyezett hulladék artalmatlanitasara vonatkozo érvényben Iévd ipari szabvanyokat és helyi eldirasokat. Tovabbi informéciokért lasd a biztonsagi
adatlapot.

Termékleiras Térfogat REF
3M™ Swab-Sampler kenetvevd pufferelt pepton vizes téptalajjal 10ml RS96010BPW
3M™ Swab-Sampler mintavételi palca D/E semlegesitd taptalajjal 10ml RS96010DE
3M™ Swab-Sampler mintavételi palca Letheen taptalajjal 10ml RS96010LET
3M™ Swab-Sampler mintavételi palca Letheen taptalajjal 5ml RS9605LET
3M™ Swab-Sampler mintavételi palca Letheen taptalajjal 4ml RS9604LET
3M™ Swab-Sampler mintavételi palca Letheen taptalajjal Tml RS9601LET
3M™ Swab-Sampler mintavételi palca semlegesitd pufferrel 10ml RS96010NB
3M™ Swab-Sampler mintavételi palca semlegesitd pufferrel 4ml RS9604NB
HASZNALATI UTASITAS

1. Csavarja le a kupakot a tubusrdl.
Aszeptikus médszerrel vegye ki a kenetvevét a tubushdl.
Tordlje &t sterilen az egész mintavételi feliiletet® > ¢ mikozben forgatja a kenetvevét.

Tegye vissza a kenetvevdt a tubusba.

ok oW

Ismételje meg a 2. [épést. Valtoztassa meg a torlés iranyat 90 fokkal és tordlje at sterilen ugyanazt a mintavételi feliiletet mikdzben forgatja a kenetvevét. Ismételje meg
a4. |épést.

6. Ismételje meg a 2. [épést. Valtoztassa meg a torlés irdnyat 45 fokkal és tordlje at sterilen ugyanazt a mintavételi feliiletet mikozben forgatja a kenetvevét. Ismételje meg
a4. |épést.

7. Szorosan csavarja ré a kupakot a lezdréshoz.

8. Afelhaszndld dltal meghatérozott eljdrasokat kivetve tavolitsa el a visszamaradt taptalajt vagy a maradék semlegesitd oldatot a mintavételi feliiletrdl.
HIVATKOZASOK

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1S0/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3: Microbiological Monitoring of the Food Processing
Environment, 4th edition.

4. US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (az interneten az alabbi cimen elérhetd:
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04, and 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13: Microbiological Tests for Equipment, Containers, Water, and Air, 17th
edition.

Afent felsorolt szabvanyos médszerek legujabb verziéit kell figyelembe venni.

SZIMBOLUMMAGYARAZAT
D:ﬂ Tanulmdnyozza a haszndlati utasitast.

X Atéglalapban taldlhato, LOT" felirat és a homokdra a tételszamot és a szavatossagi iddt jelzik. A homokdra utén kdvetkezik a szavatossagi iddt jelentd évszam,
hénap és nap (év, hénap és nap: EEEE- HH-NN). A homokdra utén talélhaté teljes sor a tételszamot jelenti (EEEE- HH AZ).

‘/ﬂf Tarolasi feltételek






3M Food Safety

3M United States

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario N6A 4T1
Canada
1-800-563-2921

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Schurz - Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Health Care

2510 Conway Ave

St. Paul, MN 55144 USA
www.3M.com/foodsafety

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited

33-1, Tamagawadai 2-chrome
Setagaya-ku, Tokyo
158-8583, Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

61 1300 363 878

© 2013, 3M. All rights reserved.
3M is a trademark of 3M. Used under license in Canada.
34-8711-5787-0



C v fir =1

3M Datum vydani: 2013-03
Pokyny k produktu

Stérovy vzorkovac
POPIS PRODUKTU

Predem odméfeny objem obohacovaci Zivné plidy nebo neutralizacniho roztoku ve zkumavce se Sroubovym uzdvérem a pfipojenym tamponem.
Pouze pro laboratorni pouZiti. K dispozici je bezpecnostni list materialu.

BEZPECNOST

UZivatel si musi precist vSechny bezpecnostni pokyny uvedené v ndvodu, pochopit je a fidit se jimi. Uchovejte si bezpecnostni pokyny pro budouci poufZiti.

A VAROVANI Oznacuje nebezpeéné situace, kterych je nutno se vyvarovat, jinak hrozi nebezpedi smrti nebo vazného poranéni a/nebo poskozeni majetku.

UPOZORNENI 0znatuje potencidlné nebezpecné situace, kterych je nutno se vyvarovat, jinak hrozi nebezpeci poskozeni majetku.

A\ VAROVANI

Pro snizeni rizik spojenych s kontaminaci Zivotniho prostredi:

®  DodrZujte platné oborové normy a mistni predpisy pro likvidaci kontaminovaného odpadu.

Pro snizeni rizik spojenych s vystavenim biologickym nebezpecim:

e Zlikvidujte vzorky podle vSech platnych viddnich nafizeni a platnych laboratornich postupd.

Pro snizeni rizika spojeného s faleSné negativnimi vysledky majicimi za nasledek pouziti kontaminovaného mrtvého zviteciho téla nebo kontaminovanych

povrchii v prosttedi pro potravinaiské nebo napojové produkty:

®  Vidy si prectéte pokyny pro skladovani a datum exspirace uvedené na Stitku na obalu.

o Vidy i prectéte ndvod k pouZiti produktu.

Pro snizeni rizik spojenych s vystavenim vlivu chemickych latek a biologickych nebezpeci:

e Vidy dodrzujte standardni spravnou laboratorni bezpecnostni praxi (GLP" nebo IS0 170252) véetné fadnych izolacnich postupii a pouzivani vhodného ochranného odévu pri
manipulaci se zkusebnimi materialy a zkuSebnimi vzorky.

UPOZORNENI

Pro sniZeni rizika falesné pozitivnich vysledkii v diisledku kizové kontaminace mrtvého zviteciho téla nebo povrchii v prostiedi pro potravinarské nebo napojové
produkty, které mohou mit za nasledek opakované testovani nebo odmitnuti potravinaiského nebo napojového produktu:
® Nedotykejte se tamponem nebo tycinkou s tamponem zddného nezamysleného povrchu.

Pro sniZeni rizika kfizové kontaminace v diisledku opakovaného poufiti prostfedku pro manipulaci se vzorkem:
® Nepouzivejte tentyZ tampon vice nez jednou.

ODPOVEDNOST UZIVATELE
UzZivatelé jsou zodpovédni za to, Ze se sezndmi's pokyny k produktu a s informacemi o ném. Podrobnéjsiinformace naleznete na nasi webové strance www.3M.com/foodsafety
neho se obratte na mistniho zastupce i distributora spolecnosti 3M.

Pfi volbé zkusebni metody je tfeba mit na paméti, Ze na vysledek mohou mit vliv vnéji faktory, jako je odbérové metoda, protokol testu, pfiprava vzorku, manipulace a prce
v laboratofi.

Je zodpovédnosti uZivatele, aby pfi volbé jakékoli zkuSebni metody nebo produktu vyhodnotil dostatecny pocet vzorki s piislusnymi matricemi a s pfisluSnymi typy mikrobii a ujistil se
tak, Ze zvolend zkuebni metoda spliiuje jeho kritéria.

Zodpovédnosti uZivatele také je, aby zjistil, zda jakékoli metody a vysledky testd spliiuji pozadavky zékazniki a dodavateld.

Stejné jako u jakékoli jiné testovaci metody, ani vysledky ziskané pfi pouZiti jakéhokoli produktu spole¢nosti 3M Food Safety neprredstavuji zéruku kvality testovanych matric nebo
procesi.

OMEZENI ZARUKY / OMEZENI NAHRADY SKODY

POKUD NENIV USTANOVEN] 0 OMEZENE ZARUCE V BALENI DANEHO PRODUKTU VYSLOVNE UVEDENO JINAK, NENESE SPOLECNOST 3M ZADNOU VYSLOVNOU ANI PREDPOKLADANOU
ZARUKU, VCETNE NAPRIKLAD JAKEKOLI ZARUKY PRODEJNOSTI (I VHODNOSTI KE KONKRETNIMU UCELU. Pokud je jakykoli produkt spolecnosti 3M Food Safety vadny, spolecnost

3M nebo jeji autorizovany distributor podle svého uvézeni bud'produkt vyméni, nebo uhradi jeho kupni cenu. Jiné opravné prostiedky spolecnost neposkytuje. Pokud zjistite
jakékoli podezieni na vadu produktu, je tfeba do Sedeséti dnli od tohoto zjisténi spolecnost 3M uvédomit a produkt spolecnosti vrétit. V takovém pripadé bud'zavolejte Gtvar sluzeb
zdkazniklim spolecnosti 3M Food Safety (v USA na ¢. 1800 328 1671), nebo se spojte s oficidlnim zastupcem spolecnosti, a vyZadejte si povoleni pro zpétné zaslani, tzv. Returned
Goods Authorization.
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OMEZENI ODPOVEDNOSTI SPOLECNOSTI 3M

SPOLECNOST 3M NENESE ODPOVEDNOST ZA ZADNOU SKODU, AT JIZ PRIMOU CI NEPRIMOU, ZVLASTNI, NAHODNOU NEBO NASLEDNOU, VCETNE NAPRIKLAD USLEHO ZISKU. V zédném
pripadé neprekroci odpovédnost spolecnosti 3M podle jakékoli pravni teorie kupni cenu produktu, u néhoz je uplatiiovéna vada.

SKLADOVANI A LIKVIDACE

Skladovani: Informace o skladovani viz Stitek na obalu.

Likvidace: DodrZujte platné oborové normy a mistni predpisy pro likvidaci kontaminovaného odpadu. Dalsi informace najdete v bezpecnostnim listu materialu.

Popis PRODUKTU Objem Kat. <.
3M™ Stérovy vzorkovac s Zivnou plidou pufrovanou peptonovou vodou 10ml RS96010BPW
3M™ Stérovy vzorkova¢ s neutralizacni Zivnou plidou D/E 10ml RS96010DE
3M™ Stérovy vzorkova s Zivnou pldou podle Letheena 10ml RS96010LET
3M™ Stérovy vzorkovac s Zivnou plidou podle Letheena 5ml RS9605LET
3M™ Stérovy vzorkovac s Zivnou plidou podle Letheena 4ml RS9604LET
3M™ Stérovy vzorkovac s Zivnou plidou podle Letheena Tml RS9601LET
3M™ Stérovy vzorkovac s neutralizacnim pufrem 10ml RS96010NB
3M™ Stérovy vzorkovac s neutralizacnim pufrem 4ml RS9604NB

NAVOD K POUZITI

1. OdSroubujte uzavér ze Zkumavky.

2. Asepticky vyjméte tampon ze zkumavky.

3. Asepticky stirejte po celé plose odbéru®*>5, pfitom tamponem otacejte.

4. Vratte tampon do zkumavky.

5. Zopakuijte krok 2. Zmérite smér 0 90° a asepticky stirejte tutéZ plochu odbéru, pfitom tamponem otacejte. Zopakujte krok 4.

6. Zopakujte krok 2. Zmérite smér 0 45° a asepticky stirejte tutéZ plochu odbéru, pfitom tamponem otcejte. Zopakujte krok 4.

7. Uzaviete zkumavku pevnym zadroubovénim uzdvéru.

8. Podle uZivatelovych zavedenych postupd odstrarite veskeré zbyvajici zbytky obohacovaci Zzivné plidy nebo neutralizacniho roztoku z plochy odbéru.

REFERENCE
1. Ufad pro kontrolu potravin a Iéciv USA (U.S. Food and Drug Administration). Shirka federalnich zékond, titul 21, &st 58 — Spravna laboratorni praxe pro neklinické laboratorni
studie (Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies).

2. ISO/IEC17025. Vieobecné pozadavky na zplisobilost zkusebnich a kalibracnich laboratofi.

3. Americkd asociace vefejného zdravotnictvi (American Public Health Association) — Kompendium metod pro mikrobiologické zkouseni potravin (Compendium of Methods for the
Microbiological Examination of Foods) — Kapitola 3: Mikrobiologické monitorovani prostredi zpracovani potravin, 4. vydani

4. Ufad pro kontrolu potravin a léciv USA (US Food and Drug Administration) — Metoda bakteriologické analyzy (Bacteriological Analytical Method) (k dispozici online http://www.
fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. Ministerstvo zemédélstvi USA (United States Department of Agriculture) — Prirucka pro mikrobiologické laboratofe (Microbiological Lab Guidebook) — Kapitoly 4.04, 5.04 a 8.07

6. Americkd asociace vefejného zdravotnictvi (American Public Health Association) — Standardni metody pro zkouseni mlécnych vyrobki (Standard Methods for the Examination of
Dairy Products) — Kapitola 13: Mikrobiologicke testy zafizeni, obald, vody a vzduchu, 17. vydéni.

Viz aktudlni verze standardnich metod uvedenych vy3e.

VYSVETLENI SYMBOLU

Dg Viz ndvod k pouZiti

g Népis LOT (Sarze) v rdmecku a presypaci hodiny jsou symboly, které predstavuii cislo SarZe a datum exspirace. Za symbolem presypacich hodin nasleduje rok, mésic
a den uvadéjici datum exspirace (rok, mésic a den: RRRR-MM-DD). Cely fddek za slovem LOT znamena ¢islo SarZe (RRRR-MM AZ).

Jﬂ/ Skladovaci podminky
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Instructiuni despre produs

Tampon de recoltare
DESCRIEREA PRODUSULU

Volum pre-masurat de bulion imbogatit sau solutie de neutralizare intr-un tub cu capac infiletant si tampon atasat.
Exclusiv pentru utilizare in laborator. Este disponibil un prospect cu date privind securitatea materialelor.

SECURITATE
Utilizatorul trebuie sa citeasca, sa inteleaga si sa respecte toate informatiile despre siguranta din aceste instructiuni. Pastrati aceste instructiuni de securitate pentru consultari
ulterioare.

A AVERTISMENT Indicd o situatie periculoasa care, dacd nu este evitatd, poate provoca moartea sau leziuni grave si/sau pagube materiale.

AVIZ Indicd o situatie cu potential periculos care, dacd nu este evitatd, poate provoca pagube materiale.

A AVERTISMENT

Pentru a reduce riscurile asociate cu contaminarea mediului:
®  Respectati standardele industriale curente si reglementarile locale pentru evacuarea reziduurilor contaminate.

Pentru a reduce riscurile asociate cu expunerea la pericole biologice:

©  Eliminati mostrele la deseuri in conformitate cu toate reglementdrile guvernamentale aplicabile si cu toate procedurile de laborator aplicabile.

Pentru a reduce riscul asociat cu rezultatele fals negative care au ca rezultat utilizarea de carcase sau suprafete ambiante contaminate pentru alimente sau
bauturi:

®  (onsultati intotdeauna eticheta produsului pentru instructiunile de pastrare si data de expirare.

®  (onsultatiintotdeauna instructiunile de utilizare a produsului.

Pentru a reduce riscurile asociate cu expunerea la substante chimice si la pericole biologice:

®  Respectati intotdeauna bunele practici standard de laborator privind siguranta (GLP" sau IS0 170252, inclusiv procedurile adecvate pentru pastrarea in siguranta a materialelor
periculoase, purtarea de echipamente si dispozitive de protectie adecvate atunci cand manipulati materiale de testare si mostre pentru testare.

Aviz

Pentru a reduce riscul asociat cu rezultatele fals pozitive care se datoreaza carcaselor sau suprafetelor ambiante contaminate pentru alimente sau bauturi si care
pot avea ca rezultat re-testarea sau respingerea alimentelor sau bauturilor:
©  Nuatingeti buretele sau buretele de recoltare de nicio alta suprafata.

Pentru a reduce riscul de contaminare incrucisata ca urmare a reutilizarii dispozitivului de manipulare a mostrelor:
®  Nu utilizati acelagi burete de recoltare decat o singurd data.

RESPONSABILITATEA UTILIZATORULUI
Utilizatorii au responsabilitatea de a se familiariza cu instructiunile despre produs si cu informatiile despre produs. Vizitati site-ul nostru web la adresa www.3M.com/foodsafety sau
contactati reprezentantul sau distribuitorul dumneavoastrd local 3M pentru mai multe informatji.

Tn momentul selectarii unei metode de testare, este important sa retineti faptul 3 factorii externi, cum ar fi metodele de prelevare a mostrelor, protocoalele de testare, prepararea si
manipularea mostrelor, precum si tehnicile de laborator, pot influenta rezultatele testelor.

Este responsabilitatea utilizatorului sa selecteze orice metoda de testare sau produs in vederea evaludrii unui numar suficient de mostre, cu matricele corespunzatoare si conditiile
microbiene adecvate, astfel incat metoda de testare aleasd sa corespunda criteriilor sale.

Este, de asemenea, responsabilitatea utilizatorului sa se asigure cd toate metodele de testare si rezultatele acestora satisfac cerintele clientilor i ale furnizorilor sdi.

(ain cazul oricdrei metode de testare, rezultatele obtinute in urma utilizarii oricarui produs 3M Food Safety nu constituie o garantie a calitatii matricelor sau proceselor supuse testarii.

LIMITAREA GARANTIEI/DESPAGUBIRE LIMITATA

CU EXCEPTIA CELOR MENTIONATE iN MOD EXPRES TN SECTIUNEA PRIVIND GARANTIA LIMITATA, SECTIUNE AFLATA PE AMBALAJELE PRODUSELOR INDIVIDUALE, 3M NU RECUNOASTE
NICIO GARANTIE EXPRESA SI IMPLICITA, INCLUSIV, FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, ORICE GARANTII DE VANDABILITATE SAU DE ADECVARE PENTRU UN ANUMIT SCOP. Daca orice produs
3M Food Safety este defect, 3M sau distribuitorul sau autorizat, la alegerea sa, va inlocui produsul sau va rambursa preful de achizitie al produsului. Acestea sunt singurele masuri ce se
vor lua. Trebuie sa notificati 3M cu promptitudine in termen de saizeci de zile de la descoperirea oricaror defecte suspectate ale unui produs si sa returnati produsul catre 3M. Contactati
Serviciul Clienti (1-800-328-1617in S.U.A.) sau reprezentanta oficiald 3M Food Safety cu privire la Autorizatia pentru Returnarea Bunurilor.
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LIMITAREA RASPUNDERII 3M

3M NU VA FI RESPONSABILA PENTRU NICIUN FEL DE PIERDERI SAU DAUNE, INDIFERENT DACA ACESTEA SUNT DAUNE DIRECTE, INDIRECTE, SPECIALE, ACCIDENTALE SAU REZULTATE PE
CALE DE CONSECINTA, INCLUSIV, DAR FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, PIERDERI DE PROFIT. in niciun caz raspunderea 3M nu va depasi, sub nicio ipoteza legala, pretul de achizitie al
produsului banuit a fi defect.

PASTRAREA S| ELIMINAREA LA DESEURI

Pastrarea: consultati eticheta ambalajului pentru informatii privind pastrarea.

Eliminarea la deseuri: respectati standardele industriale curente si reglementdrile locale pentru evacuarea reziduurilor contaminate. Consultati Fisa tehnicd de securitate pentru
informatii suplimentare.

Descrierea Produsului Volum REF

3M™ Recoltare cu apd peptonatd tamponata 10mL RS96010BPW
3M™Tampon de recoltare cu bulion neutralizant D/E 10mL RS96010DE
3M™Tampon de recoltare cu bulion Letheen 10mL RS96010LET
3M™ Tampon de recoltare cu bulion Letheen 5mL RS9605LET
3M™Tampon de recoltare cu bulion Letheen 4mL RS9604LET
3M™Tampon de recoltare cu bulion Letheen TmlL RS9601LET
3M™Tampon de recoltare neutralizant 10mL RS96010NB
3M™Tampon de recoltare neutralizant 4mL RS9604NB

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Desfiletati capacul de pe tub.

Scoateti aseptic tamponul din tub.

Treceti tamponul printr-o tehnica asepticd peste intreaga suprafatd de prelevare de mostre®*>in timp ce rotiti tamponul.

Reintroduceti tamponul in tub.

Repetati pasul 2. Schimbatj directia cu 90° i treceti tamponul printr-o tehnicd asepticd peste aceeasi suprafatd de prelevare de mostre, in timp ce rotiti tamponul. Repetati pasul 4.
Repetati pasul 2. Schimbati directia cu 45° i treceti tamponul printr-o tehnica aseptica peste aceeasi suprafatd de prelevare de mostre, in timp ce rotiti tamponul. Repetati pasul 4.
Tnfiletati strans capacul pentru a inchide.

® N SNy =

Respectand procedurile stabilite ale utilizatorului, indepartati de pe suprafata de pe care s-au prelevat mostrele orice reziduu rdmas de bulion de imbogatire sau de solutie
neutralizantd.

REFERINTE
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies. (Administratia pentru Alimente i
Medicamente a Statelor Unite, Codul Reglementadrilor Federale, Titlul 21, Partea 58, Bunele practici de laborator pentru studiile de laborator non-clinice.)

2. 1S0/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories (Cerinte generale pentru competenta laboratoarelor de incercdri si etalondri).

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods (Asociatia Americana pentru Sanatate Publicd - Compendiu de
metode pentru examinarea microbiologica a alimentelor) - Capitolul 3: Microbiological Monitoring of the Food Processing Environment (Monitorizarea microbiologica a mediului
de procesare a alimentelor), edifia a 4-a.

4. USFood and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (Administratia pentru Alimente si Medicamente a Statelor Unite - Metode analitice bacteriologice)
(document disponibil online la adresa http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook (Departamentul pentru Agricultura al Statelor Unite - Ghid pentru laboratoarele de microbiologie) -
(apitolele 4.04, 5.04 5i 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Diary Products (Asociatia Americand pentru Sanatate Publica - Metode standard pentru
examinarea produselor lactate) - Capitolul 13: Microbiological Tests for Equipment, Containers, Water, and Air (Teste microbiologice pentru echipamente, containere, apd si aer),
editiaa 17-a.

Consultati versiunea curentd a metodelor standard mentionate mai sus.

EXPLICAREA SIMBOLURILOR
I::E:I Consultati instructiunile de utilizare

g Simbolul, Lot"incadrat in casetd si clepsidra reprezinta numarul lotului si data de expirare. Clepsidra este urmata de an, lund i zi, care reprezinta data expirdrii (an,
lund si zi: AAAA- LL-ZZ). Intreaga linie care urmeaza dupa LOT reprezinta numadrul lotului (AAAA- LL ZZ).

‘/ﬂf Conditii de depozitare
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WHCTpYKumM K npoayKumu

YnoTpatamnoH
ONMUCAHUE NPOAYKTA

MpesBapuTeNbHO U3MEPeHHbIA 06beM 6yboHa o6oralLieHns U HeiATpan3yIoLLero pacTBOpa B NPOBUPKe ¢ 3aKPYUMBAIOLLEIACA KPBILLKOI M MPUKPENNEHHbIM TaMMOHOM.

TonbKo AN UCMO/b30BaHNA B 1AGOPATOPHbIX YCI0BMAX. MIMEETCA B Hamuyum nacnopt 6e30nacHoCT MaTepuancs.

TEXHUKA BE3ONACHOCTHU
BHMMaTeNIbHO NPOYTHTE M CNefyiiTe BCeM YKa3aHAM N0 TexHYKe 6e30nacHoCTH, NPUBELEHHbIM B MHCTPYKLMAX. COXpaHMTE UHCTPYKLUY N0 TEXHUKe Ge30MacHOCTH A4A
BaNbHENiLLIEro UCNoNb30BaHMA.

A MPEOYNPEXJIEHUE Yka3biBaeT Ha OnacHyto CUTYaLvio, KOTOPasA MOXET MPUBECTU K CMEPTY Ui CePbe3HOIl TPaBMe W/unin NOBPeXAEHI0 MMYLLeCTBa.

MPUMEYAHUE Yka3biBaeT Ha NOTEHLMANbHO ONACHYI0 CUTYALMIO, KOTOPaA MOXET MPUBECTY K NOBPEXAEHUI0 UMYLLECTBA.

A TPEAYNPEXAEHUE

[InA cHMKeHUA pUCKOB, CBA3aHHbIX € 3arpA3HeHNeM OKpYXKaloLLeil cpebl, NpuAepKUBaiTecb NPUBEAEHHDIX HUXE PeKOMEeHAALMA.
o (obniofaiite TeKyLyMe CTaHAAPTbI B OTPACIM M MECTHbIE HOPMbI MO YTUAN3ALMI 3arPA3HEHHDIX OTXOAO0B.

IIna chmkeHna PUCKOB, CBA3AHHDIX C BO3/eiiCTBMEM 6Guonornyecku onacHbix BellecTs, npunep)KuBaﬁTer HMKenepeynuieHHbIX pexomeunauuﬁ.
L4 yTI/IJ'IVI3I/Ipyl7IT€ I'Ip06bl B COOTBETCTBUI CO BCEMIA NPUMEHUMbBIMIA HOPMATUBHBIMIW aKTaMK U na60paT0pr|M|/| npoueaypamu.

nllﬂ CHUKEHUA PUCKOB, (BA3AHHDbIX C UCNOJ/Ib30BAHNEM 3apaXKeHHbIX TYLU Win I'IOBerHO(Teﬁ ANA NPou3BOACTBA NPOAYKTOB NUTAHUA UMV HANUTKOB
BCieACTBUE IOXKHOOTPULLATENbHbIX pe3yNbTaToB, HpMﬂep)KMBaVITECb HUXenepeunuieHHbIX pEKOMEHﬂaI.II/Iﬁ.
e Bcerpacm. WNHCTPYKLMN MO XPAHEHWIO N CPOK FTOAHOCTY Ha YNAKOBKE.

©  Bcerga cm. MHCTPYKLUMN N0 MPUMEHEHMH.

IInA CHKEHUA PUCKOB, CBA3AHHDIX C BO3[ICTBUEM XMMUUYECKUX 1 6UoNoriuecky onacHbiX BellecTs, Heo6xogumo
®  Bcerna co0noaaTh CTaHAAPTHbIE HAANEXaLLye Mepbl 6e3onacHocTy B nabopatopun (GLP* wnm 150 170252), B Tom umcnie HaanexalLue NpoLieypbi NOKanM3aLmy, a Takxke
HaZleBaTb NOAXOAALLYIO 3ALUUTHYH OZeX Y BO BpeMs 06paLLieHus ¢ TeCTOBBIMM MaTepuanamu 1 npobamu.

MPUMEYAHUE

[InA cHUKEHMA PUCKa NOXKHOMONOKUTENbHBIX Pe3YNbTaTOB BCIEACTBUE NePEKPeCTHOro 3arpA3HeHNA TYLL UM NOBEPXHOCTeli ANA NPON3BOACTBA NPOAYKTOB
NUTaHWUA UK HANUTKOB, KOTOPbIe MOFYT NPUBECTY K NOBTOPHOMY TeCTUPOBaHMIO UM 0T6PaKOBKe NPOAYKTa NUTAHNA UM HANUTKA, NPUAEPKUBaIiTECH
HIKenepeuncneHHbIX peKoMeHaaL Vil

©  He Kacaiitecb TaMMoHOM Wiy Jieprkatenem and otopa npo6 Mio6oii HenpezycMoTpeHHoit AnA oT6opa NoBepXHOCTI.

[ina cHMKeHUA pUcKa NepeKpecTHOro 3arpA3HeHNA BC1eACTBUE NOBTOPHONO MCMONb30BaHUA (peficTBa 0TO0pA NPo6 NpupepKuBaiiTech HIKenepeyucneHHbIX
pexkomeHaauui.
©  He ucnonb3yiite 0AMH TaMNOH 6onee 0AHOTO pa3a.

ObA3AHHOCTU NONb30BATENA
Monb30BaTeNN HECYT NOMIHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 33 03HAKOMJTEHME C MIHCTPYKLIAEIA N0 IKCTITyaTaLn 11 MHGOpMaLueil o npogykTe. [lononHuTenbHble CBeieHNs Bbl MOXKETE NMoNyuTb
Ha Hawwem Be6-caiire www.3M.com/foodsafety uni y mectHoro npeactaButend uan guctpubbiotopa komnanum 3M.

Mpy BbIOOPE METOAA aHaNM3a BaXKHO NMOHNMATb, UTO Ha Pe3yNbTaTbl UCCNIEN0BAHINA MOTYT MOBMMATL BHELUHYE GAaKTOPbI, HAMPUMEP METOZ 0TOOpa Npo6, NPOTOKON aHanu3a,
MOAroToBKa Npob K aHanu3y, cnocobbl 06paboTky npob, a Takxke Mcnonb3yemoe 060pyA0BaHYe.

3a Bbifop MeTo1a aHanu3a, a TakxKe UCCNEeyemMoro NpojyKTa oTBeuaet notpebutenb. MoTpeduTenb JOMKeH Ha OCHOBAHIM CCNEN0BAHIS JOCTATOUHONO KONMYECTBA 00pa3Li0B
C MIOMOLLIbIO HAZNEXALLIAX MATPULL 1 MUKPOOHBIX IPOBOKALIAOHHBIX P0G ONPEaEnTL, 0TBEUAET Il BbIGPAHHbII METOZ aHas3a HEOOXOAMMbIM eMy KpUTEPUAM.

Kpome Toro, I'IOTpEﬁVITEJ'Ib 0673aH YCTaHOBWUTb, 0TBEYAKOT JIN METOADI 11 PE3YNbTaTbl MPOBOANMBIX UM aHaNN30B TpeGOBaHVIﬂM €ro KNEHTOB 1 NOCTaBLLIMKOB.

Pe3ynbratbl, nonyyeHHble C MOMOLLbIO Kakoro 6bl To Hu 6bino cpeacTBa komnaun 3M Food Safety (kak n npu ncnonb3osanmn ntoboro Apyroro MeTofa UCCNEA0BaHWI), He
FapaHTUPYIOT KAYeCTBO aHaN3MpPyeMbIX MaTPULL TN TEXHONOTUYECKIX MPOLIECCOB.

OrPAHWYEHWUE TAPAHTWIA U CPEACTB CYAEGHOW 3ALLUTBI

EC/IM MHOE AIBHO HE YKA3AHO B PA3JIENE 06 OTPAHUYEHHO TAPAHTUI HA UHZUBWAYANbHOM YNAKOBKE O6OPYZI0BAHIS, KOMMAHWSA 3M HE MPU3HAET MPAMBIE UK
KOCBEHHbIE TAPAHTIAW, BKNKOYAA, TOMIMO MPQYETO, TAPAHTIAKO TOBAPHBIX KAYECTB WITI MPUTOAHOCTIA K UCMONb30BAHIO B ONMPELENEHHDIX LIENAX. Ecnm kauectBo
npogykTa komnaHuu 3M Food Safety He ABnAeTcA Hagnexalum, komnaxna 3M uni ynonHOMOUEHHII 3T0i KoMnaHuei AUCTpUbbIOTOp 0643yeTca N0 (BOEMY YCMOTPEHMH
3aMeHUTb 3TOT NPOAYKT WN BO3MECTUTb CTOUMOCTb MOKYMKM 3TOro NpoAyKTa. 3T0 eAMHCTBEHHDI CNOCO6 pa3peLueHna KOHPANKTOB. O BOIMOXHOM JedeKTe HeobXoANMo
He3ameuTeNbHO yBeJOMUTbL KomnaHuio 3M B TeueHwe WecTaecAT AHeil C MOMeHTa 06HapyXxeHus 3Toro AedekTa, nocse yero BepHyTb NPpoAyKT B KomnaHuto 3M. ina
CaHKLMOHMPOBAHKA BO3BpaTa ToBapa 0bpatiTec B Cy0y noaaepku knuentos (ten. 1-800-328-1671 B CLLIA) unm k oduumansHomy mectHomy npeactasutenio 3M Food Safety.

1



(Pycckuin) ﬁ ﬁ
OMPAHWMEHWE OTBETCTBEHHOCTU KOMMAHUU 3M
KOMMAHSA 3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3A KAKOW Bbl TO HIA BbINO YLLIEPS NI YBbITKM, ABMAIOLLMECA MPAMBIMIA, KOCBEHHbIMI, PEATIBHBIMIA UM MOBOYHBIMM,
BKJIOYAA, B YACTHOCTW, YMYLLEHHYHO BbITOLLY. OtBeTcTBEHHOCTH KOMMaHUK 3M HU MK KaKiX 06CTOATENbCTBAX 11 HECMOTPA HIM Ha KaKine TpeboBaHMA Kakoil Obl TO Hi 6bino
MPaBOBO/ TEOPUIN HE MOXKET NPEBBILLATH MOKYMHYIO LIEHY NPEANONOKMUTENBHO AedeKTHOTO NPoyKTa.

XPAHEHWUE W YTUNU3ALIUA
XpaneHue. (M. tHGOPMALVIO 0 XpaHEH!I Ha YNaKOBKe.

Yrunusaums. Cobniopaiite TeKyLLe CTaHAapTbl B 0TPACSIN U MECTHbIE HOPMbI M0 YTUAN3aLNIA 3arpA3HEHHbIX 0TXO0A0B. ﬂOI’IOJ’IHVITGJ'IbHyIO I/IHd)OpMaLl,VIIO (M. B nacnopte
6e30nacHoCTU marepiana.

Onucanue lMpopykTta 06bem APT

3M™ YnbTpatamnoH ¢ 3abydepeHHoil nenToHHoil Bofjoi 10 mn RS96010BPW
3M™ YnbrpatamnoH ¢ Heirpanu3ytowum D/E 6ynboHom 10 mn RS96010DE
3M™ YnbrpatamnoH c /1eTuHoBbIM 6ynboHOM 10 mMn RS96010LET
3M™ YnbTpaTtamnoH ¢ JleTuHOBbIM byNbOHOM 5mn RS9605LET
3M™ YnbrpatamnoH ¢ JeTuHoBbIM 6ynboHOM 4mn RS9604LET
3M™ YnbTpatamnoH ¢ JIeTuHoBbIM 6yNbOHOM 1mn RS9601LET
3M™ YnbrpatamnoH ¢ Heiirpanusytowum bydepom 10 mn RS96010NB
3M™ YnbrpatamnoH ¢ Helitpanu3yiowmm bydepom 4mn RS9604NB

WHCTPYKLIAA NO MPUMEHEHUI0

1. OTKpyTUTE KPbILLKY C NPOGUPKY.
Co6ntozas npasurna acenTykm, U3BAEKUTE TAMMOH 13 NPOBUPKI.
Cobniofas NpaBina acenTuKy, NPOBeAMTE N0 BCeil MOBEPXHOCTM OTOOPa MPo6bI>*%, BpaLLias TaMMoH.

BepHute TamnoH 06patHo B npobupky.

ok

MosTopuTe AelicTBue 2. V13meHuTe HanpasneHue Ha 90° 1, cobntopad NpaBuia acenTuKy, NPOBEAWTE NO TOl e NOBEPXHOCTM 0TO0pa NPobbl, BpaLLas TaMMOH.
[ToBTOpUTE AElicTBYE 4.

6. [oBTopuTe AeiicTBMe 2. I3MeHUTe HanpaBneHue Ha 45° 1, cobntofian NpaBiuna acenTuKM, NPOBEANTE MO TOI e NOBEPXHOCTY 0TOOpa Npobbl, BPaLLas TAMMOH.
[TosTOpUTE pelicTBUE 4.

7. TINOTHO 3aKpyTUTE KPbILLIKY.
8. (nenys ycTaHOBNEHHbIM NONb30BATENEM NPOLIEAYPaM, YAANUTE Bee 0CTaTKI GyNboHA 060raLLEHINs UK HETPaN3YHOLLEro PacTBOpa C NOBEPXHOCTM 0TBOPA NPOGb.
CChbUTKK

1. YnpaeneHue no KOHTPONIO KAUeCTBA MIALLIEBLIX NPOAYKTOB U SiekapcTBeHHbIX cpecTs CLLIA. (Bog deepanbHbix HOPMATUBHbIX aKTOB, pasaen 21, uactb 58. Hapnexauyme
Nab0opaTOPHbIe NPAKTUKM HEKMHUYECKWX TTA60PATOPHbIX MCCIIEA0BAHMIA.

2. 1SO/IEC17025. 06wwme TpebOBaHNA N0 NOATOTOBKE UCMbITATENbHbIX 1 KanubpoBOUHbIX nabopatopmil.

3. AmepuKaHcKas rocyAapcTBeHHaA accoumaLma 3apaBooxpaHeHma. (6opHIK MeTOA0B MIUKPOOUONOTAYECKOro U3yyeHNa MMLLeBbIX MpoayKToB. MaBa 3. «Mukpobuonoruyeckuii
MOHUTOPUHT MecT 06paboTKI NPOAyKTOBY; 4-€ U3aaHue.

4. YnpaBneHue no KOHTPOMIO KauecTBa NULLEBbIX NPOAYKTOB U nekapcTBeHHbIx cpeacTB CLLA. baktepuonornueckuii aHanuTuueckuit MeTo (socTyne B VHTepHeTe no agpecy
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. MuHuctepcTBo cenbckoro xo3aiicTea CLUIA. JlabopatopHoe pykoBoACTBO No Mukpobuonoriu. [nasbi 4.04, 5.04 1 8.07.

6.  AmepuKaHcKan rocynapcTBEHHas accoumaLys 3apaBooxpaHeHua. (TaHaapTHbIE METOAbI U3yueHus MOMOUHbIX MPOYKTOB. [MaBa 13. <Mukpoburonoryeckue TecTsl Anq
060pyROBaHIs, EMKOCTEiA, BOAbI M BO3AYXa; 17-€ U3gaHue.

(M. TeKyLLvle BEPCUM NEPEUNCNEHHbIX BbiLLE CTAHAAPTHBIX METOAI0B.
MNOACHEHWUE CUMBO/OB

Dz (m. WNHCTPYKLNIO MO NPUMEHEHUI0

g Hannucb lot B pamKe 1 3HaU0K NeCOYHDIX YacoB yKa3blBalOT HA HOMep MapTUy 1 ATy UCTeYEHA CPOKa FOJHOCTIA. 3a 3HAUKOM C MeCOYHBIMI Yacamu Crieyet
rofi, MecaL 1 ieHb aTbl UCTeUeHNs Cpoka roaHocTU (rod, mecau 1 AeHb: [TTT- MM-A]1). Crpoka Huxxe cnosa LOT — 310 Homep naptun (TTTT- MM AZ).

‘/ﬂ[ Ycnosus XpaHeHuA
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Uriin Talimatlan

Svab Ornekleyici
URUN TANIMI

Vida kapakli ve svab takilmis bir tiip icinde dnceden dl¢iilmiis hacimde zenginlestirme besiyeri veya notralize edici ¢ozelti.
Yalnizca Laboratuvarda Kullanim icindir. Malzeme Giivenligi Veri Sayfasi mevcuttur.

GUVENLIK

Kullanic, talimatlardaki tiim giivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve bunlara uymalidir. Giivenlik talimatlarini ileride basvurmak iizere saklayin.

A UYARI Onlenmemesi halinde, 6liim veya ciddi yaralanma ve/veya mal zaranile sonuglanabilen tehlikeli bir durumu gésterir.

NOT Onlenmemesi halinde, mal zaraniile sonuglanabilen tehlikeli bir durumu gésterir.

A UYARI

Cevre kontaminasyonu ile iliskili riskleri azaltmak icin:

©  Kontamine atigin elden ¢ikanimasinda, gegerli endiistri standartlarina ve yerel diizenlemelere uyun.

Biyolojik tehlikelere maruz kalinmasiyla iliskili riskleri azaltmak icin:

©  Numuneleri gegerli tiim hiikiimet diizenlemeleri ve uygun laboratuvar prosediirlerine gre atin.

Yiyecek ve icecek iiriinleri icin kontamine kalinti veya cevresel yiizeylerin kullanimina yol acan yanhs negatif sonuglarla iligkili riski azaltmak icin:
o Saklama talimati ve son kullanma tarihi icin daima ambalaj etiketine bakin.

®  Daima iiriin kullanim talimatina bakin.

Kimyasallara ve biyolojik tehlikelere maruziyet ile iliskili riskleri azaltmak icin:

®  Test malzemelerini ve test numunelerini kullanirken uygun sinirlama prosediirleri, uygun koruyucu kiyafet giyme dahil, standart iyi laboratuvar giivenlik uygulamalarina
(GLP" veya IS0 17025%) daima uyun.

NOT

Yiyecek ve icecek iiriinlerinin yeniden test edilmesi veya reddedilmesiyle sonuclanabilen yiyecek ve icecek iiriinleri icin ¢capraz kontamine kalinti veya cevresel
yiizeylere bagh yanhs pozitif sonuglarla iligkili riski azaltmak icin:
®  Svabi veya svab cubugunu amaglanmayan hicbir yiizeye dokundurmayin.

Numune isleme cihazinin yeniden kullanimindan kaynaklanan ¢apraz kontaminasyon riskini azaltmak icin:
®  Aynisvabi bir defadan fazla kullanmayin.

KULLANICININ SORUMLULUGU
Kullaniailar iiriin talimatlarini ve bilgilerini 6Grenmekle yiikiimliidiir. Daha fazla bilgi icin www.3M.com/foodsafety adresinden web sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcinizle
ya da distribiitoriniizle iletisime gegin.

Test yontemi secilirken, numune alma yontemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasi, islem yapilmasi ve laboratuvar teknidi gibi dis faktdrlerin sonuglan etkileyebileceginin
bilinmesi gerekir.

Secilen test yonteminin kullanicinin kriterlerini karsiladigi konusunda kullaniciyr tatmin edecek uygun matrisler ve mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi degerlendirmek
lizere herhangi bir test yonteminin veya diriiniiniin segilmesi kullanicinin sorumlulugundadir.

Tiim test yontemleri ve sonuglarinin misterilerin ve tedarikilerin gereksinimlerini karsilayip karsilamadigina karar vermek yine kullaniainin sorumlulugundadir.

Tiim test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi iirintiniin kullanilmasindan elde edilen sonuglar, test edilen matrislerin veya siireglerin kalitesi konusunda bir
garanti olusturmaz.

GARANTILERIN SINIRLANDIRILMASI / SINIRLI COZUM

3M, HER BIR URUN AMBALAJININ UZERINDEKi SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE, PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BiR KULLANIMA UYGUNLUK
GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HICBIR ACIK VEYA ZIMNI GARANTIYi KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida Giivenlik Uriinii'niin kusurlu olmasi
durumunda, 3M veya yetkili dagiticisi, tercihine gore iiriinii degistirecek veya iiriin satis tutarini iade edecektir. Tarafiniza miinhasir coziimler bunlardir. Uriinde mevcut oldugundan
kusku duyulan herhangi bir kusurun fark edilmesinden sonraki altms giin icinde durumu 3M'e bildirmeniz ve iiriinii 3M'e iade etmeniz gerekir. iade Edilen Mallar Yetkisi almak igin
|iitfen Miisteri Hizmetleri'ni (ABD'de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Giivenligi temsilcinizi arayin.
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3M SINIRLI SORUMLULUGU

3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZI VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMIS KAZANCLAR DAHIL ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BIR KAYIP VEYA
ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR. Hichir durumda 3M'in herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen {iriiniin satis fiyatini asamaz.

SAKLAMA VE ATMA

Saklama: Saklama bilgisi icin ambalaj etiketine bagvurun.

Atma: Kontamine atigin elden ¢ikanimasinda, gegerli endiistri standartlarina ve yerel diizenlemelere uyun. Ek bilgiler icin Malzeme Giivenligi Veri Sayfasina bakin.

URUN Tanimi Hacim REF

3M™ Svab Ornekleyici, Tamponlanmis Peptonlu ile beraber 10mL RS96010BPW

3M™ Svab Ornekleyici, D/E Nétrlestirici Broth ile beraber 10mL RS96010DE

3M™ Svab Ornekleyici, Letheen Broth ile beraber 10mL RS96010LET

3M™ Svab Ornekleyici, Letheen Broth ile beraber 5mL RS9605LET

3M™ Svab ()rnekleyici, Letheen Broth ile beraber 4mL RS9604LET

3M™ Svab Ornekleyici, Letheen Broth ile beraber TmL RS960TLET

3M™ Svab Ornekleyici, 4 ml Notrlestirici Broth ile beraber 10mL RS96010NB

3M™ Svab Ornekleyici, 4 ml Nétrlestirici Broth ile beraber 4mL RS9604NB
KULLANIM TALIMATLARI
1. Tiipiin bashgini gikarin.
2. Svabi tiipten aseptik olarak ¢ikarin.
3. Tiim numune yiizeyi boyunca aseptik olarak siirerken®*>¢ svabi dondiirin.
4. Svabi tiipe dondiiriin.
5. 2.adimi tekrar edin. Yoni 90° degistirin ve ayni numune yiizeyi boyunca aseptik olarak siirerken svabi dondiiriin. 4. adimi tekrar edin.
6. 2. adimi tekrar edin. Yonii 45° dondiiriin ve ayni numune yiizeyi boyunca aseptik olarak siirerken svabi dondiiriin. 4. adimi tekrar edin.
7. Bashdi vidalayarak sikica kapatin.
8. Kullamanin belirledigi prosediirleri izleyerek, kalan tiim zenginlestirme besiyerini veya nétralize edici ¢ozelti artigini numune alinan yiizeyden uzaklastirin.

REFERANSLAR
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Baslik 21, B6liim 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1S0/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3: Microbiological Monitoring of the Food Processing
Environment, 4th edition.

4. USFood and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (available online at http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/
BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html).

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04, and 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13: Microbiological Tests for Equipment, Containers, Water, and Air,
17th edition.

Yukanda listelenen standart yontemlerin giincel versiyonlarina basvurun.
SEMBOLLERIN ACIKLAMASI

E@ Kullanim talimatlarina bagvurun

X Kutu iginde lot simgesi ve kum saati simgesi, paket numarasini ve son kullanma tarihini gdsterir. Kum saatinin ardindan, son kullanma tarihini (yil, ay ve giin:
YYYY- AA-GG) temsil eden yil, ay ve giin gelir. LOT semboliinden sonraki tiim satir paket numarasini gosterir (YYYY- AA AZ).

*/H[ Saklama kosullar
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MM R JH o TF5— ()= TAR) 10 mL RS96010LET
M™M XD IJHLT5— ()= TAR) 5mL RS9605LET
M™M XD JH U T5— (J)—2rTAR) 4mL RS9604LET
M™M XD IJHUT5— (Y= TAR) 1mL RS9601LET
M™ X JH L T5— (hinfEE®R) 10 mL RS96010NB
M™ X JH L T5— (hinfEE®R) 4mL RS9604NB
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6. ATy TERYBLET ., 5 MELER. RV T ZAGSELASERENICRLCY LT VIREGREACHERY F
¥ ATy TAEBRYRLET,

7. ¥v v TE#RLo>TLoAYROHET,
8. MENDFIBIZH T, BoEEIORPLHINRDEEREZIANTH LT VIR ERANSKHRELET,
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U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3: Microbiological
Monitoring of the Food Processing Environment, 4th edition.

4. US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method (F >S54 > T7 % AHI&E : http://www.fda.gov/Food/
ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html) .

5. United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04, and 8.07.

6. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13: Microbiological Tests for Equipment,
Containers, Water, and Air, 17th edition.
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MR AXHEMRARIRERR, TOERORESEE. . 55, BRARMESEN, QEETRTARE. RiEE
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FiEMEE

FEER: FERARFE, TRERER.
FE: BTERTLEZSREYNEIITIAMVERAMZEN . HSRAMNREBIRRUAT BEMER.

PR £ BER/S
IM™ RKifiE (REHEEFK) 10 mL RS96010BPW
3M™ KifiE (& DE FFIFEA) 10 mL RS96010DE
IM™ KifiE (EZFRAA) 10 mL RS96010LET
IM™ RAfE (RFKAA) 5mL RS9605LET
IM™ KHftE (RFKAIA) 4mL RS9604LET
IM™ KiftE (RZFIRALA) 1mL RS9601LET
IM™ RifiE (& FILEHR) 10 mL RS96010NB
IM™ RiftE (& FILEHIR) 4mL RS9604NB
2R BERR

1. NAERTET-

2. EXREEHTMAREFEL RiEE.

3. EXEEH TR ERHRENIEERE > 5

4. PBRIEEREIRE .

5. EEHE 2. T AHME0°, EREFH THEEREERKE—IERE. EESE 4.
6. EELRE 2. L E45°, EREFH THRERFERHERE—BHRE. EELEK 4.
7. EEETFEZ XA,

8. REBAPEMNER, NBWRAEBRMERANIERRANKPIARKE

1. *EARARUEEIEG. £E (BEFHE8E) (Code of Federal Regulations) 55 21 &, 55 58 #f. JEIGAKM RSZIE =

R,
2. ISO/IEC 17025, FA-TF 1654 FNEFRSLLS = BE T —AREESK .
3. REAEIAEMS - BRMEVRESENE - £3IE: (REEMIIMEREMMEN) 5 4.

4. XERERHREEERR - @RFESEZE (AJELIREL:
http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html) .

5. EEKRAER - MEMISRIGEIER - 4.04 E. 5.04 EH18.07 &E.

6. EEAHLTDENES - AHIRBWIRESE - £135F: (8%, B8R, KNSSHREMERNY 17 k.
BESE D ERRTERET AR I TARAS .

SR

[15] =REmsta

o HEANHSHVRER At STEHERRC. DREREINER BREAHEH (FRAEERRAR:
YYYY- MM-DD). it S B EHEITERRALS (YYYY- MMAZ),

Jf M


http://http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html
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3Mm 2o Hist

M2 =22 AtalsS ZEot 0™ HE A0 2t M0l SHEH S0l A0 &olfLt &40l CHol M & 2 & XI X
ESLICLE OIE20 HE M U2 HHE ZRUH S ZE0| [t =HE HS2 70 =2 = UoHAl Z5UCH
22 2 HI

BB EE= I8 2HES FIoHNAIL.

HOLLS HIIZ2 20 28 & &g HEEN XY A0 (28 AML. 3 O XAst 32= 22 otd 224 X2 (MSDS)E
IO AR

= &9 21 B3

3M™ A 2t- M =24 (Buffered Peptone Water Broth) 10mL RS96010BPW

3M™ A 2+ A= 24 (D/E Neutralizing Broth) 10mL RS96010DE

3M™ A 2t Z 21 (Letheen Broth) 10mL RS96010LET

3M™ A 2t Z 21 (Letheen Broth) 5mL RS9605LET

3M™ A 2t A Z 24 (Letheen Broth) 4mL RS9604LET

3M™ A 2+ Z 24 (Letheen Broth) 1mL RS9601LET

3M™ A 2h-24 = 24 (Neutralizing Buffer) 10mL RS96010NB

3M™ A 2h-24 = 24 (Neutralizing Buffer) 4mL RS9604NB

AE X &

1. FENM S FAAML.
2. RO MHZ FEUNAM AZS MASHAAIL.
3. A0l 2lMoleE S AIE A HHMSEXNMHYE 3 AEHZE 2R E2HAL.
4, LSS EEZ 2AAIIINAIL.
5. 2CHH E BI20IMAIL. A20| 31X ole SOt UES 90°Z B1EGI D) SLUSHAS HE EHE 22 AEHE 2R EA AL

ACHH E BH=0HA Al 2.
6. 2HHHE BISOIYAIL. AR0| 3 NoteE SO UES 45°2 HAGI D SLSAIZ T EHE 22 MEIZ EXNEEAIL
A4S E BI=0HN A 2.

7. Y= 3%'&3“ NIH 2O AlIL.
8. AEXN AT EX0N Uetg2 2 UM AU SE U UHFTSE AES WHE ZHUMS MAHSHYAIL.

230 =

@

[*2]

. U.S. Food and Drug Administration (01 = & & 2| 2F &) Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical
Laboratory Studies (5 &t # &, Bl 2 A & ’\'°4 HAE PIet 2 AF oM A Al 22 DI ).

ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories (A & & W& J|2t2 X} 0ff 2t&F Bt

2AH).

American Public Health Association - Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods - Chapter 3 (0l = 83224 &3
-AEQ DIME BALE RIS 2 O E - HI3H): Microbiological Monitoring of the Food Processing Environment, 4th edition (& & Jt=

%%ﬂ ol A I]I*o” = ZLIEHE, Hl4E.

US Food and Drug Administration - Bacteriological Analytical Method(O| = Al E 2|t H - N2 24 2HY)

(http://www.fda.gov/Food/ScienceResearch/LaboratoryMethods/BacteriologicalAnalyticalManualBAM/default.html 0ll Al = 2t M3).

oo
United States Department of Agriculture - Microbiological Lab Guidebook - Chapters 4.04, 5.04,and 8.07(0| = SR F - 0| M2 A S Al
JIOIES -4.04,5.04 & 8.07H).
. American Public Health Association - Standard Methods for the Examination of Dairy Products - Chapter 13 (0| 2222283l - S HIS
ZAIE C>| &F = 28 - MI13%): Microbiological Tests for Equipment, Containers, Water, and Air, 17th edition (& 5|, &
Ol = AIE, HI17EY.

N
Mo
=
ol
S
10

SO0 o1l T Be 24 HIEE BEHUNL.
s &Y
[Ti] AErasazsune.

mRR AKX o HIIE Hs e @A IISE RITHS Y R50|2S LERELICL @A Fdls 85I2s
TAlGts 2, 9, 20l ZIIE0 USLICKOI S, =, L 2:YYYY- MM-DD).LOT §19 = &= 2E HE =
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