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Product Instructions

Flip-Top Dilution Bottles

Product Description and Intended Use

3M™ Flip-Top Dilution Bottles come pre-filled with a variety of buffers that may be used as diluents in the enumeration
of microorganisms from food and food process environmental samples. The 3M Flip-Top Dilution Bottles offer simplicity
in preparing dilutions.

Table 1: Product Description and Storage Conditions

Catalog Number Product Description Volume Storage
FTBFD9060 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with Butterfield’s Buffer 90 mL 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with Butterfield’s Buffer 99 mL 20-25°C
FTBPW9060 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water 90 mL 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with 2X Buffered Peptone Water 30 mL 20-25°C
FTPHB9060 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with Phosphate Buffer 90 mL 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with Phosphate Buffer 99 mL 20-25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with Peptone Water 90 mL 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with Peptone Water 99 mL 20-25°C

3M Food Safety is certified to ISO (International Organization for Standardization) 9001 for design and manufacturing.

Safety
The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Flip-Top Dilution
Bottles. Retain the safety instructions for future reference.

NOTICE: Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in property damage.

NOTICE

e 3M as not documented 3M Flip-Top Dilution Bottle diluents for use in industries other than food. For example, 3M
has not documented 3M Flip-Top Dilution Bottles for testing water, pharmaceuticals, or cosmetics.

e 3M Flip-Top Dilution Bottles have not been tested with all possible food products, food processes, testing protocols
or with all possible strains of bacteria.
Do not use 3M Flip-Top Dilution Bottles in the diagnosis of conditions in humans or animals.
The user must train its personnel in proper testing techniques, for example: Good Laboratory Practices®, ISO 7218?),
or 1ISO 17025®,

e For information on documentation of product performance, visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact
your local 3M representative or distributor.

User Responsibility
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at
www.3M.com/foodsafety, or contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing
protocols, sample preparation, handling, and laboratory technique may influence results. The food sample itself may
influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the
appropriate matrices and microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’
requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the
quality of the matrices or processes tested.
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Limitation of Warranties / Limited Remedy

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M
DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety Product is defective, 3M or its
authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return
it to 3M. Please call Customer Service (1-800-328-1671in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a
Returned Goods Authorization.

Limitation of 3M Liability

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under
any legal theory exceed the purchase price of the product alleged to be defective.

Storage
Upon receipt, store unopened 3M Flip-Top Dilution Bottles at the indicated temperatures (See Table 1).

A Disposal
After use, 3M Flip-Top Dilution Bottles may contain microorganisms that may be a potential biohazard. Follow current
industry standards or local regulations for disposal.

Instructions for Use

Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results.

Wear appropriate protective apparel and follow standard good laboratory practices GLP'.

1. Remove tamper evident seal. Do not use if seal is broken. Open cap on 3M Flip-Top Dilution Bottle.
2. Aseptically add sample to the bottle.

3. Close lid and shake to complete the dilution.

If used with 3M™ Petrifilm™ Plates:
Refer to the appropriate “3M™ Petrifilm™ Plate Product Instructions”.

If you have questions about specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or
contact your local 3M representative or distributor.

References:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Refer to the current versions of the standard methods listed above.

Explanation of Symbols
www.3M.com/foodsafety/symbols
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2510 Conway Ave © 2018, 3M. All rights reserved.
St. Paul, MN 55144 USA 3M and Petrifilm are trademarks of 3M. Used under license in Canada.
www.3M.com/foodsafety 34-8722-6269-5
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Instruction relatives au produit

Flip-Tops

Description et utilisation du produit

Les SM™ Flip-Tops sont pré-remplis de divers tampons pouvant étre utilisés comme diluants dans la numération de
micro-organismes provenant d’aliments ou d’échantillons environnementaux issus de la transformation alimentaire.
Les 3M Flip-Tops offrent une simplicité d’utilisation lors de la préparation des dilutions.

Tableau 1: Description du produit et conditions de stockage

Référence catalogue | Description du produit Volume Stockage
FTBFD9060 3M™ Flip-Top avec Tampon Butterfield 90 mL 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top avec Tampon Butterfield 99 mL 20-25°C
FTBPW9060 3M™ Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée 90 mL 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée 2X 30 mL 20-25°C
FTPHB9060 3M™ Flip-Top avec Tampon Phosphate 90 mL 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top avec Tampon Phosphate 99 mL 20-25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top avec Eau Peptonée 90 mL 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top avec Eau Peptonée 99 mL 20-25°C

La conception et la fabrication 3M Sécurité Alimentaire sont certifiées ISO (International Organization for
Standardization) 9001.

Consignes de sécurité
Lutilisateur doit lire, comprendre et suivre toutes les consignes de sécurité fournies dans le mode d’emploi des
3M Flip-Tops. Conserver ces consignes de sécurité pour référence ultérieure.

REMARQUE : indique une situation dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer des dégats matériels.

REMARQUE

e 3M n’a pas documenté I'utilisation du 3M Flip-Top dans des secteurs autres que I'industrie alimentaire. 3M n’a, par
exemple, pas documenté I'utilisation du 3M Flip-Top pour I’'analyse de I’eau, des produits pharmaceutiques ou des
cosmétiques.

e Les 3M Flip-Tops n’ont pas été testés avec la totalité des produits alimentaires, des processus de transformation des
aliments, des protocoles d’analyse ou des souches possibles de bactéries.

Ne pas utiliser les 3M Flip-Tops pour établir des diagnostics sur ’lhomme ou I’'animal.
Lutilisateur doit former son personnel aux techniques d’analyse appropriées, par exemple : Les bonnes pratiques de
laboratoire®, la norme ISO 7218@, ou la norme ISO 17025®,

e Pour obtenir une documentation sur la performance de ce produit, consulter notre site Internet
www.3M.com/foodsafety ou contacter un représentant ou distributeur 3M local.

Responsabilité de I'utilisateur

Il incombe aux clients et aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations relatives au produit. Consulter
notre site www.3M.com/foodsafety pour obtenir davantage d’informations ou contacter votre représentant ou
distributeur 3M.

Lors du choix d’'une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes comme les méthodes
d’échantillonnage, les protocoles de test, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de
laboratoires peuvent influencer les résultats. Léchantillon alimentaire lui-méme peut avoir une incidence sur les
résultats.

Il incombe a I'utilisateur de sélectionner une méthode d’analyse adaptée pour évaluer un nombre suffisant d’échantillons
avec les matrices et les épreuves microbiennes appropriées, afin de garantir que la méthode d’analyse est conforme aux
critéres de l'utilisateur.

Il incombe également a I'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de
ses clients ou fournisseurs.



(Frangais) ‘:} H

Comme avec n’importe quelle méthode de test, les résultats obtenus avec ce produit ne constituent pas une garantie de
la qualité des matrices ou des processus testés.

Limitations de garanties/Limites de recours

SAUF S| EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT
INDIVIDUEL, 3M RENONCE A TOUTE GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER,
TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN USAGE SPECIFIQUE. En cas de
défaut de tout produit 3M Sécurité Alimentaire, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiére discrétion, au
remplacement ou au remboursement du prix d’achat du produit. Il s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé
du produit devra étre notifié a 3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé au fournisseur. Appeler le
Service clientele (1-800-328-1671 aux Etats-Unis) ou votre représentant officiel 3M Sécurité Alimentaire pour obtenir
une autorisation de renvoi.

Limitation de responsabilité de 3M

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS,
INDIRECTS, SPECIFIQUES, ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES
DE PROFITS. En aucun cas et en aucune maniére, la responsabilité de 3M ne sera engagée au-dela du prix d’achat du
produit prétendu défectueux.

Stockage
A réception, conserver les 3M Flip-Tops non ouverts dans la fourchette de températures indiquée (voir tableau 1).

AElimination des déchets
Aprés usage, chaque 3M Flip-Top peut contenir des micro-organismes et donc présenter un risque biologique potentiel.
Se conformer aux normes actuelles du secteur ou aux réglementations locales relatives a I’élimination des déchets.

Instructions d’utilisation

Suivre attentivement toutes les instructions. Dans le cas contraire, les résultats obtenus risquent d’étre inexacts.
Porter une tenue de protection adaptée et respecter les bonnes pratiques de laboratoire BPL'.

1. Retirer le sceau d’intégrité. Ne pas utiliser si le sceau est endommagé. Soulever le capuchon du 3M Flip-Top.
2. Ajouter I’échantillon dans le flacon de maniére aseptique.

3. Refermer le couvercle et agiter pour effectuer la dilution.

En cas d’utilisation avec des tests 3M™ Petrifilm™ :
Se référer aux « Instructions relatives au produit du test 3M™ Petrifilm™ » concerné.

Pour toute question concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre site Internet a I'adresse
www.3M.com/foodsafety ou contacter votre représentant ou distributeur 3M local.

Références :
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se reporter aux versions en cours de validité des méthodes normalisées citées plus haut.

Explication des symboles
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Gebrauchsanweisungen

Flip-Top Verdiinnungsrohrchen

Produktbeschreibung und Verwendungszweck

Die 3M™ Flip-Top Verdinnungsréhrchen sind bereits mit verschiedenen Puffern vorgefiillt, die als Verdiinnungsmittel
fiir die Zahlung von Mikroorganismen aus Lebensmittelproben und Umgebungsproben der Lebensmittelverarbeitung
verwendet werden kénnen. Die 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen vereinfachen die Vorbereitung von Verdiinnungen.

Tabelle 1: Produktbeschreibung und Lagerbedingungen

Artikelnummer | Produktbeschreibung Volumen Lagerung
FTBFD9060 | 3M™ Flip-Top Verdiinnungsrohrchen mit Butterfield's Puffer 90 ml 20 bis 25 °C
FTBFD9960 [ 3M™ Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit Butterfield's Puffer 99 ml 20 bis 25 °C
FTBPWOO60 [ 3M™ Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit gepuffertem Peptonwasser 90 ml 2 bis 30 °C
TS2XBPW30 | 3M™ Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit 2X gepuffertem Peptonwasser 30 ml 20 bis 25 °C
FTPHBO0O60O | 3M™ Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit Phosphatpuffer 90 ml 20 bis 25 °C
FTPHB9960 | 3M™ Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit Phosphatpuffer 99 ml 20 bis 25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top Verdiinnungsréohrchen mit Peptonwasser 90 ml 20 bis 25 °C
FTPW9960 3M™ Flip-Top Verdiinnungsrohrchen mit Peptonwasser 99 ml 20 bis 25 °C

3M Food Safety hat fiir die Bereiche Entwicklung und Fertigung die Zertifizierung ISO 9001 der Internationalen
Organisation fiir Normung (ISO) erhalten.

Sicherheit
Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise in den Anweisungen zu den 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen lesen,
verstehen und befolgen. Bewahren Sie diese Sicherheitshinweise auf, um spater auf sie zurlickgreifen zu kénnen.

HINWEIS: Bezeichnet eine Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zu Sachschaden fuhren kann.

HINWEIS

e 3M verfigt nicht tiber Daten zur Anwendung der 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen in anderen Branchen als der
Lebensmittelindustrie. 3M hat die Verwendung von 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen beispielsweise bei der
Untersuchung von Wasser, Pharmazeutika oder Kosmetika nicht dokumentiert.

e 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen wurden noch nicht fiir alle méglichen Lebensmittelprodukte,
Lebensmittelverarbeitungsprozesse, Testprotokolle oder fiir alle méglicherweise vorkommenden Bakterienstamme
getestet.

Verwenden Sie 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen nicht zur Diagnose von Erkrankungen bei Menschen oder Tieren.
Der Anwender muss sein Personal in den entsprechenden Testmethoden unterweisen, beispielsweise in folgenden:
Good Laboratory Practices (Grundsatze der Guten Laborpraxis)®, ISO 7218@ oder ISO 17025®),

e Wenn Sie Informationen Uber ein bestimmtes Produkt wiinschen, besuchen Sie unsere Website auf www.3M.com/

foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M-Verkaufsvertreter oder Handler.

Verantwortung des Anwenders

Anwender missen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts
vertraut machen. Fiir weitere Informationen, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder
wenden Sie sich an Ihren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokoll,
Probenaufbereitung, Handhabung und Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kdnnen. Die Lebensmittelprobe selbst
kann die Ergebnisse beeinflussen.

Es liegt in der Verantwortung des Anwenders bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkts, diese mit einer
ausreichenden Anzahl von Proben und Kontrollen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewéhlte Testmethode
seinen Anforderungen entspricht.
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Der Anwender tragt ebenfalls die Verantwortung dafiir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den
Anforderungen seiner Kunden und Lieferanten entsprechen.

Wie bei allen Testmethoden, stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie
fur die Qualitat der untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

Haftungsbeschriankungen / Beschriankte Rechtsmittel

AUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER
VERPACKUNG DES JEWEILIGEN PRODUKTS ANGEGEBEN, LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN UND
STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT BESCHRANKT AUF, DIE
GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB. Sollte
sich ein Produkt von 3M Food Safety als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten Vertragshandler
nach eigenem Ermessen ersetzt oder der Kaufpreis zurlickerstattet. Gewahrleistungsanspriiche bestehen nicht. Sie sind
verpflichtet, 3M umgehend innerhalb von sechzig Tagen, nachdem die mutmaRlichen Defekte am Produkt festgestellt
wurden, davon zu informieren und das Produkt an 3M zurtickzusenden. Bitte rufen Sie dazu den Kundenservice
(1-800-328-1671in den USA) oder lhren autorisierten Vertreter fiir 3M Lebensmittelsicherheit-Vertreter an und sprechen
Sie mit ihm Gber die Riicksendung der Ware.

Haftungsbeschriankungen von 3M

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE,
NEBEN- ODER FOLGESCHADEN EINSCHLIESSLICH ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN.

In keinem Fall Gibersteigt die Haftung von 3M den Kaufpreis des angeblich defekten Produkts.

Lagerung

Bewahren Sie die ungedffneten 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen bei der angegebenen Temperatur auf
(siehe Tabelle 1).

A Entsorgung

Nach Gebrauch kénnen die 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit Mikroorganismen kontaminiert sein und somit ein
biologisches Gefahrdungspotenzial darstellen. Entsorgen Sie das Produkt gemaR den aktuellen Industriestandards bzw.
den vor Ort geltenden Regelungen.

Bedienungsanleitung
Befolgen Sie alle Anweisungen genau. Andernfalls werden mdglicherweise ungenaue Ergebnisse erzielt.
Tragen Sie angemessene Schutzkleidung und befolgen Sie die Grundsatze der Guten Laborpraxis (GLP)'.

1. Entfernen Sie die manipulationssichere Versiegelung. Verwenden Sie das R6hrchen nicht, wenn die Versiegelung
beschadigt ist. Offnen Sie den Klappendeckel des 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchens.

2. Geben Sie die Probe unter keimfreien Bedingungen in das Verdiinnungsréhrchen.
3. SchlieBen Sie den Deckel und schiitteln Sie das Réhrchen, um die Verdiinnung abzuschlieen.

Bei Verwendung mit 3M™ Petrifilm™ Platten:
Beachten Sie die entsprechende ,,Gebrauchsanweisung der 3M™ Petrifilm™ Platten®.

Sollten Sie Fragen zu bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere Website unter
www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Literaturnachweise:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Konsultieren Sie bitte die jeweils aktuelle Version der oben aufgelisteten Standardmethoden.

Erklarung der Symbole

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Istruzioni sul prodotto

Flip-Top flaconi per diluizione

Descrizione del prodotto e uso previsto

| 3M™ Flip-Top flaconi per diluizione sono forniti preriempiti con una varieta di tamponi che possono essere utilizzati
come diluenti per ’enumerazione di microrganismi da alimenti e campioni ambientali dei processi alimentari. | 3M Flip-
Top flaconi per diluizione offrono semplicita nella preparazione di diluizioni.

Tabella 1: descrizione del prodotto e modalita di conservazione

":::;T;;:I Descrizione del prodotto Volume | Conservazione
FTBFD9060 | 3M™ Flip-Top flacone per diluizione con tampone Butterfield 90 ml 20-25°C
FTBFD9960 | 3M™ Flip-Top flacone per diluizione con tampone Butterfield 99 ml 20-25°C
FTBPW9O060 | 3M™ Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata 90 ml 2-30 °C
TS2XBPW30 [ 3M™ Flip-Top flacone per diluizione con 2X acqua peptonata tamponata 30 ml 20-25°C
FTPHBQ0O60O | 3M™ Flip-Top flacone per diluizione con tampone fosfato 90 ml 20-25°C
FTPHB9960 | 3M™ Flip-Top flacone per diluizione con tampone fosfato 99 ml 20-25°C
FTPWSO060 | 3M™ Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata 90 ml 20-25°C
FTPWO960 | 3M™ Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata 99 ml 20-25°C

3M Food Safety & certificata ISO (International Organization for Standardization) 9001 per la progettazione e la
produzione.

Sicurezza
Lutente e tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni per la sicurezza contenute nelle istruzioni
relative ai 3M Flip-Top flaconi per diluizione. Conservare le istruzioni di sicurezza per poterle consultare in futuro.

AVVISO: indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare danni materiali.

AVVISO

e 3M non ha documentato i 3M Flip-Top flaconi per diluizione per I'uso in settori diversi da quello alimentare.
Ad esempio, 3M non ha documentato I’'uso dei 3M Flip-Top flaconi per diluizione per analizzare acqua, sostanze
farmaceutiche o cosmetici.

e | 3M Flip-Top flaconi per diluizione non sono stati testati con ogni possibile tipo di prodotto alimentare, processo
alimentare, protocollo di analisi o con tutti i possibili ceppi di batteri.
Non usare i 3M Flip-Top flaconi per diluizione per la diagnosi delle condizioni di soggetti umani o animali.
Lutente & tenuto ad addestrare il proprio personale nelle tecniche di analisi appropriate, ad esempio: Buone prassi di
laboratorio®, ISO 7218@ o ISO 17025®,

e Perinformazioni sulla documentazione delle prestazioni del prodotto, visitare il nostro sito Web all’indirizzo
www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Responsabilita dell’'utente
Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni sul prodotto. Visitare il nostro sito web
all’indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore locale o rappresentante 3M per ulteriori informazioni.

Nella scelta di un metodo di test, &€ importante considerare che fattori esterni quali i metodi di campionamento, i
protocolli di test, la preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono ripercuotersi sui
risultati. Il campione stesso puo influenzare i risultati.

E responsabilita dell’utente, nel selezionare un qualsiasi metodo di analisi o prodotto, valutare un numero sufficiente
di campioni con le matrici appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per soddisfare i criteri relativi alla
metodologia di analisi scelta dall’'utente.
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Lutente ha inoltre la responsabilita di accertarsi che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i
requisiti dei propri clienti e fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie al prodotto di Sicurezza alimentare 3M non costituiscono
una garanzia della qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

Limitazione di garanzia/Rimedio limitato

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA
CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE,
MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA O DI IDONEITA A UNO SCOPO
PARTICOLARE. Qualora un prodotto della Sicurezza alimentare 3M sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato
provvederanno, a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d’acquisto del prodotto. Questi sono

gli unici rimedi a disposizione del cliente. Si dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro

di eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo a 3M. Chiamare il servizio clienti (negli USA:
1-800-328-1671) o rivolgersi al rappresentante autorizzato della Sicurezza alimentare 3M per ottenere I’Autorizzazione
alla restituzione del prodotto.

Limitazione di responsabilita da parte di 3M

3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O EMERGENTI,
INCLUSA, MA NON IN VIA STRETTAMENTE LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita
legale di 3M andra oltre il prezzo d’acquisto del prodotto presunto difettoso.

Conservazione
Alla ricezione, conservare i 3M Flip-Top flaconi per diluizione non aperti alle temperature indicate (vedere Tabella 1).

A Smaltimento
Dopo 'uso, i 3M Flip-Top flaconi per diluizione possono contenere microrganismi che possono rappresentare un
potenziale rischio biologico. Seguire i regolamenti locali o le normative vigenti per lo smaltimento.

Istruzioni per I’'uso
Seguire attentamente tutte le istruzioni. In caso contrario, si rischia di ottenere risultati non precisi.
Indossare un abbigliamento protettivo adeguato e seguire le buone prassi di laboratorio (GLP) standard'.

1. Rimuovere il sigillo di garanzia. Non utilizzare se il sigillo risulta rotto. Aprire il tappo del 3M Flip-Top flacone per
diluizione.

2. Aggiungere asetticamente il campione al flacone.
3. Chiudere il coperchio e scuotere per completare la diluizione.

Se usato con piastre 3M™ Petrifilm™:
Consultare le “Istruzioni sul prodotto Piastra 3M™ Petrifilm™” pertinenti.

Per qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il nostro sito web all’indirizzo

www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Bibliografia:

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Fare riferimento alle versioni attuali dei metodi standard elencati in precedenza.

Legenda dei simboli
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instrucciones del Producto

Frascos de Dilucioén Flip-Top

Descripcion del producto y uso previsto

Los 3M™ Frasco de Diluciéon Flip-Top vienen previamente rellenados con una variedad de buffers que se pueden

usar como diluyentes para la enumeracidén de microorganismos a partir de muestras ambientales de alimentos y
procesamiento de alimentos. Los 3M Frascos de Dilucion Flip-Top ofrecen simplicidad para la preparacién de diluciones.

Tabla 1: Descripcién de productos y condiciones de almacenamiento

N:aTéeI:;:e Descripcion del producto Volumen | Almacenamiento
FTBFD9060 | 3M™ Frasco de Dilucién Flip-Top con Buffer de Butterfield 90 mL 20-25°C
FTBFD9960 | 3M™ Frasco de Dilucién Flip-Top con Buffer de Butterfield 99 mL 20-25°C
FTBPW9O060 | B3M™ Frasco de Dilucién Flip-Top con Agua Peptonada Tamponada 90 mL 2-30°C
TS2XBPW30 [ 3M™ Frasco de Dilucién Flip-Top con Agua Peptonada Tamponada (2X) [ 30 mL 20-25°C
FTPHBO0O60O | 3M™ Frasco de Dilucion Flip-Top con Buffer de Fosfato 90 mL 20-25°C
FTPHB9960 | 3M™ Frasco de Dilucién Flip-Top con Buffer de Fosfato 99 mL 20-25°C
FTPW9060 | 3M™ Frasco de Dilucion Flip-Top con Agua Peptonada 90 mL 20-25°C
FTPW9960 |3M™ Frasco de Dilucion Flip-Top con Agua Peptonada 99 mL 20-25°C

3M Food Safety cuenta con certificacién de la Organizacidn Internacional para la Estandarizacién (ISO) 9001 de disefio
y fabricacién.

Seguridad

El usuario debe leer, comprender y proceder de acuerdo con toda la informacién sobre seguridad incluida en las
instrucciones para los 3M Frascos de Diluciéon Flip-Top. Guarde las instrucciones de seguridad para consulta en el
futuro.

ATENCION: Indica una situacién peligrosa que, si no se evita, puede producir un dafio a la propiedad.

ATENCION

e 3M no ha documentado los diluyentes de los 3M Frascos de Diluciéon Flip-Top para su uso en otra industria que no
sea la alimenticia. Por ejemplo, 3M no ha documentado los 3M Frascos de Dilucién Flip-Top para analizar agua,
productos farmacéuticos o cosméticos.

e Los 3M Frascos de Dilucién Flip-Top no han sido probados con todos los posibles productos alimenticios, procesos
alimenticios, protocolos de prueba, ni con todas las posibles cepas de bacterias.

No use los 3M Frascos de Diluciéon Flip-Top para el diagndstico de afecciones en seres humanos ni animales.
El usuario debe capacitar a su personal en lo que respecta a las técnicas de prueba adecuadas, por ejemplo:
Buenas préacticas de laboratorio®, ISO 7218@ o ISO 17025@,

e Sidesea obtener informacion sobre la documentacién del desempefio del producto, visite nuestro sitio web en

www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Responsabilidad del usuario

Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacién del producto. Visite nuestro sitio
web en www.3M.com/foodsafety o pdngase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener
mas informacion.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de
muestreo, los protocolos de prueba, la preparacién de la muestra, la manipulacion y la técnica de laboratorio pueden
afectar los resultados. La misma muestra de alimento puede influir en los resultados.

Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un nimero suficiente de
muestras con retos microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba
cumple con los criterios necesarios.
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Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los
requisitos de sus clientes y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food
Safety no constituyen una garantia de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

Limitacion de garantia/Recurso limitado

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE

UN PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA A TODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE
OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO EN PARTICULAR. Si un
producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara

el precio de compra del producto, a su eleccidn. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a
3M en un lapso de sesenta dias a partir del descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver
dicho producto a 3M. Llame a Atencién al Cliente (1-800-328-1671 en los EE. UU.) o a su representante oficial de

3M Food Safety para obtener una Autorizacion de devolucion de productos.

Limitacién de responsabilidad de 3M

3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, DANOS
ACCIDENTALES O CONSECUENCIAS, INCLUIDOS ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ningun caso
la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio de compra del producto supuestamente
defectuoso.

Almacenamiento
Al recibir los 3M Frascos de Dilucién Flip-Top, almacénelos sin abrir en el rango de temperaturas indicado (vea la
Tabla 1).

A Desecho

Es posible que los 3M Frascos de Dilucién Flip-Top, una vez utilizados, contengan microorganismos que puedan
representar un riesgo bioldgico. Siga los estandares industriales actuales o las regulaciones locales para el desecho de
materiales.

Instrucciones de uso
Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian llegar a ser incorrectos.
Use la ropa de proteccién adecuada y respete las buenas préacticas de laboratorio (GLP') estandares.

1. Quite el precinto de seguridad presente. No use el producto si el precinto esta roto. Abra la tapa del 3M Frasco de
Dilucién Flip-Top.

2. Agregue la muestra de manera aséptica al frasco.
3. Cierre la tapay agitelo para completar la dilucién.

Si se usa con Placas 3M™ Petrifilm™:
Consulte las “Instrucciones del producto correspondientes de las Placas 3M™ Petrifilm™”,

Si tiene preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en www.3M.
com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Referencias:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Consulte las versiones actuales de los métodos estandar enumerados anteriormente.

Explicacion de los simbolos
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Productinstructies

Flip-Top Flessen voor verdunning

Productbeschrijving en beoogd gebruik

3M™ Flip-Top Flessen voor verdunning zijn voorgevuld met een verscheidenheid aan buffers die gebruikt kunnen
worden als verdunningsmiddelen in de telling van micro-organismen uit voedsel en uit omgevingsmonsters bij
voedselverwerking. De 3M Flip-Top Flessen voor verdunning bieden eenvoud in het voorbereiden van verdunningen.

Tabel 1: Productbeschrijving en opslagcondities

Catalogusnummer | Productbeschrijving Volume Opslag
FTBFD9060 3M™ Flip-Top, met Butterfield's buffer 90 ml 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top, met Butterfield's buffer 99 ml 20-25°C
FTBPWS9060 3M™ Flip-Top, met gebufferd pepton water 90 ml 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top, met 2X gebufferd pepton water 30 ml 20-25°C
FTPHB9060 3M™ Flip-Top, met fosfaatbuffer 90 ml 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top, met fosfaatbuffer 99 ml 20-25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top, met pepton water 90 ml 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top, met pepton water 99 ml 20-25°C

3M Food Safety is ISO 9001-gecertificeerd voor het ontwerp en de productie (ISO staat voor Internationale Organisatie
voor Standaardisatie).

Veiligheid
De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Flip-Top Flessen voor verdunning te lezen, te
begrijpen en op te volgen. Bewaar de veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

OPMERKING: Geeft een gevaarlijke situatie aan die, indien deze niet wordt vermeden, kan leiden tot materiéle schade.

OPMERKING

e 3M heeft het gebruik van 3M Flip-Top Flessen voor verdunning met verdunningsmiddelen niet gedocumenteerd in
andere sectoren dan de voedingssector. Zo heeft 3M bijvoorbeeld de geschiktheid van de 3M Flip-Top Flessen voor
verdunning niet gedocumenteerd voor het testen van water, farmaceutische producten of cosmetica.

e 3M Flip-Top Flessen voor verdunning zijn niet getest met alle mogelijke levensmiddelen,
voedingsverwerkingsprocessen, testprotocollen of met alle mogelijke bacteriestammen.

Gebruik de 3M Flip-Top Flessen voor verdunning niet voor de diagnose van aandoeningen bij mensen of dieren.
De gebruiker moet zijn medewerkers trainen in de juiste testtechnieken, bijvoorbeeld: Goede
laboratoriumpraktijken®, 1ISO 7218® of ISO 17025®.

e Voor informatie over documentatie van productprestaties kunt u onze website op www.3M.com/foodsafety
bezoeken of contact opnemen met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur.

Verantwoordelijkheid van de gebruiker

Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website
www.3M.com/foodsafety of neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor meer
informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals proefmethoden,
testprotocollen, proefvoorbereiding en -behandeling en laboratoriumtechniek invloed kunnen hebben op de resultaten.
Het voedingsmiddelmonster zelf kan ook de resultaten beinvlioeden.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal
monsters met gepaste matrices en microbiéle problemen wordt onderzocht zodat de gekozen testmethode voldoet aan
de criteria van de gebruiker.

Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten aan de vereisten van
klanten en leveranciers voldoen.
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Zoals bij elke testmethode, garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Food Safety-product de
kwaliteit van de geteste matrices of processen niet.

Beperkte garantie / beperkt verhaal

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE
PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN,
MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE WERKING EN DE GESCHIKTHEID
VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Food Safety-product gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde distributeur
naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige rechtsmiddel
waarover u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen de 60 dagen na
het vaststellen op de hoogte brengen en het product terugsturen naar 3M. Bel onze klantenservice

(1-800-328-1671in de VS) of uw erkende vertegenwoordiger voor 3M Food Safety, die u autorisatie voor het
retourneren van de goederen zal geven.

Beperking van 3M aansprakelijkheid

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM DIRECTE,
INDIRECTE, SPECIALE, INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT
WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid van 3M onder om het even welke juridische theorie
de aankoopprijs van het vermeend gebrekkige product overschrijden.

Opslag

Bewaar ongeopende 3M Flip-Top Flessen voor verdunning na ontvangst bij de aangegeven temperaturen (zie Tabel 1).

AVerwijdering
Na gebruik kunnen 3M Flip-Top Flessen voor verdunning micro-organismen bevatten die een biologisch gevaar kunnen
vormen. Volg de actuele industrienormen of de lokale normen voor afvalverwijdering.

Gebruiksaanwijzingen
Volg alle instructies zorgvuldig op. Het niet opvolgen van de instructies kan onnauwkeurige resultaten tot gevolg
hebben.

Draag geschikte veiligheidsuitrusting en volg de standaard goede laboratoriumpraktijken (GLP)'.

1. Verwijder de verzegelde sluiting. Niet gebruiken als de verzegeling niet intact is. Open de dop op de 3M Flip-Top
Fles voor verdunning.

2. Voeg het monster op aseptische wijze aan de fles toe.
3. Sluit het deksel en schud om de verdunning te voltooien.

Indien gebruikt met 3M™ Petrifilm™ Telplaten:
Raadpleeg de "Productinstructies van de 3M™ Petrifilm™ Telplaat".

Als u vragen hebt over specifieke toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety bezoeken
of contact opnemen met uw plaatselijke vertegenwoordiger of distributeur van 3M.

Referenties:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Raadpleeg de huidige versies van de standaardmethodes die hierboven zijn opgesomd.

Verklaring van symbolen
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Produktinformation

Flip-Top Dilution Bottles

Produktbeskrivning och avsedd anviandning

3M™ Flip-Top Dilution Bottles levereras forfyllda med en mangd olika buffertar som kan anvandas som
utspadningsmedel vid beradkning av mikroorganismer i prover fran livsmedel och livsmedelsbearbetningsmiljéer. 3M Flip-
Top Dilution Bottles gor det enkelt att preparera utspadningar.

Tabell 1: Produktbeskrivning och férvaringsférhallanden

Katalognummer Produktbeskrivning Volym Forvaring
FTBFD9060 3M™ Flip-Top Dilution Bottle med Butterfields buffert 90 ml 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top Dilution Bottle med Butterfields buffert 99 ml 20-25°C
FTBPW9060 3M™ Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten 90 ml 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top Dilution Bottle med 2X buffrat peptonvatten 30 ml 20-25°C
FTPHB9060 3M™ Flip-Top Dilution Bottle med fosfatbuffert 90 ml 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top Dilution Bottle med fosfatbuffert 99 ml 20-25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top Dilution Bottle med peptonvatten 90 ml 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top Dilution Bottle med peptonvatten 99 ml 20-25°C

3M Food Safety ar certifierat enligt den internationella standardiseringsorganisationen (ISO) 9001 avseende
konstruktion och tillverkning.

Sakerhet
Anvandaren ska lasa, forsta och folja all sakerhetsinformation i anvisningarna fér 3M Flip-Top Dilution Bottles.
Behall sakerhetsanvisningarna fér framtida bruk.

OBSERVERA: Indikerar en riskfylld situation som, om den inte undviks, kan resultera i materiella skador.

OBSERVERA

e 3M har inte dokumenterat anvandning av utspadningsmedlen i 3M Flip-Top Dilution Bottle i andra branscher &n
livsmedelsindustrin. 3M har exempelvis inte dokumenterat anvandning av 3M Flip-Top Dilution Bottles for testning
av vatten, lakemedel eller kosmetika.

e 3M Flip-Top Dilution Bottles har inte testats med alla méjliga livsmedelsprodukter, livsmedelsprocesser, testprotokoll
eller med samtliga mojliga bakteriestammar.

Anvand inte 3M Flip-Top Dilution Bottles fér diagnos av tillstdnd hos manniskor eller djur.
Anvandaren méste utbilda sin personal i korrekt testteknik, exempelvis: Good Laboratory Practices®, ISO 7218®),
eller ISO 17025®,

e Besok var webbplats pa www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -aterférsaljare for
mer information om dokumentation av produktprestanda.

Anvandaransvar
Det aligger anvandarna att bekanta sig med produktinstruktioner och produktinformation. Besék var hemsida pa
adressen www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -leverantér fér mer information.

Vid val av testmetod ar det viktigt att inse att externa faktorer som provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering,
hantering och laboratorieteknik kan paverka resultat. Livsmedelsprovet kan paverka resultatet.

Det aligger anvandaren att vid val av testmetoder utvardera tillrackligt manga prover med lampliga matriser och
utmaningar, for att Overtyga anvéndaren att den valda metoden uppfyller kraven.

Det aligger ocksa anvandaren att faststélla att en testmetod och dess resultat uppfyller kraven fran dennes kunder och
leverantérer.

Liksom med alla testmetoder utgor inte resultat som erhallits fran anvandning av ndgon produkt fran 3M
Livsmedelshygien en garanti fér kvaliteten hos de matriser eller processer som testats.
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Garantibegransningar/begransad ersattning
MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNING FOR
INDIVIDUELLA FORPACKNINGAR, FRANSAGER SIG 3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER,
INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR
ETT VISST ANDAMAL. Om n&gon produkt frdn 3M Livsmedelshygien ar defekt kommer 3M eller dess auktoriserade
leverantor att efter eget gottfinnande ersatta produkten eller aterbetala produktens inkdpspris. Detta ar den enda
ersattning som ges. Kunden maste meddela 3M och returnera produkten inom sextio dagar efter upptéackt av misstankt
defekt. Var vanlig ring Kundtjanst (i USA: 1-800-328-1671) eller din officiella representant fér 3M Livsmedelshygien fér
en auktorisation avseende atersandande av produkt.

Begransning av 3M:s ansvar

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FORLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA,
SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL,
FORLORADE VINSTER. Under inga omstandigheter ska 3M:s ansvar i ndgot som helst lagrum dverskrida inkdpspriset for
den pastatt defekta produkten.

Forvaring
3M Flip-Top Dilution Bottles ska frén leveranstillfallet férvaras oéppnade vid angivna temperaturer (se tabell 1).

A Kassering
Efter anvandning kan 3M Flip-Top Dilution Bottles innehalla mikroorganismer som kan utgéra en potentiell biologisk risk.
Folj gallande branschstandarder eller lokal lagstiftning vid kassering.

Bruksanvisning

Folj alla anvisningar noggrant. Underlatenhet att gora detta kan leda till felaktiga resultat.

Bar lampliga skyddsklader och félj god laboratoriesed (GLP?).

1. Avlagsna garantiforseglingen. Anvand inte om férseglingen &r bruten. Oppna locket pa 3M Flip-Top Dilution Bottle.
2. Tillsatt aseptiskt ett prov i flaskan.

3. Stang locket och skaka for att slutfora utspadningen.

Vid anvdndning med 3M™ Petrifilm™ Plates:
Se produktanvisningarna for tillamplig 3M™ Petrifilm™ Plate.

Om du har fragor om specifika tillampningar eller procedurer kan du bestéka var hemsida pa
www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala representant eller distributor for 3M.

Referenser:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se de aktuella versionerna av standardmetoderna som anges ovan.
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Produktvejledning

Flip-Top fortyndingsflasker

Teknisk beskrivelse og tilsigtet anvendelse

3M™ Flip-Top fortyndingsflasker leveres forfyldt med forskellige buffere, der kan bruges som fortyndingsmidler
ifm. opteelling af mikroorganismer fra fedevarepraver eller praver fra fedevarebehandlingsmiljger. 3M Flip-Top
fortyndingsflasker ger det enkelt at forberede fortyndinger.

Tabel 1: Produktbeskrivelse og opbevaringsbetingelser

Katalognummer Produktbeskrivelse Volumen | Opbevaring
FTBFD9060 3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med Butterfield’s Buffer 90 ml 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med Butterfield’s Buffer 99 ml 20-25°C
FTBPW9060 3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med Buffered Peptonvand 90 ml 2-30 °C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med 2X Buffered Peptonvand 30 ml 20-25°C
FTPHB9060 3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med fosfatbuffer 90 ml 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med fosfatbuffer 99 ml 20-25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med Peptonvand 90 ml 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med Peptonvand 99 ml 20-25°C

3M Food Safety er ISO 9001-certificeret (International Organisation for Standardisering) med hensyn til design og
produktion.

Sikkerhed

Brugeren skal leese, forsta og felge alle sikkerhedsoplysninger i anvisningerne til 3M Flip-Top fortyndingsflasker.
Gem sikkerhedsvejledningen til fremtidig reference.

BEMAERK: Indikerer en farlig situation, som, hvis den ikke undgés, kan medfgre materiel skade.

BEMARK

e 3M har ikke dokumenteret brug af 3M Flip-Top fortyndingsflasker med fortyndingsmidler til andre industrier end
fedevareindustrien. 3M har for eksempel ikke dokumenteret brug af 3M Flip-Top fortyndingsflasker til testning af
vand, medicinalvarer eller kosmetik.

e 3M Flip-Top fortyndingsflasker er ikke blevet testet med alle mulige fedevareprodukter, fedevareprocesser,
testningsprotokoller eller alle mulige bakteriestammer.

Brug ikke 3M Flip-Top fortyndingsflasker til diagnosticering af tilstande hos mennesker eller dyr.
Brugeren skal uddanne sit personale i de korrekte testningsteknikker som for eksempel: god laboratoriepraksis®,
ISO 7218@ eller ISO 17025,

e For oplysninger om dokumentation af produktets kapacitet, besag vores hjemmeside www.3M.com/foodsafety,

eller kontakt din lokale 3M-repraesentant eller -distributer.

Brugerens ansvar
Brugeren er ansvarlig for at ggre sig bekendt med produktvejledninger og -oplysninger. Besag vores hjemmeside pa
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M-repraesentant eller -distributer for yderligere oplysninger.

Nar der veelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer sdsom preveudtagningsmetoder,
testprotokoller, klargering af prgven, handtering samt laboratorieteknikker, kan pavirke resultaterne. Selve
fedevareprgverne kan influere pé resultaterne.

Det er brugerens eget ansvar at veelge en testmetode, som evaluerer et tilstrackkeligt antal prever med de passende
matricer og udfordringer for derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogsa brugerens eget ansvar at kontrollere, at alle testmetoder og resultater lever op til kundernes og
leverandgrernes krav.

Som med alle andre testmetoder geelder det, at de resultater, der opnas med dette 3M Food Safety-produkt, ikke giver
garanti for kvaliteten af de testede matricer og processer.
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Begrzaensning af garantier/begraenset retsmiddel

BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANF@RT | DEN BEGRZANSEDE GARANTI PA DEN INDIVIDUELLE
PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE UDTRYKKELIGE OG UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET
MEN IKKE BEGRANSET TIL ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED TIL EN BESTEMT ANVENDELSE.
Hvis et 3M Food Safety-produkt er behaeftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede distributarer
efter dennes eget skan udskifte produktet eller refundere kabsprisen. Dette er den eneste til rddighed veerende
afhjeelpning. Du skal straks, inden for 60 dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele 3M
dette og returnere produktet til 3M. Kontakt venligst kundeservice eller den officielle 3M Food Safety-konsulent for at fa
en Produktreturneringsautorisation.

Begraensning af 3M’s ansvar

3M KAN IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE, INDIREKTE,
UNDER SZARLIGE OMSTANDIGHEDER ELLER TILFALDIGE SKADER INDBEFATTET MEN IKKE BEGRANSET TIL
MISTET FORTJENESTE. Under ingen omsteendigheder skal 3M’s erstatningsansvar kunne overstige kebsprisen for det
produkt, der efter sigende er behaeftet med fejl.

Opbevaring

Efter modtagelse skal udbnede 3M Flip-Top fortyndingsflasker opbevares ved de angivne temperaturer (se tabel 1).

A Bortskaffelse
Efter brug kan 3M Flip-Top fortyndingsflasker indeholde mikroorganismer, der kan udgere en potentiel biologisk risiko.
Felg geeldende branchestandarder eller lokale forskrifter for bortskaffelse.

Brugsanvisning
Felg omhyggeligt alle vejledninger. Hvis dette ikke overholdes, kan det medfare ungjagtige resultater.
Beer egnet beskyttelsesbekleedning, og felg standarden for god laboratoriepraksis GLP'.

1. Fjern den brudsikrede forsegling. Ma ikke anvendes, hvis forseglingen er brudt. Abn haetten pd 3M Flip-Top
fortyndingsflasken.

2. Tilseet praven aseptisk i flasken.
3. Luk laget, og ryst flasken, for at gere fortyndingen feerdig.

Hvis anvendt med 3M™ Petrifilm™ Plader:
Der henvises til ”Produktvejledningen” til den pageeldende 3M™ Petrifilm™ Plade.

Hvis du har spgrgsmal til specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besgge vores websted pa
www.3M.com/foodsafety eller kontakte din lokale 3M-repraesentant eller -distributer.

Litteraturhenvisninger:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Der henvises til de gaeldende versioner af de standardmetoder, som er angivet ovenfor.

Symbolforklaring

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Produktveiledning

Fortynningsflaske med vippelokk

Produktbeskrivelse og tiltenkt bruk

3M™ Fortynningsflasker med vippelokk kommer forhandsfylt med en rekke buffere som kan anvendes som
fortynningsmidler i opptelling av mikroorganismer i miljgpraver fra mat- og matprosesser. 3M Fortynningsflaskene med
vippelokk tilbyr en enkel mate & forberede fortynninger.

Tabell 1: Produktbeskrivelse og oppbevaringsbetingelser

Katalognummer | Produktbeskrivelse Volum Oppbevaring
FTBFD9060 3M™ Fortynningsflaske med vippelokk, med Butterfield’s Buffer 90 mL 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Fortynningsflaske med vippelokk, med Butterfield’s Buffer 99 mL 20-25°C
FTBPWO060 [ 3M™ Fortynningsflaske med vippelokk, med bufret peptonvann 90 mL 2-30°C
TS2XBPW30 | 3M™ Fortynningsflaske med vippelokk, med 2X bufret peptonvann 30 mL 20-25°C
FTPHBO0O60 | 3M™ Fortynningsflaske med vippelokk, med fosfatbuffer 90 mL 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Fortynningsflaske med vippelokk, med fosfatbuffer 99 mL 20-25°C
FTPW9060 3M™ Fortynningsflaske med vippelokk, med peptonvann 90 mL 20-25°C
FTPW9960 3M™ Fortynningsflaske med vippelokk, med peptonvann 99 mL 20-25°C

3M Food Safety er ISO (International Organization for Standardization) 9001-sertifisert for utforming og produksjon.
Sikkerhet

Brukeren mé lese, forsta og felge all sikkerhetsinformasjonen i bruksanvisningen for 3M Fortynningsflasker med
vippelokk. Behold sikkerhetsveiledningen for fremtidig referanse.

MERKNAD: Indikerer en farlig situasjon som, dersom den ikke unngas, kan resultere i materielle skader.

MERKNAD

e 3M har ikke dokumentert bruk av 3M Fortynningsflaske med vippelokk i andre bransjer enn
naeringsmiddelindustrien. 3M har for eksempel ikke godkjent 3M Fortynningsflasker med vippelokk til testing av
vann, legemidler eller kosmetikk.

e 3M Fortynningsflasker med vippelokk har ikke blitt testet med alle typer neeringsmidler, matprosesser,
testprotokoller eller alle typer bakteriestammer.

Ikke bruk 3M Fortynningsflasker med vippelokk til diagnostisering av tilstander hos mennesker eller dyr.
Brukeren mé gi oppleering i riktige testteknikker til sine ansatte, for eksempel: Good Laboratory Practices®,
ISO 7218@, eller ISO 17025®,

e Forinformasjon om dokumentasjon av produktytelse, kan du besgke var nettside pa www.3M.com/foodsafety eller

kontakte din lokale 3M-representant eller -forhandler.

Brukeransvar
Brukere er ansvarlige for & sette seg inn i produktveiledningen og informasjon om produktet. Besgk nettsiden var
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M-representant eller distributer for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig & ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkpraver, testprotokoller,
preparering av prever, hdndtering og laboratorieteknikk kan pavirke resultatene. Matpraven i seg selv kan pavirke
resultatet.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall praver med passende matriser og
mikrobielle utfordringer for 4 tilfredsstille brukeren om at den valgte prevemetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er ogsa brukerens ansvar & fastsla at alle prevemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og leverandgrens krav.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnés ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti
om kvaliteten av matrisene eller prosessene som testes.
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Begrensing av garantier / begrensede rettigheter

MED MINDRE DET ER UTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER
3M SEG ALLE DIREKTE OG INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI OM
SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL. Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt vil 3M
eller dets autoriserte distributer erstatte eller refundere produktets kjgpesum etter eget skjgnn. Dette er dine ubetingede
rettigheter. Du ma straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og returnere
dette produktet til 3M. Ring kundeservice (tIf 1-800-328-1671i USA.) eller din offisielle 3M Food Safety-representant for
et autoriseringsnummer for retur av produktet.

Begrensning av 3Ms ansvar

3M VIL IKKE VAERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG
ELLER FOLGESKADE, INKLUDERT, MEN IKKE BEGRENSET TIL, TAPT FORTJENESTE. lkke under noen omstendighet
skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjspesummen for et produkt som antas & veere defekt.

Oppbevaring

Ved mottak skal udpnede 3M Fortynningsflasker med vippelokk lagres ved de angitte temperaturene (se tabell 1).

A Avhending
Etter bruk kan 3M Fortynningsflasker med vippelokk inneholde mikroorganismer som kan utgjere en mulig
mikrobiologisk risiko. Falg gjeldende bransjestandarder eller lokale forskrifter for avhending.

Bruksanvisning

Felg alle instruksjonene ngye. Dersom dette ikke blir gjort, kan det fare til ungyaktige resultater.

Bruk egnet vernetay og felg standard god laboratoriepraksis GLP'.

1. Fjern forseglingen. M3 ikke brukes hvis forseglingen er brutt. Apne lokket pd 3M Fortynningsflaske med vippelokk.
2. Tilsett pregven aseptisk i flasken.

3. Sett pa lokket og rist for & fullfgre fortynningen.

Dersom den brukes med 3M™ Petrifilm™ plater:
Se “Produktveiledning” for den aktuelle 3M™ Petrifilm™ platen.

Hvis du har spersmal om spesifikke bruksomrader eller prosedyrer, kan du besgke vart nettsted pa
www.3M.com/foodsafety eller ta kontakt med en lokal 3M-representant eller -forhandler.

Referanser:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Se gjeldende versjoner av standardmetodene oppfert ovenfor.

Symbolforklaring
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Tuoteseloste

Flip-Top Laimennuspullot

Tuotteen kuvaus ja kayttotarkoitus

3M™ Flip-Top Laimennuspullot toimitetaan esitdytettyina erilaisilla puskureilla, joita voidaan kayttaa laimenteina
laskettaessa mikro-organismeja elintarvikkeissa ja elintarvikeprosessien ymparistonaytteissa. 3M Flip-Top
Laimennuspullojen ansiosta laimennusten valmistaminen on yksinkertaista.

Taulukko 1: Tuotteen kuvaus ja varastointiolosuhteet

Luettelonumero Tuotekuvaus Tilavuus Sailytys
FTBFD9060 3M™ Flip-Top Laimennuspullo Butterfieldin puskurilla 90 ml 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top Laimennuspullo Butterfieldin puskurilla 99 ml 20-25°C
FTBPW9060 3M™ Flip-Top Laimennuspullo puskuroidulla peptonivedella 90 ml 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top Laimennuspullo 2X puskuroidulla peptonivedella 30 ml 20-25°C
FTPHBQ060 3M™ Flip-Top Laimennuspullo fosfaatti puskurilla 90 ml 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top Laimennuspullo fosfaatti puskurilla 99 ml 20-25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top Laimennuspullo peptonivedella 90 ml 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top Laimennuspullo peptonivedella 99 ml 20-25°C

3M Food Safety -osaston suunnittelu- ja valmistusmenetelmat on ISO (International Organization for Standardization)
9001 -sertifioitu.

Turvallisuus
Kayttajan on luettava ja ymmarrettava kaikki 3M Flip-Top Laimennuspullojen ohjeisiin sisaltyvat turvallisuustiedot ja
noudatettava niita. Sailyta turvallisuusohjeet my6hempaa kayttoa varten.

HUOMAUTUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa omaisuusvahinkoon, jos tilannetta ei valteta.

HUOMAUTUS

e 3M ei ole dokumentoinut 3M Flip-Top Laimennuspullojen laimenteiden kayttéa muilla teollisuudenaloilla kuin
elintarviketeollisuudessa. 3M ei esimerkiksi ole dokumentoinut 3M Flip-Top Laimennuspullojen soveltuvuutta veden,
ladkevalmisteiden eikd kosmeettisten aineiden testaamiseen.

e 3M Flip-Top Laimennuspulloja ei ole testattu kaikilla mahdollisilla elintarvikkeilla, elintarvikeprosesseilla,
testausmenetelmilla tai kaikilla mahdollisilla bakteerikannoilla.

Al3 kayta 3M Flip-Top Laimennuspulloja ihmisten tai eldinten sairauksien diagnosoinnissa.
Kayttajan on jarjestettava henkilokunnalleen koulutusta asianmukaisista testausmenetelmista, joita ovat esimerkiksi:
hyvat laboratoriokdytannst®, ISO 7218® tai ISO 17025®),

e Jos haluat tietoja tuotteen suorituskyvysta, kdy verkkosivustossa www.3M.com/foodsafety tai ota yhteytta
3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Kayttdjan vastuu
Kayttajan vastuulla on tutustua tuotteen kayttoohjeisiin ja tietoihin. Lisatietoja saat verkkosivuiltamme osoitteesta
www.3M.com/foodsafety tai ottamalla yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Testausmenetelmaa valitessa on tarkeaa ottaa huomioon, etté ulkoiset tekijat, kuten ndytteenottomenetelmat,
testausprotokollat, ndytteiden valmistus, kasittely ja laboratoriotekniikat voivat vaikuttaa testaustuloksiin.
Elintarvikendyte itsesséan voi vaikuttaa tuloksiin.

Kayttaja on aina testausmenetelmé&a valitessaan vastuussa siité, ettd han arvioi riittdvédn maaran naytteité kyseisista
elintarvikkeista ja mikrobialtistuksista varmistamaan kayttajan kriteerien tayttymisen.

Kayttajan vastuulla on myds varmistaa, etta testausmenetelmat ja tulokset tayttavat hanen asiakkaidensa tai
toimittajiensa vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minka tahansa 3M Food Safety -tuotteen kaytdsta saavutetut tulokset
eivat ole takuu matriisien tai testatuiden prosessien laadusta.
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Takuun rajoitus / rajoitettu korvausvelvollisuus

3M KIISTAA KAIKKI NIMENOMAISET JA EPASUORAT TAKUUT MUKAAN LUKIEN KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA
TAI SOPIVUUDESTA TIETTYYN KAYTTOTARKOITUKSEEN, PAITSI JOS TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA TOISIN
MAINITAAN. Jos mika tahansa 3M Food Safety -tuote on viallinen, 3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko korvaa
tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Nama ovat ainoat mydnnetyt korvaukset. Kayttajan on ilmoitettava viipymatta
kuudenkymmenen paivan sisalla kaikista epaillyista tuotevirheista ja palautettava tuote 3M:lle. Pyyda palautusohjeet
ottamalla yhteys asiakaspalveluun (1-800-328-1671) tai viralliseen 3M Food Safety -edustajaasi.

3M:N vastuun rajoitukset

3M El OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA,
ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA, MUKAAN LUKIEN VOITONMENETYKSET. Miss#an tapauksessa
3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole suurempi kuin vialliseksi vaitetyn tuotteen hinta.

Sailytys

Sailyta avaamattomat 3M Flip-Top Laimennuspullot ohjeiden mukaisissa lampétiloissa (katso taulukko 1).

A Havittaminen
3M Flip-Top Laimennuspullot saattavat kayton jalkeen sisaltaa mikro-organismeja, jotka voivat muodostaa biologisen
vaaratekijan. Noudata havittamista koskevia kdytannon standardeja tai paikallisia maarayksia.

Kayttéohjeet

Noudata huolellisesti kaikkia ohjeita. Jos ohjeita ei noudateta, tulokset saattavat olla epatarkkoja.

Kayta asianmukaisia suojavaatteita ja noudata turvallisuuteen liittyvia hyvia laboratoriokdytantéja (GLP').
1. Poista suojasinetti. Ala kayta, jos sinetti on rikki. Avaa 3M Flip-Top Laimennuspullon kansi.

2. Lisaa nayte laimennuspulloon aseptisesti.

3. Viimeistele laimennus sulkemalla kansi ja ravistamalla laimennuspulloa.

Kaytettidessd 3M™ Petrifilm™ kasvatusalustojen kanssa:
Katso asianmukaiset ”3M™ Petrifilm™ kasvatusalustan tuoteohjeet”.

Jos sinulla on jotain tiettya sovellusta tai menetelmaa koskevia kysymyksia, kdy verkkosivuillamme osoitteessa
www.3M.com/foodsafety tai ota yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Viitteet:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Tarkista edelld mainittujen standardien mukaisten menetelmien ajantasaiset versiot.

Merkkien selitykset
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instrugcées do produto

Flip Top Frascos de Diluicao

Descrigdo e uso recomendado do produto

Os 3M™ Flip Top Frascos de Diluigédo sdo fornecidos previamente preenchidos com diversos tampdes, que podem ser
usados como diluentes na enumeragédo de micro-organismos de amostras ambientais alimenticias e de processamento
de alimentos. Os 3M Flip Top Frascos de Diluicdo oferecem simplicidade na preparacéo de dilui¢gdes.

Tabela 1: Descrigdo do produto e condigées de armazenamento

N;T;::;ge Descricdo do produto Volume | Armazenamento
FTBFD9060 | 3M™ Flip Top Frasco de Diluicdo com Tamp3ao de Butterfield 90 ml 20-25°C
FTBFD9960 | 3M™ Flip Top Frasco de Diluicdo com Tampé&o de Butterfield 99 ml 20-25°C
FTBPW9060 | 3M™ Flip-Top Frasco de Diluigdo com Agua Peptonada Tamponada 90 ml 2-30 °C
TS2XBPW30 [3M™ Flip-Top Frasco de Diluigdo com Agua Peptonada Tamponada 2X | 30 ml 20-25°C
FTPHBO0O60 | 3M™ Flip Top Frasco de Diluigdo com Tampao Fosfato 90 ml 20-25°C
FTPHBO9960 | 3M™ Flip Top Frasco de Diluicdo com Tampao Fosfato 99 ml 20-25°C
FTPW9060 | 3M™ Flip-Top Frasco de Diluigcdo com Agua Peptonada 90 ml 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top Frasco de Diluigdo com Agua Peptonada 99 ml 20-25°C

A 3M Food Safety é certificada pela Organizacéo Internacional de Normalizacéo (International Organization for
Standardization, ISO) 9001 para projeto e fabricagao.

Seguranca
O usuario deve ler, compreender e seguir todas as informacdes de seguranga contidas nas instrugdes dos 3M Flip Top
Frascos de Diluicdo. Guarde as instrugdes sobre segurancga para consulta posterior.

AVISO: indica uma situagao de risco que, se ndo evitada, pode resultar em danos materiais.

AVISO

e A 3M nido documentou os diluentes 3M Flip Top Frasco de Diluigdo para uso em outros setores, fora do setor
alimenticio. Por exemplo, a 3M ndo documentou os 3M Flip Top Frasco de Diluigédo para testes de agua, produtos
farmacéuticos ou cosméticos.

e Os 3M Flip Top Frascos de Diluigao ndo foram testados com todos os processos alimenticios, protocolos de testes
ou produtos alimenticios possiveis ou com todas as linhagens de bactérias possiveis.

N&o use os 3M Flip Top Frascos de Diluicdo para diagndstico de patologias em seres humanos ou em animais.
O usuério deve treinar sua equipe com técnicas de testes apropriadas, por exemplo: Boas Praticas de Laboratério®,
ISO 7218@ ou I1ISO 170259,

e Para obter informacgdes sobre a documentagdo de desempenho do produto, visite nosso site

www.3M.com/foodsafety ou entre em contato com o representante 3M ou distribuidor local.

Responsabilidade do usuario

Os usuérios sdo responsaveis por se familiarizar com as informagdes e instru¢gdes do produto. Visite nosso site
www.3M.com/foodsafety, ou entre em contato com o representante ou distribuidor 3M local para obter mais
informacgdes.

Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem,
protocolos de teste, preparo de amostras, manipulacdo e técnica laboratorial utilizada, podem influenciar nos
resultados. O proéprio alimento pode influenciar nos resultados.

E de responsabilidade do usuério, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um nimero suficiente
de amostras com as matrizes e testes microbiolégicos que permitam assegurar que o método escolhido satisfaca os
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Também é de responsabilidade do usuério determinar se o método de teste e os resultados satisfazem as exigéncias de
seus clientes e fornecedores.

critérios por ele estabelecidos.

Como em qualquer outro método, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem
garantia de qualidade das matrizes ou processos com eles testados.

Limitagcdo de garantias/Recurso limitado

SALVO CONFORME DECLARADO EXPRESSAMENTE EM UMA SECAO DE GARANTIA DE EMPACOTAMENTO DE
PRODUTO INDIVIDUAL, A 3M REJEITA TODAS AS GARANTIAS EXPRESSAS E IMPLICITAS, INCLUINDO, ENTRE
OUTROS, QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZACAO OU ADEQUACAO PARA UM DETERMINADO USO.

Se ficar provado que qualquer produto da 3M Food Safety encontra-se defeituoso, a 3M ou seu distribuidor autorizado
procedera a respectiva substituicdo ou, se assim o decidir, restituird o dinheiro da compra do produto. Estes sdo os
seus Unicos termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada em até 60 dias apds a descoberta de qualquer
defeito suspeito no produto, o qual devera ser devolvido a 3M. Entre em contato com o Centro de Relacionamento
com o Cliente (1-800-328-1671 nos EUA) ou para o seu representante oficial da 3M Food Safety, a fim de obter uma
Autorizagao de Devolugao de Mercadoria.

Limitagcoes de responsabilidade da 3M

A 3M NAO SE RESPONSABILIZARA POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS,
ACIDENTAIS OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO, ENTRE OUTROS, PERDA DE LUCROS. Em nenhuma circunstancia
nem ao abrigo seja de qualquer teoria juridica, a responsabilidade da 3M devera exceder o preco de compra dos
produtos supostamente defeituosos.

Armazenamento
Apbs o recebimento, armazene os 3M Flip Top Frascos de Diluigdo a temperatura indicada (consulte a Tabela 1).

A Descarte
Apds o uso, os 3M Flip Top Frascos de Diluicdo podem conter micro-organismos, o que pode representar risco
bioldgico potencial. Siga as normas industriais atuais ou as leis locais para descarte.

Instrugdes de uso
Siga todas as instrugdes com atencéo. Caso contrario, pode haver resultados imprecisos.
Use equipamentos de protegéo apropriados e siga o padrdo de boas praticas de laboratério BPL'.

1. Remova o selo de seguranca e prote¢do. Ndo use o produto caso o selo tenha sido violado. Abra a tampa do
3M Flip Top Frasco de Diluigéo.

2. Adicione a amostra ao frasco de maneira asséptica.
3. Feche a tampa e agite para concluir a diluigdo.

Se utilizado com as Placas 3M™ Petrifilm™:
Consulte as “Instrugées do produto” adequadas para Placa 3M™ Petrifilm™.

Em caso de duvidas sobre aplicagdes ou procedimentos especificos, acesse nosso site www.3M.com/foodsafety ou
entre em contato com o representante ou distribuidor local 3M.

Referéncias:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 18O 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Consulte as versdes atuais dos métodos padrao listados acima.

Explicagdo dos simbolos
www.3M.com/foodsafety/symbols
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MAnpowopicg tpoiovtog

Flip-Top dLaAeg Apaiwong

MepLypawn Tou TIPOidVTOG KAl GKOTIOG XPriong

OL 3M™ Flip-Top ®LaAeg Apalwong TapEXoVTal TIPOYEPLOPEVEG PE LA TIOLKIALD pUBULOTLKWY SLAAUPATWY Ta ottola
HTIOPOUV Va XpNOLUOTIoLN60UV WG apalwTlkd otnv anapibunon HLkpoopyaviopwy amo mepLBarlovTka Selypata
Tpoipwy Kal peBodwy emneEepyaoiag tpo@ipwv. OL 3M Flip-Top PLaleg Apaiwong TipooPEPouV anmAoUoTEUON OTNV
TipoETOLPacia apaLtwWoswV.

NMivakag 1: NepLypayn Poiovtog Katl GUVONKEG amodrikeuong

ApLOpOG KataAdyou | MeprLypawn tpoidvtog ‘Oykog | AmoOrjkeuon
FTBFD9060 3M™ Flip-Top ®LdAn Apalwong pe PUBLOTLKO ALdAupa 90 mL 20-25°C
Butterfield
FTBFD9960 3M™ Flip-Top ®LAdAN Apalwong Pe PUBUILOTLKO ALdAupa 99 mL 20-25°C
Butterfield
FTBPW9060 3M™ Flip-Top ®LdAN Apaiwong pe PuBpuLotikd Yoatikd 90 mL 2-30°C
AldAupa Nemtévng
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top ®LAdAN Apalwong pe 2X PUBULOTLKO YSaTLkO 30 mL 20-25°C
AldAupa MNemtdvng
FTPHB9060 3M™ Flip-Top ®LdAn Apalwong pe PUBULOTLKO ALdAupa 90 mL 20-25°C
Pwooplkwv AAATWV
FTPHB9960 3M™ Flip-Top ®LaAn Apaiwong pe PuBpLotikd AldAupa 99 mL 20-25°C
Pwooplkwv AAATWV
FTPW9060 3M™ Flip-Top ®LdAn Apatwong pe Ysatiko Alahupa 90 mL 20-25°C
Memtovng
FTPW9960 3M™ Flip-Top ®LdAn Apatwong pe Ysatiko Aldhupa 99 mL 20-25°C
Memtdvng

H 3M Food Safety @pépel TiLotomoinon katd to potuTo Tou AleBvoug Opyaviopol Tutottoinong (ISO) 9001 yia
oxedLaopd Kal apaywyn.

AcpdaAsLa

O xpnotng TPETEL va SLaBACEL, va KATAVOrOEL KaL Va akoAouBroel OAEG TLG TIANPOWOPLEG ACPANELAG TTIOU

avagépovtal otLg 0dnyieg ya tig 3M Flip-Top ®Laeg Apaiwong. PUAEETe TLG 06nyieg aoPAAELag yLa HEANOVTLK)

avagopd.

ZHMEIQZH: YIOSELKVUEL pLa €TTLKIVEUVN KATAOTAON, N OTIola, €4V eV amoWeuBEel, EVEEXETAL VA €XEL WG ATIOTEAECHA
UALKA {npLd.

2HMEIQZzH

e H3M &¢ev €XEL TEKPUNPLWOEL TA APALWTLIKA SLaAupata Twv 3M Flip-Top ®LaAwv Apaiwaong yla xprion o€
Blopnxavieg AA\eg amod ekelveg TV Tpo@ipwv. MNa mapddetypa, n 3M Sev €XEL TEKUNPLWOEL TN XPHon Twv
3M Flip-Top ®LaAwv Apaiwong yLa €Aeyxo VEPOU, PAPHAKEUTLIKWY TIPOLOVTWV I KAAAUVTLKWV.

e OL3M Flip-Top ®LaAeg Apaiwong Sev £xouv Soklpaotel pe OAa ta mbavd polovta Tpoipwy, peboddoug
enegepyaoiag Tpo@ipwy, TPWTOKOAA SOKLPWVY 1 pe OAa Ta TiBavd oteAexn Baktnpiwv.

Mn xpnotpotolelte TLg 3M Flip-Top ®LaAeg Apalwong otn SLdyvwon KATaoTtaoewy os avBpwToug i {wa.
O XprOTNG TIPETIEL VA EKTIALSEVOEL TO TIPOCWTILKO TOU OTLG KATAANAEG TEXVIKEG SOKLUWY, yLa TIapddeLlypa:
OpbBeg Epyaotnplakeg Mpaktikeg™, ISO 7218@ ) ISO 17025¢).

e TaTANpoWopleg OXETIKA PE TNV TEKPNPplwaon TNg anddoong Ttou TpoldvTog, ETLOKEPDOELTE TNV LOTOOEALSQ

www.3M.com/foodsafety ] ETTILKOLVWVINOTE PE TOV TOTILKO 0Ag QVTLTIPOCWTIO 1 Sltavopéa tng 3M.
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EuBuvn tou xpriotn

OL xprioteg eivat uttelBuVOL va e€0LKELWOOUV pE TLG 08NYleg Kal TLG TIANPOWOopPLeG TOU TIPOloVTOG. ETiLoKepBEiTe TNV
LotooeAida pag oto www.3M.com/foodsafety i ELkOLVWVAOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVTLITPOCWTIO ) SLAVOUEQ TNG
3M yLa TtepLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG.

Katd tnv emhoyn plag pebodou eléyyou, elvatl onpavtikéd va avayvwpllete OTL oL EwTePLKOL TTApAYOVTEG, OTIWG
pEBoSoL SetypatoAndilag, TIPWTOKOANA EAEYXOU, TIPOETOLUACLA KAL XELPLOPOG SELYHATWY KAl N EPYACTNPLAKN)
TEXVLKN PTtopEL va emnpedoouy ta anoteAéopata. To (8Lo to Selypa tou tpowipou pmopel va emdpd ota
amoteAéopata.

ATtoTeAEL euBLVN TOU XproTN N €TLAoyr) ottoladnmote PeBOSOU | TPOLOVTOG EAEYXOU, yLa va a§LoAOyroEL evav
ETIAPKN ApLOPO SELYPATWY PE KATAAMNAQ £(6N TPOPIPWV Kal PLKPOPBLAKEG TIPOKANOELG, WOTE N ETAEYUEVN PEBOSOG
Va LKAVOTIOLEL TA KPLTAPLA TOU XPNoTN.

ATtoteAel emtiong euBUVN Tou xprjotn va kabopioel OTL OAeG oL pEBodoL SokiLpaoiag kal Ta anoteAécpata
QVTATIOKP{VOVTaL OTLG ATTALTHOELG TWV TEEAATWV KAl TWV TIPOUNBEUTWY ToU.

'Onwg Kat pe kABe pEBoSo eAeyyou, Ta amoTeAEcPATA TTOU AapBdavovtal and tn Xprion omoLouSATIOTE TPOIOVTOG
3M Food Safety 6ev cuviloToUV €yyunon tng ToLOTNTAG TWV OXETIKWY TPOPIHWV ) TwV SLaSLKACLWV TIoU
uTtoBdAAovtat o€ €Aeyxo.

MNepLopLopog eyyunoewyv / NMePLOPLOPEVN ATIOKATACGTACT)

EKTOX EAN AHAQNETAI PHTA XTON OPO THX MEPIOPIXMENHZ EITYHZHXZ >THN ATOMIKH XYZKEYAZIA TOY
MPOIONTOZ, H 3M MAPAITEITAI ANO OAEX TIZ PHTEZ KAI ENNOOYMENEX EITYHZEIZ, SYMMNEPIAAMBANOMENQN
ENAEIKTIKA AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, ONOIQNAHMOTE EFMTYHZEQN EMMNOPEYZIMOTHTAZ 'H KATAAMAHAOTHTAZ
A MIA ZYTKEKPIMENH XPHZH. Eav omtolodrjmote ipoidv 3M Food Safety elvat eAattwpatikd, n3M o
eEouoLodotnuévog StavopEag tng, katd tnv Kplon Toug, Ba avtikataotrioouy n emtotpeédouy TNV agla ayopdg

TOU TIPoLdVTOG. AuTol Elval oL ATTIOKAELOTLKOL TPOTIOL ATIOKATACTAONG. MPETEL APESA KAL EVTOG EEMVTA NUEPWV Va
YVWOTOTIOLOETE 0TNV 3M TNV avelpeon Twv TILBAVOAOYOUHEVWY EAQTTWHATWY TOU TIPOLOVTOG KAl VA ETLOTPEPETE
To TIpoidv otnv 3M. MapakahoUpe KaAéote To Tunua EEuntnpétnong MNehatwy (1-800-328-1671 otig H.M.A.) ) Tov
entlonpo avtunpoowto tng 3M Food Safety yla tnv Eykplon Emiiotpownig Mpoilovtwv.

MepLopLopdg tng euBLVNG TG 3M

H 3M AEN EYOYNETAI I'TA ONOIAAHMNOTE AMQAEIA 'H ZHMIA, EITE AMEZH, EMMEZH, EIAIKH, ZYMMNTQMATIKH 'H
ANOOETIKH ZHMIA, ZYMIMEPINAAMBANOMENQN ENAEIKTIKA, AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, AIA®YTONTQN KEPAQN.
H euBuvn tng 3M &ev utepPBaivel o kapia Tepimtwon kat uttd kapia voplkn Bewpla tnv a&la ayopdg tou
TIPOLOVTOG TIoU €LKACETaAL OTL Elval EAATTWHATLKO.

AmoOnkeuon
Katd tnv apaAafr), amobnkevote TG Pn avolypéveg 3M Flip-Top PLdheg Apalwong oTLG EVSELKVUOUEVEG
Beppokpaoctieg (BA. Nivaka 1).

AATOppLYN

Metd tn xprion, ot 3M Flip-Top ®LdAeg Apalwaong eVvEEXETAL VA TIEPLEXOUV PLKPOOPYAVLIOHOUG oL oTtoloL towg va
aTtOTEAECOUV SUVNTLKO BLOAOYLKO KivEuvo. AkoAoUBsiTe Ta TpEyovTa TPOTUTIA TNG PBLopnyaviag f Toug TOTILKOUG
KAVOVLOPOUG yLa TNV amoppudn.

08nyisg xprong
Tnpelte TPOOEKTLKA OAEG TLG 08NYieG. H pn tripnon twv o8nylwv propel va o8nyrosL oe avakpLPr) anoteAéoparta.

dopdte KATAANAN TIPOCTATEVUTLKN eVEUPACia KAl AKOAOUBELTE TLG TUTILKEG OPBEG TIPAKTLKEG EPYACTNPLAKNG
ac@aielag GLP'.

1. Agalpéote ) oppaylon evéeléng mapafiaong. Mn xpnoLUOTIOLOETE TO TIPOLOV av N oppdyLon elvat
omaopévn. Avoi&te to mwpa tng 3M Flip-Top PLdAng Apaiwonc.

2. Mg dontto tpomo, poobeote To Selypa otn QLAAN.
3. KAelote To KamdKL Kat avatapdEte yLa va OAOKANPWOETE TNV apaiwon.
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Eav xpnotpototeitat pe 3M™ Petrifilm™ MAakidia:

Avatpéte otig avtiotolxeg «MAnpopopieg poidvtog tou 3M™ Petrifilm™ MAakLSiou».
EQv €X€TE EPWTAOELG OXETLKA PE OUYKEKPLUEVEG EQAPHOYEG ] SLASIKAOLEG, TTAPAKAAOUUE ETILOKEPOELTE TN
StevBuvon www.3M.com/foodsafety fj EMLKOLVWVAOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVTLITPOCWTIO ) Stavopéa tng 3M.

Napamnopmnég:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Avatpegte oTnv TeEAeuTala €KS00N TWV TIPOTUTIWY PEBOSWV TIOU avaPEPOVTAL TTAPATIAVW.

Eme§ynon twv cGUpBOAwV
www.3M.com/foodsafety/symbols
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611300 363 878

2510 Conway Ave © 2018, 3M. All rights reserved.
St. Paul, MN 55144 USA 3M and Petrifilm are trademarks of 3M. Used under license in Canada.
www.3M.com/foodsafety 34-8722-6269-5
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Informacje o produkcie

Butelki do rozcienczen typu Flip-Top

Opis i przeznaczenie produktu

3M™ Butelki do rozcienczen typu Flip-Top sg fabrycznie wypetnione réznymi rodzajami buforéw, ktére mozna stosowac
jako rozcienczalniki przy wyznaczaniu liczby mikroorganizméw w prébkach zywnosciowych oraz érodowiskowych
procesow przetwarzania zywnos$ci. 3M Butelki do rozcienczen typu Flip-Top utatwiajg przygotowywanie rozcienczenia.

Tabela 1: Opis produktu i warunki przechowywania

Numer katalogu | Opis produktu Objetosé¢ | Przechowywanie
FTBFD9060 | 3M™ Butelka do rozcienczen typu Flip-Top z buforem Butterfielda 90 ml 20-25°C
FTBFD9960 | 3M™ Butelka do rozcienczen typu Flip-Top z buforem Butterfielda 99 ml 20-25°C
FTBPW9OO60 [ 3M™ Butelka do rozcienczen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg 90 ml 2-30°C

peptonowsg
TS2XBPW30 [ 3M™ Butelka do rozcienczen typu Flip-Top ze zbuforowang woda 30 ml 20-25°C
peptonowg 2X
FTPHBO0O60O | 3M™ Butelka do rozcienczen typu Flip-Top z buforem 90 ml 20-25°C
fosforanowym
FTPHBO9960 | 3M™ Butelka do rozcienczen typu Flip-Top z buforem 99 ml 20-25°C
fosforanowym
FTPW9060 3M™ Butelka do rozcienczen typu Flip-Top z woda peptonowa 90 ml 20-25°C
FTPW9960 3M™ Butelka do rozcienczen typu Flip-Top z wodg peptonowg 99 mi 20-25°C

Firma 3M Food Safety zostata wyrézniona certyfikatem ISO (ang. International Organization for Standardization —
Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna) 9001 w zakresie projektowania i wytwarzania.

Bezpieczenstwo

Uzytkownik powinien przeczytaé i zrozumieé wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawarte w instrukcji
dotyczacej 3M Butelek do rozcienczen typu Flip-Top, a takze ich przestrzegac. Instrukcje bezpieczenstwa nalezy
zachowac do przysztego wykorzystania.

WAZNA INFORMACJA: Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra moze spowodowaé uszkodzenie mienia.
WAZNA INFORMACJA

e Firma 3M nie dokumentowata wykorzystania rozcienczalnikow w 3M Butelkach do rozcienczen typu Flip-Top
w branzach innych niz spozywcza. Na przyktad firma 3M nie zatwierdzita 3M Butelek do rozcienczen typu Flip-Top
do testowania wody, produktéw farmaceutycznych ani kosmetykéw.

e  3M Butelki do rozcieniczen typu Flip-Top nie byty badane w odniesieniu do wszelkich mozliwych produktow
zywnosciowych, procesdw przetwarzania zywnosci, protokotéw testowania ani wszelkich mozliwych szczepéw
bakterii.
3M Butelek do rozcieniczen typu Flip-Top nie nalezy uzywaé do diagnozowania choréb ludzkich lub zwierzecych.
Obowigzkiem uzytkownika jest przeszkolenie personelu w zakresie odpowiednich technik badan: na przyktad
w zakresie dobrych praktyk laboratoryjnych®, ISO 7218® lub 1ISO 17025®,

e W celu uzyskania informacji lub dokumentacji na temat charakterystyki produktu zapraszamy do odwiedzenia
strony www.3M.com/foodsafety lub skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.
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Obowigzki uzytkownika

Uzytkownicy sg zobowigzani do zapoznania sie z instrukcjami oraz informacjami dotyczgcymi produktu.
W celu uzyskania dalszych informacji nalezy odwiedzi¢ strone internetowg www.3M.com/foodsafety lub skontaktowacé
sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Przy wyborze metody testowania nalezy pamietac, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody prébkowania, protokoty
testowania, przygotowanie prébki, dalsze postepowanie i technika laboratoryjna mogg wptywaé na uzyskiwane wyniki.
Wptyw na wyniki moze mie¢ sama probka zywnosci.

Obowigzkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody testowania lub produktu jest poddanie ocenie
dostatecznej liczby prébek z wtasciwymi macierzami i z uwzglednieniem zagrozen powodowanych przez
mikroorganizmy, tak aby zastosowana metoda mogta spetnié¢ oczekiwania uzytkownika i ustalone przez niego kryteria.

Obowigzkiem uzytkownika jest réwniez dopilnowanie, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty
wymagania klienta i dostawcy.

Podobnie jak w przypadku kazdej metody testowania, wyniki uzyskiwane za pomocg produktu firmy 3M Food Safety
nie stanowig gwarancji jakosci testowanych macierzy lub proceséw.

Wytaczenia gwarancji / Ograniczone $rodki zaradcze

JESLI NIE ZOSTALO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. OGRANICZONEJ GWARANCJI
POJEDYNCZYCH OPAKOWAN PRODUKTOW, FIRMA 3M WY£ACZA ODPOWIEDZIALNOSC WSZYSTKICH
GWARANCJI DOMNIEMANYCH | DOROZUMIANYCH, W TYM MIEDZY INNYMI DOWOLNYCH GWARANCJI
ZGODNOSCI Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU. W razie wad jakiegokolwiek
produktu firmy 3M Food Safety firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni taki produkt lub, wedle wtasnego
uznania, zwréci koszty zakupu tego produktu. Sg to jedyne przystugujgce srodki zaradcze. W ciggu 60 dni od wykrycia
jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy niezwtocznie powiadomié firme 3M oraz zwréci¢ produkt.

W celu uzyskania informacji na temat procedury zwrotu towaréw (RGA) nalezy skontaktowaé sie z biurem obstugi
klienta (1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym przedstawicielem ds. bezpieczenstwa zywnosci firmy 3M.

Ograniczenie odpowiedzialnosci firmy 3M

FIRMA 3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY ANI STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE,
POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI ZA UTRACONE ZYSKI.

W zadnym wypadku odpowiedzialnos¢ firmy 3M przyznana na mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu
rzekomo wadliwego produktu.

Przechowywanie
Po otrzymaniu nieotwarte 3M Butelki do rozcienczen typu Flip-Top nalezy przechowywaé we wskazanej temperaturze
(patrz Tabela 1).

A Utylizacja

Po uzyciu 3M Butelki do rozcienczen typu Flip-Top moga zawiera¢ mikroorganizmy, ktére moga stanowié potencjalne
zagrozenie biologiczne. Nalezy kierowa¢ sie aktualnymi normami branzowymi lub lokalnymi regulacjami dotyczgcymi
utylizaciji.

Instrukcja uzycia
Nalezy doktadnie przestrzegaé wszystkich instrukcji. W przeciwnym razie wyniki moga by¢ niedoktadne.
Stosowa¢ odpowiednig odziez ochronng i przestrzegac standardowych dobrych praktyk laboratoryjnych GLP'.

1. Usung¢ zabezpieczone zamkniecie. Nie korzysta¢ w przypadku naruszenia zamknigecia. Odkreci¢ nakretke 3M
Butelki do rozcienczen typu Flip-Top

2. Zachowujgc warunki aseptyczne, dodac prébke do butelki.
3. Zamkna¢ pokrywke i potrzgsngé w celu rozcienczenia.

W przypadku uzywania z Ptytkami 3M™ Petrifilm™:
Sprawdzi¢ odpowiednie ,Informacje o produkcie dla Ptytek 3M™ Petrifilm™”.

W przypadku pytan dotyczgcych konkretnych zastosowan lub procedur nalezy odwiedzi¢ strone www.3M.com/
foodsafety lub skontaktowac sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.


http://www.3M.com/foodsafety
http://www.3M.com/foodsafety
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Bibliografia:

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Nalezy skorzystac z biezgcych wersji wymienionych powyzej standardowych metod.

Objasnienie symboli
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Termékhasznalati utmutaté

Felpattinthato-kupaku higité palack

Termékleiras és alkalmazasi teriilet

A 3M™ Felpattinthato-kupaku higité palackok kiilonb6z6 pufferekkel elére feltéltve kaphatdk; ezek a pufferek
higitoként hasznalhatdok az élelmiszermintakban és az élelmiszer-feldolgozasbol szarmazd kérnyezeti mintakban 1évé
mikroorganizmusok szamlalasakor. A 3M Felpattinthato-kupaku higité palackok leegyszeri(sitik a higitasi m(iveletet.

1. tablazat: Termékleiras és tarolasi feltételek

Katalégusszam | Termékleiras Térfogat Tarolas
FTBFD9060 3M™ Felpattinthat6-kupaku higité palack Butterfield pufferrel 90 mL 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Felpattinthatd-kupak higité palack Butterfield pufferrel 99 mL 20-25°C
FTBPWOO60 | 3M™ Felpattinthato-kupaku higité palack pufferolt pepton vizzel 90 mL 2-30°C
TS2XBPW30 | 3M™ Felpattinthatd-kupaku higitd palack 2X pufferolt pepton vizzel 30 mL 20-25°C
FTPHBOO60O | 3M™ Felpattinthatd-kupaku higitd palack foszfat pufferrel 90 mL 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Felpattinthaté-kupaki higité palack foszfat pufferrel 99 mL 20-25°C
FTPW9060 3M™ Felpattinthato-kupaku higité palack pepton vizzel 90 mL 20-25°C
FTPW9960 3M™ Felpattinthato-kupaku higité palack pepton vizzel 99 mL 20-25°C

A 3M Food Safety tervezési és gyartasi eljarasai megfelelnek az 1ISO (Nemzetkdzi Szabvanyligyi Szervezet) 9001-es
szabvany kovetelményeinek.

Biztonsag
A felhasznalonak el kell olvasnia, meg kell értenie és be kell tartania a 3M Felpattinthaté-kupaku higité palack hasznalati
utasitasaban talalhaté biztonsagi informacidkat. Orizze meg a biztonsagi utasitasokat jovébeli hivatkozas céljara.

MEGJEGYZES: Olyan veszélyes helyzetet jeldl, amely — ha nem elézik meg — vagyoni kért okozhat.
MEGJEGYZES

e A 3M nem dokumentalta a 3M Felpattinthato-kupaku higité palackok higitdészereinek alkalmazasat az
élelmiszeriparon kiviil mas iparagakban torténé hasznalatra. A 3M példaul nem dokumentalta a 3M Felpattinthato-
kupaku higité palackok hasznalatat viz, gyogyszerek vagy kozmetikumok vizsgalatara.

e A 3M Felpattinthaté-kupaku higité palackokat nem tesztelték minden lehetséges élelmiszeripari termék, élelmiszer-
feldolgozasi eljaras, tesztelési protokoll és lehetséges baktériumtorzs esetében.

Ne hasznalja a 3M Felpattinthaté-kupaku higité palackokat emberi vagy éallati betegségek diagnosztizalasara.
A felhasznalonak ki kell képeznie a munkatarsait a megfeleld vizsgalati médszerekre, példaul a helyes laboratoriumi
gyakorlatok®, az ISO 7218® vagy az ISO 17025® szabvany kévetésére.

o Atermék teljesitményére vonatkozé dokumentacidért keresse fel a www.3M.com/foodsafety honlapot, vagy lépjen
kapcsolatba a 3M helyi képviseldjével vagy forgalmazéjaval.

A felhasznal6 felel6ssége

A felhasznalok kotelesek megismerni a termékhasznalati utmutatét és a kapcsolédé informacidkat. Tovabbi
informacidkért latogasson el a www.3M.com/foodsafety weboldalra, vagy lépjen kapcsolatba a 3M helyi képviseljével
vagy forgalmazoéjaval.

A vizsgalati moédszer kivalasztasakor szem el6tt kell tartani, hogy a kiilsé tényezdk, pl. a mintavételi médszerek, tesztelési
protokollok, a minta-el6készités és -kezelés, valamint a laboratériumi technikdk befolyasolhatjak az eredményt.
Az élelmiszerminta maga is befolyasolhatja az eredményeket.

A vizsgalati médszer vagy termék kivalasztasakor a felhasznalé feleléssége, hogy a megfelelé matrixokkal és mikrobialis
challenge-tesztekkel elegend6 szamu mintat értékeljen ki ahhoz, hogy igazolja a valasztott vizsgalati médszer
megfeleléségét.
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A felhasznalo felel6ssége tovabba annak meghatarozasa is, hogy a vizsgalati modszerek és eredmények
megfelelnek-e az ligyfél és a szallité kovetelményeinek.

Akarcsak mas vizsgalati médszerek esetében, a 3M Food Safety termékek hasznalata soran nyert eredmények sem
nyUjtanak garanciat a tesztelt matrixok vagy eljarasok minéségére vonatkozéan.

Korlatozott garancia / korlatozott jogorvoslat

AZ ADOTT TERMEK EGYEDI CSOMAGOLASAHOZ MELLEKELT KORLATOZOTT GARANCIA RENDELKEZESEIBEN
KIFEJEZETTEN ELOIRTAK KIVETELEVEL A 3M VALLALAT KIZAR MINDEN KIFEJEZETT ES HALLGATOLAGOS
GARANCIAT, IDEERTVE TOBBEK KOZOTT A FORGALMAZHATOSAGRA VAGY EGY ADOTT CELRA VALO
ALKALMASSAGRA VONATKOZO GARANCIAT. Amennyiben barmely 3M Food Safety termék hibasnak bizonyulna,
a 3M villalat vagy meghatalmazott forgalmazéja — sajat dontése szerint — az adott terméket kicseréli, vagy visszatériti
a vételarat az ligyfélnek. Egyéb jogorvoslatnak nincs helye. Ha barmely terméknél felmeriil a hiba gyanuja, lehetéleg
azonnal, de legfeljebb hatvan napon beliil értesitenie kell a 3M-et, és vissza kell juttatnia a terméket a 3M-nek.

A cserejog érvényesitéséhez hivja fel az ligyfélszolgalatot (az Amerikai Egyesiilt Allamokban az 1-800-328-1671
telefonszamon) vagy a 3M Food Safety hivatalos helyi képvisel6jét.

A 3M felelésségének korlatozasa

A 3M NEM TARTOZIK FELELOSSEGGEL SEMMILYEN KOZVETLEN, KOZVETETT, SPECIALIS, KOVETKEZMENYES
VAGY VELETLENSZERU VESZTESEGERT VAGY KARERT, BELEERTVE TOBBEK KOZOTT AZ ELMARADT HASZNOT
IS. A 3M vallalat feleldsségének mértéke semmilyen jogelv szerint nem haladhatja meg a hibasnak mondott termék
vételarat.

Tarolas

A kézhezvételt kbvetéen a bontatlan 3M Felpattinthaté-kupaku higitd palackokat tarolja a jelzett hémérsékleten
(lasd 1. tablazat).

A Artalmatlanitas
Hasznalat utan a 3M Felpattinthaté-kupaku higitd palackok mikroorganizmusokat tartalmazhatnak, ami potencialis
bioldgiai veszélyt jelent. Az artalmatlanitaskor kévesse a hatalyos ipari eléirasokat vagy helyi rendelkezéseket.

Hasznalati utasitas
Minden utasitast szigortan be kell tartani. Ennek elmulasztasa pontatlan eredményekhez vezethet.
Viseljen megfeleld védéfelszerelést, és kdvesse a standard helyes laboratériumi gyakorlatokat (GLP)'.

1. Tavolitsa el a garanciazarat. Ne hasznalja a terméket, ha a zar sériilt. Nyissa ki a 3M Felpattinthaté-kupaku higité
palack kupakjat.

2. Steril technikaval helyezze a mintat a palackba.
3. Zarja vissza a kupakot, és razza 0ssze a palack tartalmat a higitas befejezéséhez.

3M™ Petrifilm™ targylemezekkel valé hasznalat esetén:
Olvassa el az adott 3M™ Petrifilm™ targylemez termékhasznalati Gtmutatéjat.

Ha kérdése meriil fel az egyes alkalmazasokkal vagy eljarasokkal kapcsolatban, keresse fel honlapunkat a
www.3M.com/foodsafety cimen, vagy vegye fel a kapcsolatot a 3M helyi képviseldjével vagy forgalmazdjaval.

Hivatkozasok:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
A fent felsorolt szabvanyos médszerek aktuélis verziéit kell figyelembe venni.

Jelmagyarazat
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Pokyny k produktu

Redici nadobky s uzavérem Flip Top

Popis vyrobku a uréeny Gcel pouziti

3M™ Redici nddobky s uzavérem Flip Top se dodévaji pfedem naplné&né riznymi pufry, které Ize pouzit jako fedidla
pfi stanoveni po&tu mikroorganisma ze vzorkd potravin a vzorkl z prostfedi zpracovani potravin. 3M Redici nadobky
s uzavérem Flip Top nabizeji jednoduchou pfipravu roztokd.

Tabulka 1: Popis vyrobku a podminky skladovani

Katalogové ¢islo Popis vyrobku Objem Skladovani

FTBFD9060 3M™ Redici nddobka s uzavérem Flip Top a Butterfieldovym 90 ml 20-25°C
pufrem

FTBFD9960 3M™ Redici nddobka s uzavérem Flip Top a Butterfieldovym 99 ml 20-25°C
pufrem

FTBPW9060 3M™ Redici nddobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou 90 ml 2-30°C
peptonovou vodou

TS2XBPW30 3M™ Redici nddobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou 30 ml 20-25°C
peptonovou vodou 2X

FTPHB9060 3M™ Redici nddobka s uzdvérem Flip Top a fosfatovym pufrem 90 ml 20-25°C

FTPHB9960 3M™ Redici nadobka s uzavérem Flip Top a fosfatovym pufrem 99 ml 20-25°C

FTPW9060 3M™ Redici nddobka s uzédvérem Flip Top a peptonovou vodou 90 ml 20-25°C

FTPW9960 3M™ Redici nadobka s uzavérem Flip Top a peptonovou vodou 99 ml 20-25°C

Spole&nost 3M Food Safety je drzitelem certifikace dle normy ISO (International Organization for Standardization) 9001
pro navrh a vyrobu.

Bezpecnost
UzZivatel si musi precist, pochopit a fidit se vSemi bezpecnostnimi pokyny uvedenymi v navodu k 3M fedicim nadobkam
s uzavérem Flip Top. Uchovejte si bezpecnostni pokyny pro budouci pouziti.

UPOZORNENI: Oznaduje nebezpeéné situace, kterych je nutno se vyvarovat, jinak hrozi nebezpeéi poskozeni majetku.

UPOZORNENI

e Spole¢nost 3M nema k dispozici dokumentaci tykajici se vyuziti fedidel v fedicich nadobkach 3M s uzavérem
Flip Top v jinych odvétvich, nez je potravinaisky primysl. Spoleénost 3M nema napfiklad k dispozici dokumentaci
tykajici se vyuziti fedicich nadobek 3M s uzavérem Flip Top pro testovani vody, farmaceutickych nebo kosmetickych
vyrobkd.

e 3M Redici nadobky s uzavérem Flip Top nebyly testovany se véemi moZnymi potravinafskymi vyrobky,
potravinaiskymi postupy, zkusebnimi protokoly ani se véemi moznymi kmeny bakterii.
Nepouzivejte 3M fedici nadobky s uzavérem Flip Top pfi diagnostice stavu u lidi nebo zvirat.
UzZivatel musi svym zaméstnancim poskytnout §koleni ve spravnych testovacich postupech, napfiklad: Spravna
laboratorni praxe®, ISO 7218® nebo ISO 17025@,

o Chcete-li ziskat informace o dokumentaci funkénich charakteristik vyrobku, navstivte nase webové stranky na
adrese www.3M.com/foodsafety nebo kontaktujte mistniho zastupce nebo distributora spole¢nosti 3M.

Odpovédnost uzivatele

naleznete na nasi webové strance www.3M.com/foodsafety nebo se obratte na mistniho zastupce ¢i distributora
spoleénosti 3M.

PFi volbé zkugebni metody je nutné vzit v Gvahu mozny vliv externich faktord, napf¥iklad odbé&rovych metod, protokolu
testu, pFipravy vzorku, manipulace a postupu pfi pfipravé v laboratofi; to vée mlze ovlivnit vysledky. Ovlivnit vysledky
mdze i samotny potravinovy vzorek.
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Uzivatel odpovida za volbu vhodné zkusebni metody ¢&i testovaciho produktu a posouzeni dostateéného poétu vzorki
v porovnani s pFislusnymi tabulkami a typy mikrobu tak, aby zvolena zkusebni metoda splnila jeho kritéria.

Uzivatel také musi sam posoudit, zda zkusebni metoda a vysledky spliuji pozadavky jeho zékaznik( a dodavateld.

Stejné jako u jakychkoliv metod, ani vysledky ziskané pomoci jakéhokoliv vyrobku spole¢nosti 3M Food Safety
nezarucuji kvalitu testovanych matric a procest.

Omezeni zaruky / omezeni ndhrady skody

POKUD NENIi V USTANOVENI O OMEZENE ZARUCE V BALENI DANEHO VYROBKU VYSLOVNE UVEDENO JINAK,
NENESE SPOLECNOST 3M ZADNOU VYSLOVNOU ANI PREDPOKLADANOU ZARUKU, VCETNE NAPRIKLAD
JAKEKOLI ZARUKY PRODEJNOSTI CI VHODNOSTI KE KONKRETNIMU UCELU. Pokud je jakykoli vyrobek spole&nosti
3M Food Safety vadny, spole¢nost 3M nebo jeji autorizovany distributor podle svého uvazeni bud vyrobek vyméni, nebo
uhradi jeho kupni cenu. Jiné opravné prostiedky spole¢nost neposkytuje. Jakoukoliv predpokladanou vadu ve vyrobku
musite okamzité oznamit spoleé¢nosti 3M do 60 dnl od zji§téni a vyrobek musite vratit spoleé¢nosti 3M. Chcete-li ziskat
autorizaci vraceného zboZi, obratte se telefonicky na podporu pro zakazniky (1-800-328-1671v USA) nebo na mistniho
oficialniho zastupce spole¢nosti 3M Food Safety.

Omezeni odpovédnosti spoleénosti 3M

SPOLECNOST 3M NENESE ODPOVEDNOST ZA ZADNOU ZTRATU ANI PRIMOU, NEPRIMOU, SPECIALNI,
NAHODNOU €I NASLEDNOU SKODU, VEETNE NAPRIKLAD ZTRATY ZISKU. V 2a4dném piipadé neprekro&i
odpovédnost spole¢nosti 3M podle jakékoli pravni teorie kupni cenu produktu, u néhoz je vada uplatiovana.

Skladovani
Po obdrzeni skladujte neoteviené 3M fedici nadobky s uzavérem Flip Top pfi uvedenych teplotach (viz tabulka 1).

A Likvidace
Po pouziti mohou 3M fedici nadobky s uzavérem Flip Top obsahovat mikroorganismy, jez mohou predstavovat
potencialni biologické nebezpedi. Pri likvidaci dodrzujte platné oborové normy nebo mistni predpisy.

Navod k pouziti
Peclivé dodrzujte véechny pokyny. Jejich nedodrzeni miiZe mit za nasledek nepresné vysledky.
Pouzivejte vhodné ochranné o$aceni a dodrzujte standardni spravnou laboratorni praxi GLP'.

1. Odstraiite pecet. Jestlize je pecet poskozena, vyrobek nepouzivejte. Oteviete vicko na 3M fedici nadobce
s uzavérem Flip Top.

2. Aseptickou technikou pfidejte do nadobky vzorek.

3. Zavrete vicko a zatfepejte nadobkou, aby se dokoncilo zfedéni.

P¥i pouziti se zafizenim 3M™ Petrifilm™:

Viz pfisluéné ,pokyny k vyrobku 3M™ Petrifilm™",

Mate-li jakékoliv dotazy tykajici se specifického vyuziti nebo postupd, navstivte nase webové stranky na adrese
www.3M.com/foodsafety nebo se obratte na mistniho zastupce nebo distributora spole¢nosti 3M.

Reference:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Viz aktudlni verze standardnich metod uvedenych vyse.

Vysvétleni symboll
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instructiuni despre produs

Sticle de dilutie Flip-Top

Descrierea produsului si domeniul de utilizare

Produsele Sticle de dilutie 3M™ Flip-Top sunt preumplute cu o gama larga de solutii tampon care pot fi utilizate ca
diluanti in enumerarea microorganismelor din probele alimentare si din mediile de procesare a alimentelor. Produsele
Sticle de dilutie 3M Flip-Top asigura simplitatea in pregatirea diluantilor.

Tabelul 1: Descrierea produsului si conditii de depozitare

Numar de catalog Descrierea produsului Volum Pastrare
FTBFD9060 Sticla de dilutie 3M™ Flip-Top cu solutie tampon Butterfield 90 mL 20-25°C
FTBFD9960 Sticla de dilutie 3M™ Flip-Top cu solutie tampon Butterfield 99 mL 20-25°C
FTBPWS9060 Sticla de dilutie 3M™ Flip-Top cu apa peptonata tamponata 90 mL 2-30°C
TS2XBPW30 Sticla de dilutie BM™ Flip-Top cu 2X apa peptonatd tamponata 30 mL 20-25°C
FTPHB9060 Sticla de dilutie 3M™ Flip-Top cu solutie tampon fosfat 90 mL 20-25°C
FTPHB9960 Sticla de dilutie 3M™ Flip-Top cu solutie tampon fosfat 99 mL 20-25°C
FTPW9060 Sticla de dilutie 3M™ Flip-Top cu apa peptonata 90 mL 20-25°C
FTPW9960 Sticla de dilutie 3M™ Flip-Top cu apa peptonata 99 mL 20-25°C

3M Food Safety este certificatd conform cu standardul ISO (Organizatia Internationald de Standardizare) 9001 pentru
design si fabricatie.

Siguranta
Utilizatorul trebuie sa citeasca, sa inteleaga si sa respecte toate informatiile de securitate continute in instructiunile
pentru produsele Sticle de dilutie 3M Flip-Top. Pastrati instructiunile de sigurantad pentru consultari ulterioare.

NOTA: Indic# o situatie periculoasa care, dacé nu este evitata, poate fi cauza unor daune materiale.

NOTA

e Compania 3M nu a efectuat cercetari de utilizare a diluantilor Sticla de dilutie 3M Flip-Top pentru utilizarea in alte
industrii decéat cea alimentara. De exemplu, 3M nu a efectuat cercetéri de utilizare a produselor Sticla de dilutie
3M Flip-Top pentru testarea apei, a produselor farmaceutice sau cosmetice.

e Sticla de dilutie 3M Flip-Top nu au fost testata cu toate produsele alimentare, procesele alimentare si mediile de
procesare a alimentelor, protocoalele de testare posibile sau cu toate tulpinile de bacterii posibile.

A nu se utiliza produsele Sticle de dilutie 3M Flip-Top pentru diagnosticarea afectiunilor la oameni si animale.
Utilizatorul trebuie sa isi instruiasca personalul in tehnicile de testare corespunzatoare, de exemplu: Bunele Practici
de Laborator®, ISO 7218®, sau ISO 17025®,

e Pentru informatii despre documentatia referitoare la performantele produsului, vizitati site-ul nostru web la
www.3M.com/foodsafety sau contactati reprezentantul sau distribuitorul local 3M.

Responsabilitatea utilizatorului

Utilizatorii au responsabilitatea de a se familiariza cu instructiunile despre produs si cu informatiile despre produs.
Vizitati site-ul nostru web la adresa www.3M.com/foodsafety, sau contactati reprezentantul sau distribuitorul
dumneavoastra local 3M pentru mai multe informatii.

In momentul selectirii unei metode de testare, este important sa retineti faptul ci factorii externi, cum ar fi metodele de
prelevare a mostrelor, protocoalele de testare, prepararea si manipularea mostrelor, precum si tehnicile de laborator, pot
influenta rezultatele testelor. Proba de produs alimentar poate influenta chiar ea rezultatele.

Este responsabilitatea utilizatorului sa selecteze orice metoda de testare sau produs in vederea evaluarii unui numar
suficient de mostre, cu matricele corespunzéatoare si conditiile microbiene adecvate, astfel incat metoda de testare
aleasa sa corespunda criteriilor sale.
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Este, de asemenea, responsabilitatea utilizatorului sa se asigure ca toate metodele de testare si rezultatele acestora
satisfac cerintele clientilor si ale furnizorilor sai.

Cain cazul oricarei metode de testare, rezultatele obtinute in urma utilizarii oricarui produs 3M Food Safety nu
constituie o garantie a calitatii matricelor sau proceselor supuse testarii.

Limitarea garantiei/Despagubire limitata

CU EXCEPTIA CELOR MENTIONATE IN MOD EXPRES IN SECTIUNEA PRIVIND GARANTIA LIMITATA, SECTIUNE
AFLATA PE AMBALAJELE PRODUSELOR INDIVIDUALE, 3M NU RECUNOASTE NICIO GARANTIE EXPRESA S|
IMPLICITA, INCLUSIV, FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, ORICE GARANTII DE VANDABILITATE SAU DE ADECVARE
PENTRU UN ANUMIT SCOP. Daca orice produs 3M Food Safety este defect, 3M sau distribuitorul sau autorizat, la
alegerea sa, va inlocui produsul sau va rambursa pretul de achizitie al produsului. Acestea sunt singurele masuri ce

se vor lua. Trebuie sa instiintati imediat 3M in termen de saizeci de zile de la descoperirea oricaror defecte suspecte
ale produsului si sa returnati produsul la 3M. Apelati Serviciul de asistent clienti (1-800-328-16711n S.U.A.) sau
reprezentantul dvs. oficial 3M Food Safety pentru a obtine o autorizatie de inapoiere a bunurilor.

Limitarea raspunderii 3M

3M NU VA FI RESPONSABILA PENTRU NICIUN FEL DE PIERDERI SAU DAUNE, INDIFERENT DACA ACESTEA SUNT
DAUNE DIRECTE, INDIRECTE, SPECIALE, ACCIDENTALE SAU REZULTATE PE CALE DE CONSECINTA, INCLUSIV,
DAR FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, PIERDERI DE PROFIT. in niciun caz raspunderea 3M nu va depasi, sub nicio
ipoteza legala, pretul de achizitie al produsului banuit a fi defect.

Pastrare
La primire, depozitati Sticld de dilutie 3M Flip-Top nedeschisa la temperaturile indicate (consultati Tabelul 1).

AEliminare la deseuri

Dupa utilizare, Sticla de dilutie 3M Flip-Top cu apa peptonata tamponaté poate contine microorganisme care pot
reprezenta un eventual risc biologic. Respectati standardele actuale din domeniu ori regulamentele locale privind
eliminarea la deseuri.

Instructiuni de utilizare
Respectati cu atentie toate instructiunile. Nerespectarea acestora poate duce la rezultate imprecise.

Purtati imbracaminte de protectie corespunzatoare si respectati standardele de buna practica si siguranta in laborator
GLP.

1. Indepartati punga cu sigiliu. Nu utilizati produsul daca sigiliul este rupt. Deschideti capacul produsului Sticls de
dilutie 3M Flip-Top.

2. Adaugati proba in fiola printr-o tehnica aseptica.
3. Inchideti capacul si agitati pentru a finaliza dilutia.

n cazul utilizarii cu produsele Plici 3M™ Petrifilm™:
Consultati ,Instructiunile de utilizare pentru produsul Placi BM™ Petrifilm™”.

Daca aveti intrebari referitoare la anumite aplicatii sau proceduri, vizitati site-ul nostru web la www.3M.com/foodsafety
sau contactati reprezentantul sau distribuitorul local 3M.

Referinte:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Consultati versiunile curente ale metodelor standard mentionate mai sus.

Explicarea simbolurilor
www.3M.com/foodsafety/symbols
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VHCTpYyKUUM K NnpenaparTy

dnakoHbl dnvn-Ton gns passegeHUN

OnuncaHmne mn npeaHasHayvyeHUe npenaparta

3M™ ®nakoHbl ®ann-Ton Ans pasBeAeHNin NpeABapUTeNIbHO HaMOHEHbl Pa3NNYHbIMU BydepHbBIMU pacTBopamu,
KOTOpble MOTyT 1CMO/b30BaTbCs B Ka4ecTBe pa3baBuTenein Ans NoAc4eTa MUKPOOPraHM3MOoB B Mpo6ax nuLm

N cpebl MPOM3BOACTBA NULLEBLIX NPOAYKTOB. 3M dnakoHbl ®nvn-Ton Ans pa3BeseHNii obecneynBaoT NPoCToTy
NPUroTOBNEHVISI PA3BeAEeHWIA.

Ta6bnuua 1. OnucaHue npenaparta v ycnosus XxpaHeHus

Homep no kaTtanory | OnucaHuve npenapaTra O6bem | XpaHeHune
FTBFD9060 3M™ dnakoH dnnn-Ton ¢ 6ydepom batrepdunga 90 mn 20-25°C
FTBFD9960 3M™ dnakoH ®aunn-Ton ¢ bydpepom batrepdunga 99 mn 20-25 °C
FTBPW9060 3M™ ®dnakoH ®ann-Ton ¢ 3abydpepeHHOM NeNnTOHHOW BOAON 90 mn 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ dnakoH ®ann-Ton ¢ 2X 3abydepeHHON NenTOHHOW BOAOM 30 mn 20-25°C
FTPHB9060 3M™ ®nakoH ®ann-Ton ¢ pochaTHbIM Bydbepom 90 mn 20-25°C
FTPHB9960 3M™ ®nakoH ®ann-Ton ¢ pochaTHbIM Bybepom 99 mn 20-25°C

FTPW9060 3M™ dnakoH ®nmn-Ton ¢ NenTOHHO BOAON 90 mn 20-25°C
FTPW9960 3M™ dnakoH ®nun-Ton ¢ NenTOHHOM BOAON 99 mn 20-25 °C

Mpouecckl pa3paboTkn 1 NponsBoacTBa koMmnaHuy 3M Food Safety npowwnu nposepky 1 nonyunnm ceptudukat
MCO 9001 (MexayHapoaHasa opraHmsaums no ctaHaapTusaymn).

TexHuKa 6e30MacHOCTN

MNMonb3oBaTesNb AOHKEH NPOYECTb, MOHATL U COBAATL BCE YKa3aHUS MO TEXHVKe 6e30MacHOoCTY B
NHCTPYKUMAX K 3M dnakoHy ®nunn-Ton ans passegeHuin. CoOXpaHUTe MHCTPYKLMK MO TEXHUKE 6e30MacHOCTU ANs
NCNONb30BaHWUA B JaNbHeNLeM.

YBEAOMJIEHUE. YKa3biBaeT Ha ONacHyo CUTYaLmio, NPy BO3SHUKHOBEHWM KOTOPOI MOXKET NPOW30MTH
noBpexjeHune nmyLLecTea.

YBEAOMJIEHMNE

+  KomnaHus 3M gokyMeHTanbHO He NOATBePXAaeT NCMoib30BaHWe npenapaTtos-pacTteoputeneli 3M ®nakoHoOB
®ann-Ton Ansa passBegeHunii B ApYyrnx OTPacasax NpoMbILLAEHHOCTY, KpoMe nuiesoii. Hanpumep, komnaHma 3M
[OKYMEHTa/IbHO He NOoATBEPXAaeT UCMNo/ib30BaHue npenapatoB 3M ®dnakoHoB Pnauvn-Ton ANna pa3BeaeHnn 4ns
nccnefoBaHNS BOAbI, 1eKaPCTBEHHbIX MPenapaToB WAV KOCMETUKN.

+ lpenapat 3M ®nakoH ®numn-Ton Ana pa3BeAeHNn He TeCTUPOBAJCS CO BCEMU BO3MOXHbBIMU MULLEBbIMY
NPOAYKTaMu 1 BUAAMU TEXHOJIOrMYeCKor 06paboTKy NULLM, MPOTOKOAAaMWN NCABITaHUI UK BCEMMU
BO3MOXHbIMW 6aKkTepranbHbIMU LUTAMMaMMU.

*  He vicnonb3ayiite 3M ®nakoHbl ®avn-Ton gns pa3BefeHnii Npu ANarHOCTMKe COCTOSHUS NI0Aen nan
XWNBOTHbIX.

+ [lonb3oBaTeslb HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a 0bydeHMe nepcoHana Hagnexalym MeToamkam nposeseHns
aHanusa, HanpumMep onMcaHHbIM B JOKyMeHTe «Hagnexalas nabopaTopHas npakTuka» (), B ctaHgapTe
NCO 7218 @ nan NCO 17025 O,

+  TonyunTb cBefeHns 0 AOKYMEHTaIbHOM MOATBEPXAEHNM XapaKTePUCTUK MPOAYKTa MOXHO Ha Beb-caliTe
www.3M.com/foodsafety nnm y mectHoro npeacraButens A1M6o ANCTpmbbLIOTOpPa KomMnaHmy 3M.
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06513aHHOCTIU NoJib30BaTens

Monb3oBaTeNn HecyT NONHYHO OTBETCTBEHHOCTb 3@ 03HaKOMAEHME C UHCTPYKLUMAMUN 1 MHPOopMaLmei

06 ncnonb3oBaHUK NpoaykTa. Ana nonyvyeHnsa 6onee nogpo6Hon nHGopmMaLmm noceTuTe Hal Be6-caiiT Nno
aapecy www.3M.com/foodsafety 1160 cBsXmMTECh C BalLMM MECTHbIM MPeACTaBUTENEM NN AUCTPUOBIOTOPOM
3M.

Mpw BbIBOpe MeToAa NCCNef0BaHMS BaXHO MOHMMATb, YTO Ha pe3y/ibTaThbl UCCeL0BaHNS MOTYT BAWSATL BHELUHME
dakTopbl, HaNpuMep MeTog 3abopa NpPo6, MPOTOKON NCCIeA0BaHUS, MOAFOTOBKA NPO6 K MCCAeL0BaHMNI0, CNOCOo6bI
06paboTKM NPo6 BO BpeMsi NCCEeA0BaHMS, a TakxXe 1CrnosiblyeMoe o6opysoBaHue. MNuieBas npo6a cama no cebe
MOXET NOBAUSTbL Ha Pe3y/bTaThl.

3a BbIOOp MeToAa NCCnefoBaHNS 1 COOTBETCTBYIOLLEro NpenapaTa oTBeyaeT Nonb3oBaTesb. [onb30BaTeNb
AOJIKEeH Ha OCHOBaHWM NCCNeA0BaHNS JOCTaTOMHOMO KOMYeCTBa 06pasLIoB C MOMOLLLIO Hagnexallmx MaTpu,

N TeCTOBbIX MVKPOOPraHM3MOB OnpeaennTb, OTBeYaeT /1M BbIBpaHHbIA MeTOZ NCCef0BaHNA HEOOXOANMBIM eMy
KPUTEPUSIM.

Kp0|v|e TOro, Nosib3oBaTenb 06s3aH YCTaHOBUTb, OTBEYakT 1IN METOAbI N pe3y/ibTaTbl NPOBOAVUMbIX UM aHaNnn30B
Tpe(SOBaHI/IﬂM ero K1meHToB 1 NOCTaBLLNKOB.

Pe3ynbTaTbl, MONyYeHHble C MOMOLLbIO NpenapaToB 3M Food Safety (kak 1 Npu Mcnonb3oBaHMM NHO60rO ApYroro
MeToZa UCMbITaHWIA), He FapaHTUPYIOT KauecTBO MaTPUL, UM TEXHONOTMYECKMX MPOoLLeCccoB, NojBepraBLLMXCS
nccnesoBaHUAM.

OrpaHuyeHmne rapaHTUi N cpeacTB NPaBOBOU 3aLLUTbI

EC/IN MIHOE IBHO HE YKA3AHO B PA3JE/NE OB OFPAHUYEHHOW TAPAHTUW HA MHAVBUAYANIBHOW
YMNAKOBKE MNMPOAYKTA, KOMIMAHWA 3M HE NMPU3HAET KAKWE Bbl TO H/ Bbl/10 MPAMbBIE NJT KOCBEHHbIE
FAPAHTUINHBIE OBA3ATE/IbCTBA, BK/THOUAS, MOMMMO MPOYEFO, FTAPAHTMIO TOBAPHbIX XAPAKTEPUCTUK
nnn NPUroAHOCTV Ana ONPEAENEHHOIO NPUMEHEHWS. Ecnn B nsgennu komnaHum 3M Food Safety
obHapyxuBarTca gedekTbl, KOMNaHWa 3M UM YNONHOMOYEHHBIW 3TO KOMMaHMen ANCTpnbbIOTOP 06a3yeTcs
Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO 3aMEHUTb 3TO M34enre UM BO3MeCTUTb CTOMMOCTb €ro MoKyrnku. 3To e ANHCTBEHHbIA
Cnoco6 npaBoBo 3aLWmTel. O BO3MOXHOM JedekTe HeO6X0ANMO HeMeIeHHO YBeAOMUTb KOMMNaHuto 3M

B TeyeHune 60 gHel C MOMeHTa ero obHapyXeHus 1 BepHyTb AedeKTHbIV npenapat B koMnaHuio 3M. Ana
CaHKLMOHMPOBaHNA BO3BpaTa ToBapa NO3BOHUTE B CNYXOy noaaep>xkm knvneHToB (+1 800 328 1671 B CLUA) naun
cBoeMy oduLmansHOMY npeacTtaBuTento komnaHum 3M Food Safety.

OrpaHnyeHune oTBETCTBEHHOCTU KOMNaHuu 3M

KOMMAHWA 3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3A YLLEPB U1 NOBPEXAEHNSA, ABAAKOLWMECA NMPAMbBIMU,
HEMPSAMbIMW, YMbILUJTEHHBIMW, CNYYANHBIMW U KOCBEHHBLIMI, BK/TKOUASA, MOMMO NPOYETO,
YTPAYEHHYO MPUBbIJIb. OTBETCTBEHHOCTE KOMMNaHUM 3M HU MpK Kaknx 06CToATeNbCTBaX U HECMOTPS

HW Ha Kakue TpeboBaHWNS He MOXEeT MNpeBbIlLaTh CTOMMOCTbL U3JeNus.

XpaHeHune
Mocne NnonyyeHUs XxpaHUTe HEBCKPbITblE 3M ®niakoHbl Pann-Ton AN pa3BefeHWA NPU yKa3aHHOM TemnepaType
(cm. Tabanuy 1).

AYTnnunsauyusa

Mocne ncnonb3oaHusa 3M dnakoHbl Pavn-Ton Ana pasBeseHNr MOoryT cofepXaTb MUKPOOPraHM3Mbl, KOTopble
MOTYT NpeAcCcTaBAAaTb NOTEHLMANABHYH 610N0rMYeckyro ONacHOCTb. YTUAU3NPYiTe NpenapaT B COOTBETCTBUM
CAeNCTBYOLWMMN OTPacaeBbIMU CTaHAAPTaMN AN MECTHBIMY HOPMaMMU.

WHCTPYKLUU MO NPUMEHEHMIO
CTporo cobntoaaiiTe Bce MHCTPYKLUN. B MPOTMBHOM cny4yae pe3ynbTaTbl MOTYT 6bITb HETOYHBLIMU.

HazeBaiiTe COOTBETCTBYOLLYHO 3aLLNTHYH OAEXAY U NPUAEPXKMBANTECh CTaHAAPTHBIX Hagnexallmx
nabopaTopHbIX NpakTuK (GLP) .

1. CHumUnTe NnomMby. He ncnonb3syiite nsgenve, ecav naomba nospexgeHa. OTkporite Kpbiwky 3M dnakoHa
®nuvn-Ton Ana pa3BeaeHU.

Cobntogas npaswia acenTuku, gobasbTe Npoby BO GAAKOH.

3aKpoiiTe KPbILLKY W BCTPSIXHUTE, UTO6bI 3aBEPLUNTL Pa3BeseHMe.
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[JeircTBuA B cnyyae ucnonb3oBaHusa TecT-nnactmH 3M™ Petrifilm™

CM. COOTBETCTBYHOLLME MHCTPYKLMW K Npenaparty A1a Tect-nnactuH 3M™ Petrifilm™.

Ecnm Y BaC BO3HWKJIN BOMPOCHI Mo onpejgeneHHbIM crocobam npnMMeHeHnAa nanm npoueaypam, noceTunTe Hall

Beb6-caliT no agpecy www.3M.com/foodsafety nnm obpatutecs K MECTHOMY NpeACcTaBUTENO NN ANCTPUBBLIOTOPY
KoMnaHum 3M.

Cnucok nuTepaTypbl
1. yl‘lpaBﬂeHI/Ie CLWA no CaHUTAPHOMY HaA30pPY 3a Ka4eCTBOM MNMULLEBBLIX MPOAYKTOB 1 MeANKaMEHTOB. Ceog

desepanbHbIX HOPMATMBHBIX aKTOB, pa3zen 21, yacTb 58. Hagnexaluas nabopatopHas npakTuka Ans
AOKJMHUNYECKMX NTa6opaTOpHbIX NCCNef0BaHWIA.

2. NCO 7218. Mnkpobmnonorus nuLLeBbIX NPOAYKTOB 1 KOPMOB A/ XUBOTHbIX. ObLne TpeboBaHNSA
W PYKOBOACTBO MO MUKPOBNONOrMUYECKOMY aHanmsy.

3. NCO/M3K 17025. ObLume TpeboBaHNSA K KOMNETEHTHOCTU UCMbITaTe/IbHbIX U KaANGPOBOYHbLIX 1abopaTopuia.

Cm. ,D,GI7ICTByI-OLLI,I/IE BepPCI YKa3aHHbIX Bbllle CTaHAAPTHbIX METOA0B.

3HayeHne CUMBOJIOB
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Uriin Talimatlari

Flip-Top Seyreltme Siseleri

Uriin Tanimi ve Kullanim Amaci

3M™ Flip-Top Seyreltme Siseleri, gida ve gida islemi ¢evresel numunelerindeki mikroorganizmalarin sayiminda seyreltici
olarak kullanilabilecek gesitli tamponlarla 6nceden doldurulmus olarak verilmektedir. 3M Flip-Top Seyreltme Siseleri,
seyrelticilerin hazirlanmasini basitlestirir.

Tablo 1: Uriin Agiklamasi ve Saklama Kosullari

Katalog Numarasi Uriin Agiklamasi Hacim Saklama
FTBFD9060 3M™ Flip-Top Seyreltme Sigesi Butterfield's Buffer ile 90 mL 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top Seyreltme Sisesi Butterfield's Buffer ile 99 mL 20-25°C
FTBPW9060 3M™ Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmig Peptonlu Su ile 90 mL 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top Seyreltme Sisesi 2X Tamponlanmig Peptonlu Su ile 30 mL 20-25°C
FTPHB9060 3M™ Flip-Top Seyreltme Sisesi Phosphate Buffer ile 90 mL 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top Seyreltme Sisesi Phosphate Buffer ile 99 mL 20-25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top Seyreltme Sigesi Peptonlu Su ile 90 mL 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top Seyreltme Sisesi Peptonlu Su ile 99 mL 20-25°C

3M Gida Giivenligi, ISO (Uluslararasi Standardizasyon Tegkilati) 9001 tasarim ve Uretim sertifikasina sahiptir.
Giivenlik

Kullanici, 3M Flip-Top Seyreltme Siseleri talimatlarindaki tim giivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve bunlara uymalidir.
Giuvenlik talimatlarini ileride bagvurmak tzere saklayin.

NOT:Onlem alinmadidi takdirde mal zarari ile sonuglanabilecek tehlikeli durumlari belirtir.

NOT

e 3M, 3M Flip-Top Seyreltme Sisesi seyrelticilerinin gida endiistrisi diginda kullanimini belgelendirmemistir. Ornegin
3M, 3M Flip-Top Seyreltme Siselerini su, farmasotik veya kozmetik irlinlerini test etmek lizere belgelendirmemistir.

e 3M Flip-Top Seyreltme Siseleri, olasi gida iriinlerinin, gida islemlerinin, test protokollerinin ya da bakteri suglarinin
timuyle test edilmemistir.
3M Flip-Top Seyreltme Siselerini insanlarin veya hayvanlarin tibbi durumlarina tani koymak igin kullanmayin.
Kullanici, personelini dogru test teknikleri konusunda egitmelidir; 6rnegin: lyi Laboratuvar Uygulamalari®, ISO 7218@
veya ISO 170250,

e Uriin performansiyla ilgili dokiimantasyon icin, www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret edin veya
yerel 3M temsilciniz ya da dagitimcinizla irtibat kurun.

Kullanicinin Sorumlulugu
Kullanicilar GirGin talimatlari ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle yikimliidiir. Daha fazla bilgi igin www.3M.com/
foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcinizle ya da dagitimcinizla iletigsime gegin.

Bir test yontemi secilirken, numune alma yéntemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasi, iglem yapilmasi ve
laboratuvar teknigi gibi dig faktorlerin sonuglari etkileyebilecegi bilinmelidir. Gida 6rnegdinin kendisi sonuglari etkileyebilir.

Segilen test ydonteminin kullanicinin kriterlerini kargiladigi konusunda kullaniciyi tatmin edecek uygun matrisler ve
mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi degerlendirmek izere herhangi bir test ydnteminin secilmesi kullanicinin
sorumlulugundadir.

Tum test yontemlerinin ve sonuglarinin misteri ve tedarikgi gereksinimlerini kargilamasini saglamak yine kullanicinin
sorumlulugundadir.

Tum test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi Griintiniin kullanilmasindan elde edilen sonuglar test
edilen matrislerin veya siireclerin kalitesi konusunda bir garanti olugturmaz.
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Garantilerin Sinirlandirilmasi/Sinirli C6ziim

3M, HER BiR URUN AMBALAJININ UZERINDEKI SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE,
PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BiR KULLANIMA UYGUNLUK GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI
OLMAMAK UZERE HERHANGI BiR ACIK VEYA ZIMNI GARANTIYi KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida
Giuvenlik Uriini’niin kusurlu olmasi durumunda, 3M veya yetkili dagitimcis, tercihine gére iiriinii degistirecek veya uriin
satis tutarini iade edecektir. Tarafiniza miinhasir ¢éziimler bunlardir. Uriinde mevcut oldugundan kusku duyulan herhangi
bir kusurun fark edilmesinden sonraki altmis giin icinde durumu 3M’e bildirin veya iiriinii 3M’e iade edin. Mal iade izni
almak igin litfen Migteri Hizmetleri’ni (ABD’de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Giivenlidi temsilcinizi arayin.

3M’in Sinirli Sorumlulugu

3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZI VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMIiS KAZANGCLAR DAHIL
ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BIR KAYIP VEYA ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR.
Hicbir durumda 3M’in herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen Griintn satig fiyatini
asamaz.

Saklama
Aldiktan sonra, agilmamig 3M Flip-Top Seyreltme Sigelerini belirtilen sicakliklarda saklayin (Bkz. Tablo 1).

A Atma
Kullanimdan sonra 3M Flip-Top Seyreltme Siseleri biyolojik olarak tehlikeli olabilecek mikroorganizmalar igerebilir. Atma
islemi igin gecerli endistri standartlarina veya yerel ydonetmeliklere uyun.

Kullanim Talimatlari
Tum talimatlara dikkatle uyun. Bu uyarinin dikkate alinmamasi hatali sonuglara neden olabilir.
Uygun koruyucu giysiler giyin ve standart iyi laboratuvar uygulamalarina (GLP)' mutlaka uyun.

1. Onceden agilmadigini belirten miihri ¢ikarin. Miihiir bozulmussa kullanmayin. 3M Flip-Top Seyreltme Sisesinin
kapagini agin.

2. Numuneyi aseptik kosullarda siseye ekleyin.
3. Kapagi kapatin ve seyreltmeyi tamamlamak icin sallayin.

3M™ Petrifilm™ Plakalari ile kullanilirsa:
ilgili “3M™ Petrifilm™ Plakasi Uriin Talimatlarina” bagvurun.

Belirli uygulamalar veya prosedirler hakkinda sorulariniz varsa www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi
ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisi ya da dagitimcisi ile irtibat kurun.

Referanslar:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Yukarida listelenen standart ydontemlerin gilincel versiyonlarina bagvurun.

Sembollerin Agiklamasi
www.3M.com/foodsafety/symbols
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IARTOIERICGERE RSO TCTHERLIE IV IREDRVG S ERALERIESNEVELHD XY,
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1. BEHEBLES—ILZRDLES —IDEELTVSHREIE ERALEVWTIET V.M TUy Ty T BIRKDF vy T %
T &Y

2. BTN ERMUCERRETHRMLED,
3. BEZHAORMLZIR->THERLED,
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ZYTBMBM™ R TIILLTL— R DR BIERI ESBLTIE T,

BEMABBERPFIBICOVWVTIEMAH D LIS DT TH1 MMwww.3M.com/foodsafety) & Z& LW\ 72 < H\ 3MER
FEIEHE FIFEDRVERFGEEZ TERUVLEHLELIE T,

SE R
1. U.S.Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58.Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

3. ISO/IEC 17025.General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
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3M United States

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario N6A 4T1
Canada

1-800-563-2921

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Health Care

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Schurz-Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M United Kingdom PLC
Morley Street,
Loughborough
Leicestershire

LE111EP

United Kingdom

+(44) 1509 611 611

3M Osterreich GmbH
Euro Plaza

Gebaude J, A-1120 Wien
Kranichberggasse 4
Austria

+(43) 186 686-0

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited
6-7-29, Kita-Shinagawa
Shinagawa-ku, Tokyo
141-8684 Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

611300 363 878

2510 Conway Ave © 2018, 3M. All rights reserved.
St. Paul, MN 55144 USA 3M and Petrifilm are trademarks of 3M. Used under license in Canada.
www.3M.com/foodsafety 34-8722-6269-5



@D Gz i =
m %75 H#H:2018-05
FmiEa

Flip-Top &R

=it AR P A &

3M™ Flip-Top MRHRINE S AR, 7] BIEH X R Al & @m0 TR f PR EYI# 1T E B9 K. 3M Flip-Top Rl
A R iz,

& L= minBANEE =4

BRES P aniftee {#78 i
FTBFD9060 3M™ Flip-Top Butterfield’ s £ 4G #HRA 90 mL 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top Butterfield’ s & 4iRHREHR 99 mL 20-25°C
FTBPW9060 3M™ Flip-Top &4 & B BR/KHRER 90 mL 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top 2X & 4% AR /KERRR 30 mL 20-25°C
FTPHB9060 3M™ Flip-Top BEFR LR R IHEREAR 90 mL 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top BAEAELE AR IHFENR 99 mL 20-25°C

FTPW9060 3M™ Flip-Top & 4% B BR/KHREHR 90 mL 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top &4 & B R/ ERR 99 mL 20-25°C
3M Food Safety =@MVt 4= BE4£3K1T 1SO (EFRRENLALR) 9001 A,

RE
AP Rz, EBAEFHIEST 3M Flip-Top BN BARIFIE R 2E 8. XEREFLR2WASE, UEHEER,
AR IRTRIRER, MR ISR, AT SBM =%,

EE
o XITEERENF 3M Flip-Top HREMBRRN AT RMAZINIEMITIY, 3M HAREZHAIE 5140, X T 258
3M Flip-Top ##H#R A F 127K B @, 3M HARE Z R AT,

o FHARHWFIERARNRM™ M BmIL 1275 RNEFE R EERZ R AT 3M Flip-Top HRHREITHR M,

o BEMEAXRHBYINEFERIZETRER 3M Flip-Top %l

o AP XIFIERRV AT E A STEITIEI, F1i0: AR KRIEEEW.1SO 7218@ 5 IS0 17025¢),

o BXFmMEREXIMERIGER, EHEENBIMIE www.3M.com/foodsafety, Al 5 & XA 3M ARIEHEFEKR LU
RIGEE,
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AP A RERESRIARIE B &R MM LS www.3M.com/foodsafety SEX R L thH 3M R EF HE, AT ##

EZER.

ERRAD N7 AR, SSRIAREIRMIMBEIR (QNEAE 757 75 R 4 bl & MR SLIERA) BRI RE R MME R, Bt
mAs BRI BRI R

RATEEEN G AR MY, N B1THTERSENERMMEYIRIEN E 15 % M MHETIHE, UHRRPMEFEA N7 &
(SR=gazDal=i] oy: 38

WG ENEREGHERT P RMENENERBEHAF 135,
EFFE12N7 55—#*, SEAES 3M Food Safety ™= mFfSEIMER AT RRIER W ERSIEFNERE,
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X R MR AT — AR5 2R (S TE & B = SR TE TR R I Al SEFRFA R 60 RAISZENIEAN 3M, FHI5%Z 7 miBiE LA 3M. 153
E P BARSSEBI] (1-800-328-1671 EE) IEX R ERY 3M Food Safety B AR TRLIAFR TR,

3M S1EFRH!
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1. ZEERARLEEER.EE(BFMEHRE)(Code of Federal Regulations) 55 21 &8, 58 58 &893 IFIRKMA KM R
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2. 1SO 7218, B ®McHEARMSEY - eI A —MRERMERE.
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3M United States

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario N6A 4T1
Canada

1-800-563-2921

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Health Care

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Schurz-Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M United Kingdom PLC
Morley Street,
Loughborough
Leicestershire

LE111EP

United Kingdom

+(44) 1509 611 611

3M Osterreich GmbH
Euro Plaza

Gebaude J, A-1120 Wien
Kranichberggasse 4
Austria

+(43) 186 686-0

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited
6-7-29, Kita-Shinagawa
Shinagawa-ku, Tokyo
141-8684 Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

611300 363 878

2510 Conway Ave © 2018, 3M. All rights reserved.
St. Paul, MN 55144 USA 3M and Petrifilm are trademarks of 3M. Used under license in Canada.
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FTBFD9060 3M™ aaaussdamasilan a3 90 wa. 20-25°C
FTBFD9960 3M™ gqau559ianasilan TWiwas 99 ua. 20-25°C
FTBPW9060 3M™ qau553tiwasidInu twwas 90 ua. 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ gqau559tWiWasidInu TWwas x 2 30 ua. 20-25°C
FTPHB9060 3M™ gqaus5tininaswadiie tinas 90 ua. 20-25°C
FTPHB9960 3M™ gaau553tinasnadine TWinas 99 wa. 20-25°C
FTPW9060 3M™ gaussiininasilinu 2awmas 90 ua. 20-25°C
FTPW9960 3M™ aaausstnnasillInu rawmas 99 wa. 20-25°C
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@, o ' & & o pe
mnldsruAunnuatvisiaagiia 3M™ Petrifilm™:
Tisag “AtusitnislaunNanius” NiuiisguaadtiuaInsiaaiga 3M™ Petrifilm™
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ANUIMUIENIaInTMUIeUDILTEN 3M Tuviaviusaviiu

lanaANsava:
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

2. ISO 7218 Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
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3M United States

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario N6A 4T1
Canada

1-800-563-2921

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Health Care

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Schurz-Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M United Kingdom PLC
Morley Street,
Loughborough
Leicestershire

LE111EP

United Kingdom

+(44) 1509 611 611

3M Osterreich GmbH
Euro Plaza

Gebaude J, A-1120 Wien
Kranichberggasse 4
Austria

+(43) 186 686-0

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited
6-7-29, Kita-Shinagawa
Shinagawa-ku, Tokyo
141-8684 Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

611300 363 878

2510 Conway Ave © 2018, 3M. All rights reserved.
St. Paul, MN 55144 USA 3M and Petrifilm are trademarks of 3M. Used under license in Canada.
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FIEt2 ] HS HE 4% 2 2
FTBFD9060 3M™ Flip-Top &M<t (Butterfield’ s Buffer) 90mL 20-25°C
FTBFD9960 3M™ Flip-Top &| At (Butterfield’ s Buffer) 99mL 20-25°C
FTBPW9060 3M™ Flip-Top &| At (Buffered Peptone Water) 90mL 2-30°C
TS2XBPW30 3M™ Flip-Top 2|22t (2X Buffered Peptone Water) 30mL 20-25°C
FTPHB9060 3M™ Flip-Top 2| (Phosphate Buffer) 90mL 20-25°C
FTPHB9960 3M™ Flip-Top 2|2 (Phosphate Buffer) 99mL 20-25°C
FTPW9060 3M™ Flip-Top &|AH (Peptone Water) 90mL 20-25°C
FTPW9960 3M™ Flip-Top 2|2 (Peptone Water) 99mL 20-25°C
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3M Food Safety

3M United States

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario N6A 4T1
Canada

1-800-563-2921

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Health Care

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Schurz-Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M United Kingdom PLC
Morley Street,
Loughborough
Leicestershire

LE111EP

United Kingdom

+(44) 1509 611 611

3M Osterreich GmbH
Euro Plaza

Gebaude J, A-1120 Wien
Kranichberggasse 4
Austria

+(43) 186 686-0

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited
6-7-29, Kita-Shinagawa
Shinagawa-ku, Tokyo
141-8684 Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

611300 363 878
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