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Product Instructions
Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water (ISO)

Description

The 3M™ Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water (ISO) is a diluent for the enumeration of microorganisms
from food, beverage, and environmental samples. The diluent conforms to the formula specified in the International
Organization for Standardization (ISO), ISO 6579" and is as follows:

Enzymatic digest of casein 10.0 g

Sodium chloride 5.0 g

Disodium hydrogen phosphate dodecahydrate (Na,HPO,-12H,0) 9.0 g

Potassium dihydrogen phosphate (KH,PO,) 1.5 g

Water 1000 mL

pH is adjusted as necessary, so that after terminal gamma irradiation, it is 7.0 = 0.2 at 25°C.
3M Food Safety is certified to ISO 9001 for design and manufacturing.
Safety

The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Flip-Top Dilution
Bottles. Retain the safety instructions for future reference.

NOTICE: Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in property damage.

NOTICE

e 3M has not documented 3M Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water (ISO) diluent for use in industries
other than food. For example, 3M has not documented 3M Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water
(ISO) for testing water, pharmaceuticals or cosmetics.

e 3M Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water (ISO) has not been tested with all possible food products,
food processes, testing protocols or with all possible strains of bacteria.

e Do not use 3M Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water (ISO) in the diagnosis of conditions in humans
or animals.

e The user must train its personnel in proper testing techniques: for example, Good Laboratory Practices?, ISO 72183,
or 1ISO 17025%.

e Select commercially made buffered peptone water media formulated to meet the requirements of ISO 6887 such as
3M Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water (ISO), may inhibit the DNase reaction resulting in no pink
zone formation when the 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX) Plate is used with the 3M™ Petrifilm™ Staph Express
(STX) Disk.

User Responsibility
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at
www.3M.com/foodsafety, or contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing
protocols, sample preparation, handling, and laboratory technique may influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the
appropriate matrices and microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’
requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the
quality of the matrices or processes tested.
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Limitation of Warranties / Limited Remedy

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M
DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety Product is defective, 3M or its
authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return
it to 3M. Please call Customer Service (1-800-328-1671in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a
Returned Goods Authorization.

Limitation of 3M Liability

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under
any legal theory exceed the purchase price of the product alleged to be defective.

Storage
Upon receipt, store unopened 3M Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water (ISO) at temperatures 20-25°C.

A Disposal
After use, 3M Flip-Top Dilution Bottle with Buffered Peptone Water (ISO) may contain microorganisms that may be a
potential biohazard. Follow current industry standards or local regulations for disposal.

Instructions for Use
If used with SM™ Petrifilm™ Plates:

Plating
Refer to the appropriate 3M Petrifilm Plate package insert for plating instructions.

Incubation
Refer to the appropriate 3M Petrifilm Plate package insert for Incubation instructions.

Interpretation
Refer to the appropriate 3M Petrifilm Plate package insert for Interpretation instructions.

For further information refer to the appropriate 3M Petrifilm Plate “Interpretation Guide.” If you have questions about
specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your local 3M
representative or distributor.

References
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. |SO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Refer to the current version of the standard methods listed above.

Explanation of Symbols
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instruction relatives au produit

Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée (ISO)

Description

Le 3M™ Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée (ISO) est un diluant utilisé pour la numération des microorganismes a
partir d’aliments, de boissons, et d’échantillons environnementaux. Le diluant est conforme a la formule spécifiée dans
I’Organisation internationale de normalisation (ISO) ISO 6579, soit :

Digestat enzymatique de caséine 10,0 g

Chlorure de sodium 5,0 g

Hydrogénophosphate de sodium dodécahydraté (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g

Dihydrogénophosphate de potassium (KH,PO,) 1,5 g

Eau 1000 mL

Le pH est ajusté si nécessaire, de maniére a ce qu’il soit de 7,0 £ 0,2 a 25 °C apres I'irradiation gamma finale.

3M Sécurité Alimentaire respecte la norme ISO 9001 en matiére de conception et de fabrication.

Consignes de sécurité
Lutilisateur doit lire, comprendre et suivre toutes les consignes de sécurité fournies dans le mode d’emploi des
3M Flip-Tops. Conserver ces consignes de sécurité pour référence ultérieure.

REMARQUE : indique une situation dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer des dégéats matériels.

REMARQUE

e 3M n’a pas documenté I'utilisation du 3M Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée (ISO) dans des secteurs autres
que I'industrie alimentaire. 3M n’a, par exemple, pas documenté I'utilisation du 3M Flip-Top avec Eau Peptonée
Tamponnée (ISO) pour I'analyse de I’eau, des produits pharmaceutiques ou des cosmétiques.

e Le 3M Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée (ISO) n’a pas été testé avec la totalité des produits alimentaires, des
processus de transformation des aliments, des protocoles d’analyse ou des souches possibles de bactéries.

e Ne pas utiliser le 3M Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée (ISO) pour établir des diagnostics sur I’lhomme ou
I’animal.

e Lutilisateur doit former son personnel aux techniques d’analyse appropriées, par exemple : les bonnes pratiques de
laboratoire?, la norme ISO 72183, ou la norme ISO 170254

e Certaines eaux peptonées tamponnées commerciales formulées en conformité avec I'lSO 6887, comme le
3M Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée (ISO), risquent d’inhiber la réaction de DNase, ce qui empéche
I’apparition d’une zone rose lorsque le Test 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX) est utilisé avec le Disque
3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX).

Responsabilité de l'utilisateur

Il incombe aux clients et aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations relatives au produit. Consulter
notre site www.3M.com/foodsafety pour obtenir davantage d’informations ou contacter votre représentant ou
distributeur 3M.

Lors du choix d’une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes comme les méthodes
d’échantillonnage, les protocoles de test, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de
laboratoires peuvent influencer les résultats.

Il incombe a I'utilisateur de sélectionner une méthode d’analyse adaptée pour évaluer un nombre suffisant d’échantillons
avec les matrices et les épreuves microbiennes appropriées, afin de garantir que la méthode d’analyse est conforme aux
critéres de I'utilisateur.

Il incombe également a I'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de
ses clients ou fournisseurs.

Comme avec n’importe quelle méthode de test, les résultats obtenus avec ce produit ne constituent pas une garantie de
la qualité des matrices ou des processus testés.
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Limitations de garanties/Limites de recours

SAUF S| EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT
INDIVIDUEL, 3M RENONCE A TOUTE GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER,
TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN USAGE SPECIFIQUE. En cas de
défaut de tout produit 3M Sécurité Alimentaire, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiére discrétion, au
remplacement ou au remboursement du prix d’achat du produit. Il s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé
du produit devra étre notifié 8 3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé au fournisseur. Appeler le
Service clientéle (1-800-328-1671 aux Etats-Unis) ou votre représentant officiel 3M Sécurité Alimentaire pour obtenir
une autorisation de renvoi.

Limitation de responsabilité de 3M

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS,
INDIRECTS, SPECIFIQUES, ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES
DE PROFITS. En aucun cas et en aucune maniére, la responsabilité de 3M ne sera engagée au-dela du prix d’achat du
produit prétendu défectueux.

Stockage
Dés réception, conserver le 3M Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée (ISO) non ouvert & une température comprise
entre 20 et 25 °C.

AElimination des déchets

Aprés utilisation, le 3M Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée (ISO) peut contenir des microorganismes
potentiellement dangereux. Se conformer aux normes actuelles du secteur ou aux réglementations locales relatives a
I’élimination des déchets.

Instructions d’utilisation
En cas d’utilisation avec des tests 3M™ Petrifilm™ :

Utilisation des tests
Se référer a la notice des tests 3M Petrifilm concernés pour les instructions de test.

Incubation
Se référer a la notice des tests 3M Petrifilm concernés pour les instructions d’incubation.

Interprétation
Se référer a la notice des tests 3M Petrifilm concernés pour les instructions d’interprétation.

Pour toute information complémentaire, se reporter au « Guide d’interprétation » des tests 3M Petrifilm concernés.
Pour toute question concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre site Internet a I’adresse
www.3M.com/foodsafety ou contacter votre représentant ou distributeur 3M local.

Références
1. ISO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se reporter a la version en cours de validité des méthodes normalisées citées plus haut.

Explication des symboles
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Gebrauchsanweisungen

Flip-Top Verdiinnungsrohrchen mit gepuffertem Peptonwasser
(1SO)

Beschreibung

Das 3M™ Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit gepuffertem Peptonwasser (ISO) ist eine Verdiinnungslésung zur
Auszahlung der Mikroorganismen aus Lebensmittel-, Getranke- und Umgebungsproben. Das Medium entspricht den
Anforderungen der ISO-Norm 6579', d. h.:

Enzymatischer Aufschluss von Casein 10,0 g

Natriumchlorid 5,0 g

Dinatriumhydrogenphosphat (Dodecahydrat) (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g
Kaliumdihydrogenphosphat (KH,PO,) 1,5 g

Wasser 1000 ml

Der pH-Wert wird nach Bedarf angepasst, sodass er nach abschlieBender Gammabestrahlung bei 7,0 + 0,2
(bei 25 °C) liegt.

Die Design- und Produktionsprozesse bei 3M Food Safety sind nach ISO 9001 zertifiziert.

Sicherheit
Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise in den Anweisungen zu den 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen lesen,
verstehen und befolgen. Bewahren Sie diese Sicherheitshinweise auf, um spéater auf sie zurlickgreifen zu kénnen.

HINWEIS: Bezeichnet eine Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zu Sachschaden fiihren kann.

HINWEIS

e 3M hat die Verwendung des 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchens mit gepuffertem Peptonwasser (ISO) ausschlieRlich
fiir die Lebensmittelindustrie dokumentiert. So ist die Verwendung des 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchens
mit gepuffertem Peptonwasser (ISO) z. B. nicht fiir Tests von Wasser, Arzneimitteln oder Kosmetika von 3M
dokumentiert.

e Das 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit gepuffertem Peptonwasser (ISO) wurde nicht mit allen Lebensmitteln,
Verarbeitungsverfahren, Testprotokollen und Bakterienstammen getestet.

e Das 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit gepuffertem Peptonwasser (ISO) darf nicht zu Diagnosezwecken bei
Menschen oder Tieren eingesetzt werden.

e Der Anwender muss sein Personal in den geeigneten Testmethoden unterweisen: zum Beispiel Good Laboratory
Practices?, ISO 72182 oder ISO 17025%.

e Bestimmte handelsiibliche gepufferte Peptonwassermedien, die den Anforderungen der ISO 6887 entsprechen,
wie z. B. das 3M Flip-Top Verdiinnungsrdhrchen mit gepuffertem Peptonwasser (ISO), kénnen die DNase-Reaktion
hemmen, was dazu fiihrt, dass sich keine rosa Zone bildet, wenn die 3M™ Petrifilm™ Staph. Express (STX) Platte mit
der 3BM™ Petrifilm™ Staph. Express (STX) Bestatigungsdisk verwendet wird.

Verantwortung des Anwenders

Anwender missen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts
vertraut machen. Fiir weitere Informationen, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder
wenden Sie sich an lhren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokoll,
Probenaufbereitung, Handhabung und Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kénnen.

Es liegt in der Verantwortung des Anwenders bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkts, diese mit einer
ausreichenden Anzahl von Proben und Kontrollen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewahlte Testmethode
seinen Anforderungen entspricht.

Der Anwender tragt ebenfalls die Verantwortung dafiir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den
Anforderungen seiner Kunden und Lieferanten entsprechen.
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Wie bei allen Testmethoden, stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie
fur die Qualitat der untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

Haftungsbeschriankungen / Beschriankte Rechtsmittel

AUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER
VERPACKUNG DES JEWEILIGEN PRODUKTS ANGEGEBEN, LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN UND
STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT BESCHRANKT AUF, DIE
GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB. Sollte
sich ein Produkt von 3M Food Safety als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten Vertragshandler
nach eigenem Ermessen ersetzt oder der Kaufpreis zurlickerstattet. Gewahrleistungsanspriiche bestehen nicht. Sie sind
verpflichtet, 3M umgehend innerhalb von sechzig Tagen, nachdem die mutmaRlichen Defekte am Produkt festgestellt
wurden, davon zu informieren und das Produkt an 3M zurtickzusenden. Bitte rufen Sie dazu den Kundenservice
(1-800-328-1671in den USA) oder lhren autorisierten Vertreter fiir 3M Lebensmittelsicherheit-Vertreter an und sprechen
Sie mit ihm Uber die Ricksendung der Ware.

Haftungsbeschriankungen von 3M

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE,
NEBEN- ODER FOLGESCHADEN EINSCHLIESSLICH ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN. In
keinem Fall libersteigt die Haftung von 3M den Kaufpreis des angeblich defekten Produkts.

Lagerung
Das ungeéffnete 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit gepuffertem Peptonwasser (ISO) muss bei einer Temperatur von
20 bis 25 °C gelagert werden.

A Entsorgung

Nach der Verwendung enthélt das 3M Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit gepuffertem Peptonwasser (ISO) unter
Umstanden Mikroorganismen, die eine Biogefahrdung darstellen kénnten. Entsorgen Sie das Produkt gemaR den
aktuellen Industriestandards bzw. den vor Ort geltenden Regelungen.

Bedienungsanleitung
Bei Verwendung mit 3M™ Petrifilm™ Platten:

Beimpfen
Anweisungen zur Beimpfung finden Sie in der Verpackung der 3M Petrifilm Platte.

Inkubation
Anweisungen zur Inkubation finden Sie in der Verpackung der 3M Petrifilm Platte.

Interpretation
Anweisungen zur Interpretation finden Sie in der Verpackung der 3M Petrifilm Platte.

Weitere Informationen finden Sie in der entsprechenden ,Interpretationshilfe” fir 3M Petrifilm Platten.
Sollten Sie Fragen zu bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere Website unter
www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Referenzen
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. |SO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Konsultieren Sie bitte die jeweils aktuelle Version der oben aufgelisteten Standardmethoden.

Erklarung der Symbole

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Istruzioni sul prodotto

Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata
(1SO)

Descrizione

Il BM™ Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata (ISO) & un diluente per I'enumerazione
di microrganismi in campioni di alimenti, bevande e ambientali. Il diluente & conforme alla formula specificata
dall'Organizzazione Internazionale per la Standardizzazione (ISO), ISO 6579' ed & la seguente:

Terreno di coltura enzimatico della caseina 10,0 g

Cloruro di sodio 5,0 g

Disodio idrogenofosfato dodecaidrato (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g
Potassio diidrogeno fosfato (KH,PO,) 1,5 g

Acqua 1000 ml

Il pH & regolato secondo le necessita in modo che, in seguito alle radiazioni gamma finali, sia paria 7,0 + 0,2 a
25 °C.

3M Food Safety (Sicurezza alimentare) & certificata ISO 9001 per la progettazione e la produzione.

Sicurezza
L'utente & tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni per la sicurezza contenute nelle istruzioni
relative ai 3M Flip-Top flaconi per diluizione. Conservare le istruzioni di sicurezza per poterle consultare in futuro.

AVVISO: indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare danni materiali.

AVVISO

e 3M non ha certificato il 3M Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata (ISO) per 'uso in settori
diversi da quello alimentare. Ad esempio, 3M non ha documentato il 3M Flip-Top flacone per diluizione con acqua
peptonata tamponata (ISO) per I'analisi di acqua, prodotti farmaceutici e cosmetici.

e |l 3M Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata (ISO) non & stato testato con tutti i possibili
prodotti alimentari, processi alimentari, protocolli di prova o ceppi batterici.

e Non usare il 3M Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata (ISO) per la diagnosi delle
condizioni di soggetti umani o animali.

e |'utente deve addestrare il proprio personale nell'esecuzione corretta delle tecniche di prova: ad esempio, Buone
prassi di laboratorio?, ISO 72182 0 ISO 17025%.

e Scegliere come terreno acqua peptonata tamponata disponibile in commercio formulata in modo da soddisfare i
requisiti ISO 6887, come il 3M Flip-Top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata (ISO), pud inibire la
reazione DNasi con conseguente mancata formazione di una zona rosa quando si utilizza la piastra 3M™ Petrifilm™
Staph Express (STX) con il disco 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX).

Responsabilita dell'utente
Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni sul prodotto. Visitare il nostro sito web
all'indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore locale o rappresentante 3M per ulteriori informazioni.

Nella scelta di un metodo di test, &€ importante considerare che fattori esterni quali i metodi di campionamento, i
protocolli di test, la preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono ripercuotersi sui
risultati.

E responsabilita dell'utente, nel selezionare un qualsiasi metodo di analisi o prodotto, valutare un numero sufficiente
di campioni con le matrici appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per soddisfare i criteri relativi alla
metodologia di analisi scelta dall'utente.
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L'utente ha inoltre la responsabilita di accertarsi che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i
requisiti dei propri clienti e fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie al prodotto di Sicurezza alimentare 3M non costituiscono
una garanzia della qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

Limitazione di garanzia/Rimedio limitato

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA
CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE,
MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA O DI IDONEITA A UNO SCOPO
PARTICOLARE. Qualora un prodotto della Sicurezza alimentare 3M sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato
provvederanno, a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d'acquisto del prodotto. Questi sono

gli unici rimedi a disposizione del cliente. Si dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro

di eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo a 3M. Chiamare il servizio clienti (negli USA:
1-800-328-1671) o rivolgersi al rappresentante autorizzato della Sicurezza alimentare 3M per ottenere I'Autorizzazione
alla restituzione del prodotto.

Limitazione di responsabilita da parte di 3M

3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O EMERGENTI,
INCLUSA, MA NON IN VIA STRETTAMENTE LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita
legale di 3M andra oltre il prezzo d'acquisto del prodotto presunto difettoso.

Conservazione

Alla ricezione, conservare il 3M Flip-top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata (ISO) non aperto a
20-25 °C.

A Smaltimento

Dopo l'uso, il 3M Flip-top flacone per diluizione con acqua peptonata tamponata (ISO) potrebbe contenere
microrganismi che possono rappresentare un potenziale rischio biologico. Seguire i regolamenti locali o le normative
vigenti per lo smaltimento.

Istruzioni per 'uso
Se usato con piastre 3M™ Petrifilm™:

Piastratura
Consultare l'inserto fornito nella confezione delle piastre 3M Petrifilm per istruzioni su come effettuare la piastratura.

Incubazione
Fare riferimento al foglietto informativo contenuto all'interno della confezione di piastre 3M Petrifilm per le istruzioni di
incubazione.

Interpretazione
Fare riferimento al foglietto informativo contenuto all'interno della confezione di piastre 3M Petrifilm per le istruzioni di
interpretazione.

Per ulteriori informazioni fare riferimento all'appropriata "Guida all'Interpretazione"” delle piastre 3M Petrifilm.
Per qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il nostro sito web all'indirizzo
www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Bibliografia
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. |SO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Fare riferimento alle versioni attuali dei metodi standard elencati in precedenza.

Legenda dei simboli
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instrucciones del Producto

Flip-Top Frasco de Dilucién con Agua Peptonada Tamponada (ISO)

Descripciéon

El 3M™ Flip-Top Frasco de Dilucién con Agua Peptonada Tamponada (ISO) es un diluyente para la enumeracién de
microorganismos a partir de alimentos, bebidas y muestras ambientales. El diluyente se ajusta a la férmula especificada
en la Organizacién Internacional para la Estandarizacién (ISO) 6579'y es la siguiente:

Digestién enzimatica de caseina 10,0 g

Cloruro de sodio 5,0 g

Dodecahidrato de hidrogenofosfato de disodio (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g
Fosfato de potasio dihidrogenado (KH,PO,)1,5 g

Agua 1000 mL

El pH se ajusta lo necesario para que, después de la irradiacion gamma terminal, se encuentre a 7,0 + 0,2 a
25°C.

3M Food Safety esta certificado con la norma ISO 9001 de disefio y fabricacién.

Seguridad

El usuario debe leer, comprender y proceder de acuerdo con toda la informacién sobre seguridad incluida en las
instrucciones para los 3M Frascos de Diluciéon Flip-Top. Guarde las instrucciones de seguridad para consulta en el
futuro.

ATENCION: Indica una situacién peligrosa que, si no se evita, puede producir un dafio a la propiedad.

ATENCION

e 3M no ha documentado el diluyente 3M Flip-Top Frasco de Dilucién con Agua Peptonada Tamponada (ISO) para
otro uso que no sea para alimentos. Por ejemplo, 3M no ha documentado el 3M Flip-Top Frasco de Dilucién con
Agua Peptonada Tamponada (ISO) para analizar agua, productos farmacéuticos o cosméticos.

e El 3M Flip-Top Frasco de Dilucion con Agua Peptonada Tamponada (ISO) no ha sido probado con todos los
productos alimenticios, procesos alimenticios y los protocolos de prueba posibles, ni con todas las cepas posibles.

e No utilice el 3M Flip-Top Frasco de Dilucién con Agua Peptonada Tamponada (ISO) para el diagnéstico de
afecciones en seres humanos o animales.

e El usuario debe capacitar a su personal en lo que respecta a las técnicas de prueba adecuadas, por ejemplo,
Buenas practicas de laboratorio?, ISO 72182 o0 ISO 170254,

e El Agua Peptonada Tamponada seleccionada comercialmente y formulada para cumplir con los requisitos de ISO
6887, como el 3M Flip-Top Frasco de Dilucién con Agua Peptonada Tamponada (ISO), puede inhibir la reaccion de
DNasa y evitar la formacion de una zona rosa cuando la Placa 3M™ Petrifilm™ para Staph Express se usa con el
Disco 3M™ Petrifilm™ para Staph Express (STX).

Responsabilidad del usuario

Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informaciéon del producto. Visite nuestro sitio
web en www.3M.com/foodsafety o pdngase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener
mas informacion.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de
muestreo, los protocolos de prueba, la preparacién de la muestra, la manipulacion y la técnica de laboratorio pueden
afectar los resultados.

Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un nimero suficiente de
muestras con retos microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba
cumple con los criterios necesarios.
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Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los
requisitos de sus clientes y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food
Safety no constituyen una garantia de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

Limitacion de garantia/Recurso limitado

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE

UN PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA A TODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE
OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO EN PARTICULAR. Si un
producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara

el precio de compra del producto, a su eleccidn. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a
3M en un lapso de sesenta dias a partir del descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver
dicho producto a 3M. Llame a Atencién al Cliente (1-800-328-1671 en los EE. UU.) o a su representante oficial de 3M
Food Safety para obtener una Autorizaciéon de devolucién de productos.

Limitacién de responsabilidad de 3M

3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, DANOS
ACCIDENTALES O CONSECUENCIAS, INCLUIDOS ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ningun caso
la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio de compra del producto supuestamente
defectuoso.

Almacenamiento
Al recibo el producto, almacene sin abrir el 3M Flip-Top Frasco de Dilucién con Agua Peptonada Tamponada (ISO) en un
rango de temperaturas de 20-25°C.

A Desecho

Luego de su uso, el 3M Flip-Top Frasco de Diluciéon con Agua Peptonada Tamponada (ISO) puede contener
microorganismos que podrian causar un posible riesgo bioldgico. Siga los estandares industriales actuales o las
regulaciones locales para el desecho de materiales.

Instrucciones de uso
Si se usa con Placas 3M™ Petrifilm™:

Inoculacién de las placas
Remitase al prospecto del embalaje adecuado de la Placa 3M Petrifilm para las instrucciones de inoculacién de las
placas.

Incubacién
Remitase al prospecto del embalaje adecuado de la Placa 3M Petrifilm para las instrucciones de incubacion.

Interpretacion
Remitase al prospecto del embalaje adecuado de la Placa 3M Petrifilm para las instrucciones de interpretacion.

Para obtener mayor informacidn, consulte la "Guia de interpretaciéon” de la Placa 3M Petrifilm. Si tiene preguntas
acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en www.3M.com/foodsafety o
comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Referencias
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Consulte la version actual de los métodos estandares enumerados anteriormente.

Explicacion de los simbolos
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Productinstructies

Flip-Top, met gebufferd pepton water (ISO)

Beschrijving

De 3M™ Flip-Top met gebufferd pepton water (ISO) is een verdunningsmiddel voor het tellen van micro-organismen uit
voedingsmiddelen, drank en omgevingsmonsters. Het verdunningsmiddel is in overeenstemming met de formule die is
vastgelegd door de Internationale Organisatie voor Standaardisatie (ISO), ISO 6579 en is als volgt:

Enzymatische digestie van caseine 10,0 gram

Natriumchloride 5,0 gram

Dinatriumwaterstoffosfaatdodecahydraat (Na,HPO,-12H,0) 9,0 gram

Kaliumdiwaterstoffosfaat (KH,PO,) 1,5 gram

Water 1000 ml

pH is aangepast waar nodig, zodat het na de definitieve gammadoorstraling 7,0 = 0,2 bij 25 °C bedraagt.
3M Food Safety is ISO 9001-gecertificeerd voor ontwerp en productie.

Veiligheid
De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Flip-Top Flessen voor verdunning te lezen,
te begrijpen en op te volgen. Bewaar de veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

OPMERKING: Geeft een gevaarlijke situatie aan die, indien deze niet wordt vermeden, kan leiden tot materiéle schade.

OPMERKING

e 3M heeft het 3M Flip-Top met gebufferd pepton water (ISO) verdunningsmiddel niet gedocumenteerd voor gebruik
in andere sectoren dan de voedingssector. 3M heeft de 3M Flip-Top met gebufferd pepton water (ISO) bijvoorbeeld
niet gedocumenteerd voor het testen van water, farmaceutische producten of cosmetica.

e De 3M Flip-Top met gebufferd pepton water (ISO) is niet getest met alle mogelijke levensmiddelen,
voedingsprocessen, testprotocollen of met alle mogelijke soorten bacterién.

Gebruik de 3M Flip-Top met gebufferd pepton water (ISO) bij de diagnose van aandoeningen van mensen en dieren.
De gebruiker moet zijn medewerkers trainen op de juiste testtechnieken, bijvoorbeeld Goede
Laboratoriumpraktijken?, ISO 72183 of ISO 17025%.

e Commercieel geproduceerd gebufferd pepton water dat aan de eisen van ISO 6887 voldoet, zoals de 3M Flip-Top
met gebufferd pepton water (ISO), kan de DNase-reactie onderdrukken waardoor een zone zonder roze ontstaat
als de 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX) Telplaat wordt gebruikt in combinatie met de 3M™ Petrifilm™ Staph
Express (STX) Disk.

Verantwoordelijkheid van de gebruiker

Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website
www.3M.com/foodsafety of neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor meer
informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals proefmethoden,
testprotocollen, proefvoorbereiding en -behandeling en laboratoriumtechniek inviloed kunnen hebben op de resultaten.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal
monsters met gepaste matrices en microbiéle problemen wordt onderzocht zodat de gekozen testmethode voldoet aan
de criteria van de gebruiker.

Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten aan de vereisten van
klanten en leveranciers voldoen.

Zoals bij elke testmethode, garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Food Safety-product de
kwaliteit van de geteste matrices of processen niet.
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Beperkte garantie / beperkt verhaal

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE
PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN,
MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE WERKING EN DE GESCHIKTHEID
VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Food Safety-product gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde distributeur
naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige rechtsmiddel
waarover u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen de 60 dagen na
het vaststellen op de hoogte brengen en het product terugsturen naar 3M. Bel onze klantenservice (1-800-328-1671in
de VS) of uw erkende vertegenwoordiger voor 3M Food Safety, die u autorisatie voor het retourneren van de goederen
zal geven.

Beperking van 3M aansprakelijkheid

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM DIRECTE,
INDIRECTE, SPECIALE, INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT
WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid van 3M onder om het even welke juridische theorie
de aankoopprijs van het vermeend gebrekkige product overschrijden.

Opslag
Onmiddellijk na ontvangst dient u de ongeopende 3M Flip-Top met gebufferd pepton water (ISO) op te bergen bij een
temperatuur van 20-25 °C.

AVerwijdering
Na gebruik kan de 3M Flip-Top met gebufferd pepton water (ISO) micro-organismen bevatten die een biologisch gevaar
kunnen inhouden. Volg de actuele industrienormen of de lokale normen voor afvalverwijdering.

Gebruiksaanwijzingen
Indien gebruikt met 3M™ Petrifilm™ Telplaten:

Op platen aanbrengen of uitplaten
Raadpleeg het instructieblad van de 3M Petrifilm-plaat voor instructies over het uitplaten.

Incubatie
Raadpleeg het instructieblad van de 3M Petrifilm-plaat voor instructies over de incubatie.

Interpretatie
Raadpleeg het instructieblad van de 3M Petrifilm-plaat voor instructies over het interpreteren van de resultaten.

Raadpleeg de "Interpretatiegids” van de juiste 3M Petrifilm Telplaat voor verdere informatie. Als u vragen hebt over
specifieke toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety bezoeken of contact opnemen
met uw plaatselijke vertegenwoordiger of distributeur van 3M.

Referenties
1. ISO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Raadpleeg de huidige versie van de standaardmethodes die hierboven zijn opgesomd.

Verklaring van symbolen
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Produktinformation

Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten (ISO)

Beskrivning

3M™ Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten (ISO) ar ett fértunningsmedel fér rakning av mikroorganismer
fran prover av livsmedel, dryck och livsmedelsproduktionsmiljéer. Fértunningsmedlet 6verensstammer med
sammanséattningen som specificeras i Internationella standardiseringsorganisationen (ISO), ISO 6579' och &r som féljer:

Enzymatiskt digererat kasein 10,0 g

Natriumklorid 5,0 g

Dinatriumvatefosfatdodekahydrat (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g

Kaliumdivatefosfat (KH,PO,) 1,5 g

Vatten 1000 ml

pH justeras efter behov sa att det efter terminal gammastrélning ar 7,0 = 0,2 vid 25 °C.

3M Livsmedelshygien &r certifierat mot ISO 9001 f6r design och tillverkning.

Sakerhet
Anvandaren ska lasa, forsta och folja all sékerhetsinformation i anvisningarna fér 3M Flip-Top Dilution Bottles. Behall
sékerhetsanvisningarna for framtida bruk.

OBSERVERA: Indikerar en riskfylld situation som, om den inte undviks, kan resultera i materiella skador.

OBSERVERA

e 3M har inte dokumenterat 3M:s Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten (ISO) fértunningsmedel fér
anvandning i andra industrier an livsmedelsindustrin. 3M har t.ex. inte dokumenterat 3M:s Flip-Top Dilution Bottle
med buffrat peptonvatten (ISO) for att testa vatten, lakemedel eller kosmetika.

e 3M:s Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten (ISO) har inte testats med alla méjliga livsmedelsprodukter,
all mégjlig livsmedelsproduktion, alla mojliga testprotokoll eller med alla méjliga bakteriestammar.

e Anvand inte 3M:s Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten (ISO) vid diagnos av manniskors och djurs
tillstand.

e Anvandaren maste utbilda sin personal i korrekta testmetoder, exempelvis Good Laboratory Practices?, ISO 72183,
eller ISO 170254,

e Vissa kommersiellt tillverkade buffrade peptonvatten som ar sammansatta for att uppfylla kraven i ISO 6887, som
3M Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten (ISO), kan uppvisa DNase-reaktion vilket innebér att inget rosa
omrade bildas nar SM™ Petrifilm™ Staph Express (STX) odlingsplatta anvénds tillsammans med 3M™ Petrifilm™
Staph Express (STX) disk.

Anviandaransvar
Det aligger anvandarna att bekanta sig med produktinstruktioner och produktinformation. Besék var hemsida pa
adressen www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -leverantér fér mer information.

Vid val av testmetod ar det viktigt att inse att externa faktorer som provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering,
hantering och laboratorieteknik kan paverka resultat.

Det aligger anvandaren att vid val av testmetoder utvardera tillrdckligt manga prover med lampliga matriser och
utmaningar, for att dvertyga anvandaren att den valda metoden uppfyller kraven.

Det aligger ocksa anvandaren att faststélla att en testmetod och dess resultat uppfyller kraven fran dennes kunder och
leverantérer.

Liksom med alla testmetoder utgér inte resultat som erhallits fran anvandning av ndgon produkt fran 3M
Livsmedelshygien en garanti for kvaliteten hos de matriser eller processer som testats.
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Garantibegriansningar/begransad ersattning
MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNING FOR
INDIVIDUELLA FORPACKNINGAR, FRANSAGER SIG 3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER,
INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR
ETT VISST ANDAMAL. Om n&gon produkt fréan 3M Livsmedelshygien ar defekt kommer 3M eller dess auktoriserade
leverantor att efter eget gottfinnande ersatta produkten eller aterbetala produktens inkdpspris. Detta ar den enda
ersattning som ges. Kunden maste meddela 3M och returnera produkten inom sextio dagar efter upptéackt av misstankt
defekt. Var vanlig ring Kundtjanst (i USA: 1-800-328-1671) eller din officiella representant fér 3M Livsmedelshygien fér
en auktorisation avseende atersandande av produkt.

Begransning av 3M:s ansvar

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FORLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA,
SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL,
FORLORADE VINSTER. Under inga omstandigheter ska 3M:s ansvar i ndgot som helst lagrum dverskrida inkdpspriset for
den pastatt defekta produkten.

Forvaring
Vid mottagandet férvaras 3M:s Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten (ISO) vid temperaturer pa 20-25 °C.

A Kassering
Efter anvandning kan 3M:s Flip-Top Dilution Bottle med buffrat peptonvatten (ISO) innehélla mikroorganismer som kan
utgora en potentiell biorisk. Folj géllande branschstandarder eller lokal lagstiftning vid kassering.

Bruksanvisning
Vid anvandning med 3M™ Petrifilm™ Plates:

Applicering pa platta
Se lamplig bipacksedel fér 3M Petrifilm Plate fér anvisningar.

Inkubering
Se lamplig bipacksedel fér 3M Petrifilm Plate for anvisningar om inkubering.

Tolkning
Se lamplig bipacksedel fér 3M Petrifilm Plate fér anvisningar om tolkning.

For ytterligare information hanvisas till 1amplig "Tolkningsguide” for 3M Petrifilm Plates. Om du har fragor om specifika
tillampningar eller procedurer kan du besdka var hemsida pa www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala
representant eller distributor for 3M.

Referenser
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se de aktuella versionerna av standardmetoderna som anges ovan.

Symbolférklaringar

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Produktvejledning

Flip-Top fortyndingsflaske med Buffered Peptonvand (ISO)

Beskrivelse

3M™ Flip-Top fortyndingsflaske med buffered peptonvand (ISO) er et fortyndingsmiddel til opteelling af
mikroorganismer i prgver fra fedevarer, drikkevarer og produktionsmiljger. Fortyndingsmidlet falger den opskrift, der er
specificeret af den internationale organisation for standardisering (ISO), ISO 6579 og er som falger:

Enzymatisk fordejelsesprodukt af kasein 10,0 g

Natriumklorid 5,0 g

Dinatrium-hydrogenfosfat-dodekahydrat (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g

Kaliumdihydrogenfosfat (KH,PO,) 1,5 g

Vand 1.000 ml

pH-veerdien justeres efter behov, sa den efter afsluttende gammastraling er 7,0 + 0,2 ved 25°C.

3M Food Safety er certificeret til design og produktion i henhold til ISO 9001.
Sikkerhed

Brugeren skal laese, forsta og felge alle sikkerhedsoplysninger i anvisningerne til 3M Flip-Top fortyndingsflasker. Gem
sikkerhedsvejledningen til fremtidig reference.

BEMARK: Indikerer en farlig situation, som, hvis den ikke undgéas, kan medfgre materiel skade.

BEMAZRK

e 3M har ikke dokumenteret anvendelsen af fortyndingsmidlet 3M Flip-Top fortyndingsflaske med buffered
peptonvand (ISO) til andre industrier end fadevareproduktion. For eksempel har 3M ikke dokumenteret 3M Flip-Top
fortyndingsflaske med bufferet peptonvand (ISO) til test af vand, medicinalvarer eller kosmetik.

e 3M Flip-Top fortyndingsflaske med bufferet peptonvand (ISO) er ikke blevet testet med alle de mulige
fedevareprodukter, fgdevareprocesser, prgveprotokoller eller alle de mulige bakteriestammer.

e 3M Flip-Top fortyndingsflaske med bufferet peptonvand (ISO) méa ikke anvendes til diagnosticering af lidelser hos
mennesker eller dyr.

e Brugeren skal uddanne sit personale i korrekte praveteknikker: for eksempel god laboratoriepraksis?, ISO 72182 eller
ISO 170254,

o Visse kommercielt fremstillede medier med buffered peptonvand med en opskrift, der opfylder kravene i ISO 6887,
for eksempel 3M Flip-Top fortyndingsflaske med bufferet peptonvand (ISO), kan heemme DNase-reaktionen, hvilket
medfarer, at der ikke dannes et lyseradt omrade, ndr 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX) Teellepladen bruges
sammen med 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX) Konfirmerings Disk.

Brugerens ansvar
Brugeren er ansvarlig for at ggre sig bekendt med produktvejledninger og -oplysninger. Besgg vores hjemmeside pa
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M-repreesentant eller -distributer for yderligere oplysninger.

Nar der veelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer sdsom praveudtagningsmetoder,
testprotokoller, klargering af prgven, hdndtering samt laboratorieteknikker, kan pavirke resultaterne.

Det er brugerens eget ansvar at veelge en testmetode, som evaluerer et tilstreekkeligt antal prever med de passende
matricer og udfordringer for derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogsa brugerens eget ansvar at kontrollere, at alle testmetoder og resultater lever op til kundernes og
leverandgrernes krav.

Som med alle andre testmetoder geelder det, at de resultater, der opnas med dette 3M Food Safety-produkt, ikke giver
garanti for kvaliteten af de testede matricer og processer.



(Dansk) ‘ﬁ ﬁ
Begreaensning af garantier/begraenset retsmiddel

BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANF@RT | DEN BEGRZANSEDE GARANTI PA DEN INDIVIDUELLE
PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE UDTRYKKELIGE OG UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET
MEN IKKE BEGRZANSET TIL ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED TIL EN BESTEMT ANVENDELSE.
Hvis et 3M Food Safety-produkt er behaeftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede distributarer
efter dennes eget skan udskifte produktet eller refundere kabsprisen. Dette er den eneste til rddighed veerende
afhjeelpning. Du skal straks, inden for 60 dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele 3M
dette og returnere produktet til 3M. Kontakt venligst kundeservice eller den officielle 3M Food Safety-konsulent for at fa
en Produktreturneringsautorisation.

Begraensning af 3M's ansvar

3M KAN IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE, INDIREKTE,
UNDER SZARLIGE OMSTANDIGHEDER ELLER TILFALDIGE SKADER INDBEFATTET MEN IKKE BEGRANSET TIL
MISTET FORTJENESTE. Under ingen omsteendigheder skal 3M's erstatningsansvar kunne overstige kebsprisen for det
produkt, der efter sigende er behaeftet med fejl.

Opbevaring
Efter modtagelsen opbevares udbnede 3M Flip-Top fortyndingsflasker med bufferet peptonvand (ISO) ved temperaturer
pa 20-25°C.

A Bortskaffelse
Efter anvendelse kan 3M Flip-Top fortyndingsflaske med bufferet peptonvand (ISO) indeholde mikroorganismer, der kan
udgere en potentiel biologisk risiko. Fglg geeldende branchestandarder eller lokale forskrifter for bortskaffelse.

Brugsanvisning
Hvis anvendt med 3M™ Petrifilm™ Plader:

Udpladning
Der henvises til den tilhgrende indlaegsseddel til 3M Petrifilm Pladen for vejledning i udpladning.

Inkubation
Der henvises til den tilhgrende indlaegsseddel til 3M Petrifilm Pladen for vejledning i inkubation.

Afleesning
Der henvises til den tilhgrende indlaegsseddel til 3M Petrifilm Pladen for vejledning i afleesning.

For yderligere oplysninger henvises til den relevante 3M Petrifilm Plades "Afleesningsguide". Hvis du har spargsmal til
specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besage vores websted pd www.3M.com/foodsafety eller kontakte din
lokale 3M-repraesentant eller -leverandgr.

Litteraturhenvisninger
1. ISO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Der henvises til den aktuelle udgave af de standardmetoder, der er anfgrt ovenfor.

Symbolforklaring

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Produktveiledning

Fortynningsflaske med vippelokk bufret peptonvann (ISO)

Beskrivelse

3M™ fortynningsflaske med vippelokk bufret peptonvann (ISO) er et fortynningsmiddel til bruk ved telling av
mikroorganismer i prgver fra mat og drikke, og miljgpraver. Fortynningsmiddelet samsvarer med formelen som er
spesifisert i International Organization for Standardization (1ISO), ISO 6579’ og er slik:

Enzymatisk sammendrag av kasein 10,0 g

Natriumklorid 5,0 g

Dinatriumhydrogenfosfat dodekahydrat (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g

Kalium dihydrogenfosfat (KH,PO,) 1,5 g

Vann 1000 mL

pH er justert etter behov slik at den etter gammabestréling er 7,0 £ 0,2 ved 25 °C.
3M Food Safety er sertifisert i henhold til ISO 9001 for kvalitetsstyringssystem.

Sikkerhet

Brukeren ma lese, forsta og felge all sikkerhetsinformasjonen i bruksanvisningen for 3M Fortynningsflasker med
vippelokk. Behold sikkerhetsveiledningen for fremtidig referanse.

MERKNAD: Indikerer en farlig situasjon som, dersom den ikke unngas, kan resultere i materielle skader.

MERKNAD

e 3M har ikke dokumentert fortynningsmiddelet 3M fortynningsflaske med vippelokk, bufret peptonvann (ISO) til bruk
annet enn i neeringsmiddelindustrien. For eksempel har ikke 3M dokumentert 3M fortynningsflaske med vippelokk,
bufret peptonvann (ISO) til testing av vann, legemidler eller kosmetikk.

e 3M fortynningsflaske med vippelokk, bufret peptonvann (ISO) er ikke testet med alle typer matprodukter,
matprosesser, testprotokoller eller med alle typer bakteriestammer.

e lkke bruk 3M fortynningsflaske med vippelokk, bufret peptonvann (ISO) ved diagnostisering av tilstander hos
mennesker eller dyr.

e Brukeren ma gi oppleering i korrekte testteknikker til sitt personell: for eksempel Good Laboratory Practices?,

ISO 72183, eller ISO 170254,

e Enkelte kommersielt framstilte bufrede peptonvann-media sammensatt for & oppfylle kravene i ISO 6887 som
3M fortynningsflaske med vippelokk med buffret peptonvann (ISO), kan hemme DNase-reaksjonen som fgrer til
ingen dannelse av rosa sone nar 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX) med 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX)
konfirmeringdisk.

BRUKERANSVAR

Brukere er ansvarlige for & sette seg inn i produktveiledningen og informasjon om produktet. Besgk nettsiden var
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M-representant eller distributer for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig & ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkpraver, testprotokoller,
preparering av prgver, handtering og laboratorieteknikk kan pavirke resultatene.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall praver med passende matriser og
mikrobielle utfordringer for 4 tilfredsstille brukeren om at den valgte prevemetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er ogséa brukerens ansvar & fastsla at alle preavemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og leverandgrens krav.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnas ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti
om kvaliteten av matrisene eller prosessene som testes.
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Begrensing av garantier / begrensede rettigheter

MED MINDRE DET ER UTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER
3M SEG ALLE DIREKTE OG INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI OM
SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL. Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt vil 3M
eller dets autoriserte distributer erstatte eller refundere produktets kjgpesum etter eget skjgnn. Dette er dine ubetingede
rettigheter. Du ma straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og returnere
dette produktet til 3M. Ring kundeservice (tIf 1-800-328-1671i USA.) eller din offisielle 3M Food Safety-representant for
et autoriseringsnummer for retur av produktet.

Begrensning av 3Ms ansvar

3M VIL IKKE VAERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG
ELLER FOLGESKADE, INKLUDERT, MEN IKKE BEGRENSET TIL, TAPT FORTJENESTE. lkke under noen omstendighet
skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjspesummen for et produkt som antas & veere defekt.

Oppbevaring
Etter at den er mottatt skal 3M fortynningsflaske med vippelokk bufret peptonvann (ISO) lagres ved temperaturer 20 -
25°C.

A Avhending
Etter bruk kan 3M fortynningsflaske med vippelokk bufret peptonvann (ISO) inneholde mikroorganismer som kan veere
miljefarlige. Falg gjeldende bransjestandarder eller lokale forskrifter for avhending.

Bruksanvisning
Dersom den brukes med 3M™ Petrifilm™ plater:

Plettering
Se pakningsvedlegget i den enkelte 3M Petrifilm platepakke for instruksjoner om plettering.

Inkubasjon
Se pakningsvedlegget i den enkelte 3M Petrifilm platepakke for instruksjoner om inkubasjon.

Tolkning
Se pakningsvedlegget i den enkelte 3M Petrifilm platepakke for instruksjoner om avlesning.

For mer informasjon henvises det til “Avlesningsmanual” for den enkelte 3M Petrifilm plate. Hvis du har spgrsmal om
spesifikke bruksomrader eller prosedyrer, kan du besgke vart nettsted pd www.3M.com/foodsafety eller ta kontakt med
en lokal 3M-representant eller -forhandler.

Referanser
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se gjeldende versjon av standardmetodene oppfart ovenfor.

Symbolforklaring

www.3M.com/foodsafety/symbols
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Tuoteseloste

Flip-Top Laimennuspullo puskuroidulla peptonivedella (ISO)

Kuvaus

3M™ Flip-Top Laimennuspullo puskuroidulla peptonivedell (ISO) on laimennin mikro-organismien laskemiseen
elintarvike-, juoma- ja ympéaristdnaytteista. Laimennin on Kansainvilisen standardisoimisjarjeston (ISO) standardissa 1ISO
6579' maaritellyn kaavan mukainen ja silla on seuraavat ominaisuudet:

Kaseiinin entsyymisulatus 10,0 g

Natriumkloridi 5,0 g

Dinatriumvetyfosfaatti-12-hydraatti (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g
Kaliumdivetyfosfaatti (KH,PO,) 1,5 g

Vesi 1000 ml

pH mukautetaan tarpeen mukaan niin, etta lopullisen gammasiateilytyksen jalkeen se on 7,0 £ 0,2 lampdétilassa
25 °C.

3M Food Safety on saanut ISO 9001 -sertifioinnin suunnittelun ja valmistuksen osalta.

Turvallisuus
Kayttajan on luettava ja ymmarrettava kaikki 3M Flip-Top Laimennuspullojen ohjeisiin sisaltyvat turvallisuustiedot ja
noudatettava niita. Sailyta turvallisuusohjeet myohempaa kayttéa varten.

HUOMAUTUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa omaisuusvahinkoon, jos tilannetta ei valteta.

HUOMAUTUS

e 3M ei ole dokumentoinut 3M Flip-Top Laimennuspullon puskuroidulla peptonivedella (ISO) laimenninta
elintarvikkeiden lisaksi muille aloille. 3M ei ole dokumentoinut 3M Flip-Top Laimennuspulloa puskuroidulla
peptonivedelld (ISO) esimerkiksi veden, lazkkeiden tai kosmetiikan testaukseen.

e 3M Flip-Top Laimennuspulloa puskuroidulla peptonivedella (ISO) ei ole testattu kaikilla mahdollisilla
elintarviketuotteilla, elintarvikeprosesseilla, testauskaytannaoilla tai kaikilla mahdollisilla bakteerikannoilla.

e Ala kayta 3M Flip-Top Laimennuspulloa puskuroidulla peptonivedella (ISO) ihmisten tai eldinten kunnon
diagnoosissa.

e Kayttajan on jarjestettdva henkilokunnalleen koulutusta asianmukaisista testausmenetelmisté, joita ovat esimerkiksi:
hyvat laboratoriokaytannot?, 1ISO 72182 tai ISO 170254

o Tietyt kaupallisesti valmistetut puskuroidut peptonivesiaineet, joka on laadittu tayttamaan standardin ISO 6887
vaatimukset, kuten 3M Flip-Top Laimennuspullo puskuroidulla peptonivedell (ISO), voivat estda DNaasireaktion,
joka johtaa siihen, etts vaaleanpunaista reunusta ei muodostu, kun 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX)
kasvatusalustaa kaytetdan 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX) Laskentalevyn kanssa.

Kayttajan vastuu
Kayttajan vastuulla on tutustua tuotteen kayttdohjeisiin ja tietoihin. Lisatietoja saat verkkosivuiltamme osoitteesta
www.3M.com/foodsafety tai ottamalla yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Testausmenetelmaa valitessa on tarkeaa ottaa huomioon, etté ulkoiset tekijat, kuten naytteenottomenetelmat,
testausprotokollat, naytteiden valmistus, kasittely ja laboratoriotekniikat voivat vaikuttaa testaustuloksiin.

Kayttaja on aina testausmenetelmaa valitessaan vastuussa siita, ettd han arvioi riittdvan maaran naytteita kyseisista
elintarvikkeista ja mikrobialtistuksista varmistamaan kayttajan kriteerien tayttymisen.

Kayttajan vastuulla on myés varmistaa, ettd testausmenetelmat ja tulokset tayttavat hanen asiakkaidensa tai
toimittajiensa vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minka tahansa 3M Food Safety -tuotteen kaytosta saavutetut tulokset
eivat ole takuu matriisien tai testatuiden prosessien laadusta.
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Takuun rajoitus / rajoitettu korvausvelvollisuus

3M KIISTAA KAIKKI NIMENOMAISET JA EPASUORAT TAKUUT MUKAAN LUKIEN KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA
TAI SOPIVUUDESTA TIETTYYN KAYTTOTARKOITUKSEEN, PAITSI JOS TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA TOISIN
MAINITAAN. Jos mika tahansa 3M Food Safety -tuote on viallinen, 3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko korvaa
tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Nama ovat ainoat mydnnetyt korvaukset. Kayttajan on ilmoitettava viipymatta
kuudenkymmenen paivan sisalla kaikista epaillyista tuotevirheista ja palautettava tuote 3M:lle. Pyyda palautusohjeet
ottamalla yhteys asiakaspalveluun (1-800-328-1671) tai viralliseen 3M Food Safety -edustajaasi.

3M:N vastuun rajoitukset

3M El OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA,
ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA, MUKAAN LUKIEN VOITONMENETYKSET. Miss#an tapauksessa
3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole suurempi kuin vialliseksi véitetyn tuotteen hinta.

Sailytys
Sailyta avaamatonta 3M Flip-Top Laimennuspulloa puskuroidulla peptonivedella (ISO) lampétilassa 20-25 °C siita
alkaen, kun olet vastaanottanut sen.

A Havittaminen
Kayton jalkeen 3M Flip-Top Laimennuspullo puskuroidulla peptonivedelld (ISO) voi sisaltaa mikro-organismeja, joihin
liittyy biologisia vaaratekij6ita. Noudata havittamista koskevia kdaytannon standardeja tai paikallisia maarayksia.

Kayttéohjeet
Kaytettaessd 3M™ Petrifilm™ kasvatusalustojen kanssa:

Kasvatusalustaan asettaminen
Katso maljausohjeet 3M Petrifilm kasvatusalustan pakkausselosteesta.

Inkubointi
Katso inkubointiohjeet 3M Petrifilm kasvatusalustan pakkausselosteesta.

Tulkinta
Katso tulkintaohjeet 3M Petrifilm kasvatusalustan pakkausselosteesta.

Katso lisatietoja varten 3M Petrifilm kasvatusalustan asianmukainen "Tulkintaopas”. Jos sinulla on jotain tiettya sovellusta
tai menetelmaa koskevia kysymyksié, kdy verkkosivuillamme osoitteessa www.3M.com/foodsafety tai ota yhteytta
paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Viitteet
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. |SO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Katso edellda mainittujen standardien mukaisten menetelmien ajantasaiset versiot.

Merkkien selitykset

www.3M.com/foodsafety/symbols
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m Data de emissdo: 2018-10

Instrugées do produto

Flip-Top Frasco de Diluicio com Agua Peptonada Tamponada
(1SO)

Descricao

O 3M™ Flip-Top Frasco de Diluicdo com Agua Peptonada Tamponada (ISO) é um diluente para a enumeracéo de micro-
organismos em alimentos, bebidas e amostras ambientais. O diluente estd em conformidade com a formula especificada
pela Organizagéo Internacional de Normalizag&o (International Organization for Standardization, 1ISO) ISO 6579, sendo

composto pelos seguintes itens:

Digestdo enzimatica de caseina 10,0 g

Cloreto de sédio 5,0 g

Fosfato de hidrogénio dissédico dodecahidratado (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g
Fosfato de potassio dihidrogénio (KH,PO,) 1,5 g

Agua 1.000 ml

O pH é ajustado conforme necessario, de modo que, apds a irradiagdo gama terminal, ele seja de 7,0 £ 0,2 a
25 °C.

A 3M Food Safety é certificada pela ISO 9001 para projeto e fabricacéo.

Seguranga
O usuario deve ler, compreender e seguir todas as informagdes de seguranga contidas nas instru¢gées dos 3M Flip Top
Frascos de Diluicdo. Guarde as instrugdes sobre segurancga para consulta posterior.

AVISO: indica uma situagéo de risco que, se ndo evitada, pode resultar em danos materiais.

AVISO

e A 3M n3o documentou o diluente 3M Flip-Top Frasco de Diluigdo com Agua Peptonada Tamponada (ISO) para uso
em outros setores, fora do setor alimenticio. Por exemplo, a 3M ndo documentou o 3M Flip-Top Frasco de Diluicao
com Agua Peptonada Tamponada (ISO) para testes de dgua, produtos farmacéuticos ou cosméticos.

e O 3M Flip-Top Frasco de Diluigdo com Agua Peptonada Tamponada (ISO) néo foi testado com todos os produtos
e/ou processos alimenticios, protocolos de teste possiveis ou com todas as linhagens possiveis de bactérias.

e Nio use o 3M Flip-Top Frasco de Diluigdo com Agua Peptonada Tamponada (ISO) para diagnéstico de condigdes
em seres humanos ou animais.

e O usuério deve treinar sua equipe com técnicas de testes apropriadas: por exemplo, Boas Praticas de Laboratério?,
ISO 72182 ou ISO 170254,

e Escolha no mercado meios feitos de dgua peptonada tamponada formulados para atender as exigéncias da
ISO 6887, como o 3M Flip-Top Frasco de Diluigdo com Agua Peptonada Tamponada (ISO), que pode inibir a reacéo
DNase, resultando na ndo formacéo de zona rosa quando a Placa 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX) for utilizada
com o Disco 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX).

Responsabilidade do usuario

Os usuarios sdo responsaveis por se familiarizar com as informagdes e instru¢des do produto. Visite nosso site
www.3M.com/foodsafety, ou entre em contato com o representante ou distribuidor 3M local para obter mais
informacdes.

Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem,
protocolos de teste, preparo de amostras, manipulagéo e técnica laboratorial utilizada, podem influenciar nos
resultados.

E de responsabilidade do usuario, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um nimero suficiente
de amostras com as matrizes e testes microbiolégicos que permitam assegurar que o método escolhido satisfaca os
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Também é de responsabilidade do usuério determinar se o método de teste e os resultados satisfazem as exigéncias de
seus clientes e fornecedores.

critérios por ele estabelecidos.

Como em qualquer outro método, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem
garantia de qualidade das matrizes ou processos com eles testados.

Limitagcdo de garantias/Recurso limitado

SALVO CONFORME DECLARADO EXPRESSAMENTE EM UMA SECAO DE GARANTIA DE EMPACOTAMENTO DE
PRODUTO INDIVIDUAL, A 3M REJEITA TODAS AS GARANTIAS EXPRESSAS E IMPLICITAS, INCLUINDO, ENTRE
OUTROS, QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZACAO OU ADEQUACAO PARA UM DETERMINADO USO. Se
ficar provado que qualquer produto da 3M Food Safety encontra-se defeituoso, a 3M ou seu distribuidor autorizado
procedera a respectiva substituicdo ou, se assim o decidir, restituird o dinheiro da compra do produto. Estes sdo os
seus Unicos termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada em até 60 dias apds a descoberta de qualquer
defeito suspeito no produto, o qual devera ser devolvido a 3M. Entre em contato com o Centro de Relacionamento
com o Cliente (1-800-328-1671 nos EUA) ou para o seu representante oficial da 3M Food Safety, a fim de obter uma
Autorizagao de Devolugao de Mercadoria.

Limitagoes de responsabilidade da 3M

A 3M NAO SE RESPONSABILIZARA POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS,
ACIDENTAIS OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO, ENTRE OUTROS, PERDA DE LUCROS. Em nenhuma circunstancia
nem ao abrigo seja de qualquer teoria juridica, a responsabilidade da 3M devera exceder o preco de compra dos
produtos supostamente defeituosos.

Armazenamento
Apods o recebimento, armazene o 3M Flip-Top Frasco de Diluicdo com Agua Peptonada Tamponada (ISO) fechado em
temperaturas de 20 a 25 °C.

A Descarte
Apés o uso, o 3M Flip-Top Frasco de Diluigdo com Agua Peptonada Tamponada (ISO) pode conter micro-organismos
que podem representar um possivel risco bioldgico. Siga as normas industriais atuais ou as leis locais para descarte.

Instrugdes de uso
Se utilizado com as Placas 3M™ Petrifilm™:

Plagueamento
Consulte o folheto informativo correspondente da Placa 3M Petrifilm para obter instru¢cdes sobre plagueamento.

Incubagéo
Consulte o folheto informativo correspondente da Placa 3M Petrifilm para obter instru¢gdes sobre incubacao.

Interpretacgao
Consulte o folheto informativo correspondente da Placa 3M Petrifilm para obter instru¢cdes sobre interpretacéo.

Para obter mais informacdes, consulte o "Guia de Interpretagdo” correto da Placa 3M Petrifilm. Em caso de duvidas
sobre aplicagdes ou procedimentos especificos, acesse nosso site www.3M.com/foodsafety ou entre em contato com
o representante ou distribuidor local 3M.

Referéncias
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Sa/monella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Consulte a versao atual dos métodos padrao listados acima.

Explicagédo dos simbolos
www.3M.com/foodsafety/symbols
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MAnpowopicg rtpoiovtog

Flip-Top ®LaAn Apaiwong He PUOPLOTLKO Y&ATLKO ALdAupa
Memtovng (ISO)

NepLypaepn

H 3M™ Flip-Top ®LtaAn Apaiwong pe PuBulotikod YSatiko AldAupa Memtdvng (ISO) elval éva apalwtiko StaAupa yla
TNV anapiBunon Twv PLKPOoPYaVIoUWY O SElyPaTa TPOYIPWY Kal TIOTWV KAaBwE Kat TIEPLBAAOVTIKWY SELYHATWV.

To apaLWTLKO SLAAupa elvat cUPPOPPO HPE TO TIPOTUTIO TToU KaBopiletal amd tov Alebvr) Opyaviopd Tutottolnong
(ISO), ISO 6579 kat eivat wg €&NG:

Mpoiov evluptkng éyng kalelvng 10,0 g

XAwpLouyo vatplo 5,0 g

AwSekalEpLko Pwaoopkd Swvdtplo udpoyovou (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g
ALoOELVO PWOPOPLKO KAALo (KH,PO,) 1,59

Nepo 1000 mL

To pH pubpuiletal OTwg amatteltal, oUTWE WOTE PETA TNV TEALKN ATTOOTElpWOon PE akTvoBoAla ydupa, va
elval 7,0 + 0,2 otoug 25°C.

H 3M Food Safety pépeL iiotomoinon katd ISO 9001 yia oxedlacpd Kal mapaywyn.

AcpdaAeLa

O XproTng TIPETIEL VA SLABACEL, VA KATAVONOEL KAL VA AKOAOUBNOEL OAEG TLG TIANPOYOPLEG ACPAAELAG TTOU

avagepovtal otLg odnyteg yia tig 3M Flip-Top PLdAeg Apaiwong. PUAGETE TG 08Nyleg aoPAAELAG YLa HEANOVTLKN

avagopd.

ZHMEIQZH: YTTo8elKVUEL PLa eTiLKivEUVN Kataotaon, N otola, eAv Sev amoPeuxBel, EVEEXETAL VA EXEL WG ATIOTEAECHA
UALKA ¢npLd.

2ZHMEIQ>H

e H3M 8ev €XEL TEKUNPLWOEL TO APALWTIKO SLaAupa tng 3M Flip-Top dPLaANng Apaiwong e PuBULOTLKO YSatikd
AtdAupa Memtovng (ISO) yla xprion o€ Bropnxavieg AANEG amo ekelveg Twv Tpo@ipwv. MNa mapddetypa, n 3M dev
EXEL TEKPNPLWOEL TNV 3M Flip-Top ®LaAn Apaiwong pe PuBpLotiko Ysatikd AtdAupa Memtovng (ISO) yia éAeyyxo
VEPOU, (PAPHAKEUTIKWV TIPOTOVTWV ) KAAAUVTLKWV.

e H3M Flip-Top ®LédAn Apaiwong pe PuBuLoTIKO YSaTiko AtaAupa Memtovng (ISO) Sev €xel eAeyxBel pe OAa ta
TBavda mpoidvta tpoipwy, dladikaoieg emefepyaciag tpo@ipwy, TPWTOKOAA eAEyXOU 1) HE OAa Ta TILBavd
oTeAEXN BakTnpLSlwy.

e Mn xpnotpotoleite tnv 3M Flip-Top ®LaAN Apatwong pe PUBULOTIKO YSatiko AldAupa Memtovng (ISO) otn
SLayvwaon Kataotdoewy o€ avBpwoug 1 wa.

e O XpnoTng TPETEL Va EKTIALSEVOEL TO TIPOCWTILKO TOU OTLG KATAAMNAEG TEXVLKEG EAEYXOU: KaAEG EpyaotnpLlakeg
Mpaktikeg?, ISO 72183 R ISO 170254,

e Em\eypéva péoa pubpLoTIKOU udatikol SLaAUPATOG Temtdvng, Tou elval SLabeotpa oto epmdpLo Kat
OXESLAoPEVA CUPPWVA PE TLG artattoeLg tou ISO 6887, 6Twg to 3M Flip-Top dLdAn Apaiwong pe PuBuLlotikd
Y&atikd AtdAupa Memtovng (ISO) propel va avaoteilouv tnv avtispacn DNAoNG, TpoKAAWVTAG TOV N
oXNHATLoPO wvwv pol XpwHatog, étav xpnotpotoLleital to 3M™ Petrifilm™ MAakiSlo Staph Express (STX) pe
Tov 3M™ Petrifilm™ Atoko Staph Express (STX).
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EuBuvn tou xprotn

OL xprioteg eivat utteBLVOL va e€0LKELWOOUV pE TLG 08NYleg Kal TLG TIANPOWOopLeG TOU TIPOlOVTOG. ETiLoKepBEite TNV
LotooeAida pag oto www.3M.com/foodsafety i ELkOLVWVAOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVTLITPOCWTIO ) SLAVOPEA TNG
3M yLa TtepLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG.

Katd tnv emhoyn) piag pebodou eléyyou, elvatl onpavtikéd va avayvwpllete OTL ol EwTePLKOL TTApAyOVTEG, OTIWG
pEBoSoL SetypatoAndilag, TIPWTOKOAAD EAEYXOU, TIPOETOLUACLA KAL XELPLOPOG SELYHATWY KAl N EPYACTNPLAKN)
TEXVLKI UTIOPEL va ETNPEACOLVY TA ATIOTEAECUATAL.

ATtoteAel euBLVN TOU XproTn N el oyr) omtoladnmote PeBOSOU 1 TIPOLOVTOG EAEYXOU, yLa va a§LoAOyroEL Evav
ETIAPKI ApLOPO SELYPATWY PE KATAANAQ £(6N TPOPIPWV Kal PLKPOPBLAKEG TIPOKANOELG, WOTE N ETAEYHEVN PEBOSOG
Va LKAVOTIOLEL TA KPLTAPLA TOU XPNoTN.

ATtoteAel emtiong euBUVN Tou xprotn va kabopioel OTL OAeC oL pEBodoL Sokilpaotag kal Ta anoteAéopata
aVTAToKp{vovTal OTLG ATTALTHOELG TWV TIEAATWV KAl TWV TIPOUNBEUTWY ToU.

'Onwg Kat pe kABe pEBoSo eAeyou, Ta amoTeAECATA TTIOU AapBdvovtal and tn Xprion omolouSATIOTE TPOIOVTOG
3M Food Safety 6ev cuviloToUV £yyunon tng ToLOTNTAG TWV OXETIKWY TPOPIHWV ] TwV SLaSLKAGLWY TIoU
uTtoBdAAovtat o€ €Aeyxo.

MNepLopLopdg eyyunoewyv / NMePLOPLOMEV ATIOKATAGTACH

EKTOX EAN AHAQNETAI PHTA XTON OPO THX MEPIOPIXMENHZ EITYHZHXZ XTHN ATOMIKH XYZKEYAZIA TOY
MPOIONTOZ, H 3M MAPAITEITAI ANO OAEX TIZ PHTEZ KAI ENNOOYMENEX EMTYHZEIZ, SYMMNEPIAAMBANOMENQN
ENAEIKTIKA AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, ONMOIQNAHMOTE EFMTYHZEQN EMMNOPEYZIMOTHTAZ 'H KATAAMAHAOTHTAZ
A MIA ZYTKEKPIMENH XPHZH. Eav omtoloérjmote ipoidv 3M Food Safety elvat eAattwpatikd, n3M o
eEouoLodotnuévog SLavopEag tng, Katd tnv Kpion Toug, Ba avtlkataotrioouy r emtotpePouy TNV agla ayopdg

TOU TIpoldvToG. Autol €lval oL ATTOKAELOTIKOL TPOTIOL amtokatdotaon. MpETEL APeoa Kal EVTOG €EMVTA NUEPWVY VA
YVWOTOTIOLAOETE 0TNV 3M TNV avelpeon TwV TILBAVOAOyoUPEVWY EAATTWHATWY TOU TIPOLOVTOG KaL VA ETILOTPEPETE
To TIpolovV otnv 3M. MapakaloUpe KaAEote To Tunpa EEunnpétnong MeAatwy (1-800-328-1671 otig H.M.A.) rj Tov
emionpo avtutpdowto tng 3M Food Safety yla tnv Eykplon ETtiiotpo@ng Mpoiloviwy.

MepLopLopdg tng euBVVNG TG 3M

H 3M AEN EYOYNETAI I'A OMOIAAHIMOTE AMNQAEIA 'H ZHMIA, EITE AMEZH, EMMEZH, EIAIKH, ZYMMNTQMATIKH 'H
AMNOOETIKH ZHMIA, ZYMIMEPINAAMBANOMENQN ENAEIKTIKA, AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, AIA®YTONTQN KEPAQN. H
€uBULVN tNg 3M Sev untepPaivel o€ kapla TEPLTTTWON Kat UTIO Kapia vopLkn Bewpla tnv agla ayopdg tou tpoidvtog
TIoU €LKAZeTaL OTL Elval EAATTWHATLKO.

AmoOnkeuon
Katd tnv mapaiapn, arnobnkevote tn pPn avotypevn 3M Flip-Top dLaAn Apaiwong pe Pubplotiko Y&atikd AtdAupa
Memtovng (ISO) o Beppokpacia 20-25°C.

AATOppLYN
Metd tn xprion, N 3M Flip-Top ®LaAn Apaiwong pe PUBULOTIKO YSatikd AtdAupa Memtovng (ISO) pmopel va TepLeeL

HIKpOoOpyavLlopoUg Ttou PTtopel va aroteAouv Titavo BloAoykod kivéuvo. AKOAOUBE(TE Ta TpéxovTa TTPOTUTIA TNG
Blopnxaviag r Toug TOTILKOUG KaVoVLoPoUG yLa TNV amoppudn.

O&nyisg xprong

Edv xpnotpototeital pe 3M™ Petrifilm™ MAakiSia:

Emictpwon

AvapepBeite 0to KataAnAo €vbeto ocuokevaoiag tou 3M Petrifilm MAakidlo yla 0dnyieg emiotpwong.
Emtwaocn

AvapepBeite 0to KataAnAo €vBeto ocuokeuaaoiag tou 3M Petrifilm MAakidlo yla 0dnyieg Emwaong.

Eppnveia
AvapepBeite 0to KatdAnAo évBeto cuokeuaaoiag tou 3M Petrifilm MAakiSlo yla 0dnyieg Eppnvetag.

ra EPLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG, avaTpeETe 0TOV KATAMNAO «O8nyo Eppnveiag» twv 3M Petrifilm MAakiio.
EQv €X€TE EPWTAOELG OXETLKA PE OUYKEKPLUEVEG EQAPHOYEG I SLASIKAOLEG, TTAPAKAAOUUE ETILOKEWOELTE TN
StevBuvon www.3M.com/foodsafety 1} EMLKOLVWVAOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVTLITPOCWTIO ) Stavopéa tng 3M.
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Napamoptmég

1. 1ISO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella
spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
AvatpéEte otnv TeEAeUTAla €KE0ON TWV TIPOTUTIWV PEBOSWV TIOU aVaPEPOVTAL TTAPATIAVW.

Eme§ynon twv cUpBOAwv
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Informacje o produkcie

Butelka do rozcienczen typu Flip-Top ze zbuforowang woda
peptonowa (ISO)

Opis

3M™ Butelka do rozcieficzen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg peptonowg (ISO) to produkt rozcienczajgcy stuzacy
do liczenia mikroorganizmoéw wystepujgcych w préobkach zywnosci, napojéw i prébkach srodowiskowych. Ten produkt
rozcienczajgcy jest zgodny z formutg okreslong przez Miedzynarodowg Organizacje Normalizacyjng (1ISO), ISO 6579'

i ma nastepujacy sktad:

Enzymatyczny hydrolizat kazeiny 10,0 g

Chlorek sodu 5,0 g

Wodorofosforan disodowy, dodekahydrat (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g
Diwodorofosforan potasowy (KH,PO,) 1,5 g

Woda 1000 ml

pH jest odpowiednio dostosowane, dzieki czemu po ostatecznym napromieniowaniu gamma wynosi ono
7,0 £ 0,2 w temperaturze 25°C.

Firma 3M Food Safety uzyskata certyfikat ISO 9001 dotyczacy projektowania i produkcji.

Bezpieczenstwo

Uzytkownik powinien przeczytaé i zrozumieé wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawarte w instrukcji
dotyczacej 3M Butelek do rozcienczen typu Flip-Top, a takze ich przestrzegaé. Instrukcje bezpieczenstwa nalezy
zachowac¢ do przysztego wykorzystania.

WAZNA INFORMACJA: Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra moze spowodowaé uszkodzenie mienia.
WAZNA INFORMACJA

Firma 3M nie udokumentowata 3M Butelki do rozcienczen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg peptonowg (ISO)
jako produktu rozcienczajgcego do uzytku w branzach innych niz spozywcza. Na przyktad firma 3M nie zatwierdzita
3M Butelki do rozcienczen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg peptonows (ISO) do testowania wody, produktow
farmaceutycznych ani kosmetykow.
e 3M Butelka do rozcieczen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg peptonowa (ISO) nie zostata przetestowana
w odniesieniu do wszelkich mozliwych produktéw spozywczych, proceséw przetwarzania zywnosci, protokotow
testowania lub wszelkich mozliwych szczepéw bakterii.
e 3M Butelki do rozciericzen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg peptonowg (ISO) nie nalezy uzywaé do
diagnozowania choréb ludzkich lub zwierzecych.
e Obowigzkiem uzytkownika jest przeszkolenie personelu w zakresie odpowiednich technik badan: na przyktad
w zakresie dobrych praktyk laboratoryjnych?, ISO 72182 lub ISO 170254
o Niektore wytwarzane komercyjnie pozywki ze zbuforowang wodg peptonowa, spetniajgce wymogi normy ISO
6887, na przyktad 3M Butelki do rozciennczen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg peptonowg (ISO), moga
hamowac reakcje DNazy, co spowoduje brak powstania rézowego obszaru w przypadku uzycia Ptytki 3M™
Petrifilm™ Staph Express (STX) z Dyskiem 3M™ Petrifilm™ Staph Express (STX).

Obowiazki uzytkownika

Uzytkownicy sg zobowigzani do zapoznania sie z instrukcjami oraz informacjami dotyczgcymi produktu. W celu
uzyskania dalszych informacji nalezy odwiedzi¢ strone internetowg www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie
z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Przy wyborze metody testowania nalezy pamietac, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody prébkowania, protokoty
testowania, przygotowanie prébki, dalsze postepowanie i technika laboratoryjna mogg wptywac na uzyskiwane wyniki.

Obowigzkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody testowania lub produktu jest poddanie ocenie
dostatecznej liczby prébek z wtasciwymi macierzami i z uwzglednieniem zagrozen powodowanych przez
mikroorganizmy, tak aby zastosowana metoda mogta spetni¢ oczekiwania uzytkownika i ustalone przez niego kryteria.
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Obowigzkiem uzytkownika jest rowniez dopilnowanie, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty
wymagania klienta i dostawcy.

Podobnie jak w przypadku kazdej metody testowania, wyniki uzyskiwane za pomocg produktu firmy 3M Food Safety
nie stanowig gwarancji jakosci testowanych macierzy lub proceséw.

Wytaczenia gwarancji / Ograniczone srodki zaradcze

JESLI NIE ZOSTALO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. OGRANICZONEJ GWARANCJI
POJEDYNCZYCH OPAKOWAN PRODUKTOW, FIRMA 3M WY+ACZA ODPOWIEDZIALNOSC WSZYSTKICH
GWARANCJI DOMNIEMANYCH | DOROZUMIANYCH, W TYM MIEDZY INNYMI DOWOLNYCH GWARANCJI
ZGODNOSCI Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU. W razie wad jakiegokolwiek
produktu firmy 3M Food Safety firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni taki produkt lub, wedle wtasnego
uznania, zwréci koszty zakupu tego produktu. Sg to jedyne przystugujace srodki zaradcze. W ciggu 60 dni od wykrycia
jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy niezwtocznie powiadomié¢ firme 3M oraz zwrdcié produkt. W celu
uzyskania informacji na temat procedury zwrotu towaréw (RGA) nalezy skontaktowa¢ sig z biurem obstugi klienta
(1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym przedstawicielem ds. bezpieczenstwa zywno$ci firmy 3M.

Ograniczenie odpowiedzialnosci firmy 3M

FIRMA 3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY ANI STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE,
POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI ZA UTRACONE ZYSKI.

W zadnym wypadku odpowiedzialno$¢ firmy 3M przyznana na mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu
rzekomo wadliwego produktu.

Przechowywanie
Po otrzymaniu nieotwartg 3M Butelke do rozcienczen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg peptonows (ISO) nalezy
przechowywaé w temperaturze 20-25°C.

A Utylizacja

Po uzyciu 3M Butelka do rozciericzen typu Flip-Top ze zbuforowang wodg peptonowg (ISO) moze zawiera¢
mikroorganizmy, ktére moga stanowi¢ potencjalne zagrozenie biologiczne. Nalezy kierowac¢ sie aktualnymi normami
branzowymi lub lokalnymi regulacjami dotyczacymi utylizaciji.

Instrukcja uzycia
W przypadku uzywania z Ptytkami 3M™ Petrifilm™:

Stosowanie ptytek
Instrukcje dotyczace stosowania ptytek mozna znalezé w odpowiedniej ulotce informacyjnej dotgczonej do Ptytek 3M
Petrifilm.

Inkubacja

Instrukcje dotyczace inkubacji mozna znalez¢ w odpowiedniej ulotce informacyjnej dotgczonej do Ptytek 3M Petrifilm.
Interpretacja wynikéw

Instrukcje dotyczace interpretacji wynikdw mozna znalez¢ w odpowiedniej ulotce informacyjnej dotgczonej do Ptytek
3M Petrifilm.

W celu uzyskania dodatkowych informacji nalezy zapoznac sie z odpowiednim ,Przewodnikiem do interpretac;ji”
Ptytek 3M Petrifilm. W przypadku pytan dotyczacych konkretnych zastosowan lub procedur nalezy odwiedzi¢ strone
www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Zrédta
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

N

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Nalezy skorzysta¢ z biezgcych wersji wymienionych powyzej standardowych metod.

Objasnienie symboli
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Termékhasznalati utmutaté

Felpattinthaté-kupaku higité palack pufferolt pepton vizzel (ISO)

Leiras

A 3M™ Felpattinthato-kupaku higité palack pufferolt pepton vizzel (ISO) élelmiszer-, ital- és kdrnyezeti mintakban
talalhaté mikroorganizmusok szamlalasahoz hasznalatos higitoszer. A higitdszer alabb lathatd 6sszetétele megfelel a
Nemzetkdzi Szabvanyligyi Szervezet (ISO) ISO 6579'-es szabvanyanak:

Enzimatikusan emésztett kazein: 10.0 g

Natrium-klorid: 5.0 g

Dinatrium-hidrogén-foszfat dodekahidrat (Na,HPO,-12H,0): 9.0 g

Kalium-dihidrogén-foszfat (KH,PO,): 1.5 g

Viz: 1000 mL

A pH sziikség szerint éllithatd Ggy, hogy termindlis gamma-sugarzast kévetéen értéke 7.0 £ 0.2 legyen 25°C-on.

A 3M Food Safety tervezési és gyartasi eljarasai megfelelnek az ISO 9001-es szabvany kévetelményeinek.

Biztonsag
A felhasznélonak el kell olvasnia, meg kell értenie és be kell tartania a 3M Felpattinthaté-kupaku higité palack hasznalati
utasitasaban taldlhaté biztonsagi informacidkat. Orizze meg a biztonsagi utasitdsokat jovébeli hivatkozas céljara.

MEGJEGYZES: Olyan veszélyes helyzetet jeldl, amely — ha nem elézik meg — vagyoni kart okozhat.

MEGJEGYZES

e A 3M nem dokumentalta a 3M Felpattinthaté-kupaku higité palack pufferolt pepton vizzel (ISO) higitészert az
élelmiszeriparon kiviil mas ipardgakban torténé hasznalatra. A 3M példaul nem dokumentalta a 3M Felpattinthato-
kupaku higité palack pufferolt pepton vizzel (ISO) higitdszert viz, gydgyszerek vagy kozmetikumok vizsgélatara.

e A 3M Felpattinthaté-kupakd higité palack pufferolt pepton vizzel (ISO) higitészert nem tesztelték minden lehetséges
élelmiszeripari termék, élelmiszer-feldolgozasi eljaras, tesztelési protokoll és lehetséges baktériumtorzs esetében.

e Ne hasznélja a 3M Felpattinthaté-kupaku higité palack pufferelt pepton vizzel (ISO) higitészert emberi vagy éllati
betegségek diagnosztizalasara.

o A felhasznalonak ki kell képeznie a munkatarsait a megfeleld vizsgalati médszerekre: példaul a helyes laboratériumi
gyakorlatok?, az ISO 7218% vagy az ISO 17025% szabvany kovetésére.

e Bizonyos kereskedelmi forgalomban kaphatd, az ISO 6887-es szabvanynak megfelel6 pufferolt pepton viz kézegek,
mint a 3M Felpattinthaté-kupaku higité palack pufferolt pepton vizzel (ISO) higitészer, meggatolhatjak a DNaz-
reakciot és igy a rdzsaszin zéna kialakulasat, amikor a 3BM™ Petrifilm™ Staph szamanak gyors meghatarozasara
szolgald (STX) lemezhez kiegészitd, toluidinkék festéket tartalmazé, 3M™ Petrifilm™ Staph szamanak gyors
meghatarozéasara szolgald (STX) lemezt hasznélnak.

A felhasznalé felel6ssége

A felhasznalok kotelesek megismerni a termékhasznalati Gtmutatét és a kapesolddo informéaciokat. Tovabbi
informaciokért latogasson el a www.3M.com/foodsafety weboldalra, vagy Iépjen kapcsolatba a 3M helyi képvisel6jével
vagy forgalmazdjaval.

A vizsgalati médszer kivalasztasakor szem el6tt kell tartani, hogy a kiilsé tényezdk, pl. a mintavételi modszerek, tesztelési
protokollok, a minta-elékészités és -kezelés, valamint a laboratériumi technikdk befolyasolhatjak az eredményt.

A vizsgalati mddszer vagy termék kivalasztasakor a felhasznalé feleléssége, hogy a megfelelé matrixokkal és mikrobialis
challenge-tesztekkel elegendé szamu mintat értékeljen ki ahhoz, hogy igazolja a valasztott vizsgalati médszer
megfeleléségét.

A felhasznalo felel6ssége tovabba annak meghatarozasa is, hogy a vizsgalati modszerek és eredmények megfelelnek-e
az ugyfél és a szallité kovetelményeinek.

Akarcsak mas vizsgalati modszerek esetében, a 3M Food Safety termékek hasznalata soran nyert eredmények sem
nyUjtanak garanciat a tesztelt matrixok vagy eljarasok minéségére vonatkozoan.
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Korlatozott garancia / korlatozott jogorvoslat
AZ ADOTT TERMEK EGYEDI CSOMAGOLASAHOZ MELLEKELT KORLATOZOTT GARANCIA RENDELKEZESEIBEN
KIFEJEZETTEN ELOIRTAK KIVETELEVEL A 3M VALLALAT KIZAR MINDEN KIFEJEZETT ES HALLGATOLAGOS
GARANCIAT, IDEERTVE TOBBEK KOZOTT A FORGALMAZHATOSAGRA VAGY EGY ADOTT CELRA VALO
ALKALMASSAGRA VONATKOZO GARANCIAT. Amennyiben barmely 3M Food Safety termék hibasnak bizonyulna,
a 3M vallalat vagy meghatalmazott forgalmazdja — sajat dontése szerint — az adott terméket kicseréli, vagy visszatériti
a vételdrat az tigyfélnek. Egyéb jogorvoslatnak nincs helye. Ha barmely terméknél felmeril a hiba gyanuja, lehetéleg
azonnal, de legfeljebb hatvan napon beliil értesitenie kell a 3M-et, és vissza kell juttatnia a terméket a 3M-nek.
A cserejog érvényesitéséhez hivja fel az ligyfélszolgalatot (az Amerikai Egyesiilt Allamokban az 1-800-328-1671
telefonszamon) vagy a 3M Food Safety hivatalos helyi képvisel6jét.

A 3M felelésségének korlatozasa

A 3M NEM TARTOZIK FELELOSSEGGEL SEMMILYEN KOZVETLEN, KOZVETETT, SPECIALIS, KOVETKEZMENYES
VAGY VELETLENSZERU VESZTESEGERT VAGY KARERT, BELEERTVE TOBBEK KOZOTT AZ ELMARADT HASZNOT
IS. A 3M véllalat felel6sségének mértéke semmilyen jogelv szerint nem haladhatja meg a hibasnak mondott termék
vételarat.

Tarolas
Az atvétel utan tarolja a bontatlan 3M Felpattinthato-kupaku higité palack pufferolt pepton vizzel (ISO) higitészert
20-25°C kozott.

A Artalmatlanitas

Hasznalat utan a 3M Felpattinthaté-kupakd higité palack pufferolt pepton vizzel (ISO) mikroorganizmusokat
tartalmazhat, ami potencialis bioldgiai veszélyt jelent. Az artalmatlanitaskor kbvesse a hatélyos ipari eléirasokat vagy
helyi rendelkezéseket.

Hasznalati utasitas
3M™ Petrifilm™ targylemezekkel valé hasznélat esetén:

Leoltas
A leoltasra vonatkozé utasitasokat a megfelelé 3M Petrifilm targylemez terméktajékoztatédjaban talélja.

Inkubalas
Az inkubalasra vonatkozé utasitdsokat a megfeleléd 3M Petrifilm targylemez terméktajékoztatdjaban talalja.

Ertelmezés
Az eredmények értelmezésére vonatkozo utasitasokat a megfelelé6 3M Petrifilm targylemez terméktajékoztatdjaban
talalja.

Tovabbi tajékoztatast az adott 3M Petrifilm targylemezhez tartozé Ertelmezési Gtmutaté cimi dokumentumban talal.
Ha kérdése meriil fel az egyes alkalmazasokkal vagy eljarasokkal kapcsolatban, keresse fel honlapunkat a
www.3M.com/foodsafety cimen, vagy vegye fel a kapcsolatot a 3M helyi képviseléjével vagy forgalmazojaval.

Hivatkozasok
1. ISO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
A fent felsorolt szabvanyos médszerek legUjabb verziojat kell figyelembe venni.

Jelmagyarazat
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Pokyny k produktu

Redici nadobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou peptonovou
vodou ISO

Popis

3M™ Redici nddobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou peptonovou vodou ISO je fedici prostiedek pro stanoveni poé&tu
mikroorganism0 ze vzork( potravin, ndpojd a z prostiedi zpracovani potravin. Tento fedici prostfedek odpovida pfedpisu
slozeni stanovenému v normé& ISO 6579' Mezinarodni organizace pro normalizaci (ISO) a je nasleduijici:

Enzymaticky hydrolyzat kaseinu 10,0 g

Chlorid sodny 5,0 g

Dodekahydrat hydrogenforsforeénanu sodného (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g

Dihydrogenfosfore¢nan draselny (KH,PO,) 1,5 g

Voda 1000 ml

pH je upraveno podle potfeby, aby po findlnim ozafovani gama paprsky ¢inilo 7,0 + 0,2 pfi 25 °C.
Spoleénost 3M Food Safety je certifikovana podle normy ISO 9001 pro néavrh a vyrobu.

Bezpecénost
UZivatel si musi precist, pochopit a Fidit se vSemi bezpeénostnimi pokyny uvedenymi v ndavodu k 3M fedicim nadobkam
s uzavérem Flip Top. Uchovejte si bezpeénostni pokyny pro budouci pouziti.

UPOZORNENI: Oznaduje nebezpeéné situace, kterych je nutno se vyvarovat, jinak hrozi nebezpe&i poskozeni majetku.

UPOZORNENI

e Spole&nost 3M nezpracovala dokumentaci fediciho prostiedku 3M Redici nddobka s uzavérem Flip Top
a pufrovanou peptonovou vodou ISO pro pouziti v jinych odvétvich, nez je potravinafsky priimysl. Spoleénost 3M
napfiklad nezpracovala dokumentaci 3M Redici nddobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou peptonovou vodou ISO
pro testovani vody, farmaceutickych nebo kosmetickych vyrobk.

e 3M Redici nadobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou peptonovou vodou ISO nebyla testovana se véemi moznymi
potravinaiskymi vyrobky, potravinaiskymi postupy, zkusebnimi protokoly ani se véemi moznymi kmeny bakterii.

e Nepouzivejte 3M Redici nddobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou peptonovou vodou ISO a uzavérem Flip Top pfi
diagnostice stavi u lidi nebo zvifat.

e Uzivatel musi svym zaméstnancim poskytnout §koleni ve spravnych testovacich postupech: naptiklad Spravna
laboratorni praxe?, ISO 7218° nebo ISO 170254

e Vyberte komeréné vyrabéné médium s pufrovanou peptonovou vodou, formulované tak, aby spliiovalo pozadavky
normy ISO 6887, jako je 3M Redici nadobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou peptonovou vodou ISO, jinak miize
dojit k inhibici reakce DN&zy, coZz ma za nasledek nevytvoreni rlizové zény, kdyz je s diskem 3M™ Petrifilm™ Staph
Express (STX) pouzita plotna 3M™ Petrifilm™ (STX).

Odpovédnost uzivatele

oy

naleznete na nasi webové strance www.3M.com/foodsafety nebo se obratte na mistniho zastupce ¢&i distributora
spole¢nosti 3M.

Pfi volbé zkusebni metody je nutné vzit v ivahu mozny vliv externich faktord, napfiklad odbérovych metod, protokolu
testu, pfipravy vzorku, manipulace a postupu pfi pfipravé v laboratofi; to vée mlze ovlivnit vysledky.

UzZivatel odpovida za volbu vhodné zkusebni metody &i testovaciho produktu a posouzeni dostateéného poétu vzork
v porovnani s pfislusnymi tabulkami a typy mikrobu tak, aby zvolena zkusebni metoda splnila jeho kritéria.

UZivatel také musi sam posoudit, zda zkusebni metoda a vysledky spliuji pozadavky jeho zédkaznik( a dodavateld.

Stejné jako u jakychkoliv metod, ani vysledky ziskané pomoci jakéhokoliv vyrobku spole¢nosti 3M Food Safety
nezaruduji kvalitu testovanych matric a procesu.



@ (Cesky) ‘ﬁ Dﬁ
Omezeni zaruky / omezeni nahrady skody

POKUD NENIi V USTANOVENI O OMEZENE ZARUCE V BALENI DANEHO VYROBKU VYSLOVNE UVEDENO JINAK,
NENESE SPOLECNOST 3M ZADNOU VYSLOVNOU ANI PREDPOKLADANOU ZARUKU, VCETNE NAPRIKLAD
JAKEKOLI ZARUKY PRODEJNOSTI CI VHODNOSTI KE KONKRETNIMU UCELU. Pokud je jakykoli vyrobek spole&nosti
3M Food Safety vadny, spoleé¢nost 3M nebo jeji autorizovany distributor podle svého uvazeni bud vyrobek vyméni, nebo
uhradi jeho kupni cenu. Jiné opravné prostifedky spole¢nost neposkytuje. Jakoukoliv pfedpokladanou vadu ve vyrobku
musite okamzité oznamit spole¢nosti 3M do 60 dnl od zji§téni a vyrobek musite vratit spole¢nosti 3M. Chcete-li ziskat
autorizaci vraceného zbozi, obratte se telefonicky na podporu pro zékazniky (1-800-328-1671v USA) nebo na mistniho
oficialniho zastupce spole¢nosti 3M Food Safety.

Omezeni odpovédnosti spoleénosti 3M

SPOLECNOST 3M NENESE ODPOVEDNOST ZA ZADNOU ZTRATU ANI PRIMOU, NEPRIMOU, SPECIALNI,
NAHODNOU CI NASLEDNOU SKODU, VCETNE NAPRIKLAD ZTRATY ZISKU. V z4dném piipadé nepiekrod&i
odpovédnost spole¢nosti 3M podle jakékoli pravni teorie kupni cenu produktu, u néhoz je vada uplatiovana.

Skladovani
Po obdrzeni skladujte neotevienou 3M Redici nddobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou peptonovou vodou ISO pi
teplotach 20-25 °C.

ALikvidace

Po pouziti mGze 3M Redici nddobka s uzavérem Flip Top a pufrovanou peptonovou vodou ISO obsahovat
mikroorganismy, jez mohou predstavovat potencialni biologické nebezpedi. Pri likvidaci dodrzujte platné oborové normy
nebo mistni predpisy.

Navod k pouziti

PFi pouzZiti se zafizenim 3M™ Petrifilm™ Plotny:

Ockovani

Pokyny pro ockovani najdete v pfibalovém letdku pfislusného zafizeni 3M Petrifilm Plotna.

Inkubace
Pokyny pro inkubaci najdete v pfibalovém letaku pFislu§ného zafizeni 3M Petrifilm Plotna.

Interpretace
Pokyny pro interpretaci najdete v pfibalovém letaku pfislu§ného zafizeni 3M Petrifilm Plotna.

Dalsi informace naleznete v ,,Pfiruce pro interpretaci“ prislusného zafizeni 3M Petrifilm Plotna. Mate-li jakékoliv dotazy
tykajici se specifického vyuziti nebo postupt, navsitivte nase webové stranky na adrese www.3M.com/foodsafety nebo
se obratte na mistniho zastupce nebo distributora spole¢nosti 3M.

Odkazy
1. ISO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Viz aktudlni verze standardnich metod uvedenych vyse.

Vysvétleni symbolt
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instructiuni despre produs

Sticla de dilutie Flip-Top cu apa peptonata tamponata (ISO)

Descriere

Sticla de dilutie 3SM™ Flip-Top cu apa peptonatad tamponata (ISO) este un diluant pentru enumerarea microorganismelor
din mostrele alimentare, cele din bauturile réacoritoare si cele din mediu. Diluantul este conform cu formula specificata
de Organizatia Internationald de Standardizare (ISO), ISO 6579, iar aceasta este urmétoarea:

Concentrat enzimatic de cazeina 10,0 g

Clorura de sodiu 5,0 g

Hidrogen-fosfat disodic dodecahidrat (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g
Fosfat dihidrogenat de potasiu (KH,PO,) 1,5 g

Apa 1.000 ml

pH-ul este reglat in functie de necesitati, de aceea, dupa iradierea finala cu raze gama, este de 7,0 £ 0,2 la
25 °C.

3M Food Safety este certificata ISO 9001 pentru design si productie.

Siguranta
Utilizatorul trebuie sa citeasca, sa inteleaga si sa respecte toate informatiile de securitate continute in instructiunile
pentru produsele Sticle de dilutie 3M Flip-Top. Pastrati instructiunile de siguranta pentru consultari ulterioare.

NOTA:Indic3 o situatie periculoasa care, daca nu este evitats, poate fi cauza unor daune materiale.

NOTA

e Compania 3M nu a documentat diluantul din Sticla de dilutie 3M Flip-Top cu apa peptonaté tamponata (ISO) pentru
utilizarea intr-un oricare alt domeniu decét cel alimentar. De exemplu, compania 3M nu a documentat Sticla de
dilutie 3M Flip-Top cu apa peptonata tamponata (ISO) pentru testarea apei, produselor farmaceutice, ori a celor
cosmetice.

e Sticla de dilutie 3M Flip-Top cu apa peptonata tamponata (ISO) nu a fost testata cu toate produsele alimentare
posibile, toate tipurile de procesare a alimentelor, toate protocoalele de testare, ori cu toate tipurile posibile de
tulpini de bacterii.

e A nu se utiliza Sticla de dilutie 3M Flip-Top cu apa peptonati tamponata (ISO) pentru diagnosticarea starii de
sanatate a oamenilor sau animalelor.

e Utilizatorul trebuie sa isi instruiasca personalul in tehnicile de testare corespunzatoare, de exemplu, Bunele Practici
de Laborator?, ISO 72183, sau ISO 17025%.

e Selectarea mediilor de apa peptonata tamponata din comert formulate pentru a indeplini cerintele ISO 6887, cum
ar fi Sticla de dilutie 3M Flip-Top cu api peptonata tamponata (ISO), poate inhiba reactia DNazei rezultand in lipsa
formarii de zone roz atunci cadnd Placa 3M™ Petrifilm™ pentru numarare stafilococi (STX) este utilizatd cu Discul
3M™ Petrifilm™ pentru numarare stafilococi (STX).

Responsabilitatea utilizatorului

Utilizatorii au responsabilitatea de a se familiariza cu instructiunile despre produs si cu informatiile despre produs.
Vizitati site-ul nostru web la adresa www.3M.com/foodsafety, sau contactati reprezentantul sau distribuitorul
dumneavoastra local 3M pentru mai multe informatii.

In momentul selectarii unei metode de testare, este important sa retineti faptul ci factorii externi, cum ar fi metodele de
prelevare a mostrelor, protocoalele de testare, prepararea si manipularea mostrelor, precum si tehnicile de laborator, pot
influenta rezultatele testelor.

Este responsabilitatea utilizatorului sa selecteze orice metoda de testare sau produs in vederea evaluarii unui numar
suficient de mostre, cu matricele corespunzatoare si conditiile microbiene adecvate, astfel incat metoda de testare
aleasa sa corespunda criteriilor sale.
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Este, de asemenea, responsabilitatea utilizatorului sa se asigure ca toate metodele de testare si rezultatele acestora
satisfac cerintele clientilor si ale furnizorilor sai.

Cain cazul oricarei metode de testare, rezultatele obtinute in urma utilizarii oricarui produs 3M Food Safety nu
constituie o garantie a calitatii matricelor sau proceselor supuse testarii.

Limitarea garantiei/Despagubire limitata

CU EXCEPTIA CELOR MENTIONATE IN MOD EXPRES IN SECTIUNEA PRIVIND GARANTIA LIMITATA, SECTIUNE
AFLATA PE AMBALAJELE PRODUSELOR INDIVIDUALE, 3M NU RECUNOASTE NICIO GARANTIE EXPRESA S|
IMPLICITA, INCLUSIV, FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, ORICE GARANTII DE VANDABILITATE SAU DE ADECVARE
PENTRU UN ANUMIT SCOP. Daca orice produs 3M Food Safety este defect, 3M sau distribuitorul sau autorizat, la
alegerea sa, va inlocui produsul sau va rambursa pretul de achizitie al produsului. Acestea sunt singurele masuri ce

se vor lua. Trebuie sa instiintati imediat 3M in termen de saizeci de zile de la descoperirea oricaror defecte suspecte
ale produsului si sa returnati produsul la 3M. Apelati Serviciul de asistent clienti (1-800-328-16711n S.U.A.) sau
reprezentantul dvs. oficial 3M Food Safety pentru a obtine o autorizatie de inapoiere a bunurilor.

Limitarea raspunderii 3M

3M NU VA FI RESPONSABILA PENTRU NICIUN FEL DE PIERDERI SAU DAUNE, INDIFERENT DACA ACESTEA SUNT
DAUNE DIRECTE, INDIRECTE, SPECIALE, ACCIDENTALE SAU REZULTATE PE CALE DE CONSECINTA, INCLUSIV,
DAR FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, PIERDERI DE PROFIT. In niciun caz raspunderea 3M nu va depasi, sub nicio
ipoteza legala, pretul de achizitie al produsului banuit a fi defect.

Pastrare
Dupa primire, depozitati Sticla de dilutie 3M Flip-Top cu apa peptonatad tamponata (ISO) la temperaturi intre 20 si 25 °C.

AEliminare la deseuri

Dupa utilizare, Sticla de dilutie 3M Flip-Top cu apa peptonata tamponata (ISO) poate contine microorganisme care ar
putea reprezenta un potential risc biologic. Respectati standardele actuale din domeniu ori regulamentele locale privind
eliminarea la deseuri.

Instructiuni de utilizare
Tn cazul utilizérii cu produsele Placi 3M™ Petrifilm™:

Placarea
Pentru instructiuni privind placarea, consultati prospectul din ambalajul corespunzator al Placii 3M Petrifilm.

Incubatia
Pentru instructiuni privind incubatia, consultati prospectul din ambalajul corespunzator al Placii 3M Petrifilm.

Interpretarea
Pentru instructiuni privind interpretarea, consultati prospectul din ambalajul corespunzator al Placii 3M Petrifilm.

Pentru informatii suplimentare, consultati “Ghidul de interpretare” corespunzator al Placii 3M Petrifilm. Daca aveti
intrebari referitoare la anumite aplicatii sau proceduri, vizitati site-ul nostru web la www.3M.com/foodsafety sau
contactati reprezentantul sau distribuitorul local 3M.

Referinte
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Consultati versiunea curenta a metodelor standard mentionate mai sus.

Explicarea simbolurilor
www.3M.com/foodsafety/symbols
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VHCTpYyKUUM K NpenapaTy

dnakoH Pnun-Ton c 3abydpepeHHON NenTOHHOWN
Boaou (MCO)

OnucaHune
3M™ dnakoH ®aun-Ton ¢ 3abydepeHHOM nenToHHOW Bogol (MCO) npeacTaBnsieT cobon paszbaBuTens AN
noAcyeTa MUKPOOPraHM3MOB B MPO6ax NULLM, HAaMUTKOB U U3 OKpY>XKatoLLel cpesbl. PazbaButenb COOTBETCTBYET
peLenType, ykazaHHOM B AoKymMeHTe MeXayHapo4HOW opraHmsauumm no ctaHaaptusaumm (MCO) 6579 . B ero
COCTaB BXOAAT:

NpoAyKkT pepmeHTauum kasenHa, 10,0 r;

xnopwug Hatpus, 50 r;

HaTpua ruapodocdat aseHaauaTeoaHbIn (Na,HPO,-12H,0), 9,0 ;

anrngpodocdat kanus (KH,PO,), 1,5 ;

Boza, 1000 mn.

Mpu HeobxoAMMOCTV ypoBeHb pH perynnpyeTtcs TakMm 06pa3oMm, YTo6bl Nocsie 3aKNYNTeNbHOro raMmma-
06nyyeHus oH coctaenan 7,0 £ 0,2 npwu 25 °C.

Mpouecchl pa3paboTku 1 NponsBoacTBa komnaHuu 3M Food Safety npolwunu nposepky 1 noayymnm ceptudukat
MNCO 9001.

TexHuKa 6e30nMacHOCTA

Monb3oBaTenb A0J1KeH HpOHeCTb, MOHATb U CO6J'II-OAaTb BCe yKa3aHm| MO TeXHnKe 6e3OI'IaCHOCTVI B I/IHCprKL[,I/IFIX
kK 3M ®nakoHy ®nmn-Ton ans passegeHuin, CoOXpaHnUTe MHCTPYKLMK MO TeXHUKe 6e30MacHOCTU ANs
NCNOoNb30BaHNA B ,D,al'leeVlLIJeM.

YBEAOMJEHUE. YKa3biBaeT Ha ONacHyo CUTYaLmio, NPy BO3HNUKHOBEH KOTOPO MOXKET NPOV30MTH
noBpexjeHune MyLLecTsa.

YBEAOMJIEHMNE

e KomnaHusa 3M goKyMeHTaslbHO He NOATBEPXAaeT ncnoab3oBaHne 3M dnakoHa ®ann-Ton ¢ 3abydepeHHO
nenTtoHHo BoAow (MCO) B Apyrmx oTpacasx NPOMbILLIEHHOCTH, KpoMe nuiesol. Hanpumep, komnanma 3M
[LOKYMEHTa/IbHO He NoATBepXAaeT ncnonb3oBaHue 3M dnakoHa Pamn-Ton ¢ 3abydepeHHON NenTOHHOM
Bozol (MNCO) ana nccnefoBaHMs BOAbl, NeKapCTBEHHbIX MPenapaToB NN KOCMETUKM.

e 3M ®nakoHbl ®ann-Ton c 3abydpepeHHON NenToHHOM Bogol (MICO) He TeCTUPOBaNNCh CO BCEMU BO3MOXHbLIMU
NULLEBbIMY MPOAYKTaMU 1 BUAAMU TEXHONOMMYECKO 06paboTKM NULLM, MPOTOKOAAMU UCABITAHU UKW BCEMMU
BO3MOXHbIMV 6aKTepuasbHbIMU LUTaAMMaMU.

e He ncnonbayinte 3M ®nakoHbl Pann-Ton ¢ 3abydpepeHHoOr nenToHHOW BogoM (MCO) npu gnarHoCcTmKe
COCTOSAHWSA NOAEN U XKUBOTHBbIX.

e [losib30BaTe/lb HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a 0byyeHMe nepcoHana Hagaexalym MeTokamM nposeseHns
aHanm3a, HanpumMmep ns3naraemMmbiM B JOKyMeHTe «Hagnexalasa nabopatopHas npakTtuka» 2, MCO 7218 3 nan
NCO 17025 4.

e [Ipv BbIbOpe NENTOHHOW BOAHOW Cpe/bl KOMMEPYECKOro Npon3BOACTBA, COCTaB KOTOPOI OTBeYaeT
TpeboBaHuMAM cTaHAapTa MICO 6887, HanpuMep Takon kak 3M ®dnakoH dnun-Ton ¢ 3abydepeHHON
nenToHHOM BogoM (MCO), BO3MOXHO MHIMOMPOBaHMeE peakLmm C e30KCUPUBOHYKIeasoi, BCNeCTBME Yero
Npv NCNOJIb30BaHUM TecT-NnacTuHbl 3M™ Petrifilm™ (STX) ana skcnpecc-nogcyeTa ctadmaokokkos ¢ 3M™
Petrifilm™ (STX) anckom ana noarsepxaeHus Staph.aureus He 06pa3yeTcs 30Ha PO30BOM OKPAaCKU.

0653aHHOCTM Nosb30BaTenNsa

Monb3oBaTeNV HeCyT MOJIHY OTBETCTBEHHOCTb 3a 03HAKOMJIEHME C MHCTPYKLMSAMN U MHPopMaLmnein

06 1Ccnonb30BaHWM NPoaykTa. Ansa nonyveHms 6onee NnogpobHOM MHPOpMaLMKM NoceTnTe HaLl Beb-caliT Mo agpecy
www.3M.com/foodsafety 1160 cBAXUTECH C BalLMM MECTHbIM NpeACcTaBUTeNneM UAu AUCTprubboTopom 3M.
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Mpw BbIBOpe MeToAa NCCNef0BaHMSA BaXHO MOHMMATb, YTO Ha pe3y/bTaThbl MCCeL0BaHNS MOTYT BAUSATL BHELUHME
dakTopbl, HanpumMep MeTog 3abopa NpPo6, MPOTOKON NCCIeA0BaHUS, MOArOTOBKA NPO6 K MCCAeL0BaHNI0, CNOCO6bI
06paboTKM NPo6 BO BpeMsi UCCEeA0BaHMS, @ TakxKe 1CMo/b3yeMoe 060pys0BaHMe.

3a BbI6Op MeToZa UCCeA0BaHNSA M COOTBETCTBYIOLLLErO NpenapaTta oTBeyaeT nosib3oBaTesb. [onb3oBaTenb
AO/KEeH Ha OCHOBaHWM NCCNeA0BaHNA A0CTaTOMHOIO KOMYecTBa 06pasLI0oB C MOMOLLbIO HaA exalmx MaTpuL,

N TECTOBbIX MUKPOOPraHM3MOB ONpeAeTb, OTBeYaeT N BbIGpaHHbI/ MeToZ NCCef0BaHVSA HEO6XOANUMbIM eMy
KpUTepusiM.

KpOMe TOro, nosib3oBaTenb 06s3aH YCTaHOBUTb, OTBEYaKOT JIN METOAbI N pe3y/ibTaTbl NMPOBOAUMbIX M aHaNN30B
Tpe6OBaHI/IFIM €ro K1MeHToB 1 NOCTaBLLUNKOB.

Pe3ynbTaTbl, MONyYeHHble C MOMOLLbIO NpenapaToB 3M Food Safety (kak 1 npu Mcnonb3oBaHMM NHO60rO ApYroro
MeToZa UCMbITaHWIA), He FapaHTUPYIOT KauecTBO MaTpUL, AN TEXHONOMMYECKMX MPOoLLeCccoB, NoABepraBLLMXCS
nccnesoBaHUAM.

OrpaHuyeHune rapaHTUii N cpeacTB NPaBOBOW 3aLLNThI

EC/IN IHOE IBHO HE YKA3AHO B PA3/E/IE OF OTPAHWNYEHHOI TAPAHTVN HA MHANBUAYAIBHOI
YMNAKOBKE MPOAYKTA, KOMMNAHWNA 3M HE MPU3HAET KAKWE Bbl TO HW BbITO MPAMbIE N1 KOCBEHHbIE
FAPAHTUHBIE OBA3ATE/IbCTBA, BK/THOUAS, MOMVIMO MPOYETO, FAPAHTUIO TOBAPHbIX XAPAKTEPUCTUK
Wi NPUroAHOCT ANna ONPEAENEHHOIO NPUMEHEHWS. Ecnn B n3gennn komnaHum 3M Food Safety
obHapyxuBarTca gedekTbl, KOMNaHua 3M UM YNONHOMOYEHHbIA 3TO KOMMaHMen AUCTpnbbOTOP 06a3yeTcs
Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO 3aMEHNTb 3TO M34enne Nav BO3MeCTUTb CTOMMOCTb €ro MokKyrnku. 3To eANHCTBEHHbIA
Cnoco6 npaBoBol 3aWuThl. O BO3MOXHOM AedekTe HeEOBXOANMO HeMeA/IeHHO YBeAOMUTb KOMMaHuio 3M

B TeueHue 60 fHel C MOMeHTa ero obHapyXeHus 1 BepHyTb AedeKkTHbI npenapaTt B komnaHuio 3M. [ins
CaHKLVOHMPOBAaHMA BO3BpaTa TOBapa NO3BOHMTE B CNY>XOY nogaepxku kaneHTos (+1 800 328 1671 B CLLA) nnun
cBoeMy odpuLmanbHOMY nNpeacTaBuTento komnaHuu 3M Food Safety.

OrpaHnyeHune oTBETCTBEHHOCTU KOMNaHuu 3M

KOMIMAHWA 3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3A YLLIEEPE 1/ MOBPEXAEHWA, ABNAOLWMECA MPAMbBIMMA,
HENPAMbIMW, YMbILLUNMEHHBIMW, CTYYANHbBIMW U KOCBEHHBIMW, BKNHOYASA, MOMMUMO NPOYETO,
YTPAYEHHYHO MPUBbI/1b. OTBETCTBEHHOCTL KOMMNaHUM 3M HU MPU Kaknx 06CTOATENbCTBAX U HECMOTPS

HW Ha Kakue TpeboBaHWS He MOXeT NMpeBblllaTb CTOMMOCTb U34eNns.

XpaHeHwue
Mocne nonyyeHUs HeBCKPbITLIA 3M dnakoH davn-Ton ¢ 3abydepeHHON nenToHHOM Bogon (MCO) HYy>KHO XpaHUTb
npu temnepartype 20-25 °C.

AYTnnunsauyusa

3M dnakoH ®navn-Ton ¢ 3abypepeHHON nenToHHOM Bogon (MCO) nocne ncnosib30BaHWA MOXET CoAepXKaTb
MOTeHLMalbHO OMacHble MUKPOOPraH3Mbl. YTUAM3MPYTE NpenapaT B COOTBETCTBUM C AeCTBYHOLLMU
OTpac/eBbIMUY CTaHAAPTaAMU U MECTHLIMU HOPMaMu.,

MHCTpYKUMN NO NPpUMEHEeHnIo
[JelicTBua B cydae ncnonb3oBaHUS TecT-naactmH 3M™ Petrifilm™

Moces
O3HaKoMbTeCb C COOTBETCTBYHOLLVM NMCTKOM-BKAaAbILEeM TecT-nnacTuH 3M Petrifilm pns npoBeseHuns nocesa.

NHKy6auus
O3HakoMbTeCb C COOTBETCTBYHOLLVM NNCTKOM-BKAaAbILLEM TecT-nnacTuH 3M Petrifilm gns nposeseHus
NHKYGauunu.

NHTepnpeTauus pesynbTaToB
O3HakoMbTeCb C COOTBETCTBYHOLLVM NUCTKOM-BKAAAbILLEM TecT-nnacTuH 3M Petrifilm gns nHtepnpetayun
pe3y/ibTaToB.

MoApO6HOCTN CM. B PYKOBOZACTBE MO paclldpoBKe pe3y/bTaToB K COOTBETCTBYIOLLMM TeCT-naacTuHam

3M Petrifilm. Ecnn y Bac BO3HMKAM BONPOCHI MO onpegeneHHbIM cnocobam NpruMeHeHns Nan npoleaypam,
noceTmTe Haw Beb-caliT No agpecy www.3M.com/foodsafety nam obpaTntecb K MeCTHOMY MPeACTaBUTESO UK
ANCTPUOBLIOTOPY KOMMaHum 3M.
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Cnucok nuTepaTypbl

1. WNCO 6579. Mukpoburonornsa nnLLeBbIX MPOAYKTOB 1 KOPMOB AJ151 XXMBOTHbIX. [OPU30HTanbHbI MeToj
BbIsiBIeHUS BUAOB Salmonella.

2. YnpasneHue CLLA no caHMTapHOMY HaA30py 3a KauecTBOM MULLEBbLIX NPOAYKTOB U MeAnkameHToB. CBOZ
desepanbHbIX HOPMATMBHBIX aKTOB, pa3zen 21, YacTb 58. Haanexallasi nabopaTopHasi npakTvka Ans
AOKJMHMYECKMX N1a6oPaTOPHbIX NCCIef0BaHWIA.

3. WCO 7218. Mnkpobmnonorus nuLLeBbIX NPOAYKTOB 1 KOPMOB A/ XMBOTHbIX. ObLLne TpeboBaHNSA
W PyKOBOACTBO MO MUKPOBNONOrMUYECKOMY aHanusy.

4. NCO/M3K 17025. ObLpe TpeboBaHNSA K KOMNETEHTHOCTU UCMbITaTebHbIX 1 KaMGPOBOYHbLIX 1abopaTopuii.

Cm. AeVICTByI-OLLI,I/IE BePCI YKa3aHHbIX BbllLle CTaHAAPTHbIX METOAO0B.

3HayeHne CUMBOJIOB
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Uriin Talimatlari

Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmis Peptonlu Su ile (ISO)

Tanim

3M™ Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmis Peptonlu Su ile (ISO), gida, icecek ve cevresel numunelerdeki
mikroorganizmalarin sayilmasina yénelik bir seyrelticidir. Seyreltici, Uluslararasi Standardizasyon Tegkilati (ISO),
ISO 6579 standardinda belirtilen formille uyumludur ve su sekildedir:

Kazeinin enzimatik dijesti 10,0 g

Sodyum kloriir 5,0 g

Disodyum hidrojen fosfat dodekahidrat (Na,HPO,-12H,0) 9,0 g

Potasyum dihidrojen fosfat (KH,PO,) 1,5 g

Su 1000 mL

pH, terminal gama iginlamasindan sonra 25°C'de 7,0 * 0,2 olacak sekilde gerektigi gibi ayarlanir.

3M Gida Givenligi, tasarim ve tretim i¢in ISO 9001 ile belgelendirilmistir.

Giivenlik
Kullanici, 3M Flip-Top Seyreltme Sigeleri talimatlarindaki tiim giivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve bunlara uymalidir.
Givenlik talimatlarini ileride bagvurmak tzere saklayin.

NOT: Onlem alinmadigi takdirde mal zarari ile sonuglanabilecek tehlikeli durumlari belirtir.

NOT

e 3M, 3M Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmig Peptonlu Su ile (ISO) seyrelticisini, gida digindaki endustrilerde
kullanim icin belgelendirmemistir. Ornegin 3M; 3M Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmig Peptonlu Su ile (ISO)
arinlind, su, farmasotik ve kozmetik malzemelerin test edilmesi i¢in belgelendirmemistir.

e 3M Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmig Peptonlu Su ile (ISO), olasi tim gida rinleri, gida isleme uygulamalari,
test protokolleri veya muhtemel tiim bakteri suglari ile test edilmemistir.

e 3M Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmig Peptonlu Su ile (ISO) tiriiniind, insan veya hayvanlarin tibbi durumlarina
tani koymak icin kullanmayin.

e Kullanici, personelini dogru test teknikleri konusunda egitmelidir; 6rnegin, lyi Laboratuvar Uygulamalari?, 1ISO 72183
veya ISO 170254,

e 3M Flip-Top Seyreltme Sigesi Tamponlanmig Peptonlu Su ile (ISO) iriinii gibi ISO 6887 standardinin gerekliliklerini
karsilayacak sekilde formiile edilen ticari olarak hazirlanmig belirli tamponlanmis peptonlu su ortamlari, 3M™
Petrifilm™ Staph Tanimlama Sayim (STX) Plakasi ile 3M™ Petrifilm™ Staph Tanimlama (STX) Diski kullanildiginda,
pembe boélge olugsmamasina yol agacak sekilde DNaz tepkimesini inhibe edebilir.

Kullanicinin Sorumlulugu
Kullanicilar Grlin talimatlari ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle yikimlidir. Daha fazla bilgi icin www.3M.com/
foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcinizle ya da dagitimcinizla iletisime gegin.

Bir test yontemi secilirken, numune alma yéntemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasi, islem yapilmasi ve
laboratuvar teknigi gibi dig faktorlerin sonuglari etkileyebilecegi bilinmelidir.

Secilen test ydonteminin kullanicinin kriterlerini karsiladigi konusunda kullaniciyr tatmin edecek uygun matrisler ve
mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi degerlendirmek lizere herhangi bir test yénteminin secilmesi kullanicinin
sorumlulugundadir.

Tim test yontemlerinin ve sonuglarinin misteri ve tedarikgi gereksinimlerini kargilamasini saglamak yine kullanicinin
sorumlulugundadir.

Tidm test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi Grininin kullanilmasindan elde edilen sonuglar test
edilen matrislerin veya siireglerin kalitesi konusunda bir garanti olusturmaz.



(irkes) =
Garantilerin Sinirlandirilmasi/Sinirli C6ziim

3M, HER BiR URUN AMBALAJININ UZERINDEKI SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE,
PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BiR KULLANIMA UYGUNLUK GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI
OLMAMAK UZERE HERHANGI BiR ACIK VEYA ZIMNI GARANTIYi KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida
Giuvenlik Uriint'niin kusurlu olmasi durumunda, 3M veya yetkili dagitimcisi, tercihine gore iiriinii degistirecek veya iiriin
satis tutarini iade edecektir. Tarafiniza miinhasir ¢éziimler bunlardir. Uriinde mevcut oldugundan kusku duyulan herhangi
bir kusurun fark edilmesinden sonraki altmis giin icinde durumu 3M'e bildirin veya iiriinii 3M'e iade edin. Mal iade izni
almak igin litfen Migteri Hizmetleri'ni (ABD'de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Giivenligi temsilcinizi arayin.

3M'in Sinirli Sorumlulugu

3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZI VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMIiS KAZANCLAR DAHIL
ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BIR KAYIP VEYA ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR.
Hicbir durumda 3M'in herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen Griiniin satig fiyatini
asamaz.

Saklama
3M Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmig Peptonlu Su ile (ISO) triiniinii teslim aldiktan sonra agilmamig halde
20-25°C'de saklayin.

AAtma
Kullandiktan sonra, 3M Flip-Top Seyreltme Sisesi Tamponlanmig Peptonlu Su ile (ISO), potansiyel biyolojik tehlike
olabilecek mikroorganizmalar icerebilir. Atma islemi i¢in gecerli endistri standartlarina veya yerel ydonetmeliklere uyun.

Kullanim Talimatlari
3M™ Petrifilm™ Plakalari ile kullanilirsa:

Kaplama
Kaplama talimatlari icin ilgili 3M Petrifilm Plakasi prospektisiine bagvurun.

inkiibasyon
inkiibasyon talimatlari icin ilgili 3M Petrifilm Plakasi prospektiisiine bagvurun.

Yorumlama
Yorumlama talimatlari icin ilgili 3M Petrifilm Plakasi prospektiisiine bagvurun.

Daha fazla bilgi icin ilgili 3M Petrifilm Plakasi "Yorumlama Kilavuzu"na bagvurun. Belirli uygulamalar veya prosedirler
hakkinda sorulariniz varsa www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisi ya da
dagitimcisi ile irtibat kurun.

Referanslar
1. 1SO 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Yukarida listelenen standart yontemlerin giincel versiyonuna bagvurun.

Sembollerin Agiklamasi
www.3M.com/foodsafety/symbols
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1. 1SO 6579.Microbiology of food and animal feeding stuffs Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S.Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58.Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

4. ISO/IEC 17025.General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
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3M Food Safety ™= faViEITM4E =B3RS 1SO 9001 AL,
=z2
FA PR35 332 3R fRHIESF 3M Flip-Top HBMAMNPAFNFE LR LER . ZEFREFREWAR, UEHEEN.
AR IRTRERER MERIRER, ATRES B H%k.

EE
o XfFREEEENR 3M Flip-Top ZHEBH/KHERM (1ISO) HERNA T RmZIMIEMITIY, 3M HREH B f40,

N FRBERERF 3M Flip-Top &ZAHAZE BB (1SO) AFHNKEE, @i, 3M ERE HBF I,
e 3MFlip-Top ZAZERRKHREM (1ISO) HARHWPAE RN R M m. BmI L el RN PAE Rl se AR KR
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1. IS0 6579. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Practice Studies.

3. ISO 7218 Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. 1SO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
TUsngIznisuinsgruativilaatiufiuansnanis 1idnedu
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